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Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si vybral TESLA AirCook & Steam QS550 XL.

Pied pouzitim si prosim dikladné proctéte pravidla bezpecného pouzivani a dodrZujte
vSechna bézna bezpecnostni pravidla.

DULEZITE BEZPECNOSTNi UPOZORNENI
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

Tento pristroj je slozité elektromechanickeé zafizeni, vénujte prosim pozornost témto pokyntim:

e Zdravy zpisob fritovani je zaloZen na principu cirkulace horkého vzduchu, ktery nevyzaduje Zadné
nebo velmi malé mnoZstvi pouZiti oleje.

e Spotrebic neni vhodny pro pripravu tekutych pokrma jako jsou polévky, omacky nebo dusena
masa!

e Nikdy nezapinejte pfistroj prazdny.

e Nevkladejte vétsi mnoZstvi potravin nez je doporucené mnozstvi.

e Nedovolte vniknuti vody ani jiné kapaliny do spotiebice, aby nedoslo k drazu elektrickym
proudem.

e  Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici odpovida mistnimu jmenovitému napéti pred
pripojenim spotfebice.

e  Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

e Je-li napjeci kabel poskozen, musi jej vyménit TESLA autorizovany servis nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se zabranilo drazu.

e  Spotiebi¢ neni urcen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového
ovladani.

e  Pouzivejte pouze originalni TESLA prisluSenstvi, které je uréeno k tomuto modelu.

e P¥i pouziti spotiebice v blizkosti déti je nutna zvySena opatrnost. Nedoporucuije se, aby déti
samostatné pouZivaly spotiebi¢ bez dozoru dospélé osoby.

e Ve spotiebici nepfipravujte potraviny s pfili§ vysokym obsahem tuku.

e  Neumistujte spotfebi¢ na zed nebo pfimo vedle jinych spotfebicd. Pfi pouZivani ponechte kolem
spotiebice nejméné 15 cm volného prostoru.

e  Pokud je spotiebi¢ v provozu, nezakryvejte pfivod vzduchu ani jeho odvod.

e Na spotiehi¢ nic nepokladejte a nepokladejte spotrebi¢ na varnou desku, hrozi riziko jejiho
poskozeni.

e Béhem smaZeni horkym vzduchem se uvolfiuje horka para pres vystupni otvory pro vzduch.
UdrZte ruce a obli¢ej v bezpecné vzdalenosti od pary a od otvor( pro vystup vzduchu, kdyz
vyjmete nadobu ze spotrebice.

e |hned odpojte spotiebic, pokud z néj vychazi tmavy kour. VycCkejte, az kour ustane nez vyjmete
nadobu ze spotiebice.

e Po pouziti vzdy odpojte spotrebic od elektrické sité.

e Nepouzivejte spotiebi¢ v piili$ teplém, praSném nebo vihkém prostredi.

e  Pokud je spotiebi¢ pouzivan nespravné nebo pro profesionalni nebo poloprofesionalni ucely, nebo
pokud se nepouziva podle pokyni v uZivatelském manualu, stava se zaruka neplatnou.

e  NepokouSejte se sami opravit pristroj, jinak se zaruka stava neplatnou.

e Vyrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za Skody zpusobené provozem pfistroje jako



napf. poranéni, opareni, pozar, zranéni, znehodnoceni dal$ich véci apod.

POZOR, HORKY POVRCH

Nepokladejte spotrebic¢ na horlavy povrch!

Je-li spotiebi€ v provozu, teplota pfistupnych povrchii mize byt vyssi. Nedotykejte se zahratého
povrchu, jinak mize dojit k popaleni.

Po vysunuti nadoby ze spotebice dbejte zvySené opatrnosti, aby nedoslo k opareni horkou parou,
ktera se uvoliiuje z potravin.

Nehybejte s horkym spotrebi¢em, mlZete se popalit horkym jidlem, olejem nebo kapalinou.

DULEZITE INFORMACE O NAPAJECIM KABELU

Abyste sniZili riziko Urazu elektrickym proudem, nepokousejte se upravovat konektor kabelu Zzadnym
zpUsobem. Délka napajeciho kabelu sniZuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napajeci kabel.
NepouzZivejte tento spotiebic s prodluzovacim kabelem. Pripojte napajeci kabel pfimo pouze do
elektrické zasuvky na 230 V.

PRIPRAVA - PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrante vSechny obaly a reklamni nalepky.

Umistéte spotrebic na stabilni, rovny a Zaruvzdorny povrch.

Vytiete spotrebi¢ mékkym navlihéenym hadrikem a diikladné jej vysuste.

Pfi pouzivani zajistéte volny prostor nejméné 15 cm vedle spotrebice a 50 cm nad spotrebicem.

BWN -

Zasobnik na kondenzat 5 Napajeci kabel

Ovladaci panel 6 Vnitini rost

Zasobnik na vodu 7 Vyjimatelny ko$ na potraviny
Vystup horkého vzduchu

NAPLNENi ZASOBNIKU NA VODU
Vysunte zasobnik na vodu ze spotiebice. Napliite zasobnik studenou vodou z vodovodu, zkontrolujte
uzaviraci ventil, jestli je spravné utésnén a nepropousti vodu. Nepouzivejte zadné jiné kapaliny.

Z hygienickych divodd by méla byt voda v Zasobniku na vodu vyménéna pokazdé, nez zacnete
vafit v rezimu Para.
Zajistéte dostatecné vétrani, pokud je spotrebic v provozu.



SYMBOLY NA OVLADACIM PANELU
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STEAM STEAM
.I .I AIR FRY ROAST STEAM BAKE MEAL
AIR FRY

STEAM

12 13 14 15 16 17 18 19

1 Zapnuti/Vypnuti vnitfniho osvétleni 11 Programy
2 Snizeni teploty/délky ohfevu 12 Rezim Horky vzduch
3 Indikator ohfevu 13  Predehfivani
4 Indikator teploty 14  Pfipomenuti protfepani
5  Indikator provozu ventilatoru 15 Teplota
6  Indikator délky ohfevu 16  Délka ohfevu
7  ZvySeni teploty/délky ohfevu 17  Odstranéni vodniho kamene
8  Zapnuti/Vypnuti/Zastaveni/ 18  Citéni parou
Spusténi ohfevu
9  Indikator prazdného zasobniku na vodu 19 RezZim Para
10  Indikator rezimu PARA

Tlacitko ,Para" (STEAM)

Pouziva se pro spusténi napafovani. Tento rezim mudze byt pouzivan pouze s naplnénym Zasobnikem
na vodu (3). Teplota pary je omezena na 100°C a nemizZe byt zménéna. Tento rezim je vhodny pro
Setrnou pfipravu zeleniny, ryb nebo driibeze.

Tlacitko ,Peceni v pare" (STEAM BAKE)
K vareni jidla vyuziva kombinaci horkého vzduchu a horké pary, coz ma za nasledek kfupavy vnéjsi
povrch a mékky vnitfek. Je idealni pro vareni kufecich kridélek, masa, zeleniny nebo ryb.

Tlacitko ,Jidlo v pare" (STEAM MEAL)
K vareni jidla se vyuZiva pouze para, nikoliv horky vzduch. Jedna se o stejny program jako STEAM,
pouze délka vareni je naprogramovana na 40 minut.

Tlacitko ,Horky vzduch” (AIR FRY)
Pouziva se pro spusténi ohfevu horkym vzduchem.

Tlacitko ,Predehrati" (PREHEAT)

Predehrati (PREHEAT) spotfebice fritézy pred pfidanim jidla obecné zajisti nejlepsi vysledky vareni.
Kliknéte na tlacitko Preheat, ikona bude blikat a poté bude fungovat po kliknuti na tlacitko Start a
béhem procesu této funkce bude ikona stale svitit.



Kliknéte na tlacitko Preheat na dobu 1-2s, poté se viibec nerozsviti a poté funkce Preheat nebude
aktivni po kliknuti na tlaéitko Start.

Tlacitko ,Protfepani nebo otoceni" (SHAKE)

Protfepanim nebo otoc¢enim jidla (SHAKE) dosahnete rovnomérného opeceni. Protrepani vétsinou
vyzaduji mensi jidla, ktera jsou naskladana, jako jsou hranolky nebo nugetky. Kliknéte na tlacitko
Shake, ikona bude blikat a poté bude fungovat po kliknuti na tlacitko Start a béhem procesu této funkce
bude ikona stale svitit. Kliknéte na tlacitko Shake na dobu 1-2 sekund, poté se viibec nerozsviti a po
kliknuti na tlacitko Start nebude funkce Shake aktivni.

Funkce suSeni ovoce

40°C a délku pripravy az na 12hodin. Postupujte pak dle konkrétniho receptu.

Indikator prazdného zasobniku na vodu

Pokud nemate vodu v Zasobniku na vodu (3) nebo pokud se voda spotiebuje v béhem ohfevu potravin,
zacne blikat Indikator prazdného zasobniku na vodu (9) a spotrebi¢ zapipa. Dopliite vodu do Zasobniku
na vodu (3) béhem 100 sekund. V prabéhu tohoto intervalu bude spotfebic tfikrat pumpovat vodu pro
ochlazeni. Pokud vodu doplnite béhem tohoto intervalu, z(istane spotrebic v pozastaveném rezimu, je
mozné pak pokracovat stisknutim tlacitka (8). Pokud nedoplnite vodu béhem intervalu 100 sekund,
spotiebi€ se vypne. DalSi pouZiti spotfebice v rezZimu Para bude mozné aZ po doplnéni vody do
Zasobniku na vodu (3) a po ochlazeni pristroje béhem 10 minut. Spotrebi¢ je mozné dale pouZivat v
rezimu Horky vzduch (AIR FRY).

PROGRAMY
STEAM STEAM
HORKY VZDUCH: 200°C/18 min (AIR FRY) PARA: 100°C/30 min (STEAM)
PECENI: 170°C/16 min (BAKE) PECENI V PARE: 180°C/30 min (STEAM BAKE)
PECENI (MASO): 200°C/25 min (ROAST) JIDLO V PARE: 100°C/40 min (STEAM MEAL)

PRIPRAVA JIDLA

Pripravte si potraviny, vloZte je do Vyjimatelného koSe na potraviny a ten zasunte do téla spotiebice.
Pro rezim naparovani napliite ¢istou vodou Zasobnik na vodu. Zapnéte spotrebic tlacitkem
Zapnuti/Vypnuti/Zastaveni/Spusténi ohfevu (8). Na displeji se zobrazi Rezim Horky vzduch

(12 - AIR FRY) nebo ReZim para (19 - STEAM CRISP). Vyberte poZadovany rezim a ikona zvoleného
rezimu zacne blikat. Vyberte program nebo nastavte teplotu (15) a délku ohfevu (16) ruéné.

Spustte vareni tlacitkem Zapnuti/Vypnuti/Zastaveni/Spusténi ohfevu (8). Po uplynuti nastaveného
Casu se ohrev automaticky ukon¢i. Ventilator ochladi spotebic, ktery poté trikrat zapipa a vypne se.

Vytahnéte Vyjimatelny ko$ na potraviny z téla spotiebice a poloZte jej na Zaruvzdorny povrch. Pokud je
Vnitini koS na potraviny vyjmut z téla spotfebice béhem procesu vareni, bude tento proces pozastaven.
Proces ohfevu bude opét obnoven po zasunuti Vyjimatelného koSe na potraviny do téla spotiebice.
Vyjméte uvarené jidlo a nechte spotiebi¢ vychladnout.



TIPY PRO VARENI

e Hranolky z ¢erstvych brambor nechte namocené 15 minut ve vodé, aby se pfed smazenim
odstranil Skrob. Poté hranolky osuste a smichejte s 1 IZici oleje, aby byly kiupavéjsi.

e Pro ziskani kiupavéjsiho povrchu doporucujeme postrikat/promichat potraviny s klasickym
stolnim olejem a smazit béhem nékolika minut po pridani oleje.

e Nékolik minut pred uplynutim doby vareni zkontrolujte jidlo zda-li je dostatecné propeceno a v

pripadé potieby je varte déle.

Mensi kousky jidla obvykle vyZaduji o néco kratsi dobu vareni nez vétsi vétsi kousky.

Pri vareni vice davek za sebou pfedehfejte pouze prvni davku.

Chcete-li potraviny pouze ohfat, nastavte teplotu na 150°C po dobu az 10 minut.

Horkovzdus$na fritéza funguje podobné jako horkovzdu$na trouba na peceni; postupujte podle

pokyn pro pfipravu na obalu nebo v receptu pro horkovzdus$né trouby.

e  Pokud chcete upéct kolac nebo quiche nebo chcete-li smazit kiehké ingredience nebo pInéné
ingredience, vlozZte do koSe horkovzdus$né fritézy zapékaci formu nebo pekac.

CISTENi PAROU

S pomoci Cisticiho programu muZete horkou parou vycistit a sterilizovat vyjimatelny kos a vnitfni rost.
Naplite vodou Zasobnik na vodu az po znacku MAX, zapnéte spotrebic tlacitkem
Zapnuti/Vypnuti/Zastaveni/Spusténi ohfevu (8) a stisknéte ikonu Cisténi parou (18). Cistici proces
bude po 30 minutach dokoncen a spotiebi¢ se automaticky vypne.

ODSTRANENI VODNIHO KAMENE

Drobné usazeniny vodniho kamene zpUsobuji ztraty energie a zkracuji Zivotnost spotrebice. Proto
doporucujeme pravidelné odstranovat vodni kdmen podle kvality vody ve vasi oblasti a podle toho, jak
Casto se spotiebi¢ pouZiva. Pro odstranéni vodniho kamene napliite Zasobnik na vodu smési vody a
odvapnovaciho prostfedku namisto pouhého pouziti vody a poté spustte program Odstranéni vodniho
kamene (17). K odvapnéni Ize pouzit standardni prostfedek na odstranéni vodniho kamene pro
kuchynské spotiebice. Prectéte si pozorné pokyny k pouziti odvapriovaciho prostfedku s ohledem na
pomér vody k odvapiovacimu prostredku. Po odstranéni vodniho kamene provedte nejméné tri Cistici
cykly s vodou, abyste vycistili vodni systém spotiebice.

CISTENI

Po dokonceni vareni bude ventilator pokraCovat v provozu po dobu 20 sekund, aby spotfebi¢ ochladil.
Pokud se spotfebic prehreje, automaticky se vypne.

e  Pred ¢isténim nechte spotfebic¢ zcela vychladnout.

e P¥i vareni potravin s prili$ vysokym obsahem tuku mazZe dojit ke stfikani tuku na topnou spiralu a
jeji okoli. Vyckejte, az spotiebi¢ vychladne a tuk, tekutiny ihned utfete, aby nedoslo k jejich
vniknuti dovnitF spotfebice.

Vycistéte spotrebi¢ po kazdém pouziti a pred delSim uskladnénim.

Spotrebi¢ doporucujeme Cistit hned po jeho vychladnuti, nez dojde k zaschnuti zbytk potravin.
Zakladnu spotrebice vycistéte pomoci vihkého hadfiku a myciho prostredku.

Vyjimatelné soucasti, které jsou ureny pro styk s potravinami, je mozné umyvat v mycce na
nadobi, ale pfesto doporucujeme ruéni myti z divodu del$i ochrany (trvanlivosti). Omyjte tyto dily
pod teplou tekouci vodou s pfidavkem neutralniho kuchyiského saponatu. Poté je oplachnéte
Cistou vodou, radné je otiete dosucha a vratte je zpét na své misto. Na tyto povrchy nikdy
nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky.

e Vyplachnéte Zasobnik na vodu Cisticim prostredkem a teplou vodou a nechte jej vyschnout.



UPOZORNENI: NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY NEBO DO JINE TEKUTINY.

SKLADOVANI

Pokud spotrebi¢ nebudete delsi dobu pouZivat, je nezbytné z néj odstranit veSkerou vodu ze Zasobniku
na vodu a Zasobniku na kondenzat. Pfed opétovnym pouZitim Zasobnik na vodu diikladné vycistéte.
Uchovavejte spotrebic a veskeré prisluSenstvi na istém a suchém misté, které je mimo dosah détia
zvitat.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Problém ReSeni
Pristroj nefunguje. Zkontrolujte, Ze je pristroj opravdu pfipojen k elektrické
siti.
Zasunte vyjimatelnou nadobu zcela do spotiebice.
Jidlo neni zcela varené. VloZte mensi davky, pokud je koS preplnény, potraviny

mohou byt nedovarené.

Zvyste teplotu nebo prodluzte délku vareni.

Jidlo neni rovnomérné propecené. Ingredience, které jsou naskladany na sebe nebo blizko
sebe, je potreba béhem vareni prevratit.

Jidlo neni po smazeni kfupavé. Postfikani potravin malym mnoZstvi oleje mize zvysit
krupavost.

Hranolky se dobfe neuvarily. Pridejte mensi mnoZstvi oleje, cca 15 ml a hranolky

dakladné promichejte. Pfi pripravé hranolkd ze syrovych
brambor nechte nevarené hranolky namocené do vody po
dobu 15 minut, aby se pfed smaZenim odstranil Skrob.
Pred pridanim malého mnoZstvi oleje je osuste.

Nakrajejte nevarené hranolky na prouzky o rozmérech
0,5cmx7cm.

Ze spotrebice vychazi bily kour. Pfi prvnim pouZiti maze spotrebi¢ produkovat bily kour.
To je v poradku.

Ujistéte se, Ze vnitrek spotiebice je fadné vycistén a neni
mastny.

Vareni mastnych potravin zplsobi tnik oleje. Tento olej
vytvori bily kour. To je normalni a nemélo by to ovlivnit
vareni.

Ze spotrebice vychazi tmavy koufr. Okamzité spotfebi¢ odpojte z napajeni.

TECHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem spotrebice TESLA AirCook & Steam QS550 XL?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

SPOTREBNI MATERIAL
Spotiebni material miZete zakoupit v oficialnim obchodé znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNI OPRAVA
Pro zarucni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.


http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

Zaruka se NEVZTAHUJE na:

pouZziti spotrebice k jinym Gcelim

béZné opotiebeni vzniklé standarnim pouZivanim spotrebice

nedodrZeni ,DileZitych bezpecnostnich pokyni" uvedenych v uZivatelském manualu
elektromechanické nebo mechanické poskozeni zpisobeném nevhodnym pouzitim
Skodu zpusobenou pfirodnim Zivlem jako je voda, ohen, staticka elektfina, prepéti, atd.
Skodu zpusobenou neopravnénou opravou

necitelné sériové Eislo pristroje

PROHLASENI 0 SHODE
My, TESLA Electronics LTD, prohlasujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi poZadavky a
dalSimi pfisluSnymi ustanovenimi norem a predpist relevantnich pro dany typ zafizeni.

Tento produkt spliiuje pozadavky Evropské Unie.

Informujte se prosim o mistnim systému separovaného shéru elektrickych a

elektronickych vyrobkd. Postupujte prosim podle mistnich predpist a staré

vyrobky nelikvidujte v bézném doméacim odpadu. Spravna likvidace starého

produktu pomaha predejit potencialnim negativnim dasledk(im pro Zivotni
] prostfedi a lidské zdravi.

Vzhledem k tomu, Ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na Upravu uZivatelského
manualu. Aktualni verzi tohoto uzivatelského manalu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.


http://www.tesla-electronics.eu/

Vazeny zakaznik,
dakujeme , Ze ste si vybrali TESLA AirCook & Steam QS550 XL.

Pred pouzitim si prosim dokladne precitajte pravidla bezpecného pouzivania a dodrZujte
vSetky bezné bezpecnostné pravidla.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI.

Tento pristroj je zlozité elektromechanické zariadenie, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

e  Zdravy spdsob fritovania je zaloZeny na principe cirkulacie hordceho vzduchu, ktory nevyZaduje
Ziadne alebo velmi malé mnozZstvo pouZitia oleja.

e Spotrebic nie je vhodné na pripravu tekutych pokrmov ako st polievky, omacky alebo dusené
masa!

e Nikdy nezapinajte pristroj prazdny.

e Nevkladajte vacsie mnoZstvo potravin ako je odporiicané mnoZstvo.

e Nedovolte vniknutiu vody ani inej kvapaliny do spotrebica, aby nedoslo k trazu elektrickym
pradom.

e  Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spotrebi¢i zodpoveda miestnemu menovitému napétiu pred
pripojenim spotrebica.

e  Nepouzivajte predlZovaci kabel.

e Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit TESLA autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo Grazu.

e Spotrebic nie je urceny na prevadzku pomocou externého ¢asovaca alebo samostatného
dialkového ovladania.

e  Pouzivajte iba originalne TESLA prisluSenstvo, ktoré je uréené k tomuto modelu.

e Pri pouziti spotrebica v blizkosti deti je potrebna zvySena opatrnost. Neodporuca sa, aby deti
samostatne pouZivali s potrebi¢ bez dozoru dospelej osoby.

e Vspotrebici nepripravujte potraviny s prili$ vysokym obsahom tuku.

e Neumiestnujte spotrebi¢ na stenu alebo priamo vedla inych spotrebicov. Pri pouZivani ponechajte
okolo spotrebi¢a najmenej 15 cm volného priestoru.

e Pokial je spotrebi¢ v prevadzke, nezakryvajte privod vzduchu ani jeho odvod.

e Na spotrebic ni¢ nekladte a nekladte spotrebi¢ na varnd dosku, hrozi riziko jej poskodenia.

e Pocas vyprazania hortcim vzduchom sa uvolfiuje hortca para cez vystupné otvory pre vzduch.
Udrzte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary a od otvorov pre vystup vzduchu, ked vyberiete
nadobu zo spotrebica.

o |hned odpojte spotrehic, pokial z neho vychadza tmavy dym. Vyckajte, az sa dym ustane, kym
vyberiete nadobu zo spotrebica.

e  Po pouziti vZdy odpojte spotrebic od elektrickej siete.

e Nepouzivajte s potrebic v prilis teplom, prasnom alebo vihkom prostredi.

e Pokial je spotrebi¢ pouzivany nespravne alebo na profesionalne alebo poloprofesionalne ucely,
alebo pokial sa nepouziva podla pokynov v uzivatelskom manuali, stava sa zaruka neplatnou.

e  NepokuSajte sa sami opravit pristroj, inak sa zaruka stava neplatnou.

e Vyrobca a dovozca do Eurépskej Unie nezodpoveda za $kody spdsobené prevadzkou pristroja ako
napr. poranenie, obarenie, poZiar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci a pod.



& POZOR, HORUCI POVRCH

Nekladte spotrebic¢ na horlavy povrch!

Ak je spotrebic v prevadzke, teplota pristupnych povrchov mdze byt vysSia. Nedotykajte sa
zahriateho povrchu, inak moZze dojst k popaleniu.

Po vysunuti nadoby zo spotrebica dbajte na zvySenu opatrnost, aby nedoslo k obareniu horticou
parou, ktora sa uvolfiuje z potravin.

Nehybte s horticim spotrebi¢om, mdZete sa popalit horticim jedlom, olejom alebo kvapalinou.

DOLEZITE INFORMACIE O NAPAJACOM KABELE

Aby ste znizili riziko Urazu elektrickym pridom, nepokusajte sa upravovat konektor kabla Ziadnym
sposobom. DiZka napajacieho kabla znizuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napéjaci kabel.
NepouzZivajte tento spotrebic¢ s predizovacim kablom. Pripojte napajaci kabel priamo iba do elektrickej
zasuvky na 230 V.

PRIPRAVA - PRED PRVYM POUZITIM

Odstrante vSetky obaly a reklamné nalepky.

Umiestnite spotrebic¢ na stabilny, rovny a Ziaruvzdorny povrch.

Vytrite spotrebi¢ makkou navlh¢enou handrickou a dokladne ho vysuste.

Pri pouzivani zaistite volny priestor najmenej 15 cm vedla spotrebi¢a a 50 cm nad spotrebicom.

BWN -

Zasobnik na kondenzat 5 Napajaci kabel
Ovladaci panel 6 Vndtorny rost
Zasobnik na vodu 7 Vyberatelny ko$ na potraviny

Vystup hortceho vzduchu

NAPLNENIE ZASOBNIKA NA VODU
Vysunte zasobnik na vodu zo spotrebica. Napliite zasobnik studenou vodou z vodovodu, skontrolujte
uzatvaraci ventil, Ci je spravne utesneny a neprepista vodu. Nepouzivajte Ziadne iné kvapaliny.

Z hygienickych dovodov by mala byt voda v Zasobniku na vodu vymenena zakazdym, nez zacnete
varit v rezime Para.

Zaistite dostatocné vetranie, pokial je s potrebic¢ v prevadzke.

Nepou Zivajte s potrebic dlhSie ako 3 hodiny bez prerusenia.



SYMBOLY NA OVLADACOM PANELI
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12 13 14 15 16 17 18 19

1  Zapnutie/Vypnutie vnitorného osvetlenia 11 Programy
2 Znizenie teploty/dizky ohrevu 12 Rezim Hordci vzduch
3 Indikator ohrevu 13 Predhrievanie
4 Indikator teploty 14  Pripomenutie pretrepania
5 Indikator prevadzky ventilatora 15 Teplota
6  Indikétor dizky ohrevu 16  Dizka ohrevu
7 Zvysenie teploty/dizky ohrevu 17  Odstranenie vodného kamena
8  Zapnutie/Vypnutie/Zastavenie/ 18 Cistenie parou
Spustenie ohrevu
9  Indikator prazdneho zasobnika na vodu 19 Rezim Para
10 Indikator rezimu PARA

Tlacidlo ,Para" (STEAM)

Pouziva sa pre spustenie naparovania. Tento rezim méZe byt pouZivany iba s naplnenym Zasobnikom
na vodu (3). Teplota pary je obmedzend na 100°C a nemdZe byt zmenena. Tento reZim je vhodny na
Setrnu pripravu zeleniny, ryb alebo hydiny.

Tlacidlo ,Pecenie v pare" (STEAM BAKE)
Na varenie jedla vyuziva kombinaciu horticeho vzduchu a horucej pary, o ma za nasledok chrumkavy
vonkajsi povrch a makké vnutro. Je idealny na varenie kuracich krideliek, masa, zeleniny alebo ryb.

Tlacidlo ,Jedlo v pare" (STEAM MEAL)
Na varenie jedla sa vyuZiva iba para, nie hortci vzduch. Ide o rovnaky program ako STEAM, iba dfzka
varenia je naprogramovana na 40 mint.

Tlacidlo ,Hortici vzduch” (AIR FRY)
Pouziva sa na spustenie ohrevu horticim vzduchom.

Indikator prazdneho zasobnika na vodu

Ak nemate vodu v Zasobniku na vodu (3) alebo ak sa voda spotrebuje v priebehu ohrevu potravin,
zacne blikat Indikator prazdneho zasobnika na vodu (9) a spotrebic zapipa. Dopliite vodu do Zasobnika
na vodu (3) pocas 100 sekiind. V priebehu tohto intervalu bude spotrebi¢ trikrat pumpovat vodu na



ochladenie. Pokial' vodu doplnite pocas tohto intervalu, zostane spotrebi¢ v pozastavenom rezime, je
mozné vybrat poZadovany program Para a pokraCovat stlacenim tlacidla (8). Pokial nedoplnite vodu
pocas intervalu 100 sekund, spotrebi¢ sa vypne. DalSie pouZitie spotrebi¢a v reZime Para bude mozné
az po doplneni vody do Zasobnika na vodu (3) a po ochladeni pristroja pocas 10 mindt. Spotrebi¢ je
mozné dalej pouzivat v rezime Hordci vzduch (AIR FRY).

PROGRAMY

STEAM STEAM
AIR FRY BAKE ROAST STEAM BAKE MEAL

HORUCI VZDUCH: 200 ° C/ 18 min (AIRFRY)  PARA: 100 ° C / 30 min (STEAM)

PE(::ENIE: 170 ° C/ 16 min (BAKE) PECENIE V PARE: 180 ° C/ 30 min (STEAM BAKE)
PECENIE (MASO): 200°C/25 min (ROAST) JEDLO V PARE: 100 ° C / 40 min (STEAM MEAL)
PRIPRAVA JEDLA

Pripravte si potraviny, vloZte ich do Vyberatelného koSa na potraviny a ten zasurite do tela spotrebica.
Pre rezim naparovania naplite ¢istou vodou Zasobnik na vodu. Zapnite spotrebic tlacidlom
Zapnutie/Vypnutie/Zastavenie/Spustenie ohrevu (8). Na displeji sa zobrazi Rezim Hortci vzduch

(12 - AIR FRY) alebo Rezim para (19 - STEAM CRISP). Vyberte poZadovany rezim a ikona zvoleného
rezimu zaéne blikat. Vyberte program alebo nastavte teplotu (15) a dizku ohrevu (16) ruéne.

Spustite varenie tla¢idlom Zapnutie/Vypnutie/Zastavenie/Spustenie ohrevu (8). Po uplynuti
nastaveného ¢asu sa ohrev automaticky ukonéi. Ventilator ochladi spotrebi€, ktory potom trikrat zapipa
avypne sa.

Vytiahnite Vyberatelny koS na potraviny z tela spotrebica a poloZte ho na Ziaruvzdorny povrch. Pokial je
Vnutorny ko$ na potraviny vybraty z tela spotrebi¢a pocas procesu varenia, bude tento proces
pozastaveny. Proces ohrevu bude opat obnoveny po zasunuti Vyberatelného ko$a na potraviny do tela
spotrebica. Vyberte uvarené jedlo a nechajte spotrebi¢ vychladnut.

TIPY NA VARENIE

e  Predhriatie (PREHEAT) spotrebice fritézy pred pridanim jedla vSeobecne zaisti najlepsie vysledky
varenia.

e Pretrepanim alebo otocenim jedla (SHAKE) dosiahnete rovnomerné opecenie. Pretrepanie
vacsinou vyZaduju mensie jedla, ktoré si naukladané, ako su hranolky alebo nugetky.

e  Hranolceky z ¢erstvych zemiakov nechajte namocené 15 minut vo vode, aby sa pred vyprazanim
odstranil Skrob. Potom hranolky osuste a zmieSajte s 1 lyZicou oleja, aby boli chrumkavejSie.

e Naziskanie chrumkavejSieho povrchu odporicame postriekat/premiesat potraviny s klasickym
stolnym olejom a smazit v priebehu niekolkych mindt po pridani oleja.

e Niekolko minat pred uplynutim doby varenia skontrolujte jedlo ¢i je dostatocne prepecené av

pripade potreby ich varte dlhSie.

MensSie kisky jedla obvykle vyZaduiji o nieco kratSiu dobu varenia ako vacsSie vacsie kusky.

Pri vareni viacerych davok za sebou predhrejte iba prva davku.

Ak chcete potraviny iba ohriat, nastavte teplotu na 150 ° C po dobu aZ 10 mindit.

Teplovzdus$na fritéza funguje podobne ako teplovzdusna rira na pecenie; postupujte podla

pokynov na pripravu na obale alebo v recepte pre teplovzdusné rary.

e Ak chcete upiect kolac alebo quiche alebo ak chcete smazit krehké ingrediencie alebo plnené
ingrediencie, vloZte do kosa teplovzdusnej fritézy zapekaciu formu alebo pekac.



CISTENIE PAROU

S pomocou Cistiaceho programu modZete horticou parou vycistit a sterilizovat vyberatelny ks a
vnutorny rost. Naplite vodou Zasobnik na vodu aZ po znacku MAX, zapnite spotrebi¢ tlacidlom
Zapnutie/Vypnutie/Zastavenie/Spustenie ohrevu (8) a stlacte ikonu Cistenie parou (18). Cistiaci proces
bude po 30 mindtach dokonéeny a spotrebi¢ sa automaticky vypne.

ODSTRANENIE VODNEHO KAMENA

Drobné usadeniny vodného kamena spdsobuiju straty energie a skracuju Zivotnost spotrebica. Preto
odporicame pravidelne odstrafovat vodny kamen podla kvality vody vo vasej oblasti a podla toho, ako
Casto sa s potrebi¢ pouziva. Na odstranenie vodného kamena napliite Zasobnik na vodu zmesou vody a
odvapnovacieho prostriedku namiesto jednoduchého pouzitia vody a potom spustite program
Odstranenie vodného kamena (17). Na odvapnenie je mozné pouzit Standardny prostriedok na
odstranenie vodného kamena pre kuchynské spotrebice. Precitajte si pozorne pokyny na pouZzitie
odvapnovacieho prostriedku s ohladom na pomer vody k odvapiovaciemu prostriedku. Po odstraneni
vodného kamena vykonajte najmene;j tri Cistiace cykly s vodou, aby ste vycistili vodny systém
spotrebica.

CISTENIE
Po dokonéeni varenia bude v entilator pokracovat v prevadzke po dobu 20 sektind, aby spotrebi¢
ochladil. Pokial sa spotrebic prehreje, automaticky sa vypne.

e Pred Cistenim nechajte spotrebic tplne vychladnit.

e Privareni potravin s prili$ vysokym obsahom tuku méZe dojst k stekaniu tuku po vnitornych
stranach priestoru na varenie, bezpecnostnom skle dvierok alebo méze déjst k zateCeniu tuku,
tekutiny mimo odkvapkavacieho plechu. Vyckajte, aZ spotrebic vychladne a tuk, tekutiny ihned
utrite, aby nedoslo k ich vniknutiu dovnitra spotrebica.

Vycistite spotrebi¢ po kazdom pouziti a pred dIhsim uskladnenim.

Spotrebic odporicame cistit hned po jeho vychladnuti, nez déjde k zaschnutiu zvyskov potravin.
Zakladnu spotrebica vycistite pomocou vihkej handricky a umyvacieho prostriedku.

Vyberatelné sucasti, ktoré st urcené na styk s potravinami, je mozné umyvat v umyvacke riadu,
ale napriek tomu odpord¢ame rucné umyvanie z dovodu dihsej ochrany (trvanlivosti). Umyte tieto
diely pod teplou te¢icou vodou s pridavkom neutralneho kuchynského saponatu. Potom ich
oplachnite Cistou vodou, riadne ich utrite dosucha a vratte ich spat na svoje miesto. Na tieto
povrchy nikdy nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

e Vyplachnite Zasobnik na vodu Cistiacim prostriedkom a teplou vodou a nechajte ho vyschnut.

UPOZORNENIE: NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY ALEBO DO INEJ TEKUTINY.

SKLADOVANIE

Pokial spotrebi¢ nebudete dlhsiu dobu pouzivat, je nevyhnutné z neho odstranit vetku vodu zo
Zasobnika na vodu a Zasobnika na kondenzat. Pred opatovnym pouzitim Zasobnik na vodu dokladne
vycistite. Uchovavajte spotrebi¢ a vSetko prisluSenstvo na ¢istom a suchom mieste, ktoré je mimo
dosahu deti a zvierat.



ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Problém

RieSenie

Pristroj nefunguje.

Skontrolujte, Ze je pristroj skutocne pripojeny k
elektrickej sieti.

Zasunte vyberatelnd naddobu tplne do spotrebica.

Jedlo nie je dplne varené.

VloZte menSie davky, pokial je kds preplneny, potraviny
mozu byt nedovarené.

Zvyste teplotu alebo predizte dizku varenia.

Jedlo nie je rovnomerne prepecené.

Ingrediencie, ktoré st naskladané na seba alebo blizko
seba, je potrebné pocas varenia prevratit.

Jedlo nie je po vypraZani chrumkavé.

Postriekanie potravin malym mnoZstvo oleja moze
zvysit chrumkavost.

Hranolceky sa dobre neuvarili.

Pridajte mensie mnoZstvo oleja, cca 15 ml a hranolky
dokladne premieSajte. Pri priprave hranolcekov zo
surovych zemiakov nechajte nevarené hranolceky
namocené do vody po dobu 15 mint, aby sa pred
vyprazanim odstranil skrob. Pred pridanim malého
mnozZstva oleja ich osuste.

Nakrajajte nevarené hranolky na prazky s rozmermi 0,5
cmx 7. cm.

Zo spotrebica vychadza biely dym.

Pri prvom pouziti mdZe spotrebic produkovat biely
dym. To je v poriadku.

Uistite sa, Ze vnutro spotrebica je riadne vyCistené a
nie je mastné.

Varenie mastnych potravin sposobi tnik oleja. Tento
olej vytvori biely dym. To je normalne a nemalo by to
ovplyvnit varenie.

Zo spotrebica vychadza tmavy dym.

OkamZite spotrebi¢ odpojte z napajania.

TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou spotrebica TESLA AirCook & Steam QS550 XL?

Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

SPOTREBNY MATERIAL
Spotrebny material méZete zakupit v oficidlnom obchode znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNA OPRAVA
Pre zarucnu opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakdpili.

Zaruka sa NEVZTAHUJE na:

pouZitie spotrebica na iné Gcely

bezné opotrebenie vzniknuté Standardnym pouzivanim spotrebica

nedodrzanie ,Dolezitych bezpecnostnych pokynov" uvedenych v uzivatelskom manuali
elektromechanické alebo mechanické poskodenie sposobené nevhodnym pouzitim
Skodu spdsobent prirodnym Zivlom ako je voda, ohen, staticka elektrina, prepatie, atd.
Skodu spdsobent neopravnenou opravou

necitatelné sériové Cislo pristroja



http://www.tesla-electronics.eu/

VYHLASENIE O ZHODE
My, TESLA Electronics LTD, vyhlasujeme, Ze toto zariadenie je v stilade so zakladnymi poZiadavkami a

dal$imi prisluSnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ zariadenia.

Tento produkt spifia poZiadavky Eurépskej Unie.

Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a

elektronickych vyrobkov. Postupuijte prosim podla miestnych predpisov a

staré vyrobky nelikvidujte v beznom domacom odpade. Spravna likvidacia

starého produktu pomaha predist potencialnym negativnym dosledkom pre
] Zivotné prostredie a fudské zdravie.

Vzhladom na to, Ze sa produkt vyvija a vylepSuje, vyhradzujeme si pravo na tpravu uZivatelského
manudlu. Aktualnu verziu tohto uZivatelského manalu najdete vZdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a Specifikacie m6zu byt zmenené bez predchadzajiiceho upozornenia, tlacové chyby vyhradené.


http://www.tesla-electronics.eu/

Sehr geehrter Kunde,
vielen Dank, dass Sie sich fiir den TESLA AirCook & Steam QS550 XL.

entschieden haben . Bitte lesen Sie die Regeln zur sicheren Verwendung vor der Verwendung
sorgfaltig durch und befolgen Sie alle normalen Sicherheitsregeln.

WICHTIGER SICHERHEITSHINWEIS:
DIESES PRODUKT IST NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH BESTIMMT.

Bei diesem Gerat handelt es sich um ein komplexes elektromechanisches Gerat, bitte beachten Sie
folgende Hinweise:

e Die gesunde Art des Bratens basiert auf dem Prinzip der HeiBluftzirkulation, die kein oder nur sehr
wenig Ol bendtigt.

e  Das Gerat ist nicht fiir die Zubereitung fliissiger Gerichte wie Suppen, Soen oder Eintopfe
geeignet!

e Schalten Sie das Gerat niemals ein, wenn es leer ist.

e Fiigen Sie nicht mehr Futter als die empfohlene Menge hinzu.

e Lassen Sie kein Wasser oder andere Fliissigkeiten in das Gerét eindringen, um einen Stromschlag
zu vermeiden.

o  Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerit angegebene Spannung mit der drtlichen Nennspannung
tibereinstimmt, bevor Sie das Gerat anschlieRen.

e Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

e  Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem von TESLA autorisierten Servicecenter
oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Verletzungen zu vermeiden.

e Das Gerdt ist nicht fiir die Bedienung mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung ausgelegt.

e Verwenden Sie nur fiir dieses Modell vorgesehenes Original-TESLA-Zubehdor.

e  Beider Verwendung des Gerats in der Nahe von Kindern ist besondere Vorsicht geboten. Es wird
nicht empfohlen, dass Kinder das Gerat ohne Aufsicht eines Erwachsenen selbststandig
verwenden.

e  Bereiten Sie im Gerat keine Speisen mit hohem Fettgehalt zu.

e  Stellen Sie das Gerdt nicht an eine Wand oder direkt neben andere Geréate. Lassen Sie beim Betrieb
um das Gerat herum mindestens 15 cm Freiraum.

e Decken Sie den Lufteinlass oder -auslass nicht ab, wenn das Gerat in Betrieb ist.

e  Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat und stellen Sie das Gerat nicht auf das Kochfeld, es
besteht die Gefahr einer Beschadigung.

e Beim HeiBluftfrittieren wird heiBer Dampf durch die Luftaustrittslocher abgegeben. Halten Sie lhre
Hande und lhr Gesicht von den Dampf- und Liiftungsoffnungen fern, wenn Sie den Behalter aus
dem Gerdt nehmen.

e Trennen Sie das Gerat sofort vom Netz, wenn dunkler Rauch austritt. Warten Sie, bis der Rauch
aufhort, bevor Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.

e  Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch immer vom Netz.

e das Gerat nicht in einer sehr warmen, staubigen oder feuchten Umgebung.

e  BeiunsachgemaBer Verwendung des Geréts fiir professionelle oder semiprofessionelle Zwecke
oder wenn es nicht gemafR den Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet wird, erlischt



die Garantie.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da sonst die Garantie erlischt.

Der Hersteller und Importeur in die Europaische Union haftet nicht fiir Schaden, die durch den
Betrieb des Geréts entstehen, wie z. B. Verletzungen, Verbriihungen, Feuer, Verletzungen,
Beeintrachtigungen anderer Dinge usw.

& ACHTUNG, HEISSE OBERFLACHE

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine brennbare Oberflache!

Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur zuganglicher Oberflachen hdher sein. Beriihren
Sie die erhitzte Oberflache nicht, da es sonst zu Verbrennungen kommen kann.

Achten Sie nach dem Herausnehmen des Behdlters aus dem Gerét darauf, dass Sie sich nicht
durch den heiBen Dampf verbriihen, der aus den Speisen austritt.

Bewegen Sie das heiRe Gerit nicht, Sie konnen sich an heiRen Speisen, Ol oder Fliissigkeiten
verbrennen.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUM STROMKABEL

Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, versuchen Sie nicht, den Kabelstecker in irgendeiner
Weise zu verandern. Die Lange des Netzkabels verringert das Risiko, dass man sich am Netzkabel
verheddert oder dariiber stolpert. Benutzen Sie dieses Gerat nicht mit einem Verlangerungskabel.
SchlieBen Sie das Netzkabel nur direkt an eine 230-V-Steckdose an.

VORBEREITUNG - VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliche Verpackungs- und Werbeaufkleber.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene und hitzebestandige Oberflache.

Wischen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie es griindlich ab.
Achten Sie beim Gebrauch auf einen Freiraum von mindestens 15 ¢cm neben dem Gerat und 50 cm
tiber dem Gerat.

HWN -

Kondensatbehilter 5 Stromkabel
Schalttafel 6 Internes Gitter
Wassertank 7 Abnehmbarer Lebensmittelkorb

Warmluftauslass



WASSERTANK FULLEN

Schieben Sie den Wassertank aus dem Gerat. Fiillen Sie den Behalter mit kaltem Leitungswasser und
priifen Sie, ob das Absperrventil ordnungsgemaf verschlossen und auslaufsicher ist. Keine anderen
Fliissigkeiten verwenden.

e Aus hygienischen Griinden sollte das Wasser im Wasserbehalter jedes Mal gewechselt werden,
bevor Sie mit dem Garen im Dampfmodus beginnen.

e Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, wenn das Gerat in Betrieb ist.

e  Benutzen Sie das Gerét nicht langer als 3 Stunden ohne Unterbrechung.

SYMBOLE AUF DEM BEDIENFELD
1 2 3 4 5 6 T 8

(=] (L

STEAM STEAM
11 AIRFRY ROAST STEAM AR MEAL
-
AIR FRY ,

STEAM
PREHEAT SHAKE TEMP TIME DESCALE CLEAN

12 13 14 15 16 17 18 19

1  Schalten Sie die Innenbeleuchtung einfaus 11 Programme

2 Reduzierung der Heiztemperatur/-lange 12 HeiBluftmodus

3 Heizanzeige 13 Vorheizen

4  Temperaturanzeige 14 Erinnerung schiitteln
5 Liifterbetriebsanzeige 15 Temperatur

6  Heizlangenanzeige 16 Dauer der Erwdarmung
7  Erhohung der Temperatur/Aufheizzeit 17 Entkalkung

8  Ein/Aus/Stopp/Heizung starten 18 Dampfreinigung

9  Anzeige fiir leeren Wassertank 19 Dampfmodus

10 Steam-Modusanzeige

Taste Dampfen (STEAM)

Dient zum Starten des Dampfgarens. Dieser Modus kann nur bei gefiilltem Wassertank (3) verwendet
werden. Die Dampftemperatur ist auf 100°C begrenzt und kann nicht verdndert werden. Dieser Modus
eignet sich fiir die schonende Zubereitung von Gemiise, Fisch oder Gefliigel.

Taste ,Backen mit Dampf" (STEAM BAKE)

Es verwendet eine Kombination aus heiBer Luft und heiBem Dampf zum Garen von Speisen, was zu
einer knusprigen AuBenseite und einer weichen Innenseite fiihrt. Es eignet sich ideal zum Garen von
Chicken Wings, Fleisch, Gemiise oder Fisch.



Taste ,Gedampftes Essen" (STEAM MEAL)
Zum Garen von Speisen wird ausschlieBlich Dampf verwendet, keine HeiB8luft. Dies ist das gleiche
Programm wie STEAM, nur dass die Garzeit auf 40 Minuten programmiert ist.

Taste HeiBluftmodus (AIR FRY)
Dient zum Starten der HeiBluftheizung.

Anzeige Wassertank leer

Wenn Sie kein Wasser im Wassertank (3) haben oder wahrend des Erhitzens von Speisen Wasser
aufgebraucht ist, beginnt die Anzeige Wassertank leer (9) zu blinken und das Gerat piept. Fiillen Sie den
Wassertank (3) innerhalb von 100 Sekunden mit Wasser. Wahrend dieser Zeit pumpt das Gerét dreimal
Wasser zur Kiihlung. Wenn Sie wahrend dieser Zeit Wasser hinzufiigen, bleibt das Gerdt im
Ruhezustand. Sie konnen das gewiinschte Dampfprogramm auswahlen und durch Driicken der Taste
(8) fortfahren. Wenn Sie innerhalb von 100 Sekunden kein Wasser hinzufiigen, schaltet sich das Gerat
aus. Eine weitere Nutzung des Gerats im Dampfmodus ist erst mdglich, nachdem Wasser in den
Wassertank (3) eingefiillt und das Gerat innerhalb von 10 Minuten abgekiihlt wurde. Das Gerat kann
auch im AIR FRY- Modus verwendet werden.

PROGRAMME
HEISSLUFT: 200°C/18 Min. (AIR FRY) DAMPF: 100°C/30 Min. (STEAM)
BACKEN: 170°C/16 Min. (BAKE) BACKEN MIT DAMPF: 180°C/30 Min. (STEAM BAKE)
BRATEN (FLEISCH): 200°C/25 Min. GEDAMPFTES ESSEN: 100°C/40 Min. (STEAM MEAL)
(ROAST)

LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Bereiten Sie die Lebensmittel vor, legen Sie sie in den abnehmbaren Lebensmittelkorb und schieben Sie
ihn in das Gehause des Gerats. Fiillen Sie fiir den Dampfmodus den Wassertank mit sauberem Wasser.
Schalten Sie das Gerat mit der Ein-/Aus-/Stopp-/Start-Heiztaste (8) ein. Auf dem Display erscheint der
HeiBluftmodus (12-AIR FRY) oder der Dampfmodus (19-STEAM CRISP). Wahlen Sie den gewiinschten
Modus und das Symbol des ausgewahlten Modus blinkt. Wahlen Sie ein Programm oder stellen Sie
Temperatur (15) und Heizdauer (16) manuell ein.

Beginnen Sie mit dem Kochen mit der Ein-/Aus-/Stopp-/Start-Heiztaste (8). Nach Ablauf der
eingestellten Zeit stoppt die Heizung automatisch. Der Liifter kiihlt das Gerat, das dann dreimal piept
und sich ausschaltet.

Ziehen Sie den herausnehmbaren Lebensmittelkorb aus dem Gerategehause und stellen Sie ihn auf
eine hitzebestandige Oberflaiche. Wenn der innere Lebensmittelkorb wahrend des Garvorgangs aus dem
Gerategehause entfernt wird, wird dieser Vorgang unterbrochen. Der Heizvorgang wird fortgesetzt,
nachdem der herausnehmbare Lebensmittelkorb in das Gehduse des Geréts eingesetzt wird. Nehmen
Sie die gekochten Lebensmittel heraus und lassen Sie das Gerdt abkiihlen.



KOCHTIPPS

e Das Vorheizen (PREHEAT) der Fritteuse vor dem Hinzufiigen von Lebensmitteln gewahrleistet im
Allgemeinen die besten Garergebnisse.

e Schiitteln oder wenden Sie die Speisen (SHAKE), um eine gleichmaBige Rostung zu erzielen. Zum
Schiitteln sind in der Regel kleinere, gestapelte Lebensmittel erforderlich, beispielsweise Chips
oder Nuggets.

e  Frische Kartoffelchips vor dem Frittieren 15 Minuten in Wasser einweichen, um die Starke zu
entfernen. AnschlieBend die Pommes trocken tupfen und mit 1 EL Ol vermischen, damit sie
knuspriger werden.

e Um eine knusprigere Oberflache zu erhalten, empfehlen wir, die Speisen mit klassischem Speisedl
zu bespriihen/vermischen und nach Zugabe des Ols innerhalb weniger Minuten zu frittieren.

e  Uberpriifen Sie einige Minuten vor Ende der Garzeit, ob das Gargut ausreichend gegart ist und
garen Sie es ggf. noch langer.

e  Kleinere Lebensmittelstiicke bendtigen in der Regel etwas weniger Garzeit als groere Stiicke.

e  Wenn Sie mehrere Portionen hintereinander kochen, heizen Sie nur die erste Portion vor.

e Wenn Sie Speisen nur aufwarmen mdchten, stellen Sie die Temperatur fiir bis zu 10 Minuten auf
150 °C ein.

e Eine HeiBluftfritteuse mit Konvektion funktioniert ahnlich wie ein Konvektionsofen. Befolgen Sie
die Zubereitungshinweise auf der Packung oder im Rezept fiir HeiBluftofen.

e Wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen oder zarte oder gefiillte Zutaten frittieren
mochten, stellen Sie eine Auflaufform oder ein Backblech in den HeiBluftfritteusenkorb.

DAMPFREINIGUNG

Mit Hilfe des Reinigungsprogramms konnen Sie den herausnehmbaren Korb und das Innengitter mit
heiBem Dampf reinigen und sterilisieren. Fiillen Sie den Wassertank bis zur MAX-Markierung mit
Wasser, schalten Sie das Gerat mit der Ein-/Aus-/Stopp-/Start-Heiztaste (8) ein und driicken Sie das
Dampfreinigungssymbol (18). Der Reinigungsvorgang ist nach 30 Minuten abgeschlossen und das
Gerat schaltet sich automatisch ab.

ENTKALKEN

Kleine Kalkablagerungen verursachen Energieverluste und verkiirzen die Lebensdauer des Gerits.
Daher empfehlen wir eine regelmaBige Entkalkung, abhangig von der Wasserqualitt in lhrer Region
und der Nutzungshaufigkeit des Geréts. Fiillen Sie zum Entkalken den Wassertank mit einer Mischung
aus Wasser und Entkalkungsmittel statt nur mit Wasser und starten Sie dann das
Entkalkungsprogramm (17). Zum Entkalken kann ein handelsiiblicher Entkalker fiir Kiichengerate
verwendet werden. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung des Entkalkungsmittels im Hinblick auf das
Verhdltnis von Wasser zu Entkalkungsmittel sorgfaltig durch. Fiihren Sie nach der Entkalkung
mindestens drei Reinigungszyklen mit Wasser durch, um das Wassersystem des Gerats zu reinigen.

REINIGUNG
Nach Abschluss des Garvorgangs lauft der Ventilator noch 20 Sekunden weiter, um das Gerat
abzukiihlen. Sollte das Gerat iiberhitzen, schaltet es sich automatisch ab.

e Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung vollstandig abkiihlen.

e Beim Garen von Speisen mit zu hohem Fettgehalt kann Fett an den Innenseiten des Garraums oder
am Sicherheitsglas der Tiir herunterlaufen oder Fett oder Fliissigkeit aus der Auffangschale
tropfen. Warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist, und wischen Sie Fett und Fliissigkeiten sofort ab,
um zu verhindern, dass diese in das Innere des Gerats gelangen.

e Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch und vor einer langeren Lagerung.



e  Wir empfehlen, das Gerdt sofort nach dem Abkiihlen zu reinigen, bevor Speisereste antrocknen.

e Reinigen Sie den Gerateboden mit einem feuchten Tuch und Reinigungsmittel.

e Abnehmbare Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, konnen in der Spiilmaschine
gewaschen werden, fiir einen langeren Schutz (Haltbarkeit) empfehlen wir jedoch dennoch
Handwasche. Waschen Sie diese Teile unter warmem flieBendem Wasser und der Zugabe eines
neutralen Kiichenspiilmittels. Spiilen Sie sie anschlieBend mit klarem Wasser ab, trocknen Sie sie
griindlich ab und legen Sie sie wieder an ihren Platz. Verwenden Sie auf diesen Oberflachen

niemals Scheuermittel.

e  Spiilen Sie den Wassertank mit Reinigungsmittel und warmem Wasser aus und lassen Sie ihn

trocknen.

WARNUNG: TAUCHEN SIE DAS GERAT NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE

FLUSSIGKEITEN.
LAGERUNG

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht benutzen, ist es unbedingt erforderlich, das gesamte Wasser aus
dem Wassertank und dem Kondensattank zu entfernen . Reinigen Sie den Wassertank griindlich, bevor
Sie ihn erneut verwenden. Bewahren Sie das Gerat und samtliches Zubehor an einem sauberen,
trockenen Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern und Tieren auf.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Lésung

Das Gerat funktioniert nicht.

Uberpriifen Sie, ob das Gerit wirklich an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Setzen Sie den herausnehmbaren Behalter vollstandig
in das Gerét ein.

Das Essen ist nicht vollstandig gegart.

Geben Sie kleinere Portionen hinein. Wenn der Korb
voll ist, kann es sein, dass die Speisen nicht
ausreichend gegart sind.

Erhohen Sie die Temperatur oder verlangern Sie die
Garzeit.

Das Essen wird nicht gleichmaBig
gegart.

Ubereinander gestapelte oder nahe beieinander
liegende Zutaten miissen beim Garen gewendet
werden.

Das Essen ist nach dem Frittieren nicht
knusprig.

Das Bespriihen von Speisen mit einer kleinen Menge Ol
kann die Knusprigkeit erhhen.

Die Pommes waren nicht gut zubereitet.

Geben Sie eine kleine Menge Ol (ca. 15 ml) hinzu und
vermischen Sie die Pommes griindlich. Wenn Sie rohe
Kartoffelchips zubereiten, weichen Sie die ungekochten
Chips vor dem Frittieren 15 Minuten lang in Wasser ein,
um die Starke zu entfernen. Trocknen Sie sie ab, bevor
Sie eine kleine Menge Ol hinzufiigen.

Ungekochte Pommes frites in 0,5 cm x 7 cm groBe
Streifen schneiden.

Aus dem Gerat tritt weier Rauch aus.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es zu weiler
Rauchentwicklung des Gerdts kommen. Es ist in
Ordnung.

Stellen Sie sicher, dass das Innere des Gerats
ordnungsgemal gereinigt und fettfrei ist.




Beim Kochen von fetthaltigen Speisen tritt Ol aus.
Dieses Ol erzeugt weilen Rauch. Dies ist normal und
sollte das Kochen nicht beeintrachtigen.

Aus dem Gerat kommt dunkler Rauch. Trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz.

TECHNISCHER SUPPORT
Bendtigen Sie Ratschlage zur Einrichtung und zum Betrieb des TESLA AirCook & Steam QS550 XL -
Gerats? Kontaktieren Sie uns: www.tesla-electronics.eu

VERBRAUCHSMATERIALIEN
Verbrauchsmaterialien konnen im offiziellen TESLA-E-Shop unter eshop.tesla-electronics.eu.

GARANTIE-REPARATUR
Fiir Garantiereparaturen wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das TESLA-Produkt gekauft
haben.

Die Garantie gilt NICHT fiir:

Verwenden Sie das Gerét nicht fiir andere Zwecke

normaler Verschlei3, der durch den normalen Gebrauch des Gerats entsteht

Nichtbeachtung der in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten ,Wichtigen Sicherheitshinweise".
elektromechanische oder mechanische Schaden durch unsachgemaBen Gebrauch

Schéden, die durch natiirliche Elemente wie Wasser, Feuer, statische Elektrizitit, Uberspannung
usw. verursacht werden.

e  Schaden, die durch unbefugte Reparaturen verursacht wurden

e Unleshare Gerateseriennummer

KONFORMITATSERKLARUNG
Wir, TESLA Electronics LTD, erklaren, dass dieses Gerat den wesentlichen Anforderungen und anderen
relevanten Bestimmungen der fiir den Geratetyp relevanten Normen und Vorschriften entspricht.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der Europdischen Union.

Bitte erkundigen Sie sich nach lhrem 6rtlichen Sammelsystem fiir elektrische
und elektronische Produkte. Bitte befolgen Sie die drtlichen Vorschriften und
entsorgen Sie alte Produkte nicht im normalen Hausmiill. Die
ordnungsgemale Entsorgung des Altprodukts tragt dazu bei, mogliche

[ ] negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden.

Da das Produkt weiterentwickelt und verbessert wird, behalten wir uns das Recht vor, das
Benutzerhandbuch zu andern. Die aktuelle Version dieser Bedienungsanleitung finden Sie stets unter
www.tesla-electronics.eu.

Design und Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden. Druckfehler bleiben
vorbehalten.


http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/
http://www.tesla-electronics.eu/
http://www.tesla-electronics.eu/

Dear customer,
Thank you for choosing the TESLA AirCook & Steam QS550 XL.

Please read the safe use rules carefully before use and follow all normal safety rules.

IMPORTANT SAFETY NOTICE
THIS PRODUCT IS FOR DOMESTIC USE ONLY.

This device is a complex electromechanical device, please pay attention to the following instructions:

The healthy method of frying is based on the principle of hot air circulation, which requires no or
very little oil.

The appliance is not suitable for preparing liquid dishes such as soups, sauces or stews!

Never switch on the device when it is empty.

Do not add more food than the recommended amount.

Do not allow water or other liquids to enter the appliance to avoid electric shock.

Check that the voltage indicated on the appliance corresponds to the local nominal voltage before
connecting the appliance.

Do not use an extension cord.

If the power cord is damaged, it must be replaced by a TESLA authorized service center or
similarly qualified person to avoid injury.

The appliance is not designed to be operated using an external timer or a separate remote control.
Use only original TESLA accessories intended for this model.

When using the appliance near children. It is not recommended that children use the device
independently without adult supervision.

Do not prepare food with a high fat content in the appliance.

Do not place the appliance on a wall or directly next to other appliances. Leave at least 15 ¢cm of
free space around the appliance when in use.

When the appliance is in operation, do not cover the air inlet or outlet.

Do not place anything on top of the appliance or place the appliance on the hob, there is a risk of
damaging it.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet holes. Keep your hands and face
away from the steam and air vents when removing the container from the appliance.

Unplug the appliance immediately if it emits dark smoke. Wait for the smoke to stop before
removing the container from the appliance.

Always unplug the appliance after use.

Do not use the device in a very warm, dusty or humid environment.

If the appliance is used incorrectly or for professional or semi-professional purposes, or if it is not
used according to the instructions in the user manual, the warranty becomes void.

Do not attempt to repair the device yourself, otherwise the warranty becomes void.

The manufacturer and importer to the European Union is not responsible for damages caused by
the operation of the device, such as injuries, scalds, fire, injuries, impairment of other things, etc.



& CAUTION HOT SURFACE

Do not place the appliance on a flammable surface!

When the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces may be higher. Do not
touch the heated surface, otherwise burns may occur.

After removing the container from the appliance, be careful not to get scalded by the hot steam
released from the food.

Do not move the hot appliance, you may burn yourself with hot food, oil or liquid.

IMPORTANT INFORMATION ABOUT THE POWER CABLE

To reduce the risk of electric shock, do not attempt to modify the cable connector in any way. The
length of the power cord reduces the risk of entanglement or tripping over the power cord. Do not use
this appliance with an extension cord. Connect the power cord directly to a 230 V power outlet only.

PREPARATION - BEFORE FIRST USE

Remove all packaging and advertising stickers.

Place the appliance on a stable, level and heat-resistant surface.

Wipe the appliance with a soft damp cloth and dry it thoroughly.

When using, ensure a free space of at least 15 cm next to the appliance and 50 cm above the
appliance.

1 Condensate tank 5 Power cable
2 Control panel 6 Internal grid
3 Water tank 7 Removable food basket
4 Hot air outlet
FILLING THE WATER TANK

Slide the water tank out of the appliance. Fill the reservoir with cold tap water, check the shut-off valve
to make sure it is properly sealed and leak-proof. Do not use any other liquids.

For hygiene reasons, the water in the Water Reservoir should be changed every time before you
start cooking in Steam mode.

Ensure adequate ventilation when the appliance is in use.

Do not use the device for more than 3 hours without interruption.



SYMBOLS ON THE CONTROL PANEL
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STEAM STEAM
.I .I AIR FRY ROAST STEAM BAKE MEAL
AIR FRY

STEAM

12 13 14 15 16 17 18 19

1 Turn on/off the interior lighting 11 Programs

2 Reduction of heating temperature/length 12 Hot air mode

3 Heating indicator 13 Preheating

4  Temperature indicator 14  Shake reminder

5  Fan operation indicator 15 Temperature

6  Heating length indicator 16 Duration of heating
7  Increase in temperature/heating time 17 Descaling

8  On/Off/Stop/Start heating 18 Steam cleaning

9  Empty water tank indicator 19 Steam mode

10  Steam mode indicator

STEAM

Used to start steaming. This mode can only be used with a filled Water Tank (3). The steam
temperature is limited to 100°C and cannot be changed. This mode is suitable for gentle preparation of
vegetables, fish or poultry.

STEAM BAKE
It uses a combination of hot air and hot steam to cook food, resulting in a crispy exterior and a soft
interior. It is ideal for cooking chicken wings, meat, vegetables or fish.

STEAM MEAL
Only steam is used to cook food, not hot air. This is the same program as STEAM, only the cooking time
is programmed to 40 minutes.

AIR FRY
Use to start hot air heating.

Empty water tank indicator

If you do not have water in the Water tank (3) or if water is used up during food heating, the Empty
water tank indicator (9) starts flashing and the appliance beeps. Fill the Water tank (3) with water
within 100 seconds. During this interval, the appliance will pump water three times for cooling. If you
add water during this interval, the appliance will remain in suspended mode, it is possible to select the



desired Steam program and continue by pressing the button (8). If you do not add water within 100
seconds, the appliance will switch off. Further use of the appliance in Steam mode will only be possible
after adding water to the Water tank (3) and after cooling down the appliance within 10 minutes. The
appliance can also be used in the AIR FRY mode.

PROGRAMS

AIR FRY: 200°C/18 min STEAM: 100°C/30 min

BAKE: 170°C/16 min STEAM - BAKE: 180°C/30 min

ROAST (MEAT): 200°C/25 min STEAM - MEAL: 100°C/40 min
FOOD PREPARATION

Prepare the food, put it in the Removable food basket and slide it into the body of the appliance. For
steaming mode, fill the Water tank (3) with clean water. Switch on the appliance with the
On/Off/Stop/Start heating button (8). Hot air mode (12 - AIR FRY) or Steam mode (19 - STEAM CRISP)
will appear on the display. Select the desired mode and the icon of the selected mode will flash. Select
a program or set the temperature (15) and heating duration (16) manually.

Start cooking with the On/Off/Stop/Start heating button (8). After the set time has elapsed, the heating
will stop automatically. The fan cools the appliance, which then beeps three times and turns off.

Pull the Removable food basket out of the appliance body and place it on a heat-resistant surface. If
the Inner food basket is removed from the body of the appliance during the cooking process, this
process will be suspended. The heating process will be resumed after inserting the Removable food
basket into the body of the appliance. Remove the cooked food and let the appliance cool down.

COOKING TIPS

e  Preheating (PREHEAT) the fryer appliance before adding food will generally ensure the best
cooking results.

e Shake or turn the food (SHAKE) to achieve even roasting. Shaking usually requires smaller foods
that are stacked, such as chips or nuggets.

e Soak fresh potato fries in water for 15 minutes to remove starch before frying. Then pat the fries
dry and mix with 1 tablespoon of oil to make them crispier.

e  To get a crispier surface, we recommend spraying/mixing the food with classic table oil and frying
within a few minutes after adding the oil.

e  Afew minutes before the end of the cooking time, check whether the food is sufficiently cooked

and if necessary, cook it longer.

Smaller pieces of food usually require slightly less cooking time than larger pieces.

When cooking multiple batches in a row, preheat only the first batch.

If you only want to reheat food, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

A convection air fryer works similarly to a convection oven; follow the preparation instructions on

the package or in the recipe for convection ovens.

e If you want to bake a cake or quiche, or if you want to fry tender ingredients or stuffed ingredients,
place a baking dish or baking tray in the air fryer basket.



STEAM CLEANING

With the help of the cleaning program, you can clean and sterilize the removable basket and the inner
grate with hot steam. Fill the water tank with water up to the MAX mark, turn on the appliance with the
On/Off/Stop/Start heating button (8) and press the Steam cleaning icon (18). The cleaning process will
be completed after 30 minutes and the appliance will automatically switch off.

DESCALE

Small scale deposits cause energy losses and shorten the life of the appliance. Therefore, we
recommend regular descaling depending on the water quality in your area and how often the appliance
is used. To descale, fill the Water Tank with a mixture of water and descaling agent instead of just
using water, then start the Descaling program (17). A standard descaler for kitchen appliances can be
used for descaling. Carefully read the instructions for using the descaling agent with regard to the ratio
of water to descaling agent. After descaling, perform at least three cleaning cycles with water to clean
the water system of the appliance.

CLEANING
After cooking is complete, the ventilator will continue to run for 20 seconds to cool down the appliance.
If the appliance overheats, it switches off automatically.

e Allow the appliance to cool completely before cleaning.

e When cooking food with too much fat content, fat may run down the inner sides of the cooking
space, the safety glass of the door, or fat or liquid may drip outside the drip tray. Wait for the
appliance to cool down and wipe off grease and liquids immediately to prevent them from getting
inside the appliance.

e  Clean the appliance after each use and before long-term storage.

e Werecommend cleaning the appliance immediately after it cools down, before food residues dry
out.

e Clean the base of the appliance with a damp cloth and detergent.

e Removable parts that come into contact with food can be washed in a dishwasher, but we still
recommend hand washing for longer protection (durability). Wash these parts under warm running
water with the addition of neutral kitchen detergent. Then rinse them with clean water, dry them
properly and put them back in their place. Never use abrasive cleaners on these surfaces.

e Rinse the Water Tank with detergent and warm water and let it dry.

WARNING: NEVER SUBMERGE THE APPLIANCE IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

STORAGE

If you are not going to use the appliance for a long time, it is essential to remove all the water from the
Water tank and the Condensate tank. Clean the Water tank thoroughly before using it again. Store the
appliance and all accessories in a clean, dry place out of the reach of children and animals.



TROUBLESHOOTING

Problem Solution

The device does not work. Check that the device is really connected to the mains.
Insert the removable container completely into the
appliance.

The food is not fully cooked. Put in smaller portions, if the basket is full, the food may

be undercooked.

Increase the temperature or extend the cooking time.

The food is not evenly cooked. Ingredients that are stacked on top of each other or close
to each other need to be turned over during cooking.

The food is not crispy after frying. Spraying food with a small amount of oil can increase
crispiness.

The fries were not cooked well. Add a small amount of oil, about 15 ml, and mix the fries

thoroughly. When making raw potato chips, soak
uncooked chips in water for 15 minutes to remove starch
before frying. Dry them before adding a small amount of

oil.

Cut uncooked French fries into 0.5 cm x 7 cm strips.
White smoke comes out of the The appliance may produce white smoke when used for
appliance. the first time. It's alright.

Make sure the inside of the appliance is properly cleaned
and free of grease.

Cooking fatty foods will cause oil to leak. This oil will
produce white smoke. This is normal and should not
affect cooking.

Dark smoke is coming from the Immediately disconnect the appliance from the power
appliance. supply.

TECHNICAL SUPPORT
Do you need advice on setting up and operating the TESLA AirCook & Steam QS550 XL appliance ?
Contact us: www.tesla-electronics.eu

CONSUMABLES
Consumables can be purchased in the official TESLA store eshop.tesla-electronics.eu.

WARRANTY REPAIR
For warranty repair, contact the dealer where you purchased the TESLA product.

The warranty does NOT apply to:

using the appliance for other purposes

normal wear and tear resulting from standard use of the appliance

failure to observe the "Important Safety Instructions"” listed in the user manual
electromechanical or mechanical damage caused by improper use

damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, overvoltage, etc.
damage caused by unauthorized repair

unreadable device serial number


http://www.tesla-electronics.eu/

DECLARATION OF CONFORMITY

We, TESLA Electronics LTD, declare that this equipment is in compliance with the essential
requirements and other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of
equipment.

This product meets the requirements of the European Union.

Please inquire about your local separate collection system for electrical and
electronic products. Please follow local regulations and do not dispose of old
products in normal household waste. Proper disposal of the old product helps
prevent potential negative consequences for the environment and human

I health.

As the product is being developed and improved, we reserve the right to modify the user manual. You
can always find the current version of this user manual at www.tesla-electronics.eu.

Design and specifications are subject to change without notice, printing errors reserved.


http://www.tesla-electronics.eu/

Kedves vasarlo!

Kérjiik, hasznalat elétt figyelmesen olvassa el a biztonsagos hasznalat szabalyait, és tartsa
be az dsszes szokasos biztonsagi szabalyt.

FONTOS BIZTONSAGI MEGJEGYZES )
A TERMEK KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA SZOLGALHATO.

Ez az eszkoz egy Osszetett elektromechanikus eszkoz, kérjiik, vegye figyelembe az alabbi utasitasokat:

Az egészséges siitési mod a forrd levegd keringetésének elvén alapul, amelyhez nincs vagy
nagyon kevés olaj sziikséges.

A késziilék nem alkalmas folyékony ételek, példaul levesek, szoszok vagy porkoltek készitésére!
Soha ne kapcsolja be a késziiléket, ha az iires.

Ne adjon hozza tobb ételt az ajanlott mennyiségnél.

Az aramiités elkeriilése érdekében ne engedje, hogy viz vagy mas folyadék keriiljon a késziilékbe.
A késziilék csatlakoztatasa el6tt ellendrizze, hogy a késziiléken feltiintetett fesziiltség
megegyezik-e a helyi névleges fesziiltséggel.

Ne hasznaljon hosszabbit6 kabelt.

Ha a tapkabel megsériil, a sériilések elkeriilése érdekében a TESLA felhatalmazott
szervizkdzpontjaban vagy hasonlé képzettségii személyben kell kicseréltetni.

A késziiléket nem kiilsé id6zitével vagy kiilon taviranyitéval torténd miikodtetésre tervezték.
Csak ehhez a modellhez késziilt eredeti TESLA tartozékokat hasznaljon.

a késziiléket gyermekek kozelében hasznalja . Nem javasolt, hogy gyermekek onalléan, felnétt
felligyelete nélkiil hasznaljak a késziiléket .

Ne készitsen magas zsirtartalmu ételt a késziilékben.

Ne helyezze a késziiléket falra vagy kozvetleniil mas késziilékek mellé. Hasznalat kdzben hagyjon
legalabb 15 cm szabad helyet a késziilék koriil.

Amikor a késziilék m(ikadik, ne takarja le a levegé bemeneti vagy kimeneti nyilasait.

Ne helyezzen semmit a késziilék tetejére, és ne helyezze a késziiléket a f6z6lapra, mert fennall a
karosodas veszélye.

A forrd levegds siités soran forré g6z szabadul fel a levegdkivezet6 nyilasokon keresztiil. Tartsa
tavol kezét és arcat a g6z- és szell6zonyilasoktol, amikor eltavolitja a tartalyt a késziilékbal.
Azonnal hiizza ki a késziiléket, ha sotét fiistot bocsat ki. Miel6tt eltavolitana a tartalyt a
késziilékbdl, varja meg, amig a fiist elall.

Hasznalat utan mindig hizza ki a késziiléket.

Ne hasznalja a késziiléket nagyon meleg, poros vagy paras kornyezethen.

Ha a késziiléket nem rendeltetésszeriien, vagy professzionalis vagy félprofesszionalis célokra
hasznaljak, vagy ha nem a hasznalati Gtmutatdban leirtak szerint hasznaljak, a garancia érvényét
veszti.

Ne kisérelje meg sajat maga megjavitani a késziiléket, ellenkez6 esetben a garancia érvényét
veszti.

A gyart6 és az Eurdpai Unidba importalé nem vallal felel6sséget a késziilék mikodésébdl eredé
karokért, mint példaul sériilések, forrazasok, tiiz, sériilések, egyéb dolgok karosodasa stb.



& VIGYAZAT, FORRO FELULET

e Ne helyezze a késziiléket gyulékony feliiletre!

e Akésziilék mikodése kozben a hozzaférhetd feliiletek hdmérséklete magasabb lehet. Ne érintse
meg a felforrdsodott feliiletet, ellenkezé esetben égési sériilések keletkezhetnek.

e  Miutan eltavolitotta az edényt a késziilékbdl, iigyeljen arra, hogy az ételbél kiaramlo forré g6z meg
ne forrdzza magat.

e Ne mozgassa a forré késziiléket, mert megégheti magat forré étellel, olajjal vagy folyadékkal.

FONTOS INFORMACIOK A TAPKABEL KAPCSOLATBAN Az

aramiités kockazatanak csokkentése érdekében semmilyen médon ne kisérelje meg médositani a
kabelcsatlakozot. A tapkabel hossza csokkenti annak a veszélyét, hogy belegabalyodjon vagy
belebotljon a tapkabelbe. Ne hasznalja ezt a késziiléket hosszabbité kabellel. A tapkabelt kozvetleniil
csak egy 230 V-os konnektorhoz csatlakoztassa.

ELOKESZITES - ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitson el minden csomagolast és reklammatricat.

Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és hdallo feliiletre.

Tordlje le a késziiléket puha, nedves ruhaval, és alaposan szaritsa meg.

Hasznalat kozhben biztositson legalabb 15 cm-es szabad helyet a késziilék mellett és 50 cm-t a
késziilék felett.

s 2

1 Kondenzviz tartaly 5 Tapkabel
2 Kezelépanel 6 Belsé racs
3 Viztartaly 7 Kivehet6 élelmiszerkosar
4  Meleg levegd kimenet
A VIZTARTALY FELTOLTESE

CsUsztassa ki a viztartalyt a késziilékbél. Toltse fel a tartalyt hideg csapvizzel, ellenérizze az
elzarészelepet, hogy megfeleléen tomitsen és szivargdsmentes-e. Ne hasznaljon mas folyadékot.

e Higiéniai okokbdl a viztartalyban Iévé vizet minden alkalommal ki kell cserélni, miel6tt g6zol6
tizemmodban siitni kezd.

e Hasznalat kdzben gondoskodjon megfelel6 szell6zésrl.

e Ne hasznalja a késziiléket 3 éranal tovabb megszakitas nélkiil.



SZIMBOLUMOK A VEZERLOPULTON
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1  Kapcsolja be/ki a belsé vilagitast 11 Programok

2 Fitési hdmérséklet/hosszlisag csokkentése 12 Forr6 leveg6 lizemmod
3 Fiitésjelz6 13 Elémelegités

4  Homérséklet jelzé 14  Razas emlékeztetd

5  Ventilator mikodésjelzé 15  Héfok

6  Fiitési hossz jelz6 16  Afiités id6tartama

7  Ahdémérséklet/fiitési idd novekedése 17  Vizkémentesités

8  Be/Ki/Leallitas/Fités inditasa 18  Goztisztitas

9 Ures viztartaly jelz6 19  Steam mod

10 Steam mod jelz6

"G6zdlés” gomb (STEAM)

A g6zodlés elinditasara szolgdl. Ez az lizemméd csak feltdltott viztartallyal (3) hasznalhato. A g6z
hémérséklete 100°C-ra van korlatozva, és nem valtoztathatd. Ez a mdd zoldségek, halak vagy
szarnyasok kiméletes elkészitésére alkalmas.

"Gozzel siités" gomb (STEAM BAKE)
Forré levegé és forré g6z kombinacidjat haszndlja az ételek elkészitéséhez, ami ropogos kiilsét és puha
bels6t eredményez. Idedlis csirkeszarny, his, zoldség vagy hal fézésére.

"Parolt ételek” gomb (STEAM MEAL)
Az étel elkészitéséhez csak gzt hasznalnak, forr6 levegdt nem. Ez ugyanaz a program, mint a STEAM,
csak a f6zési id6 van beprogramozva 40 percre.

"Hot air" gomb (AIR FRY)
A forré levegd fiitésének elinditasara szolgal.

Ures viztartaly jelzofény

Ha nincs viz a viztartalyban (3), vagy ha az étel melegitése kozben elfogy a viz, az Ures viztartaly
jelzafénye (9) villogni kezd, és a késziilék hangjelzést ad. Toltse fel a viztartalyt (3) vizzel 100
masodpercen beliil. Ez alatt az id6 alatt a késziilék haromszor szivatty(z vizet a hiitéshez. Ha ezalatt
az ido alatt vizet ad hozza, a késziilék felfiiggesztett izemmaodban marad, lehetdség van a kivant



gb6zprogram kivalasztasara és a (8) gomb megnyomasaval folytatni. Ha 100 masodpercen beliil nem
ad hozza vizet, a késziilék kikapcsol. A késziilék g6z lizemmddban torténd tovabbi hasznalata csak
akkor lehetséges, ha a viztartalyba (3) vizet ontott, és a késziilék 10 percen beliil lehilt. A késziilék AIR
FRY médban is hasznalhaté.

PROGRAMOK
STEAM STEAM
FORRO LEVEGQ: 200°C/18 perc (AIR FRY) GOZ: 100°C/30 perc (STEAM)
SUTES: 170°C/16 perc (BAKE) GOZZEL SUTES: 180°C/30 perc (STEAM BAKE)
SULT (HUS): 200°C/25 perc (ROAST) PAROLT ETELEK: 100°C/40 perc (STEAM MEAL)
ETEL ELOKESZITESE

Készitse el6 az ételt, tegye a Kivehetd élelmiszerkosarba, és csusztassa be a késziilék testébe.
G6zolési modhoz toltse fel a viztartalyt tiszta vizzel. Kapcsolja be a késziiléket a Be/Ki/Leallitas/Fiités
inditasa gombbal (8). Forré levegd iizemmad (12 - AIR FRY) vagy Steam madd (19 - STEAM CRISP)
jelenik meg a kijelzon. Valassza ki a kivant médot, és a kivalasztott mod ikonja villogni kezd. Valasszon
ki egy programot, vagy allitsa be kézzel a h6mérsékletet (15) és a fiitési idétartamot (16).

Inditsa el a f6zést a Be/Ki/Ledllitas/F(ités inditasa gombbal (8). A beallitott id6 letelte utan a fiités
automatikusan leall. A ventilator lehditi a késziiléket, amely ezutan haromszor sipol és kikapcsol.

Huzza ki a kivehetd élelmiszerkosarat a késziilék testébdl, és helyezze egy héallé feliiletre. Ha a belsé
ételkosarat eltavolitjak a késziilék testéhdl a f6zési folyamat soran, ez a folyamat felfiiggesztésre kerdil.
A melegitési folyamat folytatdodik, miutan az eltavolithaté élelmiszerkosarat a késziilék testébe helyezi.
Vegye ki a fétt ételt, és hagyja kihdilni a késziiléket.

FOZESI TIPPEK

e  Asiitéberendezés elomelegitése (PREHEAT) az élelmiszer hozzaadasa el6tt altalaban biztositja a
legjobb fézési eredményeket.

e Razza fel vagy forditsa meg az ételt (SHAKE), hogy egyenletes porkolést érjen el. A razashoz
altalaban kisebb, egymasra rakott ételekre van sziikség, példaul chipsre vagy rogokre.

e Afriss burgonya krumplit 15 percig aztassa vizben, hogy eltavolitsa a keményitét siités el6tt.
Ezutan szaritsa meg a krumplit, és keverje dssze 1 evokanal olajjal, hogy ropogdsabb legyen.

e Aropogésabb feliilet érdekében javasoljuk, hogy az ételt klasszikus asztali olajjal
permetezze/keverje 0ssze, és az olaj hozzaadasa utan néhany percen beliil siisse meg.

e Néhany perccel a fézési id6 vége el6tt ellendrizze, hogy az étel kelléen megfétt-e, és ha
sziikséges, f6zze tovabb.

e Akisebb darabok ételei altalaban valamivel kevesebb f6zési id6t igényelnek, mint a nagyobb
darabok.

e Haegymas utan tobb adagot f6z, csak az els6 adagot melegitse eld.

e  Hacsak ételt szeretne felmelegiteni, allitsa a hdmérsékletet 150°C-ra legfeljebb 10 percre.

e Akonvekcios légsiitd a légkeveréses siitéhoz hasonldan mikodik; kovesse a csomagolason vagy
a légkeveréses siiték receptjében talalhato elkészitési utasitasokat.

e Hasiiteményt vagy quiche-t szeretne siitni, vagy ha puha vagy toltott hozzavalokat szeretne siitni,
tegyen egy tepsit vagy tepsit a légsiité kosaraba.



GOZES TISZTITAS

A tisztitoprogram segitségével forrd gozzel tisztithatja és sterilizalhatja a kivehet6 kosarat és a belsé
racsot. Toltse fel a viztartalyt vizzel a MAX jelzésig, kapcsolja be a késziiléket a Be/Ki/Stop/Start fiités
gombbal (8), majd nyomja meg a G6z0s tisztitas ikont (18). A tisztitasi folyamat 30 perc elteltével
befejezddik, és a késziilék automatikusan kikapcsol.

ViZKOMENTESITES

A kisméret(i lerakodasok energiaveszteséget okoznak, és lerdviditik a késziilék élettartamat. Ezért
javasoljuk a rendszeres vizkémentesitést, attél fiiggéen, hogy az On teriiletén milyen vizmindség és
milyen gyakran hasznaljak a késziiléket. A vizkémentesitéshez toltse fel a viztartalyt viz és vizkéoldo
keverékével ahelyett, hogy csak vizet hasznalna, majd inditsa el a Vizkdmentesitési programot (17).

A vizkémentesitéshez a konyhai késziilékek szabvanyos vizkéoldéja hasznalhat6. Gondosan olvassa el
a vizkdoldo szer hasznalati utasitasat a viz és a vizkdoldo arany tekintetében. A vizkdmentesités utan
végezzen legalabb harom tisztitasi ciklust vizzel, hogy megtisztitsa a késziilék vizrendszerét.

TISZTITAS
A f6zés befejezése utan a ventilator 20 masodpercig tovabb mikddik, hogy lehitse a késziiléket. Ha a
késziilék tulmelegszik, automatikusan kikapcsol.

e  Tisztitas el6tt hagyja teljesen kihiilni a késziiléket.

e Tul sok zsirtartalma étel f6zésekor zsir lefolyhat a f6z6tér belsé oldalan, az ajté biztonsagi
livegén, vagy zsir vagy folyadék csopoghet a csepptalcan kiviilre. Varja meg, amig a késziilék
lehdil, és azonnal tordlje le a zsirt és a folyadékot, hogy ne keriiljon a késziilék belsejébe.

e  Tisztitsa meg a késziiléket minden hasznalat utan és hosszu tavu tarolas el6tt.

e Javasoljuk, hogy a késziiléket lehdilés utan azonnal tisztitsa meg, miel6tt az ételmaradékok
kiszaradnanak.

e  Tisztitsa meg a késziilék aljat nedves ruhaval és tisztitoszerrel.

e Az élelmiszerrel érintkez6 kivehetd részek mosogatdgépben moshatok, de a hosszabb védelem
(tartéssag) érdekében tovabbra is a kézi mosast javasoljuk. Mossa el ezeket az alkatrészeket folyo
meleg viz alatt semleges konyhai tisztitdszer hozzaadasaval. Ezutan oblitse le tiszta vizzel,
szaritsa meg megfelelen és tegye vissza a helyére. Soha ne hasznaljon stirol6 hatasu
tisztitoszereket ezeken a feliileteken.

o Oblitse ki a viztartalyt mosdszerrel és meleg vizzel, majd hagyja megszaradni.

FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET SOHA NE MERitse ViZBE VAGY MAS FOLYADEKBA.

TAROLAS

Ha hosszabb ideig nem hasznalja a késziiléket, feltétleniil tavolitsa el az sszes vizet a viztartalybdl és
a kondenzviztartalybél . Ujbéli hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a viztartalyt. Tarolja a késziiléket
és minden tartozékat tiszta, szaraz helyen, ahol gyermekek és allatok nem férhetnek hozza.



HIBAELHARITAS

Probléma

Megoldas

A késziilék nem mikaodik.

Ellendrizze, hogy a késziilék valéban csatlakoztatva van-
e a halézathoz.

Helyezze be teljesen a kivehetd tartalyt a késziilékbe.

Az étel nincs teljesen megfézve.

Kisebb adagokban tegyiik, ha a kosar tele van,
eléfordulhat, hogy az étel alulsilt.

Novelje a hdmérsékletet vagy hosszabbitsa meg a f6zési
idét.

Az étel nem egyenletesen siil meg.

Az egymasra vagy egymashoz kozel all6 hozzavaldkat
f6zés kozben meg kell forditani.

Siités utan nem ropogés az étel.

Ha az ételt kis mennyiségii olajjal permetezi be, az
novelheti a ropogossagot.

A krumplit nem fézték jol.

Adjunk hozza egy kevés olajat, koriilbeliil 15 ml-t, és
alaposan keverjiik 0ssze a krumplit. Nyers burgonya
chips készitésekor siités el6tt aztassuk a nyers chipseket
vizbe 15 percre, hogy eltavolitsuk a keményitét. Szaritsa
meg 6ket, miel6tt kis mennyiség(i olajat adna hozza.

A nyers hasabburgonyat 0,5 cm x 7 cm-es csikokra
vagjuk.

Fehér fiist jon ki a késziilékbdl.

A késziilék els6 hasznalatkor fehér fiistot bocsathat ki.
Rendben van.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék belseje
megfelel6en meg van tisztitva és zsirmentes.

A zsiros ételek fozése olajszivargast okoz. Ez az olaj
fehér fiistot termel. Ez normalis, és nem befolyasolhatja
a fozést.

Sotét fiist jon a késziilékbal.

Azonnal valassza le a késziiléket az elektromos
haldzatrol.

MUSZAKI TAMOGATAS

Tanacsra van sziiksége a TESLA AirCook & Steam QS550 XL késziilék beallitasahoz és
lizemeltetéséhez? Lépjen kapcsolatba veliink: www.tesla-electronics.eu

FOGYOESZKOZOK

A fogydeszkozok megvasarolhatdk a hivatalos TESLA eshop eshop.tesla-electronics.eu.

GARANCIA

Javitas a arancialis javitashoz forduljon ahhoz a keresked6hoz, ahol a TESLA terméket vasarolta.



http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

A garancia NEM vonatkozik:

a késziiléket mas célra hasznalja

normal kopas, amely a késziilék szokasos hasznalatabol ered

a felhasznal6i kézikonyvben felsorolt "Fontos biztonsagi el6irasok” figyelmen kiviil hagyasa
nem rendeltetésszeri hasznalathdl eredé elektromechanikus vagy mechanikai sériilések
természeti elemek, példaul viz, tiiz, statikus elektromossag, tilfesziiltség stb.

jogosulatlan javitas altal okozott karok

e olvashatatlan késziilék sorozatszama

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
Mi, a TESLA Electronics LTD kijelentjiik, hogy ez a berendezés megfelel a berendezés tipusara
vonatkoz6 szabvanyok és el6irasok alapvetd kdvetelményeinek és egyéb vonatkozd rendelkezéseinek.

Ez a termék megfelel az Eurépai Unié kdvetelményeinek.

Kérjiik, érdeklédjon az elektromos és elektronikus termékek helyi szelektiv

gyujtési rendszerérél. Kérjiik, kovesse a helyi eléirasokat, és ne dobja a régi

termékeket a normal haztartasi hulladék kozé. A régi termék megfeleld

artalmatlanitasa segit megel6zni a kornyezetre és az emberi egészségre
] gyakorolt esetleges negativ kovetkezményeket.

A termék fejlesztése és tovabbfejlesztése soran fenntartjuk a jogot a hasznalati Gtmutato
modositasara. A hasznalati Gtmutaté aktudlis verzidja mindig megtalalhaté a www.tesla-electronics.eu
a oldalon.

A kivitel és a m(iszaki adatok el6zetes értesités nélkiil valtozhatnak, a nyomtatasi hibak jogat
fenntartjuk.


http://www.tesla-electronics.eu/

Drogi Kliencie,
dziekujemy za wybranie urzadzenia TESLA AirCook & Steam QS550 XL.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie zasady bezpiecznego uzytkowania i przestrzegaj
wszystkich normalnych zasad bezpieczenstwa.

WAZNA INFORMACJA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA )
NINIEJSZY PRODUKT JEST PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

To urzadzenie jest ztozonym urzadzeniem elektromechanicznym, nalezy zwréci¢ uwage na
nastepujace instrukcje:

Zdrowa metoda smazenia opiera sie na zasadzie cyrkulacji goracego powietrza, ktéra wymaga
zerowej lub bardzo matej ilosci oleju.

Urzadzenie nie nadaje sie do przygotowywania ptynnych potraw, takich jak zupy, sosy lub gulasze!
Nigdy nie wiaczaj urzadzenia, gdy jest puste.

Nie dodawaé wiecej jedzenia niz zalecana ilo$¢.

Nie pozwdl, aby woda lub inne ptyny dostaly sie do urzadzenia, aby unikna¢ porazenia pradem.
Przed podtaczeniem urzadzenia sprawdz, czy napiecie podane na urzadzeniu odpowiada
lokalnemu napieciu znamionowemu.

Nie uzywaj przedtuzacza.

Jesli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowane centrum
serwisowe TESLA lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby uniknaé obrazen.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
pilota.

Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéow TESLA przeznaczonych do tego modelu.

Podczas uzywania urzadzenia w poblizu dzieci wymagana jest szczegdlna ostroznos¢. Nie zaleca
sie, aby dzieci korzystaty z urzadzenia samodzielnie bez nadzoru osoby dorostej.

Nie przygotowywaé w urzadzeniu potraw o duzej zawartosci thuszczu.

Nie umieszczaj urzadzenia na $cianie ani bezposrednio obok innych urzadzen. Pozostaw co
najmniej 15 cm wolnej przestrzeni wokot urzadzenia podczas uzytkowania.

Gdy urzadzenie pracuje, nie zastaniaj wlotu ani wylotu powietrza.

Nie ktas¢ niczego na urzadzeniu ani nie stawia¢ urzadzenia na ptycie kuchennej, istnieje ryzyko
jego uszkodzenia.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza wydobywa sie goraca
para. Trzymaj rece i twarz z dala od otworéw wentylacyjnych pary i powietrza podczas
wyjmowania pojemnika z urzadzenia.

Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli wydobywa sie z niego ciemny dym. Przed wyjeciem
pojemnika z urzadzenia odczekaj, az dym zniknie.

Zawsze odfaczaj urzadzenie od zasilania po uzyciu.

Nie uzywaj urzadzenia w bardzo cieptym, zakurzonym lub wilgotnym otoczeniu.

Jesli urzadzenie jest uzywane niewtasciwie lub do celow profesjonalnych lub pétprofesjonalnych,
lub jesli nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja traci
waznos¢.

Nie probuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, w przeciwnym razie gwarancja traci waznos¢.
Producent i importer do Unii Europejskiej nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane



uzytkowaniem urzadzenia, takie jak urazy, poparzenia, pozar, urazy, uszkodzenie innych rzeczy
itp.

& UWAGA GORACA POWIERZCHNIA

Nie stawia¢ urzadzenia na tatwopalnej powierzchni!

Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza. Nie dotykaj
nagrzanej powierzchni, w przeciwnym razie moze dojs¢ do oparzen.

Po wyjeciu pojemnika z urzadzenia nalezy uwazaé, aby nie poparzyé sie goraca parg
wydobywajaca sie z potrawy.

Nie przesuwaj goracego urzadzenia, mozesz sie poparzy¢ goragcym jedzeniem, olejem lub ptynem.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE KABLA ZASILAJACEGO

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nie prébuj w zaden sposéb modyfikowaé ztacza kabla.
Dtugos¢ przewodu zasilajgcego zmniejsza ryzyko zaplatania sie lub potkniecia o przewdd zasilajacy.
Nie uzywaj tego urzadzenia z przedtuzaczem. Przewdd zasilajacy nalezy podtgczaé wytgcznie do
gniazdka sieciowego 230 V.

PRZYGOTOWANIE - PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usur wszystkie opakowania i naklejki reklamowe.

Ustaw urzadzenie na stabilnej, rownej i odpornej na ciepto powierzchni.

Wytrzyj urzadzenie miekka, wilgotng Sciereczka i doktadnie wysusz.

Podczas uzytkowania nalezy zapewni¢ co najmniej 15 cm wolnej przestrzeni obok urzadzenia i 50
cm nad nim.

HWN -

Zbiornik kondensatu 5 Przewdd zasilajacy
Panel sterowania 6 Siatka wewnetrzna
Zbiornik wodny 7 Zdejmowany kosz na zywno$¢

Wylot goracego powietrza



NAPELNIANIE ZBIORNIKA NA WODE

Wysuni zbiornik na wode z urzadzenia. Napetnij zbiornik zimng woda z kranu, sprawdz zawér

odcinajacy, aby upewnic sie, Ze jest dobrze uszczelniony i szczelny. Nie uzywac zadnych innych

ptynéw.

e  Ze wzgledéw higienicznych wode w zbiorniku na wode nalezy wymienia¢ za kazdym razem przed

rozpoczeciem gotowania w trybie gotowania na parze.
e  Zapewnij odpowiednig wentylacje, gdy urzadzenie jest uzywane.
e Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz 3 godziny bez przerwy .

SYMBOLE NA PANELU STEROWANIA
1 2 3 4 5
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AIR FRY
PREHEAT TEMP

12 13 14 15

Wiaczanie/wytaczanie o$wietlenia wnetrza
Zmniejszenie temperatury/dtugosci grzania
WskazZnik ogrzewania
WskazZnik temperatury
WskazZnik pracy wentylatora
Wskaznik dtugosci grzania
Wzrost temperatury/czasu nagrzewania
Wt./Wyt./Stop/Wiacz ogrzewania
WskazZnik pustego zbiornika na wode

0 Wskaznik trybu PARA
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Przycisk ,Para” (STEAM)

Stuzy do uruchamiania gotowania na parze. Ten tryb moze by¢ uzywany tylko przy napetnionym

STEAM

TIME
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STEAM STEAM
BAKE MEAL

-
STEAM
CRISP

STEAM

17 18 19

programy
Tryb goracego powietrza
Podgrzewanie

Przypomnienie o potrza$nieciu
Temperatura

Czas ogrzewania
Odkamienianie

Czyszczenie parowe

Tryb pary

zbiorniku na wode (3). Temperatura pary jest ograniczona do 100°C i nie mozna jej zmienic. Ten tryb
jest odpowiedni do delikatnego przygotowywania warzyw, ryb lub drobiu.

Przycisk ,Pieczenie na parze" (STEAM BAKE)

Wykorzystuje kombinacje goracego powietrza i goracej pary do gotowania potraw, dzieki czemu

uzyskuje sie chrupigca powierzchnie i miekkie wnetrze. Idealnie nadaje sie do przyrzadzania skrzydetek

z kurczaka, miesa, warzyw czy ryb.



Przycisk ,Positek na parze" (STEAM MEAL)
Do gotowania zywnosci uzywa sie tylko pary, a nie goracego powietrza. Jest to ten sam program co
PARA, tylko czas gotowania jest zaprogramowany na 40 minut.

Przycisk ,Gorace powietrze” (AIR FRY)
Stuzy do wiaczania ogrzewania gorgcym powietrzem.

Wskaznik pustego zbiornika na wode

Jesli w Zbiorniku na wode (3) nie ma wody lub jesli woda jest zuzyta podczas podgrzewania zywnosci,
wskaznik oprézniania Zbiornika na wode (9) zaczyna miga¢ i urzadzenie emituje sygnat dZzwiekowy.
Napetnij Zbiornik na wode (3) woda w ciagu 100 sekund. W tym czasie urzadzenie trzykrotnie pompuje
wode w celu schtodzenia. Jesli w tym czasie dodasz wode, urzadzenie pozostanie w trybie
wstrzymania, mozna wybraé zadany program PARA i kontynuowag, naciskajac przycisk (8). Jesli nie
dodasz wody w ciggu 100 sekund, urzadzenie wytaczy sie. Dalsze korzystanie z urzadzenia w trybie
PARA bedzie mozliwe dopiero po dolaniu wody do zbiornika na wode (3) i schtodzeniu urzadzenia w
ciagu 10 minut. Urzadzenie moze by¢ réwniez uzywane w trybie AIR FRY.

PROGRAMY

GORACE POWIETRZE: 200°C/18 min PARA: 100°C/30 min (STEAM)

(AIR FRY)

PIECZENIE: 170°C/16 min (BAKE) PIECZENIE NA PARZE: 180°C/30 min (STEAM BAKE)
PIECZENIE (MIESO): 200°C/25 min POSILEK NA PARZE: 100°C/40 min (STEAM MEAL)
(ROAST)

PRZYGOTOWANIE POTRAW

Przygotuj jedzenie, umiesc je w wyjmowanym koszu na zywnos¢ i wsun do korpusu urzadzenia. W
trybie gotowania na parze napetnij Zbiornik na wode czysta woda. Wiaczyé urzadzenie za pomoca
przycisku Wtacz/Wytacz/Zatrzymaj/Uruchom ogrzewanie (8). Na wyswietlaczu pojawi sie tryb
Goracego powietrza (12 - AIR FRY) lub tryb Pary (19 - STEAM CRISP). Wybierz zadany tryb, a ikona
wybranego trybu zacznie migac. Wybierz program lub recznie ustaw temperature (15) i czas grzania
(16).

Rozpocznij gotowanie za pomocg przycisku Wiacz/Wytacz/Zatrzymaj/Uruchom ogrzewanie (8). Po
uptywie ustawionego czasu ogrzewanie wytaczy sie automatycznie. Wentylator ochtadza urzadzenie,
ktére nastepnie emituje trzy sygnaty dZzwiekowe i wytacza sie.

Wyciagnij kosz na zywno$¢ z korpusu urzadzenia i umies¢ go na powierzchni odpornej na wysoka
temperature. Jesli wewnetrzny kosz na zywno$¢ zostanie wyjety z korpusu urzadzenia podczas
procesu gotowania, proces ten zostanie wstrzymany. Proces podgrzewania zostanie wznowiony po
wilozeniu kosza na zywno$¢ do korpusu urzadzenia. Wyciggnij ugotowang zywnos¢ i pozostawié
urzadzenie do ostygniecia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

e Podgrzanie wstepne (PREHEAT) frytownicy przed dodaniem zywnosci zazwyczaj zapewnia
najlepsze rezultaty gotowania.
e Wstrzasnij lub obré¢ potrawe (SHAKE), aby uzyska¢ rownomierne pieczenie. Wstrzasanie zwykle



wymaga utozenia mniejszych produktéw spozywczych, takich jak chipsy lub brytki.

e Namocz $wieze frytki ziemniaczane w wodzie przez 15 minut, aby usuna¢ skrobie przed
smazeniem. Nastepnie osusz frytki i wymieszaj z 1 tyzka oleju, aby byly bardziej chrupiace.

e Aby uzyskaé bardziej chrupigca powierzchnie, zalecamy spryskanie/wymieszanie potrawy z
klasycznym olejem stotowym i smazenie w ciagu kilku minut po dodaniu oleju.

e  Kilka minut przed koricem czasu gotowania sprawdz, czy potrawa jest wystarczajaco ugotowana i
jesli to konieczne, gotuj ja diuzej.

e  Mniejsze kawatki zywnoSci zwykle wymagaja nieco krétszego czasu gotowania niz wieksze
kawatki.

e W przypadku gotowania kilku porcji z rzedu nalezy podgrzac tylko pierwsza partie.

e Jesli chcesz tylko odgrzaé jedzenie, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

e  Frytkownica konwekcyjna dziata podobnie do pieca konwekcyjnego; postepuj zgodnie z instrukcja
przygotowania na opakowaniu lub w przepisie do piecéw konwekcyjnych.

e Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche albo usmazy¢ delikatne lub nadziewane sktadniki, umie$¢
naczynie do pieczenia lub blache do pieczenia w koszyku frytownicy.

CZYSZCZENIE PARA

Za pomoca programu czyszczenia mozna czyscié i sterylizowaé wyjmowany kosz i wewnetrzny ruszt
goraca para. Napetnij zbiornik woda do oznaczenia MAX, wiacz urzadzenie przyciskiem
On/Off/Stop/Start (8) i nacisnij ikone Czyszczenia parg (18). Proces czyszczenia zakonczy sie po 30
minutach, a urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

ODWAPNIANIE

Drobne osady kamienia powoduja straty energii i skracajg zywotnos¢ urzadzenia. Dlatego zalecamy
regularne odkamienianie w zaleznosci od jakosci wody w Twojej okolicy i czestotliwosci uzywania
urzadzenia. Aby usuna¢ kamien, napetnij zbiornik na wode mieszankg wody i srodka odkamieniajacego
zamiast samej wody, a nastepnie uruchom program Odwapnianie (17). Do odkamieniania mozna uzyé
standardowego odkamieniacza do urzadzer kuchennych. Uwaznie przeczytaj instrukcje uzycia srodka
odkamieniajgcego pod katem stosunku wody do srodka odkamieniajgcego. Po odwapnieniu wykonaj
co najmniej trzy cykle czyszczenia woda, aby wyczysci¢ system wodny urzadzenia.

CZYSZCZENIE
Po zakoriczeniu gotowania wentylator bedzie pracowat jeszcze przez 20 sekund, aby schiodzi¢
urzadzenie. Jesli urzadzenie sie przegrzeje, automatycznie sie wytaczy.

e  Przed czyszczeniem pozwol urzadzeniu catkowicie ostygnac.

e  Podczas gotowania potraw ze zbyt duzg zawartoscig ttuszczu ten moze sptywac po
wewnetrznych Sciankach komory gotowania lub ttuszcz lub ptyn moga kapac na zewnatrz tacki
ociekowej. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie i natychmiast wytrzyj ttuszcz i ptyny, aby nie dostaty
sie do wnetrza urzadzenia.

Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu i przed dtuzszym przechowywaniem.

Zalecamy czyszczenie urzadzenia natychmiast po ostygnieciu, zanim resztki jedzenia wyschna.
Wyczys$é podstawe urzadzenia wilgotng Sciereczka i detergentem.

Zdejmowane czesci majace kontakt z zywnoscig mozna my¢ w zmywarce, ale nadal zalecamy
mycie reczne dla dtuzszej ochrony (trwato$ci). Umyj te czesci pod ciepta biezacg woda z
dodatkiem neutralnego detergentu kuchennego. Nastepnie optucz je czystg woda, doktadnie
wysusz i umiesé z powrotem na swoim miejscu. Nigdy nie uzywaj $ciernych srodkéw
czyszczacych na tych powierzchniach.

e  Optucz zhiornik na wode detergentem i ciepta wodg i pozostaw do wyschniecia.



OSTRZEZENIE: NIGDY NIE ZANURZAJ URZADZENIA W WODZIE ANI JAKIEJKOLWIEK INNEJ
PLYNIE.

PRZECHOWYWANIE

Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez diuzszy czas, koniecznie usun catg wode ze zbiornika na
wode i ze zbiornika na skropliny . Doktadnie wyczys¢ zbiornik na wode przed ponownym uzyciem.
Przechowuj urzadzenie i wszystkie akcesoria w czystym, suchym miejscu poza zasiegiem dzieci i
Zwierzat.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Rozwiazanie
Urzadzenie nie dziata. Sprawdz, czy urzadzenie jest rzeczywiscie podtagczone
do sieci.
W16z catkowicie wyjmowany pojemnik do urzadzenia.
Jedzenie nie jest w petni ugotowane. Wkiadaj mniejsze porcje, jesli kosz jest petny, jedzenie

moze by¢ niedogotowane.

Zwieksz temperature lub wydtuz czas gotowania.
Jedzenie nie jest rownomiernie Sktadniki utozone jeden na drugim lub blisko siebie
ugotowane. nalezy odwrdcié podczas gotowania.

Jedzenie nie jest chrupigce po smazeniu. | Spryskanie zywnosci niewielka iloscig oleju moze
zwiekszy¢ jej kruchosé.

Frytki nie byly dobrze ugotowane. Dodaj niewielka ilos¢ oleju, okoto 15 ml, i doktadnie
wymieszaj frytki. Przygotowujac surowe chipsy
ziemniaczane, namocz surowe chipsy w wodzie przez
15 minut, aby usuna¢ skrobie przed smazeniem.
Wysusz je przed dodaniem niewielkiej ilosci oleju.
Surowe frytki pokroi¢ w paski 0,5 cm x 7 cm.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym. Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze
wydziela¢ biaty dym. W porzadku.

Upewnij sig, ze wnetrze urzadzenia jest odpowiednio
oczyszczone i wolne od tluszczu.

Gotowanie ttustych potraw spowoduje wyciek oleju.
Ten olej bedzie wytwarzat biaty dym. Jest to normalne i
nie powinno wptywaé na gotowanie.

Z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym. | Natychmiast odtac urzadzenie od zasilania.

WSPARCIE TECHNICZNE
Potrzebujesz porady dotyczacej konfiguracji i obstugi urzadzenia TESLA AirCook & Steam QS550 XL?
Skontaktuj sie z nami: www.tesla-electronics.eu

MATERIALY EKSPLOATACYJNE
Materiaty eksploatacyjne mozna kupi¢ w oficjalnym sklepie TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

NAPRAWA GWARANCYJNA
W celu naprawy gwarancyjnej skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupite$ produkt TESLA.


http://www.tesla-electronics.eu/

Gwarancja NIE dotyczy:

uzywania urzadzenia do innych celow

normalnego zuzycia wynikajacego ze standardowego uzytkowania urzadzenia
nieprzestrzeganie ,Waznych instrukcji dotyczacych bezpieczeristwa" wymienionych w instrukcji
obstugi

uszkodzen elektromechanicznych lub mechanicznych spowodowanych niewtasciwym
uzytkowaniem

uszkodzer spowodowanych przez czynniki naturalne, takie jak woda, ogier, elektrycznos¢
statyczna, przepiecie itp.

uszkodzenia spowodowane nieautoryzowana naprawg

nieczytelny numer seryjny urzadzenia

DEKLARACJA ZGODNOSCI
My, TESLA Electronics LTD, o$wiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymaganiami
i innymi odpowiednimi postanowieniami norm i przepisow wtasciwych dla typu sprzetu.

Produkt ten spetnia wymagania Unii Europejskiej.

Zapytaj o lokalny system oddzielnej zbidrki produktéw elektrycznychii
elektronicznych. Nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw i nie wyrzucac
zuzytych produktow wraz z normalnymi odpadami domowymi. Whasciwa
utylizacja starego produktu pomaga zapobiega¢ potencjalnym negatywnym

] konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzi.

W miare rozwoju i udoskonalania produktu zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w
instrukcji obstugi. Aktualng wersje niniejszej instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na stronie
www.tesla-electronics.eu.

Projekt i specyfikacje moga ulec zmianie bez powiadomienia, zastrzegamy sobie mozliwosé btedéw
drukarskich.


http://www.tesla-electronics.eu/

Stimate client,
Va multumim ca ati ales TESLA AirCook & Steam QS550 XL.

Va rugam sa cititi cu atentie regulile de utilizare in siguranta inainte de utilizare si sa
respectati toate regulile normale de siguranta.

NOTIFICARE IMPORTANTA DE SIGURANTA
ACEST PRODUS ESTE NUMAI PENTRU UZ CASA.

Acest dispozitiv este un dispozitiv electromecanic complex, va rugam sa acordati atentie urmatoarelor
instructiuni:

Metoda sanatoasa de prajire se bazeaza pe principiul circulatiei aerului fierbinte, care nu necesita
ulei sau foarte putin ulei.

Aparatul nu este potrivit pentru prepararea de preparate lichide precum supe, sosuri sau tocanite!
Nu porniti niciodata dispozitivul cand este gol.

Nu adaugati mai multe alimente decat cantitatea recomandata.

Nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat pentru a evita socurile electrice.
Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii nominale locale inainte de a
conecta aparatul.

Nu utilizati un prelungitor.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de un centru de service autorizat
TESLA sau de o persoana calificata similar pentru a evita ranirea.

Aparatul nu este proiectat pentru a fi operat folosind un temporizator extern sau o telecomanda
separata.

Utilizati numai accesorii originale TESLA destinate acestui model.

Atunci cand utilizati aparatul in apropierea copiilor. Nu este recomandat ca copiii sa utilizeze
dispozitivul independent, fara supravegherea unui adult.

Nu pregatiti alimente cu un continut ridicat de grasimi in aparat.

Nu asezati aparatul pe un perete sau direct langa alte aparate. Lasati cel putin 15 cm spatiu liber
in jurul aparatului atunci cand este utilizat.

Cand aparatul este in functiune, nu acoperiti orificiul de intrare sau de evacuare a aerului.

Nu asezati nimic deasupra aparatului si nu asezati aparatul pe plita, exista riscul de a-| deteriora.
In timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de evacuare a aerului.
Tineti mainile si fata departe de orificiile de ventilatie si de abur atunci cand scoateti recipientul
din aparat.

Deconectati imediat aparatul daca scoate fum intunecat. Asteptati ca fumul sa se opreasca
inainte de a scoate recipientul din aparat.

Deconectati intotdeauna aparatul dupa utilizare.

Nu utilizati dispozitivul intr-un mediu foarte cald, prafuit sau umed.

Daca aparatul este utilizat incorect sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale, sau daca
nu este utilizat conform instructiunilor din manualul de utilizare, garantia devine nula.

Nu incercati sa reparati singur dispozitivul, altfel garantia devine nula.

Producatorul si importatorul in Uniunea Europeana nu este responsabil pentru daunele cauzate de
functionarea dispozitivului, cum ar fi rani, opariri, incendii, rani, deteriorarea altor lucruri etc.



& ATENTIE, SUPRAFATA FIERBINTE

e Nuasezati aparatul pe o suprafata inflamabila!

e  Cand aparatul este in functiune, temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare. Nu
atingeti suprafata incalzita, altfel pot aparea arsuri.

e Dupa ce scoateti recipientul din aparat, aveti grija sa nu va opariti de aburul fierbinte degajat din
alimente.

e Numutati aparatul fierbinte, va puteti arde cu alimente fierbinti, ulei sau lichid.

INFORMATII IMPORTANTE DESPRE CABLUL DE ALIMENTARE

Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu incercati sa modificati in niciun fel conectorul cablului.
Lungimea cablului de alimentare reduce riscul de incurcare sau de impiedicare a cablului de
alimentare. Nu utilizati acest aparat cu un prelungitor. Conectati cablul de alimentare direct doar la o
priza de 230 V.

PREGATIREA - INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

o Indepértati toate ambalajele si autocolantele publicitare.

e Asezati aparatul pe o suprafata stabila, plana si rezistenta la caldura.

e  Stergeti aparatul cu o carpa moale umeda si uscati-I bine.

e Lautilizare, asigurati un spatiu liber de cel putin 15 cm langa aparat si 50 cm deasupra
aparatului.

1 Rezervor de condens 5 Cablu de alimentare

2 Panou de control 6 Grild interna

3 Rezervor de apa 7 Cos alimentar detasabil
4 lesire aer cald

UMPLEREA REZERVORULUI DE APA
Scoateti rezervorul de apa din aparat. Umpleti rezervorul cu apa rece de la robinet, verificati robinetul
de inchidere pentru a va asigura ca este etansat corespunzator si etans. Nu utilizati alte lichide.

e Din motive de igiena, apa din rezervorul de apa trebuie schimbata de fiecare data inainte de a
incepe sa gatiti in modul Steam.
e  Asigurati o ventilatie adecvata atunci cand aparatul este in functiune.

e Nu utilizati dispozitivul mai mult de 3 ore fara intrerupere.



SIMBOLULE PE PANOUL DE CONTROL
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STEAM

12 13 14 15 16 17 18 19

1 Porniti/opriti iluminatul interior 11 Programe

2 Reducerea temperaturii/lungimii de incalzire 12 Modul de aer cald
3 Indicator de incalzire 13 Preincalzire

4 Indicator de temperatura 14 Agitati memento
5 Indicator de functionare a ventilatorului 15 Temperatura

6 Indicator de lungime de incalzire 16 Durata incalzirii
7  Cresterea temperaturii/timpului de incalzire 17 Detartraj

8  Pornit/Oprit/Oprit/Porniti incalzirea 18 Curatare cu abur
9  Indicator rezervor de apa gol 19 Modul Steam

10 Indicator mod Steam

Butonul ,Steam” (STEAM)

Folosit pentru a incepe gatirea la abur. Acest mod poate fi utilizat numai cu un rezervor de apa umplut
(3). Temperatura aburului este limitata la 100°C si nu poate fi modificata. Acest mod este potrivit
pentru prepararea delicata a legumelor, pestelui sau pasarilor de curte.

Butonul ,Coacere cu abur" (STEAM BAKE)
Utilizeaza o combinatie de aer cald si abur fierbinte pentru a gati alimentele, rezultand un exterior
crocant si un interior moale. Este ideal pentru gatitul aripioarelor de pui, carnii, legumelor sau pestelui.

Butonul ,Prajire cu abur" (STEAM MEAL)
Pentru a gati alimentele se utilizeaza numai abur, nu si aer cald. Acesta este acelasi program ca si
STEAM, doar ca timpul de gatire este programat pentru 40 de minute.

Buton ,Aer cald” (AIR FRY)
Folosit pentru a porni incalzirea cu aer cald.

Indicator rezervor gol de apa

Daca nu aveti apa in rezervorul de apa (3) sau daca apa este consumata in timpul incalzirii alimentelor,
indicatorul rezervor gol de apa (9) incepe sa clipeasca si aparatul emite un bip. Umpleti rezervorul de
apa (3) cu apa in 100 de secunde. Tn acest interval, aparatul va pompa apa de trei ori pentru ricire.
Daca adaugati apa in acest interval, aparatul va ramane in modul suspendat, este posibil sa selectati



programul Steam dorit si sa continuati apasand butonul (8). Daca nu adaugati apa in decurs de 100 de
secunde, aparatul se va opri. Utilizarea ulterioara a aparatului in modul Abur va fi posibila numai dupa
adaugarea apei in rezervorul de apa (3) si dupa racirea aparatului in decurs de 10 minute. Aparatul
poate fi folosit si in modul AIR FRY.

PROGRAME
) M STEAM
AER CALDE: 200°C/18 min (AIR FRY) ABUR: 100°C/30 min (STEAM)
COACERE: 170°C/16 min (BAKE) COACERE CU ABUR: 180°C/30 min (STEAM BAKE)

FRAJIRE (CARNE): 200°C/25 min (ROAST)  PRAJIRE CU ABUR: 100°C/40 min (STEAM MEAL)

PREGATIREA ALIMENTELOR

Pregatiti alimentele, puneti-le in cosul de mancare detasabil si glisati-le in corpul aparatului. Pentru
modul de abur, umpleti rezervorul de apa cu apa curata. Porniti aparatul cu butonul
Pornire/Oprire/Oprire/Pornire incalzire (8). Pe ecran va aparea modul aer cald (12-AIR FRY) sau modul
Steam (19-STEAM CRISP). Selectati modul dorit si pictograma modului selectat va clipi. Selectati un
program sau setati manual temperatura (15) si durata de incélzire (16).

Incepeti gatitul cu butonul On/Off/Stop/Start incalzire (8). Dupa expirarea timpului setat, incalzirea se
va opri automat. Ventilatorul raceste aparatul, care apoi emite un bip de trei ori si se opreste.

Trageti cosul detasabil pentru alimente din corpul aparatului si asezati-I pe o suprafata rezistenta la
caldura. Daca cosul interior pentru alimente este scos din corpul aparatului in timpul procesului de
gatire, acest proces va fi suspendat. Procesul de incalzire va fi reluat dupa introducerea cosului
alimentar detasabil in corpul aparatului. Scoateti alimentele gatite si lasati aparatul sa se raceasca.

SFATURI DE GATIT

e Preincalzirea (PREHEAT) a friteuzei inainte de a adauga alimente va asigura, in general, cele mai
bune rezultate de gatit.

e Agitati sau intoarceti alimentele (SHAKE) pentru a obtine o prajire uniforma. Agitarea necesita de
obicei alimente mai mici care sunt stivuite, cum ar fi chipsuri sau nuggets.

 Inmuiati cartofii préjiti proaspeti in apa timp de 15 minute pentru a indeparta amidonul inainte de
prajire. Apoi se usuca cartofii prajiti si se amesteca cu 1 lingura de ulei pentru a le face mai
crocante.

e Pentru a obtine o suprafata mai crocanta, va recomandam sa pulverizati/amestecati alimentele
cu ulei de masa clasic si sa le prajiti in cateva minute dupa adaugarea uleiului.

e Cu cateva minute inainte de sfarsitul timpului de gatire, verificati dacd mancarea este suficient de
gatita si, daca este necesar, gatiti-o mai mult.

e  Bucatile mai mici de mancare necesita, de obicei, un timp de gatire putin mai mic decat bucatile
mai mari.

e  Cand gatiti mai multe loturi la rand, preincalziti doar primul lot.

e Daca doriti doar sa reincalziti alimentele, setati temperatura la 150°C timp de pana la 10 minute.

e 0 friteuza cu aer cu convectie functioneaza similar cu un cuptor cu convectie; urmati
instructiunile de preparare de pe ambalaj sau din reteta cuptoarelor cu convectie.

e Daca doriti sa coaceti o prajitura sau o quiche, sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragede sau
ingrediente umplute, puneti o tava de copt sau o tava de copt in cosul de friteuza.



CURATARE CU ABUR

Cu ajutorul programului de curatare puteti curata si steriliza cosul detasabil si gratarul interior cu abur
fierbinte. Umpleti rezervorul de apa cu apa pana la marcajul MAX, porniti aparatul cu butonul
Pornit/Oprit/Oprit/Start incalzire (8) si apasati pictograma Curatare cu abur (18). Procesul de curatare
se va finaliza dupa 30 de minute, iar aparatul se va opri automat.

DETARTRAREA

Depunerile mici provoaca pierderi de energie si scurteaza durata de viata a aparatului. Prin urmare, va
recomandam detartrarea regulata in functie de calitatea apei din zona dumneavoastra si de cat de des
este utilizat aparatul. Pentru detartrare, umpleti rezervorul de apa cu un amestec de apa si agent de
detartrare in loc sa utilizati doar apa, apoi porniti programul de detartrare (17). Pentru detartrare poate
fi folosit un detartrant standard pentru aparatele de bucatarie. Cititi cu atentie instructiunile de utilizare
a agentului de detartrare cu privire la raportul dintre apa si agent de detartrare. Dupa detartrare,
efectuati cel putin trei cicluri de curatare cu apa pentru a curata sistemul de apa al aparatului.

CURATARE
Dupa terminarea gatirii, ventilatorul va continua sa functioneze timp de 20 de secunde pentru a raci
aparatul. Daca aparatul se supraincalzi, se opreste automat.

e  Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de curatare.

e  Cand gatiti alimente cu continut prea mare de grasime, grasimea poate curge pe partile interioare
ale spatiului de gatit, pe geamul securizat al usii sau se poate scurge grasimea sau lichidul in
afara tavii de picurare. Asteptati ca aparatul sa se raceasca si stergeti imediat grasimea si
lichidele pentru a preveni intrarea lor in interiorul aparatului.

o  Curatati aparatul dupa fiecare utilizare si inainte de depozitare pe termen lung.

e Varecomandam sa curatati aparatul imediat dupa ce s-a racit, inainte ca resturile de alimente sa
se usuce.

o  Curatati baza aparatului cu o carpa umeda si detergent.

e Partile detasabile care vin in contact cu alimentele pot fi spalate in masina de spalat vase, dar
totusi recomandam spalarea manuala pentru o protectie mai lunga (durabilitate). Spalati aceste
parti sub jet de apa calda cu adaos de detergent neutru de bucatarie. Apoi clatiti-le cu apa curata,
uscati-le corespunzator si puneti-le inapoi la locul lor. Nu utilizati niciodata produse de curatare
abrazive pe aceste suprafete.

e Clatiti rezervorul de apa cu detergent si apa calda si lasati-l sa se usuce.

AVERTISMENT: NU INCUNDATI APARATORUL iN APA SAU iN ORICE ALT LICHID.

DEPOZITARE

Daca nu veti folosi aparatul pentru o perioada lunga de timp, este esential sa eliminati toata apa din
rezervorul de apa si din rezervorul de condens . Curatati bine rezervorul de apa inainte de a-| folosi din
nou. Depozitati aparatul si toate accesoriile intr-un loc curat si uscat, laindemana copiilor si a
animalelor.



DEPANARE

Problema

Solutie

Aparatul nu functioneaza.

Verificati daca dispozitivul este cu adevarat conectat la
retea.

Introduceti complet recipientul detasabil in aparat.

Mancarea nu este complet gatita.

Puneti in portii mai mici, daca cosul este plin, mancarea
poate fi insuficient gatita.

Cresteti temperatura sau prelungiti timpul de gatire.

Mancarea nu este gatita uniform.

Ingredientele care sunt stivuite una peste alta sau
aproape unele de altele trebuie rasturnate in timpul
gatirii.

Mancarea nu este crocanta dupa
prajire.

Pulverizarea alimentelor cu o cantitate mica de ulei poate
creste crocantitatea.

Cartofii prajiti nu erau bine gatiti.

Adaugati o cantitate mica de ulei, aproximativ 15 ml, si
amestecati bine cartofii prajiti. Cand faceti chipsuri de
cartofi cruzi, inmuiati chipsurile nefierte in apa timp de
15 minute pentru a indeparta amidonul inainte de a le
praji. Uscati-le inainte de a adauga o cantitate mica de
ulei.

Taiati cartofii prajiti nefierti in fasii de 0,5 cm x 7 cm.

Din aparat iese fum alb.

La prima utilizare, aparatul poate produce fum alb. E in
regula.

Asigurati-va ca interiorul aparatului este curatat
corespunzator si fara grasime.

Gatitul alimentelor grase va duce la scurgerea uleiului.
Acest ulei va produce fum alb. Acest lucru este normal si
nu ar trebui sa afecteze gatitul.

Din aparat iese fum intunecat.

Deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare.

SUPORT TEHNIC

Aveti nevoie de consiliere cu privire la configurarea si operarea aparatului
TESLA AirCook & Steam QS550 XL? Contactati-ne: www.tesla-electronics.eu

CONSUMARBILE

Consumabilele pot fi achizitionate in eshop-ul oficial TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

REPARATIE iN GARANTIE

Pentru reparatii in garantie, contactati dealerul de la care ati achizitionat produsul TESLA.

Garantia NU se aplica pentru:

e utilizarea aparatului in alte scopuri

e uzura normala rezultata din utilizarea standard a aparatului

e nerespectarea ,Instructiunilor importante de siguranta” enumerate in manualul de utilizare

e daune electromecanice sau mecanice cauzate de o utilizare necorespunzatoare

e daune cauzate de elemente naturale precum apa, incendiu, electricitate statica, supratensiune etc.
e daune cauzate de reparatii neautorizate

e numarul de serie al dispozitivului imposibil de citit



http://www.tesla-electronics.eu/

DECLARATIE DE CONFORMITATE
Noi, TESLA Electronics LTD, declaram ca acest echipament este in conformitate cu cerintele esentiale
si cu alte prevederi relevante ale standardelor si reglementarilor relevante pentru tipul de echipament.

Acest produs indeplineste cerintele Uniunii Europene.

Va rugam sa intrebati despre sistemul dvs. local de colectare separata pentru
produse electrice si electronice. Va rugam sa respectati reglementarile locale
si sa nu aruncati produsele vechi la gunoiul menajer normal. Eliminarea
corecta a vechiului produs ajuta la prevenirea potentialelor consecinte

[ | negative asupra mediului si sanatatii umane.

Pe masura ce produsul este dezvoltat si imbunatatit, ne rezervam dreptul de a modifica manualul de
utilizare. Versiunea actuala a acestui manual de utilizare poate fi intotdeauna gasita la
www.tesla-electronics.eu.

Designul si specificatiile pot fi modificate fara notificare , erorile de tiparire fiind rezervate.


http://www.tesla-electronics.eu/

