TESLA MultiCook M50



Vazeny zakazniku,
dékujeme, ze jste si vybral TESLA MultiCook M50.

Pfed pouZitim si prosim dikladné proctéte pravidla hezpetného pouzivani a dodrzujte
vSechna bézna hezpetnostni pravidla.

o tento uzivatelsky navod si uschovejte

e  spravné pouzivani pristroje vyrazné prodlouZi jeho Zivotnost

e dodrzujte pravidla uvedena v tomto navodu, pro snizeni rizika poSkozeni zafizeni
neho pro pripad vaSeho zranéni

DULEZITE BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITI V DOMACNOSTI.

Prectéte si a pochopte vSechny pokyny. Nedodrzeni nize uvedenych pokynti miize mit za nasledek {iraz
elektrickym proudem, pozar nebo vazné zranéni. Varovani, upozornéni a instrukce diskutované v této
pfirucce nemohou pokriit vSechny mozné podminky a situace, které mohou nastat. Provozovatel musi
pochopit, ze zdravy rozum a opatrnost jsou faktorem, ktery nelze zabudovat do tohoto produktu, ale
musi jej poskytnout provozovatel.

Tento pfistroj je slozité elektromechanické zafizeni, vénujte prosim pozornost témto pokyntm:

Pro pouzivani tohoto spotfebite musi byt nainstalovana odnimatelna vnitfni nadoba.

Nepouzivejte poSkozenou nebo prasklou vyjimatelnou vnitfni nadobu.

Nikdy spottebit nepouzivejte bez jidla nebo tekutiny ve vnitfni nadobg.

Ujistéte se, Ze jidlo nebo tekutina, ktera se ma vafit, napini do poloviny nebo vice vnitfni nadobu

na vareni pfed zapnutim spottebice.

o Neumistujte spotfebit na okraj stolu béhem provozu. Ujistéte se, Ze povrch je rovny, Cisty, bez
vody a jinych prekazek.

e  Sklenéné viko bylo specialné upraveno tak, aby bylo trvanlivéjsi a bezpetngjsi nez bézné sklo,
neni vsak nerozhitné, pfi manipulaci se sklenénym vikem budte proto opatrni.

e  Sklenéné viko vzdy umistéte spravné na spotfebici béhem jeho provozu, pokud neni v receptu
uvedeno, ze jej bude mozné odebrat.

e  Po dokonteni vafeni prepnéte spotfebit do polohy ,,OFF - Vypnuto” a odpoijte jej od elektrické sité
a nechte vychladnout.

e Nedovolte vniknuti vody ani jiné kapaliny dovnitf spotfebite, aby nedoslo k Girazu elektrickym
proudem.

e NepouZzivejte prodluzovaci kabel, chraite sitovy kabel pfed horkymi plochami a neodpojujte
spotfebit tahem za kabel.

e  Pred tistenim odpojte kabel ze zasuvky a nechte spotfebit vychladnout.

e SpotFebit neni urten k provozu pomoci externiho tasovate nebo samostatného dalkového
ovladani.

e  Pripojte spotfebit pouze k uzemnéné zasuvce. Vzdy se ujistéte, ze je zastrcka spravné zasunuta
do zasuvky.

e  Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotfebiti odpovida mistnimu jmenovitému napéti pred



pfipojenim spotfebite k elektrické siti.

e Je-li napajeci kabel poskozen, musi jej vyménit TESLA autorizovany servis nebo podobné

kvalifikovana osoba, aby se zabranilo tirazu.

Pouzivejte pouze originalni TESLA pfisluSenstvi, které je urteno k tomuto modelu.

P¥i poutZiti zafizeni v blizkosti d&ti je nutna zvySena opatrnost.

Nedoporutuije se, aby déti samostatné pouzivaly spotfebit bez dozoru dospélé osoby.

Nenechavejte spotfebit pracovat bez dozoru.

Nepfipojujte spotfebit ani nepouzivejte ovladaci panel mokrymi rukama.

Spotfebit nepouZivejte k jinym Ucelim, neZ je popsano v této pfirutce.

Nepouzivejte tento spotfebit k jinému nez urcenému pouziti.

Nepouzivejte venku ani v prilis teplém, praSném nebo vihkém prosttedi.

Neopravuijte spotfebit, vystavujete se tak nebezpeti poranéni elektrickym proudem a ztraté

zaruky.

Uchovavejte jej z dosahu hoflavych a tekavych latek.

e Pokud je spotfebit pouzivan nespravné nebo pro profesionalni nebo poloprofesionalni icely,
nebo pokud ano se nepouziva podle pokynii v uzivatelském manualu, stava se zaruka neplatnou.

e V/yrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za $kody zplisobené provozem spotiebit jako
napf. poranéni, opafeni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

e UPOZORNENI: Plastové satky pouzivané k zabaleni tohoto spotfebite mohou byt nebezpetné.
Abyste predeSli riziku uduSeni, uchovavejte tyto satky mimo dosah déti. Tyto sacky nejsou
hratky.

POZOR: Nikdy nevkladejte potraviny nebo nenalévejte tekutiny do tela spotfehice. Potravinami a
tekutinami se pini vzdy pouze vnitfni nadoba na vareni!

UPOZORNENI:
NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY NEBO JINE TEKUTINY.

Nepouzivejte vysSi teplotu nez 120°C pro ohfev vody v rezimu RUCNI NASTAVENI
/ MANUAL, protoze miize dojit k nevratnemu poSkozeni zafizeni a ztraté zaruky. V
rezimu SMAZENI / FRY pouzivejte pouze olej, prosim.

& Pozor, horky povrch

e Nepokladejte spotfebit na hoflavy povrch.

e Pozor sklenéné viko je velmi horke, vzdy pouzivejte rukavice pfi sejmuti vika.

e Aby nedoSlo k opafeni unikajici parou pfi zvednuti sklenéné poklicky, opatrné ji zvednéte vzdy
smérem od sebe. Odkapavajici voda nikdy nesmi natéct do vnitfni Casti spotfebice.

o  NepouZzivejte spotfebit v blizkosti nebo u povrchil, které jsou citlive na teplo nebo ty, které
mohou byt poSkozeny parou.

o  Nedotykejte se horkych povrchi.

o Je-li spotiebit v provozu, teplota pfistupnych povrchli miize byt vy$si. Nedotykejte se zahfateho
povrchu, jinak miize dojit k popalen.

o S horkym spotfebitem nehybejte. MuZete se popalit horkym jidlem, olejem nebo kapalinou.

e  Pred transportem nechte spotfebit zcela vychladnout.



DULEZITE INFORMACE 0 NAPAJECIM KABELU
Abyste snizili riziko tirazu elektrickym proudem, nepokouSejte se upravovat konektor kabelu zadnym
zpusobem. Délka napajeciho kabelu sniZuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napajeci kabel.

NEPOUZIVEJTE TOTO ZARIZENI S PRODLUZOVACGIM KABELEM.
P¥ipojte napajeci kabel pfimo pouze do elektrické zasuvky na 230 V.

PRIPRAVA PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante vSechny obaly, nalepky a §titky.

2. Omyjte teplou mydlovou vodou vnitfni nadobu na vafeni a sklenénou poklitku. Poté je oplachnéte
Gistou vodou a diikladné osuste.

3. Ujistéte se, Ze je vnitfek téla spotfebite Cisty a bez netistot.

Nékteré povrchy kuchyhskych linek a stolti nejsou uzptisobeny tomu, aby vydrzely delSi vystaveni
vysokym teplotam vznikajicim pFi pouziti spotfebite. Nepokladejte zahtaty spottebit na povrchy, které
by se mohly vlivem vysokych teplot poSkodit. Béhem prvniho pouZiti spotfebite se mlze objevit
mirny kout a zapach. Jedna se o bézny stav u vSech zahfivajicich se zafizeni, ktery po nékolika
pouzitich vymizi.

POZOR!

Aby nedoSlo k iirazu elektrickym proudem, NIKDY NEVARTE BEZ VNITRNI ODNIMATELNE NADOBY
NA VARENI!

Ptredni panel
E
PRVNI POUZITI

Chcete-li zachovat nepfilnavou vrstvu vnitfni varné nadoby co nejdéle, nepouzivejte ostré predméty
uvnitf nadoby na vareni. Doporutujeme pouzivat dfevéng, silikonové nebo plastové kuchynskeé
pomicky.

Po zapnuti spotfebite zvolte program pro vafeni ototenim kruhového ovladace na pfednim panelu.

Deélku vareni a teplotu Ize nastavit stisknutim tlatitka =

e  Pro nastaveni délky vareni stisknéte NS LED displej zobrazi 00:00, tlatitky ,,-“ nebo ,+“ upravte



tas.

e Pro nastaveni teploty vareni, stiskngte tlacitko - -
nebo ,+“ upravte teplotu.

‘ana displeji se zobrazi ,000C", tlatitky ,,-*

Proces vareni miizete kdykoliv zastavit ototenim knofliku do polohy ,,0FF - Vypnuto“.

POMALE VARENI / SLOW COOK

Vlozte suroviny pro vafeni do vnitfni varné nadoby a pfikryjte ji sklenénou poklickou.
Ototte kruhovy ovladat na prednim panelu do polohy:

e  LOW (Nizka teplota vareni)
- vychozi délka vareni: 8 hodin, maximalni doba vareni k nastaveni: 24 hodin
e HIGH (Vysoka teplota vareni)
- vychozi délka vareni: 4 hodiny, maximalni doba vareni k nastaveni: 24 hodin
e  KEEP WARM (Udrzeni teploty)
- vychozi délka udrzeni teploty: 6 hodin, maximalni doba udrzeni teploty k nastaveni: 24 hodin

Tyto funkce pracuji v rozmezi 30 minut do 24 hodin s krokem 30 minut. Ru¢né neni mozné zmeénit
teplotu vafeni. Po zvoleni rezimu zatne spotfebit automaticky vafit do 3 sekund.

UPOZORNENI: Behem vareni bude télo spotfebite (zakladna) velmi tepla. Pfi manipulaci proto
pouzivejte rukavice.

Tipy pro pomalé vareni

NejlepSiho vysledku vafeni dosahnete pokud zaplnite varnou nadobu alespon z poloviny.
Pripravovat Ize i mala mnozstvi, ale v takovém pfipadé muze byt nezbytné upravit dobu vareni.
PFi vafeni polévky nebo zeleniny nechejte dostatetny prostor pod poklitkou.

Pti vareni zeleniny a masa, vlozte dolti do hrnce nejdfive zeleninu, poté maso a dal$i suroviny.

Pti vateni v rezimu ,HIGH - Vysoka teplota vafeni“ sledujte priibéh vareni, protoZze nékteré

polévky mohou zatit pénit. Nezapomente, Ze Casté zvedani poklicky prodlouzi délku vafeni.

Pfed vafenim zmrazenych potravin vzdy pfilejte jeSté teplou tekutinu.

e Vzhledem k povaze pomalého vareni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi nebo
v troubgé. Pfed pomalym vafeni neni nutné maso nebo drubez osmazit, ale miizete to provést,
pokud vam maso takto vice chutna.

e Osmazeni mleteho hovéziho masa, slaniny a klobasy pfed pomalym vafenim muize byt Zadoucf,
pokud chcete odstranit pfebytetny tuk z masa. Maso by mélo byt do vnitfniho varného hrnce
vloZeno tak, aby se nedotykalo sklenéné poklice.

e Libové maso jako napfiklad kufeci Ci vepfova panenka se vafi rychleji nez vlaknité a tutné maso
jako hovézi plecko nebo vepfové raminko. Vafeni masa s kosti prodlouzi dobu vareni oproti masu
bez kosti.

o \Viyvarujte se otevirani pomalého hrnce béhem vaieni, protoze to zplisobi znatné ztraty tepla a
pary. Pokud musite hrnec presto otevfit, provedte to co mozna nejrychlej$im zplisobem.

o  Nakrajejte maso na menSi kousky, pokud ho vafite spoletné s predvafenymi potravinami, jako

jsou fazole, ovoce Ci zelenina (houby, na kostitky nakrajena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajena

zelenina).



e  Beéhem pomalého vareni si maso a zelenina zachovaji vice $tavy nez v pfipadé tradicniho vareni.

o  Neékteré potraviny jako napfiklad mrkev, brambory a fepa vyzaduji delSi vafeni nez maso, proto je
nakrajejte na mensi kousky pfedtim nez je pridate k masu. Ujistéte se, ze jste je polozili na spodni
stranu vnitfniho varného hrnce a zalejte je kapalinou.

e NejpIngjsi chuti pfi pomalém vareni dosahnete pfidanim nedrcenych bylinek a kofeni.

e  Fazole musi UipIné zméknout, nez je bude mozné kombinovat se sladkymi nebo kyselymi jidly.

e  P¥ivareni v pomalém hrnci nezapomeiite, Ze tekutiny se v ném nevytvareji stejng, jako je obvyklé
pfi klasickém vareni. Snizte mnozstvi tekutiny v receptu, ktery neni uren pro pomaly hrnec.
V/yjimkou z tohoto pravidla jsou polévky a ryze.

e  Pamatujte, Ze tekutiny mohou byt kdykoli pfidany pozdgji.

e  Pokud na dokonteni vafeni obsahuije jidlo stale pfiliS tekutin, naprogramuijte znova pomaly hrnec
na dobu vafeni 45 minut. Zkontrolujte vysledek kazdych 15 minut. Po uplynuti 30 - 45 minut se
mnozstvi kapaliny snizi.

e VEtSina receptll, které vyzaduji nevafené maso a zeleninu, vyzaduje pfiblizné vafeni 6 - 8 hodin pfi
nizke teploté ,LOW - Nizka teplota vareni*.

e  Cerstvé mlétné virobky (mléko, kysanou smetanu nebo jogurt) pfidavejte az tésné pred
servirovanim na stul.

e Ryze, nudle a téstoviny se nedoporutuji vafit po dlouhou dobu. Uvafte je samostatné a pfidejte je
do pomalého hrnce az na poslednich 30 minut.

Po ukongeni procesu vafeni opatrné lehce nadzvédnéte sklenénou poklicku. To umozni, aby para
unikla pred vyjmutim vnitfniho varného hrnce z téla spottebite (zakladny). Vyjméte vnitfni hrnec,
odpojte sitovy napajeci kabel a nechte spotiebit vychladnout. Po iplném vychladnuti vytistéte
spotfebit, viz ,Pokyny pro Gisteni“.

SMAZENI / FRY

OtoCte pfepinat na pfednim panelu do polohy ,,FRY* (Smazeni/Restovani).

1. Vychozi teplota vafeni je 160°C a viychozi délka vafeni je 30 minut.

2. Stiskngte tlatitko — a nastavte teplotu vafeni ,+" nebo ,-“ (120°C, 140°C, 160°C, 180°C nebo

200°C), poté stisknéte znova tlatitko = astisknutim tlatitek L+ a,-" upravte také délku vareni
3. Po nastaveni teploty a tasu zatne spotfebit automaticky vafit.
4.  Pfed pfidanim potravin nalejte do vnitfniho hrnce na vareni 1-2 polévkové IZice fepkového oleje.
Poté pfidejte rovnomérné nakrajenou cibuli, tesnek, celer, mrkev, bylinky, maso a dalSi
ingredience podle potieby.

Smazeni s fritovacim koSem

VloZte ingredience do fritovaciho koSe a poté jej vlozte dovnitf hrnce na vafeni. Zvolte teplotu a tas pro
smazeni. Nejdfive se spottebit zatne zahfivat na provozni teplotu, displej bude zobrazovat ,---“, po
fazi pfedehfivani bude displej stfidavé zobrazovat tas a teplotu vareni.

UPOZORNENI:
Maximalni mnoZstvi oleje je 2.5 | a suroviny ve fritovacim koSi nesmi presahnout vice nez
2/3 objemu koSe.

Proces vareni muzete kdykoliv zastavit otocenim knofliku do polohy ,,0FF - Vypnuto“.



SOUS VIDE

Utésnéte potraviny vakuové do sackli vhodné velikosti.

Naplnte vnitfni nadobu vodou a vloZte utésnény satek do vody s pokojovou teplotou. Ujistéte se,
Ze jsou sacky zcela ponofeny do vody.

V ptipadé vareni vice satkii pouZijte stojan ,,Sous Vide“ pro oddéleni jednotlivych satki.

P¥i této funkci je mozné zvolit €as vareni od 30 minut do 24 hodin. Teplotu vareni Ize zvolit od
25°C do 100°C v intervalu 5°C.

Umistéte poklitku na multifunktni hrnec a zvolte funkci ,.SOUS VIDE“. Tato funkce je nejutinng;jsi
pokud je hrnec zakryty poklitkou.

Prednastavena teplota je 55°C a 30 min. Stiskn&te tlatitko = 'anastavte teplotu vafeni tlatitky

L+ nebo ,-“ poté stisknéte znova tlaéitko -~ ~ a stisknutim tlatitek ,+“a ,- upravte také délku
vareni.

Odpotitavani doby vareni v rezimu ,SOUS VIDE“ nezatne dokud neni dosazeno pozadované
teploty. Kdyz je teploty dosazeno, spotfebit se automaticky pfepne do funkce odpotitavani
nastaveného tasu vafeni.

Proces vareni muizete kdykoliv zastavit ototenim knofliku do polohy ,,OFF - Vypnuto“.

Vareni pomoci metody Sous vide je pravé kuchafské uméni! | kdyz se jedna v podstaté o velmi
jednoduchy zplisob vareni, tak je tento zplisob vafeni tasto pouzivan gurmanskymi kuchafi k pfipravé
komplexnich jidel, bohatych predkrmii a zeleniny. Nyni vak miiZete pfinést pétihvézditkovou kvalitu
vareni do vasi kuchyng.

Tlou$tka masa, drbeze a ryb urti délku vareni. Po vyjmuti jidla ze satku pouzijte teplomér a
OV&fte, Ze bylo dosazeno bezpetné vnitini teploty.

Bezpetnost potravin pfi manipulaci a vareni je vzdy prioritou. Pokud si nejste jisti spravnym
uvarenim, pfidejte 30 minut vareni, abyste bezpetné pasterizovali vejce nebo driibez.

Osmazeni po vafeni dava potravinam kfupavou strukturu. Po dokongeni vafeni nelejte olej na
rozpalenou panev a vafené maso rychle osmahnéte po dobu 30 sekund na kazdé strané.

Zelenina se bude rychleji vafit, pokud je nakrajena na tenké malé kousky.

Ovoce Ize vafit pomoci sous vide pro pfipravu polev, pyré, sirupy a dalSich. Varte 2 az 22 hodiny
pfi 70°C a pred pouzitim nechte vychladnout v plastovém sacku.

P¥i vafeni potravin vzdy pouzivejte satky na vakuové baleni bez BPA.

JOGURT

1. Ototte prepinat na pfednim panelu do polohy ,SOUS VIDE*.

2. Nalejte do vnitfniho hrnce na vafeni 2 litry mléka, poté vmichejte do mléka 2 Izicky jogurtu
(neslazeny, bez ovoce) a nastavte po dobu 7 az 12 hodin pro vyrobu jogurtu. Mnozstvi mléka a
jogurtu upravte dle vaSich preference a receptu.

3. Pro tuto funkci neni mozné ménit teplotu vafeni.

4. Po dokonteni kultivace odeberte jogurt a uskladnéte jej v lednitce.



RYZE / RICE

1. VloZte ryzi s vodou do vnitfniho hrnce a uzaviete jej sklenénou poklitkou.

2. OtoCte pfepinat na pfednim panelu do polohy ,RICE“ (Ryze).

3. Béhem této funkce neni zobrazen zadny tas, protoze pristroj nepracuje se snimatem vlhkosti.
LED displej zobrazi ,,On".

e Doporutujeme pouzivat pomér 1:1 (1 8alek vody na 1 Salek ryze).
o  RYZi oplachnéte ve vodé a osolte ji. Pfidejte maslo pokud chcete vylepsit jeji chut, zabranite také
jejimu slepovani.

RUCNI NASTAVENI / MANUAL

Otocte kruhovy ovladat na prednim panelu do polohy ,MANUAL® (Rucni nastaveni). V tomto reZzimu
se zarizeni chova jako klasicky hrnec (panev) s moznosti regulace teploty vafeni/délky vareni a umozni
vam uvafit naprostou vétsinu jidel. Nastaveni délky vafeni je mozné od 10 minut do 90 minut.
Nastaveni teploty vafeni od 20°C do 200°C. Vyichozi tas je 30 minut a vichozi teplota je 100°C.

Stisknéte tlatitko a pomoci tlatitek ,,+“ nebo ,-“ nastavte teplotu vafeni, poté znovu stisknéte

tlatitko -~ atlatitky ,+* nebo ,-* upravte délku varent.

TIP: Ruéni regulaci teploty mlzete vyuzit napfiklad pro pfipravu ,Fondue®, nastavenim teploty ohfevu
dle vasich preferenci v rozsahu od 30°C do 85°C, napfiklad pro tokoladové fondue nebo pro pfipravu
klasickych $paget ve vrouci vodg. V tomto rezimu muzete potraviny také ohfivat parou, napf. knedliky.

UPOZORNENTI: Vnitini hrnec na vareni je bezpetné pouzivat v troub&. Maximalni nastavena teplota
ohtevu trouby nesmi prekrotit 180°C.

POKYNY PRO CISTENI

e \/yCistéte spotfehit po kazdém pouziti a pfed uskladnénim, pfed Cisténim nechte spotfebit zcela
vychladnout a odpojte jej od napajeni.

e Spotfebit doporutujeme Cistit hned po jeho vychladnuti, nez dojde k zaschnuti zbytkii potravin.

e Omyjte oddéliteln& tasti (vnitfni nadobu na vareni a sklenénou poklitku) v horké vodé s
neutralnim kuchynskym saponatem. Poté je oplachnéte tistou vodou, fadné je otfete dosucha a
vratte je zpét na své misto.

e  QOtrete zakladnu spotfebite pomoci jemného vihkého hadFiku.

e Nepouzivejte tistici prostfedky ani abraziva, protoze mohou poSkrabat nepfilnavou vrstvu nadoby
na vareni.



TECHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem TESLA MultiCook M50?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

ZARUCNI OPRAVA
Pro zarutni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.

Zaruka se NEVZTAHUJE na:

pouZziti zafizeni k jingym Gtelum

bézné opotfebeni

nedodrzeni ,DULEZITYCH BEZPECNOSTNICH UPOZORNENI“ uvedenych v uZivatelském manualu
elektromechanické nebo mechanické poskozeni zafizeni zpusobené nevhodnym pouzitim

$kode zplisobené prirodnimi Zivly jako je voda, ohen, staticka elektfina, prepéti, atd.

$kode zplisobené neopravnénou opravou

necitelném sériovém Cislu zafizeni

PROHLASENI 0 SHODE
My, INTER-SAT LTD, org. slozka, prohlaSujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi poZadavky
a dalSimi pfislusnymi ustanovenimi norem a predpisti relevantnich pro dany typ zafizen.

C € Tento produkt splhuje pozadavky Evropské Unie.

Pokud je tento symbol pteskrtnutého koSe s kolem pfipojen k produktu, znamena

to, Ze na produkt se vztahuje evropska smérnice 2002/96/ES. Informujte se prosim
K 0 mistnim systému separovaného sbéru elektrickych a elektronickych vyrobku.

Postupujte prosim podle mistnich predpisu a staré vyrobky nelikvidujte v bézném
domacim odpadu. Spravna likvidace starého produktu pomaha predejit
potencialnim negativnim diisledkiim pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi.

Vzhledem k tomu, Ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na iipravu uzivatelského
manualu. Aktualni verzi tohoto uzivatelského manualu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.


http://www.tesla-electronics.eu/

Vazeny zakaznik,
d’akujeme, ze ste si vybral TESLA MultiCook M50.

Pred pouzitim si prosim dokladne pretitajte pravidla bezpetného pouzivania a
dodrziavajte vSetky bezné bezpetnostné pravidla.

o tento uzivatel'sky navod si uschovajte

e spravne pouZivanie spotrebita vyrazne pred[Zi jeho Zivotnost

o dodrzujte pravidla uvedené v tomto navode, pre znizenie rizika poSkodenia
spotrehica alebo pre pripad vasho zranenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN PRE POUZITIE V DOMACNOSTIACH.

Pretitajte si a pochopte v8etky pokyny. Nedodrzanie niz8ie uvedenych pokynov mdze mat za nasledok
uraz elektrickym priidom, poziar alebo vazne zranenie. Varovania, upozornenia a inStrukcie
diskutované v tejto prirucke nemdzu pokryt v8etky mozné podmienky a situacie, ktoré mdZzu nastat.
Prevadzkovatel musi pochopit, Ze zdravy rozum a opatrnost sl faktorom, ktory nie je mozné
zabudovat do tohto produktu, ale musi ho poskytnit prevadzkovatel.

Tento spotrebit je zloZité elektromechanické zariadenie, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

Pre pouzivanie tohto spotrebita musi byt nainStalovana odnimatelna vniitorna nadoba.

Nepouzivajte poSkodeni alebo prasknutii vyberatelnou vnitornii nadobu.

Nikdy nepouzivajte spotrebit bez jedla alebo tekutiny vo vnitornej nadobe.

Uistite sa, Ze jedlo alebo tekutina, ktora sa ma varit, napini do polovice alebo viacerych vnatorni

nadobu na varenie pred zapnutim spotrebita.

o Neumiesthujte spotrebit na okraj stola pocas prevadzky. Uistite sa, Ze povrch je rovny, Gisty, bez
vody a inych prekazok.

e  Sklenené veko bolo $pecialne upravené tak, aby bolo trvanlivejSie a bezpetnejSie ako bezné sklo,
nie je v3ak nerozbitné, pri manipulacii so sklenenym vekom budte preto opatrni.

e  Sklenené veko vzdy umiestnite spravne na spotrebiti pocas jeho prevadzky, ak nie je v recepte
uvedeng, ze ho bude mozné odobrat.

e Po dokonteni varenia prepnite spotrebit do polohy ,,OFF - Vypnuté“ a odpojte ho od elektrickej
siete a nechajte vychladnit.

e Nedovolte vniknutiu vody ani iné kvapaliny dovniitra spotrebita, aby nedoslo k Girazu elektrickym

pradom.

Nepouzivajte predizovaci kabel a neodpajajte spotrebic fahom za kabel.

Pred tistenim odpojte kabel zo zasuvky a nechajte spotrebit vychladnit.

Chrante sietovy kabel pred horiicimi plochami.

SpotrebiC nie je urtené na prevadzku pomocou externého tasovaca alebo samostatného

dialkového ovladania.

e  Pripojte spotrebit len k uzemnenej zasuvke. Vzdy sa uistite, Ze je zastrtka spravne zasunuta do
zasuvky.

e  Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spotrebiti zodpoveda miestnemu menovitému napatiu pred



pripojenim spotrebita.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenif TESLA autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo trazu.

Pouzivajte len originalne TESLA prisluSenstvo, ktoré je urcené k tomuto modelu.

Pri pouziti spotrebita v blizkosti deti, je potrebna opatrnost.

Neodporiita sa, aby deti samostatne pouzivali spotrebit bez dozoru dospelej osoby.
Nenechavaijte spotrebit pracovat bez dozoru.

Nepripajajte spotrebit ani nepouzivajte ovladaci panel mokrymi rukami.

Zariadenie nepouzivajte na iné (cely, nez je popisané v tejto prirutke.

NepouZivajte toto zariadenie k inému nez zamyslanému pouzitiu.

Nepouzivajte vonku.

Nepouzivajte spotrebit v prilis teplom, praSnom alebo vihkom prostredi.

Neopravuijte spotrebit, vystavujete sa tak nebezpetenstvo poranenia elektrickym priidom a strate
zaruky.

Uchovavajte spotrebit z dosahu horfavych a prchavych latok.

Ak je spotrebit pouzivany nespravne alebo pre profesionalne alebo poloprofesionalne iicely,
alebo ak ano sa nepouziva podfa pokynov v uzivatelskom manuali, stava sa zaruka neplatnou.
Viyrobca a dovozca do Eurdpskej Unie nezodpoveda za Skody spdsobené prevadzkou spotrebita
ako napr. poranenie, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci a pod.
UPOZORNENIE: Plastové vrecka pouzivané na zabalenie tohto spotrebita mdzu byt nebezpetné.
Aby ste predisli riziku zadusenia, uchovavajte ich mimo dosahu deti. Tieto vrecka nie sii hratky.

POZOR: Nikdy nevkladajte potraviny alebo nenalievajte tekutiny do tela spotrebi¢a. Potravinami a
tekutinami sa plnia vzdy iba vniitorna nadoba na varenie!

UPOZORNENIE:
NIKDY NEPONARAJTE SPOTREBIC DO VODY ALEBO INEJ TEKUTINY.

Nepouzivajte vysSiu teplotu ako 120 ° C pre ohrev vody v rezZime RUCNE
NASTAVENIE / MANUAL, pretoze moZe dojst k nevratnému poskodeniu
zariadenia a strate zaruky. V rezime SMAZENIE / FRY pouzivajte iba olej,
prosim.

& Pozor, horiici povrch

Nekladte spotrebit na horfavy povrch.

Pozor sklenené veko je velmi horiice, vzdy pouZzivajte rukavice pri zlozeni veka.

Aby nedoslo k obareniu unikajucou parou pri zdvihnuti sklenené pokrievky, opatrne ju zdvihnite
vzdy smerom od seba. Odkvapkavajiici voda nikdy nesmie natiect do vniitornej Casti spotrebica.
Nepouzivajte spotrebit v blizkosti alebo pri povrchoch, ktoré si citlivé na teplo alebo tie, ktoré
modzu byt poskodené parou.

Nedotykajte sa horiicich povrchov.

Ak je spotrebit v prevadzke, teplota pristupnych povrchov moze byt vy$Sia. Nedotykajte sa
zahriateho povrchu, inak moze dojst k popaleniu.

S horiicim spotrebicom nehybte. MdZete sa popalit horlicim jedlom, olejom alebo kvapalinou.



e Pred transportom nechajte spotrebit Gipine vychladnit.

DOLEZITE INFORMACIE 0 NAPAJACOM KABLI

Aby ste zniZili riziko Urazu elektrickym priidom, nepoki$ajte sa upravovat konektor kabla Ziadnym
spdsobom. Dizka napajacieho kabla znizuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napéjaci kabel.

NEPQUZIVAJTE TOTO ZARIADENIE s predlzovacim kablom.
Pripojte napajaci kabel priamo iba do elektrickej zasuvky na 230 V.

PRIPRAVA PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante vSetky obaly, nalepky a Stitky.

2. Umyte teplou mydlovou vodou vnitornii naddobu na varenie a sklenenii pokrievku. Potom ich
oplachnite Cistou vodou a a dokladne osusSte.

3. Uistite sa, ze je vniitro tela spotrebita Cisté a bez netistdt.

Niektoré povrchy kuchynskych liniek a stolov nie sii prispdsobené tomu, aby vydrzali dihSie vystaveni

vysokym teplotam vznikajicim pri pouZiti spotrebica. Nekladte zahriaty spotrebi€ na povrchy, ktoré by
sa mohli vplyvom vysokych teplot poskodit. Pocas prvého pouZitia spotrebita sa modze objavit mierny

dym a zapach. Ide o bezny stav u vsetkych zahrievajicich sa zariadenie, ktory po niekolkych pouzitiach
vymizni.

POZOR! Aby nedoslo k iirazu elektrickym priidom, NIKDY NEVARTE BEZ VYNUTORNEJ
ODNIMATELNEJ NADOBY!

PREDNY PANEL

PRVE POUZITIE

Ak chcete zachovat neprilnavou vrstvu vniitornej varnej nadoby o najdlh8ie, nepouzivajte ostré
predmety vnitri nadoby na varenie. Odporiitame pouzivat dreveng, silikonové alebo plastové
kuchynské pomocky.

Po zapnutie spotrebita zvolte program pre pouZitie ototenim kruhového ovladata na prednom paneli.

DFzku varenia a teplotu varenia mozno nastavit tlagidlom -

e  Pre nastavenie dlZky varenia stlatte N | LED displej zobrazi 00:00, tlatidlami ,-“ alebo ,,+“



upravte diZzku varenia.

Pre nastavenie teploty, stlatte tlagidlo -~ “ana displeji sa zobrazi ,000C", tlatidlami ,-“ nebo

L+ upravte teplotu varenia.

Proces varenia mozete kedykolvek zastavit otocenim kruhovy ovladata do polohy , 0FF - Vypnuté*“.

POMALE VARENIE / SLOW COOK

Vlozte suroviny pre varenie do vniitornej varnej nadoby a prikryte ju sklenenii pokrievkou.

Ototte kruhovy ovladat na prednom paneli do polohy:

LOW (Nizka teplota varenia)

- predvolena dlZka varenia: 8 hodin, maximalna doba varenia k nastaveniu: 24 hodin

HIGH (Vysoka teplota varenia)

- predvolena dlZka varenia: 4 hodiny, maximalna doba varenia k nastaveniu: 24 hodin

KEEP WARM (Udrzanie teploty)

- predvolena diZka udrzania teploty: 6 hodin, maximalna doba udrzania teploty k nastaveniu: 24
hodin

Tieto funkcie pracujii v rozmedzi 30 miniit do 24 hodin s krokom 30 miniit. Rucne nie je mozné zmenit
teplotu varenia. Po zvoleni rezimu zatne spotrebit automaticky varif do 3 sekind.

UPOZORNENIE: Potas varenia bude telo spotrebita (zakladha) velmi tepla. Pri manipulacii s pomalym
hrncom preto pouZivajte rukavice.

Tipy pre pomalé varenie

Najlepsi visledok varenia dosiahnete ak zaplnite hrniec aspon z polovice.

Pripravovat mozno aj malé mnozstva, ale v takom pripade moZze byt potrebné upravit dobu
varenia.

Pri vareni polievky alebo zeleniny nechajte dostatotny priestor pod pokrievkou.

Pri vareni zeleniny a masa, vlozte dole do hrnca najskdr zeleninu, potom méaso a dalSie suroviny.
Pri vareni v rezime ,HIGH - Vysoka teplota varenia“ sledujte priebeh varenia, pretoze niektoré
polievky mdzu zacat penit. Nezabudnite, Ze tasté zdvihanie pokrievky pred[Zi tas varenia.

Pred varenim zmrazenych potravin vzdy prilejte eSte tepli tekutinu.

Vzhladom na povahu pomalého varenie maso nezhnedne, ako keby sa varilo na panvici alebo v
rire. Pred pomalym varenie nie je nutné maso alebo hydina osmazit, ale moZzete to urobit, ak vam
maso takto viac chuti.

Opetenie mleteho hovadzieho masa, slaniny a klobasy pred pomalym varenim mdze byt Ziaduce,
ak chcete odstranit prebytotny tuk z méasa. Maso by malo byt do vnitorného hrnca viozené tak,
aby sa nedotykalo sklenené pokrievky.

Chudé maso ako napriklad kuracie €i bravéova panenka sa vari rychlejSie ako vlaknité a tutné
maso ako hovadzie pliecko alebo bravtové ramienko. Varenie masa s kostou pred[Zi dobu varenia
oproti masu bez kosti.

Viyvarujte sa otvaranie pomalého hrnce potas varenia, pretoze to spdsobi znatné straty tepla a
pary. Ak musite hrniec napriek tomu otvorit, urobte to to mozno najrichlejsim spdosobom.
Nakrajajte maso na mensie kiisky, ak ho varite spolocne s predvarenym potravinami, ako si
fazul'a, ovocie €i zelenina (huby, na kocky nakrajana cibula, baklazan alebo nadrobno nakrajana



zelenina).

e Potas pomalého varenia si maso a zelenina zachovajii viac $tavy nez v pripade tradiéného
varenia.

e Niektoré potraviny ako napriklad mrkva, zemiaky a repa vyzaduji dihSie varenie ako maso, preto
je nakrajajte na menSie kiisky predtym ako ich pridate k masu. Uistite sa, Ze ste ich polozili na
spodni stranu vniitorného hrnca a zalejte ich kvapalinou.

e NajplInSie chuti pri pomalom vareni dosiahnete pridanim nedrcenych byliniek a korenia.

e Fazula musi Gipine zmaknit, neZ ich bude mozné kombinovat so sladkymi alebo kyslymi jedlami.

e  Privareni v pomalom hrnci nezabudnite, Ze tekutiny sa v hom nevytvarajii rovnako, ako je
obvyklé pri klasickom vareni. Znizte mnozstvo tekutiny v recepte, ktory nie je urteny pre pomaly
hrniec. Vynimkou z tohto pravidla sii polievky a ryze.

e  Pamatajte, Ze tekutiny mdzu byt kedykolvek pridané neskor.

e Pokial na dokontenie varenie obsahuje jedlo stale prili$ tekutin, naprogramujte znova pomaly
hrniec na dobu varenia 45 minit. Skontrolujte vysledok kazdych 15 minit. Po uplynuti 30 - 45
minit sa mnozstvo kvapaliny zniZi.

e VatSina receptov, ktoré vyzadujil nevarené maso a zeleninu, vyzaduje priblizne varenie 6 - 8
hodin pri nizkej teplote ,LOW - Nizka teplota varenia“.

e  Cerstvé mlietne vyrobky (mlieko, kysli smotanu alebo jogurt) pridavajte az tesne pred
servirovanim na stol.

o Ryza, rezance a cestoviny sa neodporiicaji varit po dihii dobu. Uvarte je samostatne a pridajte ich
do pomalého hrnca az na poslednych 30 minit.

Po ukonteni procesu varenia opatrne mierne nadvihnite sklenenii pokrievku. To umozni, aby para
unikla pred vybratim vnitorného varného hrnce z tela spotrebica (zakladne). Odstrante vnitorné
hrniec, odpojte siefovy napajaci kabel a nechajte spotrebit vychladnit. Po iplnom vychladnuti
vyCistite spotrebit, pozri ,Pokyny pre Gistenie“.

SMAZENIE / FRY

Otocte kruhovy ovladat na prednom paneli do polohy ,,FRY* (Vyprazanie/Restovanie).

1. Predvolena teplota je 160°C a predvoleny tas je 30 minit.

2. Stlatte tlatidlo — nastavte teplotu varenia tlatidlami ,+“ alebo ,-“ (120°C, 140°C, 160°C,

180°C alebo 200°C), potom stlaéte znova tlatidlo -~ a stlatenim tlatidiel ,+“ a - upravte tie
délku varenia.

3. Po nastaveni teploty a tasu zatne spotrebit automaticky varit.

4.  Pred pridanim potravin nalejte do vniitorného hrnca na varenie 1-2 polievkové lyzice repkového
oleja. Potom pridajte rovnomerne nakrajani cibulu, cesnak, zeler, mrkvu, bylinky, maso a dalSie
ingrediencie podla potreby.

Vyprazanie s fritovacom koSom

VloZte ingrediencie do fritovacieho ko$a a potom ho vlozte dovnitra hrnca na varenie. Zvolte teplotu a
diZzku pre vyprazanie. Najskdr sa spotrebit zatne zahrievat na prevadzkovi teplotu, displej bude
zobrazovat ,---“,po faze predhrievanie bude displej striedavo zobrazovat tas a teplotu varenia.

UPOZORNENIE: Maximalne mnoZstvo oleja je 2.5 | a suroviny vo fritovacom koSi nesmie
presiahnut viac ako 2/3 objemu ko$a.



Proces varenia mdzete kedykolvek zastavit ototenim kruhovy ovladata do polohy ,,OFF - Vypnuté*“.

SOUS VIDE

1. Utesnite potraviny vakuovo do satkov vhodnej velkosti.

2. Naplhte vnitornii nadobu vodou a vlozte do utesneny vreciiSko do vody s izbovou teplotou.
Uistite sa, ze s satky tplne ponorené do vody.

3.V pripade varenia viac vreciek pouzite stojan ,Sous Vide“ pre oddelenie jednotlivich sackov.

4.  Pritejto funkcii je mozné zvolit ¢as varenia od 30 miniit do 24 hodin. Teplotu varenia mozno
zvolit od 25°C do 100°C v intervale 5°C.

5. Umiestnite pokrievku na multifunkéné hrniec a zvolte funkciu ,,S0US VIDE". Tato funkcia je
najucinnejSia pokial je hrniec zakryty pokrievkou.

6. Prednastavena teplota je 55°C a 30 min. Stlatte tlatidlo "= anastavte teplotu tlatidlami

,+“alebo ,-“ potom stlatte znova tlatidlo — a stlacenim tlatidiel ,+* a ,-“ upravte tiez dobu
varenia.

7. Odpocitavanie doby varenia v rezime ,,SOUS VIDE“ nezatne, kym sa nedosiahne pozadovana
teplota. Ked je teplota dosiahnuta, spotrebit sa automaticky prepne do funkcie odpoctitavania

nastaveného tasu varenia.

Proces varenia mozete kedykolvek zastavit ototenim prepinata do polohy ,,OFF - Vypnuté“.

Varenie pomocou metddy Sous vide je pravé kucharske umenie! Aj ked' sa jedna v podstate o velmi
jednoduchy spdsob varenia, tak je tento spdsob varenia tasto pouzivany gurmanskymi kuchari k
priprave komplexnych jedal, bohatych predjedal a zeleniny. Teraz véak mozete priniest
pathviezditkovom kvalitu varenia do vasej kuchyne.

e  Hribka masa, hydiny a ryb urti dizku varenia. Po vybrati jedla z vrecka pouzite teplomer a overte,

Ze sa dosiahla bezpetné vnitornej teploty.

e  Bezpetnost potravin pri manipulacii a varenie je vzdy prioritou. Ak si nie ste isti spravnym

uvarenim, pridajte 30 minit varenia, aby ste bezpetne pasterizovali vajcia alebo hydina.

e  Opetenie po vareni dava potravinam chrumkavii Strukturu. Po dokon€eni varenia nelejte olej na

rozpalenii panvicu a varené maso rychlo osmazte po dobu 30 sekiind na kazdej strane.
e  Zelenina sa bude rychlejSie varit, ak je nakrajana na tenké malé kiisky.

e Ovocie mozno varit pomocou sous vide na pripravu poliev, pyré, sirupy a dal$ich. Varte 2 az 21

hodiny pri 70°C a pred pouzitim nechajte vychladniit v plastovom vrecku.
e Privareni potravin vzdy pouzivajte satky na vakuové balenie bez BPA.

JOGURT

1. Ototte prepinac na prednom paneli do polohy ,,.SOUS VIDE".

2. Nalejte do vnitorného hrnca na varenie 2 litre mlieka, potom vmieSajte do mlieka 2 lyzitky jogurtu
(nesladeny, bez ovocia) a nastavte po dobu 7 az 12 hodin na vyrobu jogurtu. Mnozstvo mlieka a

jogurtu upravte podla vaSich preferencie a receptu.
3. Pre tiito funkciu nie je mozné menit teplotu varenia.
4. Po dokonteni kultivacie odoberte jogurt a uskladnite ho v chladnitke.



RYZA / RICE

1. VloZte ryzu s vodou do vnitorného hrnca a uzavrite ho sklenenii pokrievkou.

2. OtoCte prepinat na prednom paneli do polohy ,RICE“ (Ryza).

3. Potas tejto funkcie nie je zobrazeny ziadny €as, pretoze pristroj nepracuje so snimatom vlhkosti.
LED displej zobrazi ,,On".

e Odporitame pouzivat pomer 1:1 (1 $alka vody na 1 $alku ryze).
e Ryzu oplachnite vo vode a osolte ju. Pridajte maslo ak chcete vylepsit jej chut, zabranite tiez jej
zlepovaniu.

MANUALNE NASTAVENIE / MANUAL

OtoCte prepinat na prednom paneli do polohy ,MANUAL® (Manualne nastavenie). V tomto reZime sa
zariadenie chova ako klasicky hrniec (panva) s moznostou regulacie teploty varenia/dizky ohrevu a
umozni vam uvarit absolitnu vacsinu jedal. Nastavenie tasu je mozné od 10 miniit do 90 miniit.
Nastavenie teploty od 20°C do 200°C. Predvoleny €as je 30 minit a predvolené teplota je 100°C.

Stlatte tlatidlo = anastavte teplotu varenia pomocou tlatidiel ,,+“ alebo ,-“, potom znova stlatte
tlatidlo "~ a stlacenim tlatidiel ,+* alebo ,-* upravte dfzku varenia.

TIP: Ruénii regulaciu teploty varenia mdzete vyuzit napriklad na pripravu ,Fondue®, nastavenim teploty
podTla vaSich preferencii v rozsahu od 30°C do 85°C, napriklad pre cokoladové fondue alebo na
pripravu klasickych Spagiet vo vriacej vode. V tomto refimu mbdzete potraviny tiez ohrievat parou, napr.
knedle.

UPOZORNENIE: Vnitorny hrniec na varenie je bezpeéné pouzivat v riire. Maximalna nastavena
teplota ohrevu riiry nesmie prekrogit 180°C.

POKYNY PRE CISTENIE

e  Spotrebit vytistite po kazdom pouziti a pred uskladnenim, pred Gistenim nechajte spotrebit
celkom vychladniif a odpojte ho od napajania.

e Spotrebit odporiicame Eistit hned po jeho vychladnuti, nez dojde k zaschnutiu zvySkov potravin.

e  Umyte oddelitelné tasti (vnitorni nadobu na varenie a sklenenii pokrievku) v horiicej vode s
neutralnym kuchynskym saponatom. Potom ich oplachnite Cistou vodou, riadne ich utrite
dosucha a vratte ich spat na svoje miesto.

e  Utrite zakladfu spotrebita pomocou jemnej vihkej handritky.

e NepouZzivajte Cistiace prostriedky ani abraziva, pretoze mozu poskriabat neprifnavou vrstvu
nadoby na varenie.

TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou TESLA MultiCook M50?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu



http://www.tesla-electronics.eu/

ZARUCNA OPRAVA
Pre zarucni opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakipili.

Zaruka sa NEVZTAHUJE pri:

pouzitie zariadenia na iné ucely

bezné opotrebovanie

nedodrzaniu ,DOLEZITYCH BEZPECNOSTNYCH POKYNQV* uvedenych v uzivatelskom manuali
elektromechanické alebo mechanické po$kodenie zariadenia sposobené nevhodnym pouzitim
Skode spdsobenej prirodnymi zivlami ako je voda, oheh, staticka elektrina, prepatiu, atd.

Skode spbsobenej neopravnenou opravou

necitatenom sériovom Cislu zariadeni

VYHLASENIE 0 ZHODE

My, INTER-SAT LTD, org. zlozka, prehlasujeme, Ze toto zariadenie je v siilade so zakladnymi
poziadavkami a dal$imi prisluSnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ
zariadenia.

C € Tento produkt splia poziadavky Europskej Unie.

Ak je tento symbol pretiarknutého koSa s okolo pripojeny k produktu,
znamena to, Ze na produkt sa vztahuje europska smernica 2002/96/ES.
Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a
elektronickych vyrobkov. Postupujte prosim podla miestnych predpisov a
— staré viyrobky nevyhadzujte v beznom domacom odpade. Spravna likvidacia

starého produktu pomaha predist potencialnym negativnym vplyvom na
Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Vzhladom k tomu, Ze sa produkt vyvija a vylepSuje, vyhradzujeme si pravo na Upravu uzivatelského
manualu. Aktualnu verziu tohto pouzivatelskeho manualu najdete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a $pecifikacie mdzu byt zmenené bez predchadzajuceho upozornenia, tlatové chyby vyhradené.



Drogi kliencie,
Dzigkujemy za wybranie TESLA MultiCook K50.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie zasady bezpiecznego uzytkowania i przestrzegaj wszystkich
powszechnych zasad bezpieczenstwa.

przed uzyciem doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi

zachowaj instrukcje obstugi by mac odnies¢ sig do niej w przysztosci

prawidtowe uzytkowanie urzadzenia znacznie wydtuzy jego zywotno$¢

postepuj zgodnie z zasadami podanymi w tej instrukcji, aby zmniejszy¢ ryzyko uszkodzenia
sprzetu

WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
TEN PRODUKT JEST PRZEZNACZONY TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO.

Przeczytaj ze zrozumieniem wszystkie instrukcje. Nieprzestrzeganie ponizszych instrukcji moze
spowodowat porazenie pradem, pozar lub powazne obrazenia ciata. Ostrzezenia, przestrogi i instrukcje
omowione w tym podreczniku nie moga obejmowat wszystkich mozliwych warunkow i sytuacii, ktore
moga sig pojawic. Uzytkownik musi zrozumiet, ze zdrowy rozsadek i 0stroznos¢ sa czynnikami,
ktorych nie mozna wbudowat w ten produkt, ale musi je sam zapewnic.

To urzadzenie jest ztozonym urzadzeniem elektromechanicznym, nalezy pamigta¢ o nastgpujacych
kwestiach:

Aby moc korzystat z tego urzadzenia, nalezy zainstalowat wyjmowany pojemnik wewnegtrzny.
Nie nalezy uzywat uszkodzonego lub pgknigtego wyjmowanego pojemnika wewngtrznego.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez jedzenia lub ptynu w wewnetrznym pojemniku.

Przed wiaczeniem urzadzenia upewnij sig, ze zywnos¢ lub ptyn, ktory ma byt ugotowany,

napetnia do potowy lub wigcej wewngtrznego garnka.

o Nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu podczas pracy. Upewnij sig, ze powierzchnia jest ptaska,
czysta, wolna od wody i innych przeszkod.

e  Szklana pokrywa zostata specjalnie zaprojektowana w taki sposob, aby byfa bardziej trwata i
bezpieczniejsza niz zwykte szkto, ale nie jest niezniszczalna, dlatego nalezy zachowat ostroznose
podczas obstugi szklanej pokrywy.

e  Zawsze prawidtowo umieszczaj szklana pokrywke na urzadzeniu podczas pracy, chyba ze przepis
wskazuje, ze mozna go zdjat.

e  Po zakonczeniu gotowania ustaw urzadzenie w pozycji ,,OFF - WYL i wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego, aby ostygto.

e Nie dopuscit do przedostania sig wody lub innych ptynow do urzadzenia, aby unikna¢ porazenia

pradem.

Nie uzywaj przedtuzacza.

Nie odfaczaj urzadzenia ciagnac za kabel.

Przed czyszczeniem odtacz przewod zasilajacy i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Trzymaj przewod zasilajacy z dala od goracych powierzchni.

Urzadzenie nie jest zaprojektowane do pracy z zewngtrznym zegarem lub oddzielnym pilotem.



Podfacz urzadzenie tylko do uziemionego gniazdka. Zawsze upewnij sig, ze wtyczka jest
prawidtowo wtozona do gniazdka.

Przed podtaczeniem urzadzenia sprawdz, czy napigcie wskazane na urzadzeniu odpowiada
lokalnemu napigciu znamionowemu.

Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zostat wymieniony przez autoryzowane centrum
serwisowe TESLA lub inna wykwalifikowana osobg, aby zapobiec obrazeniom.

Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriow TESLA zaprojektowanych dla tego modelu.

Zachowaj ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia w poblizu dzieci.

Nie zaleca sig, aby dzieci korzystaty z urzadzenia niezaleznie bez nadzoru osoby doroste;.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

Nie podfaczaj urzadzenia ani nie uzywaj panelu sterowania mokrymi rekami.

Nie uzywaj urzadzenia do celow innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

Nie uzywaj tego urzadzenia do celow innych niz zamierzone.

Nie uzywaj na zewnatrz i nie uzywaj urzadzenia w cieptym, zakurzonym lub wilgotnym otoczeniu.
Nie naprawiaj urzadzenia, poniewaz moze to spowodowat porazenie pradem i uniewaznit
gwarancje.

Trzymat z dala od tatwopalnych i lotnych substanc;ji.

Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub w celach zawodowych lub potprofesjonalnych
lub jesli nie jest uzywane zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja traci
waznose.

Producent i importer do Unii Europejskiej nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
dziataniem urzadzenia, takie jak obrazenia, oparzenia, pozar, obrazenia, uszkodzenie innych rzeczy
itp.

UWAGA: Plastikowe torby uzyte do pakowania tego urzadzenia moga by¢ niebezpieczne.
Przechowuj te torby w miejscu niedostepnym dla dzieci, aby uniknat ryzyka uduszenia. Te torby
nie sg zabawkami.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie wktadaj zywnos$ci ani nie wlewaj ptyndw do urzadzenia. Tylko
wewnetrzne naczynie do gotowania jest wypetnione zywnoscia i ptynami!

UWAGA:
NIGDY NIE ZANURZAJ URZADZENIA W WODZIE LUB INNYM PLYNIE.

& Uwaga, goraca powierzchnia

Nie stawiaj urzadzenia na fatwopalnej powierzchni.

Uwaga, szklana pokrywa jest bardzo goraca, zawsze zdejmuj pokrywg w rekawiczkach.

Aby zapobiec parowaniu pary podczas podnoszenia szklanej pokrywy, zawsze ostroznie podno$
ja od siebie. Kapiaca woda nigdy nie moze sptywat do wnetrza urzadzenia.

Nie uzywaj urzadzenia w poblizu lub na powierzchniach wrazliwych na ciepto lub ktore moga
zostat uszkodzone przez parg.

Nie dotykaj goracych powierzchni.

Temperatura dostgpnych powierzchni moze byt wyzsza podczas pracy urzadzenia. Nie dotykaj
podgrzanej powierzchni, poniewaz moze to spowodowaé poparzenia.

Nie przenosit goracego urzadzenia. Mozesz sig poparzy¢ goracym jedzeniem, olejem lub ptynem.
Przed transportem odczekat, az urzadzenie catkowicie ostygnie.



WAZNE INFORMACJE NA TEMAT PRZEWODU ZASILANIA
Aby zmniejszy€ ryzyko porazenia pradem, nie probuj w zaden sposob modyfikowat ztacza kabla.
Dtugost przewodu zasilajacego zmniejsza ryzyko zaplatania sig lub potknigcia o przewod zasilajacy.

NIE UZYWAJ TEGO URZADZENIA Z PRZEWODEM PRZEDLUZAJACYM.
Podtacz przewod zasilajacy bezposrednio do gniazdka elektrycznego 230 V.

PRZYGOTOWANIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 Usuh wszystkie opakowania, naklejki i etykiety.

2. Umyj wewngtrzny garnek do gotowania i szklana pokrywke ciepta woda z mydtem. Nastgpnie
sptucz czysta woda i doktadnie wysusz.

3. Upewnij sig, ze wngtrze korpusu urzadzenia jest czyste i wolne od brudu.

Niektore powierzchnie szafek kuchennych i stotow nie sa zaprojektowane tak, aby wytrzymywat
dtugotrwate dziatanie wysokich temperatur generowanych przez uzytkowanie sprzgtu. Nie stawiaj
ogrzewanego sprzetu na powierzchniach, ktore mogtyby zostat uszkodzone przez wysokie
temperatury. tagodny dym i zapach moga pojawit sig podczas pierwszego uzycia urzadzenia. Jest to
normalne w przypadku wszystkich urzadzen ogrzewajacych, ktore znikaja po kilku zastosowaniach.

UWAGA: Aby uniknac porazenia pradem, NIGDY nie gotuj bez wewnetrznegho wymiennego garnka!
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PIERWSZE UZYCIE

Aby jak najdtuzej utrzymywac nieprzywierajaca powtoke wewnetrznego garnka, nie nalezy uzywat
ostrych przedmiotow wewnatrz garnka. Zalecamy stosowanie drewnianych, silikonowych lub
plastikowych przyborow kuchennych.

Po witaczeniu urzadzenia wybierz tryb, obracajac pokretto na panelu przednim. Czas gotowania i

temperaturg mozna ustawic, naciskajac przycisk .

e Aby ustawit czas, nacisnij N wySwietlacz pokaze ,,0000%, uzyj przyciskow ,-“ lub ,,+“ aby
ustawic czas gotowania.

e  Aby ustawit temperaturg, naciénij przycisk“ = ;wy’swietlacz pokaze ,,000G“, uzyj przyciskow ,,-“



lub ,+“ aby ustawit czas.

Mozesz zatrzymat proces gotowania w dowolnym momencie, przekregcajac pokretto do pozycji ,,0FF -
Wytaczono*.

WOLNOWAR / SLOW COOK

Umie&¢ sktadniki do gotowania w wewngtrznym pojemniku i przykryj szklana pokrywka.
Obro¢ przetacznik na panelu przednim:

e LOW (Niska temperature gotowania)

- domyslny czas gotowania: 8 godzin, maksymalny czas gotowania do ustawienia: 24 godziny
e  HIGH (Wysoka temperature gotowania)

- domyslIny czas gotowania: 4 godziny, maksymalny czas gotowania do ustawienia: 24 godzin
e  KEEP WARM (Utrzymywanie temperatury)

- domyslny czas utrzymywania temperatury: 6 godzin, maksymalny czas utrzymywania

temperatury do ustawienia: 24 godzin

Funkcije te dziataja od 30 minut do 24 godzin w odstgpach 30-minutowych. Nie mozna rgcznie zmienic
temperatury gotowania. Po wybraniu trybu urzadzenie rozpocznie pieczenie automatycznie w ciagu 3
sekund. Po uptywie czasu gotowania wySwietlacz miga ,----,urzadzenie przetaczy sig w tryb
,Utrzymywanie temperatury”, w ktorym pozostanie maksymalnie przez 24 godzin.

UWAGA: Podczas gotowania korpus urzadzenia (podstawa) bedzie bardzo ciepty. Polecamy nosit
rekawice podczas pracy.

Wskazowki dotyczace powolnego gotowania:

e Aby uzyskat najlepsze wyniki gotowania, napetnij garnek co najmniej do potowy.

e  Mozna przygotowat mate ilosci, ale w takim przypadku moze byt konieczne dostosowanie czasu
gotowania.

e  Gotujac zupe lub warzywa, pozostaw wystarczajacg ilos¢ miejsca pod pokrywka.

e Podczas gotowania warzyw i migsa najpierw wtoz warzywa, a nastgpnie migso i inne sktadniki do
garnka.

e Podczas gotowania w trybie ,HIGH - Wysoka temperature gotowania“ obserwuj proces
gotowania, poniewaz niektore zupy moga zaczat sig pienic. Pamigtaj, ze czgste podnoszenie
pokrywki wydtuza czas gotowania.

e  Zawsze dodawaj ciepty ptyn przed gotowaniem mrozonek.

e  Ze wzgledu na naturg powolnego gotowania migso nie robi sig brazowe, tak jak gotowane na
patelni lub w piekarniku. Smazenie migsa lub drobiu przed powolnym gotowaniem nie jest
konieczne, ale mozesz to zrobit, jeSli bardziej ci sig spodoba.

e  Pieczenie mielonej wotowiny, boczku i kietbasy przed wolnym gotowaniem moze by¢ pozadane,
jeSli chcesz usunat nadmiar ttuszczu z migsa. Migso nalezy umieScic w wewnetrznym garnku,
aby nie dotykato szklanej pokrywy.

e  Chude migso, takie jak kurczak lub polgdwiczka wieprzowa, gotuje sig szybciej niz migso
wiokniste i ttuste, takie jak wotowina lub wieszak wieprzowy. Gotowanie migsa z koscia wydtuzy
czas gotowania nad migsem bez kosci.

e Unikaj otwierania powolnej kuchenki podczas gotowania, poniewaz spowoduje to znaczne straty



ciepta i pary. Jesli nadal musisz otworzyt€ pulg, zrob to tak szybko, jak to mozliwe.

Pokroj migso na mniejsze kawatki po ugotowaniu razem z gotowanymi potrawami, takimi jak
fasola, owoce lub warzywa (grzyby, pokrojona w kostke cebula, baktazan lub drobno posiekane
warzywa).

Migso i warzywa zachowuja wigcej soku podczas gotowania powolnego niz tradycyjne.

Niektore potrawy, takie jak marchew, ziemniaki i buraki wymagaja dtuzszego gotowania niz
migso, dlatego przed dodaniem do migsa pokroj je na mniejsze kawatki. Upewnij sig, ze
umiescite$ je na spodzie wewnetrznego garnka i przykryte$ ptynem.

Aby osiagnat petnig smaku podczas powolnego gotowania, dodaj zmiazdzone ziota i przyprawy.
Fasola musi catkowicie zmigkczy€, zanim bedzie mozna ja potaczyt ze stodkimi lub kwasnymi
potrawami.

Podczas gotowania w wolnym naczyniu nalezy pamigtat, ze ptyny nie sa wytwarzane w taki sam
sposob, jak tradycyjne gotowanie. Zmniejsz ilo¢ ptynu w przepisie, ktory nie jest przeznaczony
dla wolnowaru. Zupy i ryz sa wyjatkiem od tej reguty.

Pamigtaj, ze ptyny mozna dodawat w dowolnym momencie.

Jesli jedzenie nadal zawiera zbyt duzo ptynu, aby zakohczyt gotowanie, przeprogramuj wolnowar
na 45 minut. Sprawdzaj wynik co 15 minut. Po 30-45 minutach iloS¢ ptynu zmniejsza sig.
Wigkszos¢ przepisow wymagajacych surowego migsa i warzyw wymaga okoto 6-8 godzin
gotowania w niskiej temperaturze ,LOW - Niska temperature gotowania“.

Dodaj Swieze produkty mleczne (mleko, Smietana lub jogurt) tuz przed podaniem na stole.

Nie zaleca sig gotowania ryzu, makaronu i makaronu przez dtugi czas. Gotuj je osobno i dodaj do
wolnowaru przez ostatnie 30 minut.

Po ugotowaniu delikatnie ostroznie unie$ szklana pokrywe. Umozliwi to wydostawanie sig pary przed
wyjgciem wewnegtrznego garnka z korpusu urzadzenia (podstawy). Wyjmij garnek wewnetrzny, odtacz
przewod zasilajacy i pozwol urzadzeniu ostygnac. Po catkowitym ostygnigciu urzadzenia wyczyseé je,
patrz ,Instrukcje czyszczenia“.

SMAZENIE / FRY

Ustaw przetacznik na panelu przednim w pozycji ,FRY* (Smazenie).

1.
2.

w

Domys$Ina temperature gotowania wynosi 160°C, a domysiny czas to 30 minut.
Nacisnij przycisk = ustaw temperaturg za pomoca przyciskow ,+“ lub ,-“ (120°C, 140°C,

160°C, 180°C lub 200°C), a nastgpnie nacisnij ponownie przycisk -~ i nacisnij ,+“ | - rowniez
dostosowuija trwanie gotowania.

Po ustawieniu temperatury i czasu urzadzenie automatycznie rozpocznie gotowanie.

Wiej 1-2 tyzki oleju rzepakowego do wewngtrznego garnka przed dodaniem jedzenia. Nastgpnie w
razie potrzeby dodaj rownomiernie posiekana cebule, czosnek, seler, marchew, ziota, migso i inne
sktadniki.

Smazenie z koszem do smazenia

Umiest sktadniki w koszu do smazenia, a nastgpnie umies¢ je w garnku do gotowania. Wybierz
temperaturg i czas smazenia. Najpierw urzadzenie nagrzeje sig do temperatury roboczej, na
wyswietlaczu pojawi sig ,---“,po fazie wstgpnego podgrzewania na wySwietlaczu na przemian
wySwietla sig czas gotowania i temperatura.



UVAGA: Maksymalna ilo$¢ oleju wynosi 2,5 litra, a surowiec w kadzi nie moze przekracza¢ 2/3
objetosci kosza.

Mozesz zatrzymat proces gotowania w dowolnym momencie, obracajac pokretto do pozycji ,,0FF -

Wytaczono“.

SOUS VIDE

1. Uszczelnij zywno$§¢ pod proznig w saszetkach o odpowiednim rozmiarze.

2. Napetnij wewnegtrzny pojemnik woda i umie$t go w szczelnej saszetce w wodzie o temperaturze
pokojowej. Upewnij sig, ze torby sa catkowicie zanurzone w wodzie.

3. Podczas gotowania wielu saszetek, uzyj podstawy ,,.SOUS VIDE“, aby oddzielic saszetki.

4. Za pomoca tej funkcji mozna ustawit czas gotowania od 30 minut do 24 godzin. Temperaturg
gotowania mozna ustawit w zakresie od 25°C do 100°C w odstgpach co 5°C.

5. Umiest pokrywke na garnku wielofunkcyjnym i wybierz funkcje ,SOUS VIDE".Ta funkcja jest
najbardziej skuteczna, gdy garnek jest przykryty pokrywka.

6. Ustawiona temperatura wynosi 55°C i 30 minut. Naci$nij przycisk = ;iwyreguluj temperature
gotowania za pomoca przyciskow ,.+“ lub ,-“ a nastgpnie nacisnij ponownie przycisk " a
nastepnie nacisnij przyciski .+ lub ,-“ aby ustawit czas gotowania.

7. Odliczanie czasu gotowania w trybie ,SOUS VIDE® nie rozpoczyna sig, dopoki nie zostanie

osiagnieta zadana temperatura. Po osiagnigciu temperatury urzadzenie automatycznie przetacza
sig na odliczanie czasu gotowania.

Mozesz zatrzymat proces gotowania w dowolnym momencie, obracajac pokretto do pozycji ,,0FF -
Wytaczono*.

Gotowanie metoda Sous vide to prawdziwa sztuka gotowania! Chociaz jest to w zasadzie bardzo
prosta metoda gotowania, ta metoda gotowania jest czgsto stosowana przez szefow kuchni dla
przygotowywania ztozonych potraw, bogatych przystawek i warzyw. Ale teraz mozesz wprowadzic do
swojej kuchni pigt gwiazdek jakosci gotowania.

Grubo&¢t migsa, drobiu i ryb okre$la czas gotowania. Po wyjeciu zywnosci z torby uzyj
termometru, aby sprawdzi€, czy osiagnigto bezpieczna temperaturg wewnetrzna.

Bezpieczenstwo zywnosci podczas obchodzenia sig i gotowania jest zawsze priorytetem. JeSli nie
masz pewnosci co do prawidtowego gotowania, dodaj 30 minut gotowania, aby bezpiecznie
pasteryzowac jajka lub drob.

Smazenie po ugotowaniu nadaje potrawie chrupiaca konsystencjg. Po zakohczeniu gotowania nie
wlewaj oleju do goracej patelni i gotuj szybko ugotowane migso przez 30 sekund z kazdej strony.
Warzywa begda gotowat szybciej po pokrojeniu na cienkie mate kawatki.

Owoce mozna gotowat za pomoca sous vide, aby przygotowatc dodatki, przeciery, syropy i inne.
Gotuj 2 - 2% godziny w temperaturze 70°C i pozwol ostygnat w plastikowej torbie przed uzyciem.
Do gotowania zywno&ci zawsze uzywaj workow prozniowych bez BPA.

JOGURT

1.
2.

Ustaw przetacznik na panelu przednim w pozycji ,S0US VIDE".
Wiej 2 litry mleka do wewnetrznego garnka, a nastgpnie wymieszaj 2 fyzeczki jogurtu



(niestodzony, bez owocow) do mleka i odstaw na 7 - 12 godzin, aby zrobi¢ jogurt. Dostosuj ilos¢
mleka i jogurtu zgodnie ze swoimi preferencjami i przepisem.

3. Nie mozna zmieni¢ temperatury gotowania dla tej funkcji.

4. Po zakohczeniu uprawy wyjmij jogurt i przechowuj go w lodowce.

RYZ /RICE

1. Umies¢ ryz z woda w wewngtrznym naczyniu i zamknij szklana pokrywka.

2. Ustaw przetacznik na panelu przednim w pozycji ,RICE” (Ryz).

3. Podczas tej funkcji nie jest wySwietlany czas, poniewaz urzadzenie nie dziata z czujnikiem
wilgotnosci. Wyswietlacz pokazuje ,,0n“.Po zakohczeniu procesu gotowania urzadzenie
automatycznie przefaczy sig w tryb ,Utrzymywanie temperatury“.

e  Zalecamy stosowanie stosunku 1: 1 (1 szklanka wody na 1 szklanke ryzu).
e  Optucz ryz w wodzie i dodaj sol. Dodaj masto, jesli chcesz poprawit jego smak, zapobiegnie
rowniez przywieraniu.

USTAWIENIA RECZNE / MANUAL

Ustaw przetacznik na panelu przednim w pozycji ,MANUAL* (Ustawienia rgczne).

Czas mozna ustawi¢ od 10 minut do 90 minut. Ustawienie temperatury od 20°C do 200°C. DomysIiny
czas to 30 minut, a domysIna temperatura to 100°C. Mozesz uzyt recznej regulacji temperatury, na
przyktad, aby przygotowat ,Fondue®, ustawiajac temperaturg zgodnie z wtasnymi preferencjami w
zakresie od 30°C do 85°C, na przyktad w przypadku czekoladowego fondue.

UWAGA: Wewnetrzny garnek do gotowania mozna bezpiecznie uzywaé w piekarniku. Maksymalna
nastawa temperatury piekarnika nie moze przekracza¢ 180°C.

INSTRUKCJE CZYSZCZENIA

e  (zySt urzadzenie po kazdym uzyciu i przed przechowywaniem, pozwol mu catkowicie ostygnat
przed czyszczeniem i odtacz je od zrodfa zasilania.

e  Zalecamy czyszczenie urzadzenia, gdy tylko ostygnie, zanim zywno$t pozostanie sucha.

e Umyj zdejmowane czgsci (wewnetrzny garnek do gotowania i szklana pokrywe) w goracej wodzie
z neutralnym detergentem kuchennym. Nastepnie sptucz je czysta wodg, wytrzyj do sucha i wioz
z powrotem na miejsce.

e Wytrzyj podstawe urzadzenia migkka, wilgotna Sciereczka.

e Nie nalezy uzywat detergentow ani Srodkow &ciernych, poniewaz moga one zarysowat
nieprzywierajaca powtoke pojemnika do gotowania.

NAPRAWY GWARANCYJNE
W celu naprawy gwarancyjnej skontaktuj sig ze sprzedawca, u ktorego zakupiono produkt TESLA.



Gwarancja NIE OBEJMUJE:

uzywanie urzadzenia do innych celow niz zostato zaprojektowane

normalne zuzycie

nieprzestrzeganie ,Waznych instrukcji bezpieczenstwa” w instrukcji obstugi

elektromechaniczne lub mechaniczne uszkodzenie urzadzenia spowodowane niewtasciwym

uzytkowaniem

e szkody spowodowane przez naturalne elementy, takie jak ogieh, woda, elektrycznos¢ statyczna,
przepigcie i tak dalej

e szkody spowodowane przez nieautoryzowana naprawe

e uszkodzenie plomby gwarancyjnej lub nieczytelny numer seryjny urzadzenia

DEKLARACJA ZGODNOSCI

My, INTER-SAT LTD, org. slozka, oswiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z zasadniczymi
wymaganiami i innymi odpowiednimi postanowieniami norm i przepisow dotyczacych danego typu
urzadzenia.

c € Ten produkt jest zgodny z wymogami Wspolnoty Europejskie;j.

Gdy ten przekreslony symbol pojemnika na $mieci jest dotaczony do produktu,
oznacza to, ze produkt ten objety jest dyrektywa europejska 2002/96/WE.
E Proszg zapoznat sig z lokalnym systemem selektywnej zbiorki produktow
elektrycznych i elektronicznych. Postgpuj zgodnie z lokalnymi przepisami i nie
— wyrzucaj starych produktow razem ze zwyktymi odpadami domowymi.
Prawidtowa utylizacja starego produktu pomaga zapobiegat potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

W miarg rozwoju i ulepszania produktu zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania instrukcji obstugi.
Zawsze mozesz znalezC aktualng wersjg instrukcji na stronie www.tesla-electronics.eu.

Projekt i specyfikacja moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia, btedy w druku zastrzezone.



Tisztelt Vasarlo!

A késziilek hasznalatha vétele eldtt olvassa el és mindig tartsa be a biztonsagi

eldirasokat.

o Orizze meg a hasznalati itmutatot kesohbi felhasznalasra.

o Akészilek megfeleld hasznalata meghosszabbitja a hasznalati idejét.

e Akészillek meghibasodasanak és a sériilesek elkeriiléesének erdekében mindig
tartsa be a hasznalati atmutatoban leirtakat.

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK
A KESZULEK KIZAROLAG OTTHONI FELHASZNALASRA ALKALMAS

Olvassa el és gondolja at az bsszes utasitast. Az alabbi utasitasok be nem tartasa aramutést, tiizet vagy
stilyos sériiléseket okozhat. A jelen kézikonyvben talalhato figyelmeztetések és utasitasok nem
terjedhetnek ki az 6sszes esetlegesen felmeriild koriilményre és helyzetre. A felhasznalonak meg kell
ertenie, hogy a megfontoltsag &s az ovatossag olyan tényezo, amelyet nem lehet beépiteni a termékbe,
ezért a felhasznalonak kell eljarnia koriltekintoen.

A 1626 bonyolult elektromechanikus késziilek, kérjitk mindig tartsa be az alabbi eldirasokat:

A készillek csak a kivehett fozedény behelyezése utan hasznalhato.

Sérlilt vagy repedt fozoedény hasznalata tilos.

A késziileket ne kapcsolja be, ha a fozoedényben nincs alapanyag vagy folyadék.

A késziilek bekapcsolasa el6tt ellendrizze, hogy az elkészitend6 alapanyag vagy folyadék a

fozOedeény felét vagy annal tobbet kitolt.

e Hasznalat kbzben a készilleket ne helyezze az asztallap vagy a konyhapult szélére. A feliilet legyen
sima, tiszta, szaraz és stabil.

o  Akeszilék tivegfedele tartbsabb és biztonsagosabb a hagyomanyos tivegnél, de nem torhetetlen,
ezért mindig kezelje korultekintoen.

e  Mikodés kbdzben az ivegfedél mindig megfelelden legyen a helyére illesztve, kiveve ha a recept

szerint eltavolithato.

Hasznalat utan kapcsolja ki a késziileket, hiizza ki a csatlakozot &s hagyja kihilni.

Az aramiités elkeriilese érdekében a késziillek belsejébe ne juttasson vizet vagy mas folyadékot.

A készilleket ne hasznalja hosszabbitoval.

A készullék lecsatlakoztatasakor mindig a csatlakozodugot fogja meg, ne a kabelt hiizza.

Tisztitas elott hiizza ki a tapkabelt &s hagyja kihilni a készuléket.

Védje a tapkabelt a forro felilletektol.

A siitot nem szabad kiilst idbzitovel vagy taviranyitoval miikodtetni.

A késziileket csak foldelt aljzatra szabad csatlakoztatni. Mindig ellendrizze, hogy a dugasz

megfelelden be van dugva az aljzatba.

e  AKkészillek csatlakoztatasa elttt ellendrizze, hogy a készuléken feltiintetett fesziiltseg megfelel a

helyi névleges feszilltségnek.



Ha a tapkabel megsériilt, a balesetek elkeriilése érdekében a kabelt hivatalos TESLA
szervizkbzpontban vagy hivatalos szakszervizben kell cseréltetni.

A késziillekhez csak eredeti TESLA tartozékokat hasznaljon.

Jarjon el fokozott ovatossaggal, ha a késziileket gyerekek kozelében hasznalja.

Gyerekek nem hasznalhatjak a késziléket felnott felugyelete nélkil.

Miikodés kodzben a késziileket ne hagyija felugyelet nélkil.

Nedves kézzel ne csatlakoztassa a készilleket és ne hasznalja a kezelopanelt.

A késziileket csak a felhasznaloi kézikdnyvben leirt célokra hasznalja.

A terméket csak rendeltetésszeriien hasznalja.

Ne hasznalja szabadban.

Ne hasznalja a készilleket meleg, poros vagy paras kornyezetben.

Tartsa tavol tiizveszélyes és illekony anyagoktol.

Ha a készilleket helytelenil, professzionalis vagy nagyiizemi célokra, vagy nem a hasznalati
utasitasban leirtak szerint hasznaljak, a jotallas érvényét veszti.

Ne probalkozzon a készilék javitasaval, mivel az a jotallas elvesztésével jar.

A gyarto és az EU viszonteladd nem felel a berendezés hasznalata miatt keletkezett karokért
(sérulesek, megégeés, tliz, mas targyakban okozott karok, stb.).

FIGYELEM: A késziillek csomagolasahoz hasznalt milanyag zacskok veszélyesek lehetnek. A
fulladas veszélyének elkeriilese érdekében tartsa ezeket a gyermekektdl elzarva. A csomagolasi
anyag nem jaték.

FIGYELEM: soha ne tegyen alapanyagot vagy folyadékot a késziilekbe, ezeket mindig a
fozéedenybe kell tenni!

FIGYELEM:
A KESZULEKET SOHA NE MERITSE VIZBE VAGY EGYEB FOLYADEKBA.

& Figyelem, forrd feliilet

Ne tegye a késziileket gyulekony feliletre.

Az livegfedd atforrosodik, leemelésekor mindig hasznaljon vedokesztyiit.

A fedd leemelésekor tigyeljen a kiaramlo gozre, mivel az slyos égési sériileseket okozhat. A fedot
gy emelje le, hogy a gbz a masik iranyba tavozzon és a para ne csepegjen vissza a késziilek
belsejébe.

A készuléket ne hasznalja hore érzékeny feliileteken vagy amelyekben a g6z kart okozhat.

Ne érintse meg a forro felilleteket.

A hozzaferhett feluletek a készilek milkodése kozben felhevillhetnek. A meleg feluletek
megeérintése &gési séruléseket okozhat.

Ne mozgassa a még meleg f6z06t, a forro étel, olaj vagy folyadék égési sériiléseket okozhat.
Szallitas elott a f6z0t hagyja teljesen kihiilni.

FONTOS INFORMACIOK A HALOZATI KABELROL
Az aramiltes kockazatanak elkeriilése érdekében ne probalja meg a kabelcsatlakozot barmilyen modon
modositani. A rovidebb tapkabel csokkenti a beakadas vagy kihiizas kockazatat.

A KESZULEKET NE HASZNALJA HOSSZABBITO KABELLEL.
Csatlakoztassa a tapkabelt kdzvetlenill egy 230 V-o0s dugaszoloaljzatba.



AZ ELSD HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el a csomagolast, az 6sszes matricat &s cimkét.

2. Afozoedenyt és liveg fedelet mossa le meleg mosogatoszeres vizzel, dblitse le tiszta vizzel és
torolje szarazra.

3. Bizonyosodjon meg, hogy a készillek belseje tiszta, szennyezddés mentes.

Bizonyos konyhapultok és asztallapok nem allnak ellen huzamosabb ideig a késziilekek mikodése
kozben termel6dd honek. A felhevillt készilleket ne tegye olyan feluletre amit a magas homérséklet
megrongalhat. Az elsé bekapcsolaskor enyhe filst &s égett szag tapasztalhatd, ez természetes jelenség
hot termeld készlekek esetében, ami par hasznalat utan megsziinik.

FIGYELEM!
Az aramiités elkeriilése érdekében SOHA ne hasznalja a fozokeszilleket a kiveheto részek nélkil!

Az eldlap
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AZ ELSO HASZNALAT

A belst fozoedény tapadasmentes rétegének megovasa érdekében ne hasznaljon éles eszkdzoket az
edényben. Javasoljuk fa, szilikon vagy milanyag eszkozok hasznalatat.

A készillek bekapcsolasa utan az ellapon 1evo gomb elforgatasaval valassza ki a hasznalati modot. Az

id6 és homeérséklet beallitasta - :gombbal lehet kivalasztani.

e  Azidd beallitasdhoz nyomja meg a ) gombot. A kijelzon megjelenik a ,,00:00, ekkor a ,,-*
vagy ,+“ gombokkal allitsa be az idot.

o AhBmérséklet beallitasahoz nyomjamega - gombot. Amikor a kijelzon megjelenik a ,000C*,
a,-“es ,+“gombokkal allitsa be a htmérsékletet.

A folyamat barmikor leallithato a forgatbgomb ,,0FF pozicioba allitasaval.

LASSU FOZES / SLOW COOK

Az alapanyagokat tegye a fozbedénybe &s fedje le.



A forgatogomb beallitasai:

LOW (alacsony homérseklet)

- alapértelmezett fozési ido: 8 ora, beallithatd maximalis ido: 24 ora.
HIGH (magas homeérséklet)

- alapértelmezett fozési id6: 4 ora, beallithatd maximalis ido6: 24 ora.
KEEP WARM (melegen tartas)

- alapértelmezett idd: 6 ora, beallithatd maximum idd: 24 ora.

Ezek a funkciok 30 perc - 24 ora idotartam kozott milkodnek, 30 perces lepésekben. A fozési
homeérséklet manualisan nem allithatd. Az izemmaod kivalasztasa utan a készillek 3 masodpercen belill
elkezdi a fozést. A beallitott id6 letelte utan a kijelzon a ,,----“ felirat villog &s a késziilek ,Melegen
tartas“ izemmaodba kapcsol, ebben legfeljebb 24 oran keresztill miikodik.

FIGYELEM: fozés kozben a készillekhaz alja nagyon meleg lesz. Hasznaljon siitokesztyiit, ha a
készillekhez ér.

Tippek a lassil fozéshez

Optimalis eredmény eléréséhez a fozoedényt legalabb félig toltse fel.

Kisebb mennyiségii étel készitésekor szilkség lehet a fozési idd beallitasara.

Leves vagy zbldség fozésekor hagyjon elegendd szabad helyet a fedél alatt.

Zoldségfelek és his egyuttes fozésekor eldszor tegye be a zdldségeket, majd a hust és a tovabbi
0sszetevoket.

HIGH (magas htmérséklet) izemmodban néha ellendrizze a fozés folyamatat, mivel némelyik
levesfajta felhabzik. Ne feledje, hogy a fedél gyakori emelgetése megnoveli a fozési idot.
Fagyasztott ételek fozese eldtt az edénybe toltson meleg folyadékot.

Lassl fozés kozben a hiis felilete nem barnul meg, igy mint amikor serpenydben vagy siitében
készitik el. A lassii fozés eldtt a huisféleket nem szilkséges megsiitni, de megteheti, ha gy
kivanja.

Lassl fozés elott a hiisokbol egy kis sutéssel el lehet tavolitani a felesleges zsirmennyiséget (pl.
daralt marhahis, szalonna, kolbasz, stb.) A hiisokat igy helyezze a f6z6edénybe, hogy azok ne
erjenek az tvegfedélhez.

A sovany hiisok, pl. csirke vagy bélszin, stb. gyorsabban fonek meg mint a rostos, zsiros husok.
A csontos hiisok fozési ideje altalaban hosszabb, mint a csont nélkiilieké.

Fozés kdzben csak szilkség esetén nyissa ki a foz6t, mivel ez jelends hoveszteséget okoz. Ha
mégis szilkséges kinyitni, ezt a lehetd leggyorsabban tegye.

Szeletelje fel a hiist, ha azt egyiitt késziti mar elore kezelt alapanyagokkal pl. bab, gyiimolcs,
gomba, szeletelt hagyma, padlizsan, aprora vagott zoldség, stb.

Lassii fozes esetében a hisok &s zoldségek tobb nedvességet tartanak magukban, mint a
hagyomanyos fozés soran.

Egyes alapanyagok, mint pl. a sargarépa, burgonya, répa elkészitese tobb idot vesz igénybe, mint
a hlisoké, ezért a zdldségeket célszerli felapritani és a fozoedény aljara tenni, folyadékkal
felonteni.

Az &tel izesitésehez hasznaljon dsszeziizott gyogynovenyeket és fiiszereket.

A babot meg kell fozni, ha mas alapanyagokkal egyutt készitik.

Lassii fozés soran a levek nem tigy képzodnek, mint a hagyomanyos fozés kbzben. Ezért olyan
receptek esetében amelyek nem lassii fozéshez készilltek, a folyadék mennyiségét csokkenteni
kell. Kivétel ez alol a levesek és a rizs.



e  Fbzés kbzben a folyadék barmikor potolhato.

e Haa folyadékmennyiség til nagy, novelje a fozési idot 45 perccel és 15 percenként ellendrizze a
folyamatot. 30-45 perc elteltével a folyadék mennyisége csokken.

e Anyers hiist &s zoldségeket tartalmazo ételek megkozelitoleg 6-8 oranyi lassi fozést igényelnek.

o Azelkészillt ételeket talalhatja tejjel, tejfollel vagy joghurttal.

e Arizst, tésztat, tesztaféleket nem ajanlott hosszi ideig fozni. Javasoljuk, hogy ezeket kiilon
készitse el, és az utolso 30 percre tegye be a lassi fozobe.

A fozés utan ovatosan emelje fel az ivegfedelet &s lassan engedje ki a gozt. Ezutan vegye ki a
fozOedeényt, hiizza ki a tapkabelt és hagyja lehiiini a késziileket. Miutan a késziilek teljesen kihilt,

tisztitsa meg a , Tisztitasi atmutato” szerint.

SUTES / FRY

Az el6lapi forgatogombot allitsa ,,FRY* allasha.

o Alapbeallitas szerint a homérséklet 160°C, az idd 30 perc.
e Nyomja meg a ey gombot és a ,+" vagy ,-“ gombokkal allitsa be a htmérsékletet (120°C,

140°C, 160°C, 180°C, 200°C). Nyomja meg Gjraa _~ gombot &s a ,+ vagy ,-“ gombokkal
allitsa be az idot.

e A hdmeérséklet &s idd beallitasa utan a készillek automatikusan elkezdi a fozést.

e Az alapanyagok behelyezése elttt tegyen 1-2 evokanal repcemag olajat a fozbedénybe.

A siitokosar hasznalata

Az alapanyagokat tegye a siitbkosarba, majd a kosarat helyezze a fozoedénybe. Allitsa be a siitési
homeérsékletet és idot. A késziilek felmelegszik az iizemi homérsékletre, ezalatt a kijelzon a “---” felirat
lathato. Az eldmelegitési szakasz utan a kijelzo a stitéshez beallitott iddt &s hdmérsékletet mutatja.

MEGJEGYZES: a hasznalhato maximum olajmennyiség 2.5 liter &s az alapanyagok nem érhetnek a
fozoedéeny 2/3-a fole.

A késziillek barmikor kikapcsolhato a forgatogomb ,,0FF* poziciora allitasaval.

SOUS VIDE

1. Az alapanyagot csomagolja megfeleld méretli vakuumos zacskoba.

2. Toltse fel a bels® tartalyt vizzel &s a lezart zacskokat tegye a szobahdmérsékletii vizbe. Ellentrizze,
hogy a zacskok a viz alatt legyenek.

3. Tobb zacsko fozésekor hasznalja a ,S0US VIDE® rostélyt a zacskok szétvalasztasahoz.

4. Ebben az izemmodban a fozési idd 30 perc - 24 orara, a homérséklet pedig 25°C - 100°C-re
allithato, 5°C intervallumokkal.

5. Az vegfedelet tegye a helyére és a forgatbogombot allitsa a ,80US VIDE® poziciora. Ez a funkcio
akkor a leghatékonyabb, ha a késziilék le van fedve.

e  Alapbeallitas szerint a hdmeérséklet 55°C, az id6 30 perc. Nyomja meg a :‘f :gombot ésa

L+ vagy ,-“ gombokkal allitsa be a htmérsékletet. Nyomja meg {jraa - = gombot és a ,+“ vagy
» gombokkal allitsa be az idot.



6.

A ,S0US VIDE" izemmodban az id6 visszaszamlalas akkor kezdddik el, amikor a készillek eléri a
megfeleld htmérsékletet.

A keésziillek barmikor kikapcsolhato a forgatogomb ,,0FF“ poziciora allitasaval.

A Sous vide fozési modszer igazi miivészet! Alapvetoen egyszerii dolog &s a séfek eldszeretettel
hasznaljak dsszetett fogasok, gazdag eldételek, zoldségek elkésziteséhez. Most azonban On is
otcsillagos éttermi mindséget hozhat a konyhajaba.

A hiisszelet vastagsaga hatarozza meg a fozési idotartamot. Miutan kivette az ételt a zacskobal,
egy homerovel ellendrizze, hogy a hdmérséklet eléri-e a kivant értéket.

Az élelmiszerbiztonsag mindig elsddleges fontossagi. Ha nem teljesen biztos a modszert illetden,
inkabb novelje 30 perccel a fozési idot, hogy példaul a tojas vagy hiis pasztorizalasa biztosan
megtorténjen.

A lassi fozés utani suités ropogossa teszi az ételt, ezért a fott hiist siisse mindkét oldalan 30
masodpercig.

A kis darabokra vagott zdldségek gyorsabban fonek.

Gyumolcsokbol sous vide modszerrel dnteteket, puréket, szirupokat, stb. lehet késziteni. Fozze
Oket 2-2.5 oran keresztill 70°C fokon, majd hagyja kihiilni a zacskoban.

Az etelek elkésziteséhez mindig BPA mentes vakuumzacskot hasznaljon.

JOGHURT / YOGURT

Forditsa az el6lap kapcsolojat ,.SOUS VIDE allasba.

2. Ontson 2 liter tejet a foz6edénybe &s keverjen el benne 2 teaskanal natr joghurtot (cukor és
gyumolcs nélkiili). A fozsi idot allitsa 7 - 12 orara. A tej &s joghurt mennyiséget igény szerint
lehet modositani.

3. Ehhez a funkcibhoz a fozési hbmérsékletet nem lehet megvaltoztatni.

4. A kész joghurtot kihiiles utan tarolja hiitoszekrényben.

RIZS / RICE

1. Tegye a rizst &s a vizet a foz0edénybe és fedje le.

2. Aforgatogombot allitsa a ,RICE“-ra.

3. Fozési ido nem jelenik meg a kijelzon, mert a késziileken nincs paratartalom mérd. A kijelzon az
,0n“ felirat lathato. A f6zés befejezése utan a késziilek automatikusan atvalt melegen tartas
izemmodra.

e Ajanlott viz—rizs arany 1:1 (1 csésze viz/1 csésze rizs).

e Arizst dblitse le és sbzza izlés szerint. Egy kis vaj hozzaadasa javit az izén és megakadalyozza,
hogy az edényhez tapadjon.

MANUAL

Sajat fozési program beallitasahoz a forgatogombot allitsa , MANUAL“-ra. A beallithato fozési ido 10
perc - 90 perc, a homérséklet pedig 20°C - 200°C kozott allithato. A beallitott alapértékek 30 perc és
100°C. Csoki fondue készitéséhez példaul a hdmérsékletet allitsa 30°C - 85°C kozé.



VIGYAZAT: A belst fozoedényt hiztonsagosan lehet hasznalni a siitoben. A siité maximalis
beallitott melegitési homérséklete nem haladhatja meg a 180°C-ot.

A KESZULEK TISZTITASA

e Akeszileket minden hasznalat utan tisztitsa meg. Tisztitas elott hiizza ki a halozati csatlakozot, a
fozbedeényt hagyja teljesen kihiilni, de ne hagyja beleszaradni az ételmaradékot.

e Azeltavolithato késziilekelemeket mossa le meleg folyo viz alatt, semleges mosogatoszerrel.
Oblitse le Oket tiszta vizzel, torolje szarazra és tegye vissza a helyére.

e  Akeszilék aljat puha, nedves torlokenddvel tordlje at.

o Afbzbedény feluleteit vegyi anyagokkal, karcold vagy maro és egyéb modon agressziv
anyagokkal tisztitani tilos, mert ezek
maradando sérilleseket okozhatnak a fozoedény feliletein.

GARANCIALIS JAVITAS
A késziilek garancialis javitasahoz vegye fel a kapcsolatot a TESLA viszonteladoval, ahol a késziiléket
vasarolta.

A jotallas érvéenyet veszti/nem terjed ki az alabbiak esetén:

a készuleket nem rendeltetésszeriien hasznaltak.

természetes kopas, elhasznalodas.

nem tartottak be a ,Fontos biztonsagi elbirasok” fejezetben leirtakat.

nem megfeleld hasznalatbol eredd elektromos vagy mechanikai karosodas.
természeti eredetil kar: viz, tliz, statikus elektromossag, tilfesziltség stb.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
Az INTER-SAT LTD, org. sloZka ezennel kijelenti, hogy a készillek megfelel a termék tipusra vonatkozo
torvényi szabalyozasoknak és eldirasoknak.

c € Ez a termék megfelel az EU el6irasoknak.

Egy terméken vagy a csomagolasan talalhato athiizott szemeteskuka szimbolum
arra figyelmeztet, hogy a termékre a 2002/96/EG elbiras vonatkozik. Kérjuk vegye
figyelembe az elektronikai termékekre vonatkozo helyi el6irasokat és a mar
hasznalaton kiviili késziilekeket ne haztartasi hulladékként kezelje.

B A réoi kesziilekek megfeleld elhelyezése elosegiti a természetre és egéeszségre
karos anyagok megfeleld feldolgozasat.

A folyamatos termékfejlesztések miatt a gyartd fenntartja maganak a kezelési utmutatdo modositasanak
jogat. Naprakész verziot itt talal www.tesla-electronics.eu.

A készillek killalakja és jellemzoi elozetes bejelentés nélkill valtozhatnak. A szovegbhen nyomdahibak
el6fordulhatnak.



Spostovani kupec,
zahvaljujemo se Vam, ker ste izbrali izdelek TESLA MultiCook M50.

Pred prvo uporabo natantno preberite pravila varne uporabe in upostevajte vse obitajne
varnostne napotke.

o To navodilo shranjujte na varnem.

e pravilna uporaba aparata bo znatno podaljSala njegovo zivljenjsko dobo

e upostevajte pravila navedena v tem prirotniku, da zmanjSate tveganje za poSkodbe
aparata ali morebitne poSkodbe

POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA
Ta izdelek je namenjen za uporabo le v gospodinjstvu.

Natancno preberite, da dojamete vse napotke. Zaradi neupoStevanja spodaj navedenih varnostnih
napotkov obstaja nevarnost elektritnega udara, pozara ali hudih poSkodb. Opozorila, nasveti in
napotki, ki so zajeti v tem prirotniku ne morejo opisati vseh stanj, do katerih bi lahko priSlo pri uporabi
tega aparata. Uporabnik mora vedeti, da sta trezna glava in previdnost faktorja, ki jih ni mogote
vgraditi v ta izdelek, ampak jih mora uporabljati uporabnik sam.

Ta izdelek je zapletena elektromehanska naprava. Posvetite prosim vet pozornosti tem napotkom:

Za uporabo tega aparata mora biti nameSten odstranljiv notranji vsebnik.

Ne uporabljajte poSkodovanega ali razpokanega odstranljivega notranjega vsebnika.

Aparata nikoli ne uporabljajte brez dodane hrane ali vode v notranji posodi.

Prepritajte se, ali hrana oz. voda, ki jo Zelite kuhati, napolni notranjo posodo za kuhanje do

polovice ali vet, Se preden vklopite aparat.

e Ne odlagajte aparat na rob mize, medtem ko deluje. Prepritajte se, ali je povrSina ravna, Cista,
brez vode in drugih ovir.

e  Stekleni pokrov je posebej prilagojen tako, da bo bolj trpezen in varnejsi od navadnega stekla. Ni
pa nelomljiv, zato bodite previdni pri ravnanju z njim.

e Med delovanjem stekleni pokrov vedno pravilno namestite na aparat, razen te v receptu ni
navedeno, da ga lahko vzamete ven.

e  Po kontanem kuhanju preklopite stikalo aparata na ,,OFF — Izklopljeno® in aparat izkljutite iz
omreZja. Pustite ga, da se ohladi.

e Ne dovolite da voda ali druge tekoCine vdrejo v aparat, da prepretite elektritni udar.

e Ne uporabljajte podalj$evalnega kabla, varujte napajalni kabel pred vrotimi povrSinami in ne
vlecite vtica iz vticnice s kablom.

e  Pred CiSCenjem izkljutite elektricni kabel in pustite, da se aparat ohladi.

e Aparat ni namenjen za uporabo skupaj z zunanjo stikalno uro ali s posebnim daljinskim
upravljalnikom.

e Aparat lahko prikljutite samo v ozemljeno vti¢nico. Preverite, ali je viti¢ pravilno prikljuten v
elektricno vtitnico.

e  Se pred prikljucitvijo aparata se prepricajte, ali napetost na etiketi aparata ustreza obicajni

napetosti vaSega elektricnega omrezja.



Ce je elektricni kabel poSkodovan, prepustite njegovo zamenjavo pooblastenemu serviserju
TESLA, da se izognete morebitnim poSkodbam.

Uporabljajte samo originalno opremo TESLA, ki je namenjena konkretno za ta model.

Kadar so prisotni otroci, rokujte z aparatom zelo previdno.

Onemogotite otrokom, da uporabljajo aparat brez nadzora odrasle osebe.

Onemogotite, da aparat deluje brez nadzora.

Ne prikljucujte aparata in se ne dotikajte nadzorne plo$te z mokrimi rokami.

Ne uporabljajte aparata v namene, ki niso priporoteni v tem navodilu za uporabo.

Ne uporabljajte aparata v namene, katerim ne sluzi.

Ne uporabljajte aparata v pretoplem, praSnem ali vlaznem okolju.

Ne popravljajte aparata sami, saj lahko povzrotite elektricni udar ali izgubite pravico do garancije.
Shranjujte jo loteno, stran od vnetljivih in hlapljivih snovi.

Ce aparat uporabljate za profesionalne, polprofesionalne namene oz. ¢e ga ne uporabljate
pravilno, ali v neskladju z navodili, bo njegova garancija prenehala veljati.

Proizvajalec in uvoznik za Evropsko Unijo ne odgovarjata za Skode, ki bi jih povzrotilo delovanje
aparata, kot so: poSkodbe, opekline, pozar, poSkodbe, Skode na drugih predmetih itd..
OPOZORILO: Plastitne vretke, ki se uporabljajo za pakiranje tega izdelka, so lahko nevarne. Da
prepretite nevarnost zadusSitve, shranjujte omenjene vrecke izven dosega otrok. Te vretke niso
namenjene igri.

POZOR: Nikoli ne dajajte hrane ali vode v ohiSje tega aparata. Zivila in vode sodijo samo v
notranjo kuhalno posodo aparata!

OPOZORILO:
Nikoli ne potapljajte vtica v vodo ali druge tekoGine.

& Previdno - vrota povrSina

Ne odlagajte aparata na vnetljive povrSine.

Previdno: Stekleni pokrov je zelo vrot, za odstranjevanje pokrova vedno uporabljajte rokavice.
Da se pri dvigovanju steklenega pokrova ne bi opekli s paro, jo vedno previdno dvignite in
odmaknite stran od sebe. Kapljajota voda ne sme nikoli prodreti v notranjost aparata.

Aparata ne uporabljajte v blizini ali na povrsinah, ki so obtutljive na toploto ali ki bi jih para lahko
poSkodovala.

Ne dotikajte se vrotih povrsin.

Kadar aparat deluje, je lahko temperatura njegove povrSine visja. Ne dotikajte se ogrete povrSine,
sicer se lahko opetete.

Ne premikajte vrotega aparata. Lahko bi se opekli z vroto hrano, oljem ali tekotino.

Preden prenaSanjem pocCakajte, da se aparat povsem ohladi.

POMEMBNE INFORMACIJE O ELEKTRICNEM KABLU
Da bi zmanijSali nevarnost elektricnega udara, ne posku3ajte preoblikovati kabelskega prikljutka.
Dolzina elektricnega kabla zmanjSuje tveganje zapletanija ali zatikanja (spotike).

NE UPORABLJAJTE TE OPREME S PODALJSEVALNIM KABELOM.
Vit elektritnega kabla prikljutite samo v elektritno vtitnico 230 V.



PRIPRAVA PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vse plasticne ovitke, nalepke in etikete.

2. Operite notranjo kuhalno posodo in stekleni pokrov s toplo milnico. Nato jo operite s Cisto vodo in
pustite temeljito posusiti.

3. Prepritajte se, ali je notranjost ohi$ja aparata Cista in brez umazanije.

Nekatere povrsine kuhinjskih elementov in miz niso prilagojene tako, da bi prenesli dolgotrajno
izpostavljenost visokim temperaturam, ki nastanejo pri uporabi aparata. Aparata ne postavljajte na
ogrevane povrsine, ki bi ga lahko poSkodovale z visoko temperaturo. Pri prvi uporabi se lahko pojavi
neprijeten vonj ali dim, ki izhaja iz notranjosti. To je obiajen pojav pri vseh grelnih aparatih, ki po
vetkratni uporabi izgine.

POZOR!
Da prepretite elektricni udar, NIKOLI NE KUHAJTE BREZ NOTRANJEGA VSEBNIKA, KI SE GA DA
VZETI VEN!

Sprednja ploSca

,‘:192
- x4 OBk
PRVA UPORABA

Da bi zaSGitni sloj notranje kuhalne ploSte ostal ¢im dlje uporaben, ne uporabljajte ostrih predmetov
znotraj kuhalne posode. Priporotamo da uporabljate le leseno, silikonsko ali plastitno kuhinjsko
posodo.

Ko vklopite aparat, izberite program kuhanja tako, da zavrtite gumb na sprednji plo3ti. Cas in

temperaturo kuhanja lahko nastavite s pritiskom na gumb s,

e Ue zelite nastaviti tas kuhanja, stisnite , LED zaslon bo prikazan 00:00, za nastavitev tasa

uporabite gumba "-" ali "+".

e  Zanastavitev temperature kuhanja pritisnite tipko‘ = 'in na zaslonu se bo prikazala vrednost

"000C", za nastavitev temperature uporabite gumba "-" ali "+".

Funkcijo kuhanja lahko vedno prekinete, te obrnete gumb v polozaj » OFF - Izklju€eno.



POCASEN NACIN KUHANJA / SLOW COOK

Sestavine dajte v notranjo kuhalno posodo in pokrijete s steklenim pokrovom.
Obrnite vrtljivi gumb na sprednji plosti v polozaj:

e LOW (Nizka temperatura kuhanja)
- izhodiStna €as kuhanja: 8 ur, najdaljSi tas kuhanja za nastavitev: 24 ur
e HIGH (Visoka temperatura kuhanja)
- izhodiStna tas kuhanja: 4 ure, najdaljsi tas kuhanja za nastavitev: 24 ur
e  KEEP WARM (Ustaljena temperatura)
- privzeti as ustaljene temperature: 6 ur, najdaljSi tas ustaljene temperature za nastavitev: 24 ur

Te funkcije delujejo v mejah 30 minut do 24 ur postopoma po 30 minutah. Rocno spreminjanje
temperature kuhanja ni mozno. Po izbiri natina kuhanja bo aparat v 3 sekundah zatel samodejno
kuhati.

Po poteku tasa kuhanja na prikazovalniku utripa ,----“, aparat preklopi v natin »Ustaljena
temperatura, v katerem ostane najvet 24 ur.

0POZORILO: Med kuhanjem bosta ohiSje aparata in podstavek zelo ogreta. Pri rokovaniju z njim
uporabljajte zaStitne rokavice.

Nasveti za potasno kuhanje

e Najboljsi rezultat kuhanja boste dosegli, te posodo za kuhanje napolnite vsaj do polovice.

e  Lahko pripravljate celo majhne koliine. V tem primeru pa boste morda morali prilagoditi tas
kuhanja.

e Ko kuhate juho ali zelenjavo, pustite dovolj prostora pod pokrovom.

e  Pri kuhanju zelenjave in mesa, dajte v lonec najprej zelenjavo, nato meso in $e druge sestavine.

e Ko kuhate v natinu "HIGH - Visoka temperatura kuhanja', pazite na postopek kuhanja, saj lahko
nekatere juhe zatnejo peniti. Ne pozabite, da pogosto dvigovanje pokrova podaljSuje ¢as kuhanja.

e  Pred kuhanjem zamrznijenih Zivil vedno dodajte najprej toplo tekoGino.

e  Zaradi potasnega kuhanja meso ne porjavi tako, kot te bi ga kuhali v ponvi ali petici. Pred
potasnim kuhanjem ni potrebno ocvrti mesa ali perutnine, a lahko to storite, ¢e vam je meso bolj
viet.

e  Cvrtje mletega govejega mesa, slanine in klobas pred potasnim kuhanjem je morda bolj
priporotljivo, kadar Zelite odstraniti odvetno mastobo iz mesa. Meso bi moralo biti viozeno v
notranji lonec tako, da se ne dotika steklenega pokrova.

e  Pusto meso, npr. pistantje ali svinjsko meso, se kuha hitreje kot viaknato in mastno meso, npr.
goveje ali svinjsko rame. Kuhanje mesa s kostmi podaljSuje tas kuhanja v primerjavi z mesom
brez njih.

e Med kuhanjem raje ne odpirajte potasnega lonca, saj lahko s tem povzroCite znatne izgube
toplote in pare. Ce morate kljub temu odpreti lonec, to storite &im hitreje.

e Meso narezite na manjSe kosctke, te ga kuhate skupaj s poprej kuhano hrano, kot so fizol, sadje
ali zelenjava (npr. gobe, narezana cebula, jajcevci ali na drobno sesekljana zelenjava itd.).

e Med pocasnim kuhanjem meso in zelenjava zadrzujeta vet soka kot pri obitajnem kuhanju.

o Nekatera zivila, npr. korenje, krompir in pesa, se morajo kuhati dalj casa kot meso. Zato jih
razrezite na manjSe koStke, preden jih dodate mesu. Prepritajte se, ali ste jih pravilno polozili na
spodnjo stran notranjega lonca in jih prelijte z vodo.



e Najpopolnejsi okus lahko dosezete s potasnim kuhanjem z dodajanjem nerazrezanih zelis¢ in
zatimb.

e  Fizol se mora skuhati do mehkega, $e preden ga lahko kombiniramo s sladkimi ali kislimi Zivili.

e Ko kuhate v potasnem kuhalniku ne pozabite, da v njem teko€ina ne nastaja na enak nacin kot
obitajno pri obitajnem kuhanju. ZmanjSajte kolitino tekocine v receptu, ki ni namenjen za v
pocasni lonec. Izjeme tega pravila so juhe in riz.

e Ne pozabite, da lahko tekoCine dodate kadarkoli pozneje.

eV kolikor Zivilo e vedno vsebuje prevet teko€ine pred zakljutkom kuhanja, reprogramirajte lonec
za pocasno kuhanje za 45 minut. Rezultat preverite vsakih 15 minut. Po izteku priblizno 30 - 45
minut se bo kolitina vode zmanjSala.

e Vetina receptov, ki zahtevajo nekuhano meso in zelenjavo, zahteva priblizno 6 - 8 ur kuhanja pri
nizki temperaturi "LOW - Nizka temperatura kuhanja“.

e  Tik pred serviranjem na mizo dodajte sveze mletne izdelke (npr. mleko, kislo smetano ali jogurt
itd.).

e Riz, rezanci in testenine se ne priporotajo za dolgo kuhanje. Kuhajte jih loceno in jih dodajte v
lonec za potasno kuhanje na zadnjih 30 minut.

Po kontanem kuhanju stekleni pokrov previdno dvignite. S tem boste omogotili uhajanje pare, preden
odstranite notranji lonec z ohiSja aparata (podstavka). Odstranite notranji lonec, izkljutite elektricni

kabel in pustite, da se aparat ohladi. Ko se povsem ohladi, oCistite aparat, glej "Napotki za €i§¢enje".

CVRTJE / FRY

Brnite stikalo na sprednji ploS€i v polozaj "FRY" (Cvrtje/Restanje).

1. Privzeta temperatura kuhanja je 160 °C, privzeti tas kuhanja pa 30 minut.

2. Stisnite gumb 1, da nastavite temperaturo kuhanja na "+" ali "-" (120°C, 140°C, 160°C, 180°C ali
200°C). Nato ponovno stisnite gumb 2 in Se gumba "+" ter "-*, da prilagodite tas kuhanja.

3. Po nastavitvi temperature in tasa bo aparat zatel samodejno kuhati.

4. Pred dodajanjem hrane v notranjo posodo za kuhanje vlijte 1 - 2 ju$ni Zlici repicnega olja. Nato po
potrebi dodajte enakomerno sesekljano tebulo, tesen, zeleno, korenje, zelista, meso in druge
dodatke.

Cvrtje s pomotjo cvrinika

Sestavine dajte v cvrtnik in nato vlozite v lonec za kuhanje. Izberite temperaturo in tas cvrtja. Najprej
se aparat zatne segrevati na delovno temperaturo. Na prikazovalniku se prikaze "---", po fazi
predgrevanja pa se na prikazovalniku izmenitno prikazujeta tas in temperatura kuhanja.

0POZORILO:
Najvetja kolicina olja je 2,5 I. Surovina v cvrtniku ne sme presegati vet kot
2/3 prostornine koSare.

Funkcijo kuhanja lahko vedno prekinete, te obrnete gumb v polozaj » OFF - IzkljuGeno.

SOUS VIDE

1. Zivila zaprite v vretke ustrezne velikosti.
2. Notranjo posodo napolnite z vodo in zaprto vretko dajte v vodo sobne temperature. Prepricajte
se, ali so sita popolnoma potopljena v vodo.



3. Zakuhanije vet vretk, lotite posamezne vretke s pomotjo stojala "Sous Vide".

4. S to funkcijo lahko izberete €as kuhanja od 30 minut do 24 ur. Temperaturo kuhanja lahko
nastavite med 25 °C in 100 °C v intervalu 5 °C.

5. Pokrov postavite na vetnamenski lonec in izberite funkcijo "SOUS VIDE". Ta funkcija je
najucinkovitejSa, ¢e je lonec pokrit s pokrovom.

6. Prednastavljena temperatura je 55 °C in 30 min. Stisnite gumb E da nastavite temperaturo

kuhanja z gumboma "+" ali "-". Nato ponovno stisnite gumb — in stisnite gumba "+" ter "', da
prilagodite Se tas kuhanja.

7. OdStevanje tasa kuhanja v natinu "SOUS VIDE" se ne bo zatelo, dokler ne dosezete Zelene
temperature. Ko bo temperatura dosezena, se bo aparat samodejno preklopil na nastavljeno
odstevalno funkcijo tasa kuhanja.

Funkcijo kuhanja lahko vedno prekinete, te obrnete gumb v polozaj » OFF - Izkljuteno.

Kuhanje po metodi »Sous vide je prava kulinaritna umetnost! Ceprav gre v osnovi za zelo preprost
natin kuhanja, to metodo kuhanja pogosto uporabljajo gurmanski kuharji za pripravo kompleksnih
obrokov, bogatih predjedi in zelenjave. Sedaj pa lahko v svojo kuhinjo prinesete kakovost petice s
petimi zvezdicami.

e  Debelina mesa, perutnine in rib dolota tas kuhanja. Po odstranitvi hrane iz vretke s
termometrom preverite, ali je bila dosezena varna notranja temperatura.

e Varnost hrane med ravnanjem in kuhanjem je vedno prednostna naloga. Ce dvomite ali je hrana
pravilno skuhana, podaljSajte ¢as $e za 30 minut kuhanja, da varno pasterizirate jajca ali
perutnino.

e  Cvrtje po kuhanju daje hrani hrustljavo strukturo. Po kuhanju nalijte malo olja na vroCo ponev in
kuhano meso na hitro popecite 30 sekund na vsaki strani.

e  Zelenjava se bo kuhala hitreje, Ce jo narezete na tanjSe ali majhne koStke.

e  Sadje lahko kuhate s »sous vide za pripravo prelivov, pirejev, sirupov in drugih. Kuhajte 2 do 2
ure pri temperaturi 70 °C in pustite, da se pred uporabo ohladi v plastitni vretki.

e Pri kuhanju hrane vedno uporabljajte vakuumske vretke brez BPA.

JOGURT

1. Stikalo na sprednji ploSti obrnite v polozaj ,,.SOUS VIDE“.

2.V notranjo posodo za kuhanje nalijte 2 litra mleka. Nato v mleko vmeSajte 2 zlitki jogurta
(nesladkanega in brez sadja) in nastavite ¢as 7 do 12 ur, da izdelate jogurt. Kolicino mleka in
jogurta prilagodite glede na vaSe Zelje ali po receptu.

3. Vtem natCinu ni mozno rotno spremeniti temperaturo kuhanja.

4. Po kontani fermentaciji, lahko jogurt vzamete ven in shranite v hladilnik.

RIZ / RICE

1.V notranji lonec dajte riz z vodo in ga zaprite s steklenim pokrovom.
2.  Stikalo na sprednji plos¢i obrnite v polozaj ,,RICE” (RiZ).
3. Med to funkcijo se ne prikaze tas, ker aparat ne deluje s tipalom za nadzor vlaznosti. LED -



prikazovalnik prikaze »0n. Po kontanem kuhanju, se bo aparat samodejno preklopil v natin
ustaljene temperature.

e  Priporotamo da uporabite razmerje 1:1 (1 skodelica vode do 1 skodelice riza).
e Rizvvodiin ga posolite. Dodajte maslo, te Zelite izboljSati njegov okus. Prepretili boste tudi, da
se zlepi.

ROTUNA NASTAVITEV / MANUAL:

Rotacijski gumb na sprednji ploSti obrnite v polozaj "MANUAL" (Rotna nastavitev). V tem natinu se
aparat obna3a kot klasiten lonec (ali ponev) z uravnavanjem temperature / ¢asa kuhanja in omogota
kuhanije velike vetine hrane. Cas kuhanja lahko nastavite od 10 do 90 minut. Nastavitev temperature
kuhanja od + 20 °C do + 200 °C Privzeti tas je 30 minut, privzeta temperatura pa je 100 °C. Stisnite_

gumb N da z gumboma "+" ali "-" nastavite temperaturo kuhanja. Nato ponovno stisnite gumb - —
in z gumboma "+" ter "-" prilagodite ¢as kuhanja.

NAMIG: Lahko uporabite tudi rotno nastavitev temperature, npr. za pripravo »Fondue, tako da
nastavite temperaturo ogrevanja po Zelji v razponu od 30 °C do 85 °C, na primer za izdelavo
tokoladnega fondue ali za pripravo klasitnih Spagetov v vreli vodi. V tem natinu lahko Zivila ogrevate
tudi s paro, npr. cmoke itd..

O0POZORILO: Notranji lonec za kuhanje je varen za uporabo v petici. NajviSja nastavljena
temperatura v petici ne sme presegati 180°C.

NAPOTKI ZA CISCENJE

e Aparat otistite po vsaki uporabi in preden ga shranite. Pred €istenjem pustite, da se aparat
popolnoma ohladi in izkljuCite iz elektricnega omreZzja.

e  Priporotamo, da aparat otistite takoj, ko se ohladi, da se morebitni ostanki hrane ne posusijo.

e  Snemljive dele (notranjo posodo za kuhanije in stekleni pokrov) operete v vroti vodi z nevtralnim
kuhinjskim detergentom. Nato jih sperite s €isto vodo in temeljito obriSite ter postavite nazaj na
svoje mesto.

e Podstavek aparata obriSite z mehko vlazno krpo.

e Ne uporabljajte Cistilnih sredstev ali abrazivov, saj lahko popraskajo tanek film na posodi za
kuhanije.

GARANCIJSKI SERVIS
Za uveljavitev reklamacije se prosim obrnite na prodajalca TESLA, pri katerem ste izdelek kupili.



Garancija NE VELJA za:

uporaba naprave v namen, kateremu ne sluzi

obitajna obraba

neupostevanje ,,Pomembnih varnostnih napotkov* v uporabniSkem priro€niku
elektromehanske ali mehanske poSkodbe, nastale zaradi nepravilne uporabe

Skoda zaradi naravnih katastrof, kot so voda, pozar, statitna elektrika, prenapetost itd..
Skoda, ki nastane zaradi nepoobla$tenega popravila

serijska Stevilka naprave ni Eitljiva

IZJAVA 0 ISTOVETNOSTI

Mi, INTER-SAT LTD, org. slozka, da je ta oprema v skladu z bistvenimi zahtevami in drugimi
ustreznimi dolocbami standardov in predpisov, ki se nanasajo na vrsto opreme. Celotno besedilo
Izjave o istovetnosti je na voljo na spletni strani www.tesla-electronics.eu.

c € Ta izdelek spolnjuje zahteve Evropske unije.

Ce je ta simbol s pretrtanim koSem za odpadke na kolesu pritrjen na izdelek

pomeni, da je izdelek zajet v Evropsko direktive 2002/96/ES. Prosimo, da se
K pozanimate za lokalni sistem lotenega zhiranja elektricnih in elektronskih

izdelkov. UpoStevajte lokalne predpise in ne odlagajte dotrajanih izdelkov med
I obitajne gospodinjske odpadke. Pravilen natin odstranjevanja vaSega starega

izdelka bo pomagalo prepretiti morebitne negativne posledice za okolje in
zdravje ljudi.

Glede na to, da izdelek nenehno razvijajmo in izboljSujemo, si pridrzujemo tudi pravico do sprememb
prirotnika. Posodobljeno razlicico uporabniSkega prirocnika boste nasli na www.tesla-electronics.eu.

Oblika in specifikacija se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.



PoStovani kupée,
hvala vam $to ste odabrali viSenamjensko kuhalo TESLA MultiCook M50.

Prije uporabe pazljivo protitajte pravila sigurne uporabe i pridrzavajte se svih
uobitajenih sigurnosnih pravila.

e Satuvajte ovu uputu za korisnike.

e Pravilna uporaba znatno produzuje Zivotni vijek aparata.

o Pridrzavajte se pravila navedenih u ovoj uputi radi smanjenja rizika od oStecenja ili
za slutaj da se vi ozlijedite.

VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA
OVAJ PROIZVOD NAMIJENJEN JE SAMO ZA UPORABU U KUCANSTVU.

Procitajte sve upute s razumijevanjem. Nepridrzavanje nize navedenih uputa moZe dovesti do
elektritnog udara, pozara ili teSkih ozljeda. Upozorenja i upute navedene u ovom prirutniku ne mogu
pokriti sve okolnosti i situacije koje mogu nastati. Osoba koja rukuje aparatom mora shvatiti da su
zdrav razum i oprez timbenici koji se ne mogu ugraditi u proizvod vet se za njih mora pobrinuti onaj
tko aparatom rukuje.

Ovo je slozeni elektromehanicki uredaj i stoga obratite pozor na ove smjernice:

Za uporabu ovog aparata mora biti umetnuta odvojiva unutarnja posuda.

Ne upotrebljavajte oStecenu ili napuknutu odvojivu unutarnju posudu.

Aparat nikada ne upotrebljavajte bez hrane ili teku¢ine u unutarnjoj posudi.

Provijerite da su hrana ili tekucina koji ¢e se kuhati napunili unutarnju posudu za kuhanje do pola

ili vise od pola prije ukljutivanja aparata.

o Ne stavljajte aparat na kraj stola kad je u upotrebi. Provjerite da je povrSina ravna, Cista, bez vode
i ostalih prepreka.

e  Stakleni poklopac posebno je izraden kako bi bio dugotrajniji i sigurniji od obitnog stakla, ali nije
potpuno otporan na razbijanje i stoga budite oprezni kada njime rukujete.

e  Stakleni poklopac uvijek pravilno stavite na aparat kad je u uporabi, osim ako u receptu ne pise
da ga mozete maknuti.

e  Po zavrSetku kuhanja prebacite aparat u polozaj ,,OFF” (iskljuteno), iskoptajte ga iz elektricne
mreze i ostavite da se ohladi.

e  Ne dopustite vodi i slicnim tekutinama da prodru u aparat da ne bi do$lo do elektritnog udara.

e Ne upotrebljavajte produzni kabel, zaStitite kabel za napajanje od vrucih povrSina i ne iskljutujte
aparat povlatenjem za kabel.

e  Prije CiStenja iskoptajte kabel iz utitnice i ostavite aparat da se ohladi.

e Aparat nije namijenjen uporabi s vanjskim programatorom ili samostalnim daljinskim
upravljatem.

e  Prikljucite aparat samo u uzemljenu uti¢nicu. Uvijek provjerite da je utika€ pravilno umetnut u
uticnicu.

e Prije prikljutivanja aparata na elektricnu mrezu, provjerite da napon naveden na aparatu odgovara

lokalnom nazivnom naponu.



e Ako je kabel za napajanje oSteten, mora ga zamijeniti servis ovlasten za marku TESLA ili slitna

kvalificirana osoba kako bi se sprijetile ozljede.

Upotrebljavajte samo originalni pribor marke TESLA, namijenjen za taj model.

Pri uporabi aparata u blizini djece nuzan je povetani oprez.

Ne preporutuje se da djeca upotrebljavaju aparat samostalno, bez nadzora odrasle osobe.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Ne prikljutujte aparat i ne upotrebljavajte upravljatku plotu mokrim rukama.

Ne upotrebljavajte aparat u druge svrhe osim svrha navedenih u ovom prirutniku.

Ne upotrebljavajte aparat u druge svrhe od onih za koje je namijenjen.

Ne upotrebljavajte aparat vani, kao ni u vrlo toplom, prasnjavom ili viaznom okruzeniju.

Ne popravljajte aparat jer se tako izlazete opasnosti od elektricnog udara i gubitka jamstva.

Cuvajte ga izvan dosega zapaljivih i hlapljivih tvari.

Ako se aparat nepravilno upotrebljavao ili ako se upotrebljavao u profesionalne ili

poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava prema uputama iz korisnitkog prirutnika,

jamstvo postaje nevazece.

e  Proizvodat i uvoznik u Europsku uniju ne odgovaraju za Stete prouzrotene uporabom aparata kao
§to su ozljede, opekline, pozar, rane, oStecenje drugih stvari i slicno.

e UPOZORENJE: Plastitne vretice upotrijebljene za pakiranje ovog aparata mogu biti opasne. Da
biste izbjegli rizik od guSenja, Cuvajte te vretice izvan dosega djece. Te vretice nisu igracke.

POZOR: Nikada ne stavljajte namirnice i ne nalijevajte teku¢inu u tijelo aparata. Namirnice i
tekucine stavljaju se iskljuivo u unutarnju posudu za kuhanje!

UPOZORENJE:
NIKADA NE URANJAJTE APARAT U VODU ILI DRUGE TEKUCINE.

& Pozor - vruca povrSina

e Ne stavljajte aparat na zapaljivu povrsinu.

e  Pozor - stakleni poklopac vrlo je vrut, zato za skidanje poklopca uvijek upotrebljavajte rukavice.

e Davas pri podizanju staklenog poklopca ne bi opekla para, poklopac uvijek podizite u smjeru
suprotnom od sebe. Voda koja kaplje nikada ne smije uti u unutarnji dio aparata.

e Ne upotrebljavajte aparat blizu ili na povrSinama osjetljivima na visoke temperature, kao i
povrSinama koje moze oStetiti para.

e Ne dodirujte vrute povrSine.

e Ako aparat radi, temperatura dostupnih povrSina moze biti visa. Ne dodirujte zagrijane povrSine
jer bi se inate mogli opeti.

e Ne pomjerajte vruci aparat. Mozete se opecti vrucim jelom, uljem ili teku¢inom.

e  Ostavite aparat da se potpuno ohladi prije preno3enja.

VAZNE INFORMACIJE O KABELU ZA NAPAJANJE
Da biste smanijili rizik od elektricnog udara, ne pokuSavajte ni na koji nacin mijenjati konektor kabela.
Duljina kabela za napajanje smanjuje rizik od zaplitanja ili spoticanja o kabel.

NE UPOTREBLJAVAJTE OVAJ APARAT S PRODUZNIM KABELOM.
Prikljutite kabel za napajanje izravno samo u elektritnu uticnicu od 230 V.



PRIPREMA PRIJE PRVE UPORABE

1. Uklonite svu ambalazu, naljepnice i oznake.

2. Operite unutarnju posudu za kuhanje i stakleni poklopac u toploj vodi u koju ste dodali
deterdzent. Zatim ih isperite Cistom vodom i temeljito osuSite.

3. Provjerite da je unutraSnjost tijela aparata Cista i bez netistoca.

Neke povrsine kuhinjskih elemenata i stolova nisu prilagodene duljem izlaganju visokim
temperaturama koje nastaju pri uporabi aparata. Ne stavljajte zagrijani aparat na povrSine koje bi se
mogle oStetiti pod utjecajem visokih temperatura. Tijekom prve uporabe aparata mogu se pojaviti
blagi dim i miris. To je normalna pojava kod svih aparata koji se zagrijavaju i nestat ¢e nakon nekoliko
uporaba.

POZOR!
Da ne hi doslo do ozljede od elektricnog udara, NIKADA NE KUHAJTE BEZ UNUTARNJE ODVOJIVE
POSUDE ZA KUHANJE!

Prednja ploca

"j%
PRVA UPORABA

Zelite li Sto dulje satuvati premaz protiv prianjanja u unutarnjoj posudi za kuhanje, ne upotrebljavajte
oStre predmete u posudi. Preporutamo uporabu drvenog, silikonskog ili plastitnog pribora za kuhanje.

Za ukljutivanje aparata, odaberite program za kuhanje okretanjem gumba za upravljanje na prednjoj

ploti. Vrijeme kuhanja i temperaturu moZzete namijestiti pritiskom gumba .

e  ZanamjeStanje vremena kuhanja pritisnite Kes na LED zaslonu prikazat ¢e se 00:00, a zatim
pomotu gumba ,,-“ ili .+ podesite vrijeme.

e  Zanamje$tanje temperature kuhanja pritisnite = , na LED zaslonu prikazat te se ,000C“, a
zatim pomoéu gumba ,-“ ili ,+“ podesite temperaturu.

Kuhanje moZete zaustaviti kada god zelite okretanjem gumba u polozaj ,,0FF* (iskljuceno).



SPORO KUHANJE / SLOW COOK

Stavite namirnice za kuhanje u unutarnju posudu za kuhanje i poklopite ju staklenim poklopcem.

Okrenite kruzni gumb na prednjoj ploti u polozaj:

LOW (niska temperatura kuhanja)

- zadano vrijeme kuhanja: 8 sati, najdulje vrijeme kuhanja: 24 sata

HIGH (visoka temperatura kuhanja)

- zadano vrijeme kuhanja: 4 sata, najdulje vrijeme kuhanja: 24 sata

KEEP WARM (odrzavanje topline)

- zadano vrijeme odrzavanja topline: 6 sati, najdulje vrijeme odrZavanja topline: 24 sata

Ove funkcije rade u rasponu od 30 minuta do 24 sata s koracima od 30 minuta. Temperatura kuhanja
ne moze se promijeniti rucno. Nakon odabira natina rada, aparat automatski potinje raditi u roku od 3
sekunde. Po isteku vremena kuhanja, na zaslonu te treperiti ,----“, a aparat ¢e se prebaciti u natin
,0drzavanje topline“ u kojem Ce ostati najvise 24 sata.

UPOZORENJE: Tijelo aparata (kuciSte) vrlo je vruce tijekom kuhanja. Zato za rukovanje upotrebljavajte
rukavice.

Savjeti za sporo kuhanje

Najbolje ishode kuhanja postiti cete ako posudu za kuhanje napunite najmanje do pola.

MoZe se pripremati i mala koli€ina, ali u tom slutaju moZze biti potrebno podesiti vrijeme kuhanja.
Pri kuhanju juha ili povrta, ostavite dovoljno prostora ispod poklopca.

Pri kuhanju povrta i mesa, najprije u posudu stavite povrce, a zatim meso i ostale namirnice.

Pri kuhanju u natinu ,,HIGH* (visoka temperatura kuhanja), pratite tijek kuhanja jer se neke juhe
mogu poceti pjeniti. Ne zaboravite, testo podizanje poklopca produljuje vrijeme kuhanja.

Prije kuhanja smrznutih namirnica, uvijek ulijte i toplu teku¢inu.

Kod sporog kuhanja meso nete poprimiti smedu boju kao $to bi poprimilo da se pece na tavi ili u
petnici. Meso i perad ne treba preprziti prije sporog kuhanja, ali moZete to uciniti ako vam je
meso tako ukusnije.

Przenje mljevene govedine, slanine i kobasica prije sporog kuhanja moze biti pozeljno ako Zelite
odstraniti viSak masnoce iz mesa. Meso treba posloziti u unutarnju posudu za kuhanje tako da ne
dodiruje stakleni poklopac.

Krto meso, kao §to su pileta prsa ili svinjska pisanica, kuha se brze od vlaknastog i masnog
mesa, kao Sto su goveda ili svinjska lopatica. Kuhanje mesa s kostima produljuje vrijeme kuhanja
u odnosu na meso bez kosti.

Izbjegavajte otvaranje posude za kuhanje tijekom sporog kuhanja jer to uzrokuje znatan gubitak
topline i pare. Ako posudu morate Cesto otvarati, napravite to Sto je brze moguce.

Narezite meso na manje komadite ako ga kuhate zajedno s prethodno obradenim namirnicama,
kao Sto su grah, voce ili povrce (gljive, na kockice narezani luk, patlidzan ili sitno narezano
povrce).

Tijekom sporog kuhanja, meso i povrte satuvat ce viSe soka nego kod klasitnog kuhanja.

Neko povrce, na primjer mrkvu, krumpir i repu, potrebno je kuhati dulje od mesa i zato ih prije
dodavanja mesu narezite na manje komadice. Pazite da ih stavite na dno unutarnje posude za
kuhanje i zalijete teku€inom.

Najbolju punotu okusa kod sporog kuhanja postici cete ako zatinsko bilje i zatine dodate bez



drobljenja.

e  Grah mora potpuno omekSati prije nego $to ga mozete kombinirati sa slatkim ili kiselim jelima.

o Ne zaboravite da se u kuhalu za sporo kuhanje tekucina ne kuha jednako kao kod klasicnog
kuhanja. Smanijite kolitinu tekucine iz recepta ako recept nije prilagoden kuhalu za sporo kuhanje.
Juhe i riza iznimka su od ovog pravila.

e Ne zaboravite da se tekucina moze dodati naknadno u bilo kojem trenutku.

e  Ako po dovrsetku kuhanja u jelu ostane jo$ dosta tekucine, programirajte kuhalo za sporo
kuhanje za jo$ 45 minuta kuhanja. Provjeravajte stanje svakih 15 minuta. Po isteku 30 - 45
minuta, kolicina tekucine bit e manja.

e \Vetina recepata u koje idu svjeze meso i povrée zahtijeva priblizno 6 - 8 sati kuhanja u natinu
,LOW* (niska temperatura kuhanja).

e Svjeze mlijetne proizvode (mlijeko, kiselo vrhnje ili jogurt) dodajte tek neposredno prije
posluzivanja za stolom.

e Ne preporutuje se dugo kuhati rizu, rezance i tjesteninu. Skuhajte ih zasebno i dodajte u kuhalo
za sporo kuhanje u zadnjih 30 minuta.

Po zavrSetku kuhanja, oprezno polako podignite stakleni poklopac. Tako omogutujete izlazak pare prije
vadenja unutarnje posude za kuhanije iz tijela aparata (kucista). Izvadite unutarnju posudu, iskoptajte
kabel za napajanje i ostavite aparat da se ohladi. Kada se potpuno ohladi, otistite aparat u skladu s
odjeljkom ,Upute za tiSéenje“.

PRZENJE / FRY

Okrenite gumb na prednjoj ploti u polozaj ,,FRY* (prZzenje/petenie).

1. Zadana temperatura kuhanja je 160 °C, a zadano vrijeme kuhanja 30 minuta.

2. Pritisnite gumb No/d namijestite temperaturu przenja pomotu .+ ili ,,-“ (120°C, 140°C, 160°C,

180°C ili 200°C), a zatim ponovno pritisnite gumb -~ i pomotu ,+i ,-“ podesite vrijeme
kuhanja.

3. Nakon namje$tanja temperature i vremena, aparat automatski po€inje kuhati.

4. Prije dodavanja namirnica, u unutarnju posudu za kuhanje ulijte 1 - 2 juSne Zlice repitinog ulja.
Zatim dodajte ravnomijerno narezani luk, €e$njak, celer, mrkvu, zatinsko bilje, meso i ostale
sastojke po potrebi.

Przenje s koSaricom za przenje

Stavite sastojke u koSaricu za przenije, a zatim stavite koSaricu u posudu za kuhanje. Odaberite
temperaturu i vrijeme przenja. Aparat ¢e se najprije poteti zagrijavati na zadanu temperaturu i zaslon
Ce pokazivati ,---“, a kada se zagrije, zaslon ¢e naizmjenitno pokazivati vrijeme i temperaturu kuhanja.

UPOZORENJE:
Najveéa kolicina ulja je 2,5 |, dok kolic¢ina namirnica u koSarici za przenje ne smije prekoratiti 2/3
zapremine koSarice.

Kuhanje moZete zaustaviti kada god zelite okretanjem gumba u polozaj ,,0FF* (iskljuceno).



KUHANJE U VAKUUMU / SOUS VIDE

Zatvorite namirnice u vakuumiranu vrecicu prikladne veli€ine.

Napunite unutarnju posudu vodom i stavite vakuumiranu vrecicu u vodu sobne temperature.
Provijerite da su vregice potpuno uronjene u vodu.

U slutaju kuhanja viSe vretica upotrijebite stalak ,,Sous Vide“ za odvajanje vretica.

Za ovu funkciju moze se odabrati vrijeme kuhanja od 30 minuta do 24 sata. Temperatura kuhanja
moze se birati od 25 °C do 100 °C u intervalima od 5 °C.

Stavite poklopac na viSenamijensko kuhalo i odaberite funkciju ,SOUS VIDE". Funkcija je
najucinkovitija ako je kuhalo zatvoreno poklopcem.

Unaprijed namjestene postavke su 55 °C i 30 minuta. Pritisnite gumb & i namijestite

temperaturu kuhanja pomotu .+ ili ,-*, a zatim ponovno pritisnite gumb - = 4 pomotu ,+“i -
“ podesite vrijeme kuhanja.

Odbrojavanje vremena kuhanija u natinu ,S0US VIDE“ nece poceti dok aparat ne dostigne Zeljenu
temperaturu. Kada se dostigne temperatura, aparat se automatski prebacuje u funkciju
odbrojavanja zadanog vremena kuhanja.

Kuhanje moZete zaustaviti kada god Zzelite okretanjem gumba u poloZaj ,,0FF* (iskljuteno).

Kuhanije u vakuumu pravo je kuharsko umijece! lako se u osnovi radi o vrlo jednostavnom natinu
kuhanja, taj nacin kuhanja testo upotrebljavaju gurmanski kuhari za pripremu slozenih jela, bogatih
predjela i povrca. No sada i vi mozete kuhati jela za pet zvjezdica u svojoj kuhinji.

Debljina mesa, peradi i ribe odreduje vrijeme kuhanja. Kada izvadite jelo iz vretice, uzmite
toplomijer i provjerite je li bila dosegnuta sigurna unutarnja temperatura.

Sigurnost namirnica pri obradi i kuhanju uvijek je na prvom mjestu. Ako niste sigurni je li neSto
pravilno kuhano, kuhajte jo§ 30 minuta da biste sigurno pasterizirali jaje ili perad.

Przenje nakon kuhanja dat te namirnicama hrskavu teksturu. Nakon dovrSetka kuhanja, ulijte ulje
na zagrijanu tavu i brzo preprzite kuhano meso, po 30 sekundi sa svake strane.

Povrte ¢e se brze skuhati ako je narezano na male, tanke komadice.

Vote se moze kuhati u vakuumu za pripremu juha, pirea, sirupa itd. Kuhajte od 2 do 22 sata na
70 °C i ostavite da se ohladi u plastitnoj vrecici prije daljnje uporabe.

Za kuhanje namirnica uvijek upotrebljavajte plasticne vrecice za vakuumiranje bez BPA.

JOGURT

1. Okrenite gumb na prednjoj ploti u polozaj ,SOUS VIDE".

2. Ulijte u unutarnju posudu za kuhanje 2 litre mlijeka, zatim u mlijeko umijeSajte 2 Zlice jogurta
(nezasladenog, bez vota) i namjestite vrijeme za izradu jogurta od 7 do 12 sati. Koli¢inu mlijeka i
jogurta odredite prema osobnim sklonostima i receptu.

3. Zaovu funkciju ne moze se promijeniti temperatura kuhanja.

4. Kada zavrSi kultiviranje jogurta, pokupite jogurt i spremite ga u hladnjak.



RIZA / RICE

1. Stavite rizu s vodom u unutarnju posudu i poklopite staklenim poklopcem.

2. Okrenite gumb na prednjoj ploti u polozaj ,,RICE” (riza).

3. Tijekom te funkcije ne prikazuje se nikakvo vrijeme jer aparat nema snimat vlaznosti. LED zaslon
prikazuje ,0n“. Po zavr$etku kuhanja, aparat se automatski prebacuje u natin odrzavanja topline.

e  Preporutamo omjer 1:1 (1 Salica vode na 1 Salicu rize).
e Operite rizu u vodi i posolite ju. Dodajte maslac ako zelite poboljSati okus rize, a tako Cete
sprijeCiti i da se slijepi.

RUCNO NAMJESTANJE / MANUAL

Okrenite kruzni gumb na prednjoj ploti u polozaj ,MANUAL® (rutno namjeStanje). U tom natinu aparat
radi kao klasitni lonac (tava) s mogucno$cu reguliranja temperature/vremena kuhanja i omogucuje
vam kuhanje vise jela. Duljina kuhanja moze se namjestiti od 10 do 90 minuta. Temperatura kuhanja
moze se namjestiti od 20 °C do 200 °C. Zadano vrijeme iznosi 30 minuta, a zadana temperatura 100

°C. Pritisnite gump‘ A | pomocu ,+“ ili ,,-“ namjestite temperaturu kuhanja, a zatim ponovno

pritisnite gumb NVl pomocu ,+“ili ,-“ odredite vrijeme kuhanja.

SAVJET: Rutno reguliranje temperature mozete upotrebljavati, primjerice, za pripremu fondua, tako da
temperaturu namjestite prema Zelji u rasponu od 30 °C do 85 °C, na primijer za tokoladni fondue ili za

pripremu klasicnih Spageta u vrutoj vodi. U tom natinu moZete takoder kuhati namirnice na pari, npr.

okruglice.

UPOZORENJE: Unutarnju posudu za kuhanje sigurno je upotrebljavati u pecnici. Najveca
namjeStena temperatura zagrijavanja peénice ne smije prekoragiti 180°C.

UPUTE ZA CISCENJE

o  Qtistite aparat nakon svake uporabe i prije skladiStenja, a prije ¢iStenja ostavite ga da se potpuno
ohladi i iskopCajte iz napajanja.

e  Preporutamo tiScenje aparata odmah nakon $to se ohladi, prije nego Sto se namirnice zasuSe.

e  Operite odvojive dijelove (unutarnju posudu za kuhanje i stakleni poklopac) u vrucoj vodi u koju
ste dodali neutralni deterdzent za posude. Zatim ih isperite tistom vodom, obriSite da budu
potpuno suhi i vratite u aparat.

e ObriSite kutiSte aparata mekom vlaznom krpom.

o Ne upotrebljavajte sredstva za €iStenje ni abrazivna sredstva jer mogu ogrepsti premaz protiv
prianjanja u posudi za kuhanje.



POPRAVAK U JAMSTVENOM ROKU
Za popravak u jamstvenom roku obratite se prodajnom mijestu na kojem se kupili svoj proizvod marke
TESLA.

Jamstvo se NE ODNOSI na:

uporabu aparata u druge svrhe

habanje uslijed redovne uporabe

nepridrzavanije ,Vaznih sigurnosnih uputa“ navedenih u korisnickom prirucniku
elektromehanicko ili mehanitko o$tetenje zbog nepravilne uporabe

Stetu koju nanesu prirodne sile kao $to su voda, pozar, statitki elektricitet, prenapon itd.
Stetu nastalu zbog neovlaStenog popravka

netitljiv serijski broj aparata

IZJAVA 0 SUKLADNOSTI
Mi, INTER-SAT LTD, org. slozka, izjavljujemo da je ta oprema u skladu s osnovnim zahtjevima i
ostalim relevantnim odredbama standarda i propisa koji se odnose na vrstu opreme.

C € Ovaj proizvod zadovoljava zahtjeve Europske unije.

Ako je proizvodu pridruzen simbol prekrizene kante za smece, to znati da se na
proizvod odnosi europska direktiva 2002/96/EZ. Molimo vas da se informirate o
ﬁ lokalnom sustavu odvojenog prikupljanja elektricnih i elektronickih proizvoda.
Pridrzavajte se lokalnih propisa i ne odlazite stare proizvode u komunalni otpad.
I |spravno odlaganie starih proizvoda pomaze sprijetiti potencijalne negativne
posljedice za zivotno okruzenje i zdravlje ljudi.

S obzirom na to da se proizvod razvija i poboljSava, zadrzavamo pravo na prilagodbu korisnitkog
prirucnika. Vazetu verziju korisnickog prirutnika uvijek tete naci na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn i specifikacije mogu se izmijeniti bez prethodnog upozorenja. Mogute su tiskarske pogreSke.



Dear customer,
Thank you for choosing TESLA MultiCook M50.

Before use, please read carefully the rules of safe use and follow all common safety
rules.

o keep this user manual
o proper use of the device will greatly extend its life
o observe the rules in this manual to reduce the risk of equipment damage or injury

IMPORTANT SAFETY NOTICE
THIS PRODUCT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

Read and understand all instructions. Failure to follow the instructions below may result in electric
shock, fire or serious injury. The warnings, cautions, and instructions discussed in this manual cannot
cover all possible conditions and situations that may arise. The operator must understand that
common sense and caution are a factor that cannot be built into this product, but must be provided by
the operator.

This device is a complex electromechanical device, please note the following:

A removable inner container must be installed to use this appliance.

Do not use a damaged or cracked removable inner container.

Never use the appliance without food or liquid in the inner container.

Make sure that the food or liquid to be cooked fills half or more the inner cooking pot before

switching on the appliance.

e Do not place the appliance on the edge of the table during operation. Make sure the surface is
flat, clean, free of water and other obstructions.

e The glass lid has been specially designed to be more durable and safer than conventional glass,
but is not unbreakable, so be careful when handling the glass lid.

e Always place the glass lid correctly on the appliance during its operation, unless the recipe

indicates that it can be removed.

After cooking, set the appliance to the OFF position and unplug it and let it cool down.

Do not allow water or other liquid to enter the appliance to prevent electric shock.

Do not use an extension cord.

Do not disconnect the appliance by pulling on the cable.

Before cleaning, unplug the power cord and allow the machine to cool.

Keep the power cord away from hot surfaces.

The unit is not designed to operate with an external timer or a separate remote control.

Connect the device to a grounded outlet only. Always make sure that the plug is properly inserted

into the socket.

e  Check that the voltage indicated on the appliance corresponds to the local rated voltage before
connecting the appliance.

e Ifthe power cord is damaged, it must be replaced by a TESLA service center or similarly qualified

person to prevent injury.



Only use original TESLA accessories that are designed for this model.

Use caution when using the device near children.

It is not recommended that children use the device independently without the supervision of an
adult.

Do not leave the device unattended.

Do not connect the appliance or use the control panel with wet hands.

Do not use the device for purposes other than those described in this user manual.

Do not use this device for any other than intended use.

Do not use outdoors.

Do not use the device in a warm, dusty or humid environment.

Do not repair the device as this may result in electric shock and void your warranty.

Keep away from flammable and volatile substances.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes, or if it is
not used according to the instructions in the user manual, the warranty becomes void.

The manufacturer and importer into the European Union is not liable for damages caused by
operation of the device such as injury, scalding, fire, injury, damage to other things, etc.
CAUTION: The plastic bags used to package this appliance can be dangerous. Keep these bags
out of the reach of children to avoid the risk of suffocation. These bags are not toys.

WARNING: Never insert food or pour liquids into the appliance. Only the inner cooking pot is filled
with food and liquids!

CAUTION:
NEVER IMMERSE THE APPLIANCE IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

& Caution, hot surface

Do not place the appliance on a flammable surface.

Caution glass lid is very hot, always wear gloves when removing lid.

To prevent scalding from escaping steam when lifting the glass lid, always carefully lift it away
from you. Dripping water must never flow into the interior of the appliance.

Do not use the appliance near or on surfaces that are sensitive to heat or which may be damaged
by steam.

Do not touch hot surfaces.

The temperature of accessible surfaces may be higher when the appliance is in operation. Do not
touch the heated surface, otherwise it may cause burns.

Do not move the hot appliance. You can get burned by hot food, oil or liquid.

Allow the appliance to cool down completely before transporting.

IMPORTANT INFORMATION ON THE POWER CABLE
To reduce the risk of electric shock, do not attempt to modify the cable connector in any way. The
length of the power cord reduces the risk of entanglement or tripping over the power cord.

DO NOT USE THIS DEVICE WITH AN EXTENSION CABLE.
Connect the power cord directly to a 230 V electrical outlet only.



PREPARATION BEFORE FIRST USE

1 Remove all packaging, stickers, and labels.

2. Wash the inner cooking pot and glass lid with warm soapy water. Then rinse with clean water
and dry thoroughly.

3. Make sure that the inside of the appliance body is clean and free of dirt.

Some surfaces of kitchen cabinets and tables are not designed to withstand prolonged exposure to the
high temperatures generated by equipment use. Do not place heated equipment on surfaces that could
be damaged by high temperatures. Mild smoke and odor may occur during the first use of the device.
This is normal for all warming devices that disappear after several uses.

Attention: To prevent electric shock, NEVER cook without removable inner pot!

Front panel

o

7 30 s00°
|

]

+

N
2
A
N

FIRST USE

To keep the non-stick layer of the inner cooking pot as long as possible, do not use sharp objects
inside the cooking pot. We recommend the use of wooden, silicone or plastic kitchen utensils.

After switching on the appliance, select the program for use by turning the knob on the front panel.

The working time and temperature can be set by pressing the button N,

e To set the working time, press 8 E the LED display will show ,,00:00%, press ,-“ or ,+“ to adjust
the time.

e To set the temperature, press the button = “and ,000C“ appears on the display, use the ,,-“
nebo ,+“ buttons to adjust the temperature.

You can stop the cooking process at any time by turning the knob to the position ,,0FF*.

SLOW COOK

Place the cooking ingredients in the inner container and cover with a glass lid.

Turn the switch on the front panel to:



LOW (low temperature)

- default cooking time: 8 hours, maximum cooking time to set: 24 hours
HIGH (low temperature)

- default cooking time: 4 hours, maximum cooking time to set: 24 hours
KEEP WARM

- default keep warm time: 6 hours, maximum keep warm to set: 24 hours

These functions operate from 30 minutes to 24 hours in 30 minute steps. You cannot manually
change the cooking temperature. After selecting the mode, the appliance will start cooking
automatically within 3 seconds.

After the cooking time has elapsed, ,----“ flashes on the display, the appliance switches to the ,Keep
warm*“ mode, where it remains for a maximum of 24 hours.

CAUTION: During cooking, the body of the cooker (base) will be very warm. Wear gloves when
handling a slow cooker.

Tips for slow cooking

For best cooking results, fill the pot at least halfway.

Small quantities can be prepared, but in this case it may be necessary to adjust the cooking time.
When cooking soup or vegetables, leave enough space under the lid.

When cooking vegetables and meat, put vegetables, then meat and other ingredients in the pot
first.

When cooking in HIGH mode, observe the cooking progress as some soups may start to foam.
Remember that raising the lid frequently will increase cooking time.

Always add warm liquid before cooking frozen food.

Due to the nature of slow cooking, the meat does not turn brown as if cooked in a pan or oven. It
is not necessary to fry meat or poultry before slow cooking, but you can do it if you like it more.
Roasting minced beef, bacon and sausage before slow cooking may be desirable if you want to
remove excess fat from the meat. The meat should be placed in the inner pot so that it does not
touch the glass lid.

Lean meat such as chicken or pork tenderloin cooks faster than fibrous and fatty meat such as
beef or pork hanger. Cooking meat with bone will increase cooking time over meat without bone.
Avoid opening a slow cooker during cooking, as this will cause considerable heat and steam
losses. If you still need to open the pot, do it as quickly as possible.

Cut the meat into smaller pieces when cooked together with pre-cooked foods such as beans,
fruits or vegetables (mushrooms, diced onion, eggplant or finely chopped vegetables).

Meat and vegetables retain more juice during slow cooking than traditional cooking.

Some foods such as carrots, potatoes and beets require longer cooking than meat, so cut them
into smaller pieces before adding them to the meat. Make sure you place them on the underside
of the inner pot and cover with liquid.

To achieve the fullest taste in slow cooking, add crushed herbs and spices.

Beans must completely soften before they can be combined with sweet or sour foods.

When cooking in a slow cooker, remember that liquids are not produced in the same way as
conventional cooking. Reduce the amount of liquid in the recipe that is not designed for a slow
cooker. Soups and rice are an exception to this rule.

Remember that fluids can be added at any time.

If the food still contains too much liquid to finish cooking, reprogram the slow cooker for 45



minutes. Check the result every 15 minutes. After 30 - 45 minutes, the amount of liquid is
reduced.

e  Most recipes that require uncooked meat and vegetables require approximately 6-8 hours of low
temperature cooking.

e Add fresh dairy products (milk, sour cream or yoghurt) just before serving on the table.

e Itis not recommended to cook rice, noodles and pasta for a long time. Cook them separately and
add them to a slow pan for the last 30 minutes.

After cooking, carefully lift the glass lid slightly. This will allow the steam to escape before removing
the inner cooking pot from the appliance (base). Remove the inner pot, unplug the power cord and let
the appliance cool down. After the appliance has cooled down completely, clean the appliance, see
,Cleaning Instructions*.

FRY

Turn the switch on the front panel to the position ,,FRY*.

e The default temperature is 160°C and the default time is 30 minutes.

e Pressthe _ button and set the temperature with the ,.+“ or ,-“ buttons (120°C, 140°C, 160°C,

180°C or 200°C), then press the = 'button again and press ,+“ or ,-“ also adjust the cooking
time.

e  After setting the temperature and time, the appliance will start cooking automatically.

e  Pour 1-2 tablespoons of rapeseed oil into the inner cooking pot before adding food. Then add
evenly chopped onions, garlic, celery, carrots, herbs, meat and other ingredients as needed.

Frying with frying basket

Place the ingredients in the frying basket and then place it inside the cooking pot. Select the frying
temperature and time. First, the appliance will start to warm up to the operating temperature, the
display will show “---”, after the preheating phase, the display will alternately show the cooking time
and temperature.

NOTICE: The maximum amount of oil is 2.5 liters and the raw material in the frypot must not
exceed 2/3 of the basket volume.

You can stop the cooking process at any time by turning the knob to the ,,0FF“ position.

SOUS VIDE

1. Seal the food under vacuum into suitable size bags.

2. Fill the inner container with water and place it in a sealed sachet in room temperature water.
Make sure the bags are completely immersed in water.

3. When cooking multiple bags, use the ,SOUS VIDE* stand to separate the bags.

4. With this function, the cooking time can be selected from 30 minutes to 24 hours. The cooking
temperature can be selected from 25°C to 100°C at 5°C intervals.

5. Place the lid on the multifunction pot and select the ,SOUS VIDE® function. This function is most
effective when the pot is covered with a lid.

6. The preset temperature is 55°C and 30 min. Press the = 'button and set the temperature with



the ,+“ or ,-“ buttons, then press the -~ button again and press the ,+* or ,-“ buttons to adjust
the cooking time.

The cooking time countdown in ,SOUS VIDE“ mode does not start until the desired temperature
is reached. When the temperature is reached, the appliance automatically switches to the
countdown cooking time.

You can stop the cooking process at any time by turning the knob to the ,,0FF“ position.

Cooking with the Sous vide method is the real cooking art! Although it is basically a very simple
cooking method, this cooking method is often used by gourmet chefs to prepare complex dishes, rich
appetizers and vegetables. But now you can bring five-star cooking quality to your kitchen.

The thickness of meat, poultry and fish determines the cooking time. After removing the food
from the bag, use a thermometer to verify that a safe internal temperature has been reached.
Food safety during handling and cooking is always a priority. If you are not sure about cooking
correctly, add 30 minutes of cooking to safely pasteurize eggs or poultry.

Frying after cooking gives the food a crispy texture. When cooking is complete, do not pour oil in
a hot pan and cook the cooked meat quickly for 30 seconds on each side.

Vegetables will cook more quickly when cut into thin small pieces.

Fruit can be cooked using sous vide to prepare toppings, purees, syrups and more. Cook for 2 to
2% hours at 70°C and allow to cool in a plastic bag before use.

Always use vacuum bags without BPA when cooking food.

YOGURT

Turn the front panel switch to ,SOUS VIDE".

2. Pour 2 liters of milk into the inner cooking pot, then mix 2 teaspoons of yogurt (unsweetened,
without fruit) into the milk and set for 8 to 12 hours to make yoghurt. Adjust the amount of milk
and yogurt according to your preferences.

3. ltis not possible to change the cooking temperature for this function.

4.  After the cultivation is complete, remove the yogurt and store it in the refrigerator.

RICE

1. Place rice with water in an inner pot and close it with a glass lid.

2. Turn the front panel switch to ,RICE".

3. Notime is displayed during this function because the unit does not operate with the humidity

sensor. The LED display will show ,,0n“. When the cooking process is complete, the appliance
will automatically switch to maintain mode.

We recommend using 1: 1 ratio (1 cup water per 1 cup rice).
Rinse the rice in water and add salt. Add butter if you want to improve its taste, also prevent
sticking.



MANUAL

Turn the switch on the front panel to ,, MANUAL".

The working time can be set from 10 minutes to 90 minutes. Temperature can be set from 20°C to
200°C. The default time is 30 minutes and the default temperature is 100°C. Press the = 'button

and set the temperature with the ,.+* or ,-“ buttons, then press the -~ button again and press the
L+ 0r = buttons to adjust the working time. You can use the manual temperature control, for
example, to prepare ,,Fondue®, by setting the temperature according to your preference in the range
from 30°C to 85°C, for example for chocolate fondue.

WARNING: The inner cooking pot is safe to use in the oven. The maximum oven temperature set
point must not exceed 180°C.

CLEANING INSTRUCTIONS

e  (Clean the appliance after each use and before storage, allow the appliance to cool completely
before cleaning and disconnect it from the power supply.

e We recommend cleaning the appliance as soon as it has cooled down before the food remains
dry.

e  Wash the detachable parts (inner cooking pot and glass lid) in hot water with neutral kitchen
detergent. Then rinse them with clean water, wipe them dry and put them back in place.

e  Wipe the base of the appliance with a soft, damp cloth.

e Do not use detergents or abrasives as they may scratch the non-stick coating of the cooking
container.

WARRANTY REPAIR
For warranty repair, contact the dealer where you purchased the TESLA product.

The warranty DOES NOT APPLY to:

use the device for other purposes

normal tear and wear

failure to observe the ,,Important safety notice in the user manual

electromechanical or mechanical damage caused by improper use

damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, overvoltage, etc.
damage caused by unauthorized repair

unreadable serial number of the device



DECLARATION OF CONFORMITY

We, INTER-SAT LTD, org. slozka, declare that this device complies with the essential requirements
and other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of equipment.

c E This product meets the European Union requirements.

When this crossed-out wheeled bin symbol is attached to a product it means that
the product is covered by the European Directive 2002/96/EC. Please inform
yourself about the local separate collection system for electrical and electronic
products. Please act according to your local rules and do not dispose of your old
— products with your normal household waste. Correct disposal of your old product

helps to prevent potential negative consequences for the environment and human
health.

Due to the fact that the product is being developed and improved, we reserve the right to edit the user
manual. The latest version of the this user manual can always be found at www.tesla-electronics.eu.

Design and specifications are subject to change without notice, print errors reserved.



