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VézZeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si vybral TESLA MultiCook MC600 Pro.

Pred pouzitim si prosim dikladné proctéte pravidla bezpecného pouzivani a dodrZujte
vSechna bézna bezpecnostni pravidla.

DOLEZITE BEZPECNOSTNI UPOZORNEN]
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

Prectéte si a snazte se porozumét véem pokynlim. NedodrZeni nize uvedenych pokyni mize mit za
nasledek uraz elektrickym proudem, pozar nebo vazné zranéni. Varovani, upozornéni a instrukce
uvedené v této prirucce nemohou zahrnovat vSechny mozné podminky a situace, které mohou nastat.
Provozovatel musi pochopit, Ze zdravy rozum a opatrnost jsou faktorem, ktery nelze zabudovat do
tohoto produktu, ale musi je mit provozovatel.

Tento pfistroj je slozité elektromechanické zafizeni, vénujte prosim pozornost témto pokyntim:

e  Pro pouzivani tohoto spotfebice musi byt vloZena vnitini naddoba.

e  Nepouzivejte poSkozenou nebo prasklou vnitini nddobu.

o  Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte bez jidla nebo tekutiny ve vnitfni nadobé.

e Neumistujte spotfebic na okraj stolu béhem provozu. Ujistéte se, ze povrch je rovny, Cisty, bez
vody a jinych prekazek.

e Nepouzivejte venku ani v pfilis teplém, praSném nebo vlhkém prostredi.

e Nepouzivejte tento spotfebic k jinému nez ur€enému pouziti.

e Nedoporucuje se, aby déti samostatné pouzivaly spotfebic bez dozoru dospélé osoby.

e Nenechavejte spotiebi¢ pracovat bez dozoru.

e  PFipouziti zafizeni v blizkosti déti je nutnd zvySena opatrnost.

e  Po dokonceni vareni vypnéte spotiebiC, odpojte jej od elektrické sité a nechte vychladnout.

e Nedovolte vniknuti vody ani jiné kapaliny dovniti' spotfebiCe, aby nedo$lo k drazu elektrickym
proudem.

e  Pripojte spotfebiC pouze k uzemnéné zésuvce. Vzdy se ujistéte, Ze je zastrCka spravné zasunuta
do zasuvky.

e  Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotfebiCi odpovida mistnimu jmenovitému napéti pred
pfipojenim spotiebice k elektrické siti.

e Nepouzivejte prodluzovaci kabel, chrarite sitovy kabel pred horkymi plochami a neodpojujte
spotrebit tahem za kabel.

e  Pred Cisténim odpojte kabel ze zasuvky a nechte spotfebic¢ vychladnout.

e  Spotrebi¢ neni uréen k provozu pomoci externiho asovace nebo samostatného dalkového
ovladani.

e Je-li napdjeci kabel poskozen, musi jej vyménit TESLA autorizovany servis nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se zabranilo drazu.

e  Pouzivejte pouze originalni TESLA pfisluSenstvi, které je ur€eno k tomuto modelu.

e Uchovdvejte jej z dosahu hoflavych a tékavych latek.

e  Pokud je spotfebi¢ pouzivan nespravné nebo pro profesionalni nebo poloprofesionalni dcely,
nebo pokud se nepouziva podle pokyn v uzivatelském manualu, stava se zaruka neplatnou.



e  Vyrobce a dovozce do Evropské unie neodpovida za Skody zplisobené provozem spotrebice jako
napf. poranéni, opareni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

e UPOZORNENI: Plastové sacky pouzivané k zabaleni tohoto spotfebice mohou byt nebezpecné.
Abyste predesli riziku uduseni, uchovavejte tyto sacky mimo dosah déti. Tyto sacky nejsou
hracky.

Nikdy nevklddejte potraviny nebo nenalévejte tekutiny do téla spotfebice.
Potravinami a tekutinami se plni vzdy pouze vnitini varné nadoby!

UPOZORNEN: )
NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY NEBO JINE TEKUTINY A NEVARTE BEZ
VNITRNI NADOBY NA VAREN[!

& POZOR, HORKY POVRCH

e Varnd nadoba a poklicka jsou Casto velmi horké. Bud'te opatrni, kdyz se dotykate horkych
povrcht, aby nedoslo k popdlenti.

e  Nepokladejte spotfebiC na hoflavy povrch.

e Aby nedoSlo k opafeni unikajici parou pfi zvednuti poklicky, opatrné ji zvednéte vzdy smérem od
sebe. Odkapavajici voda nikdy nesmi natéct do vnitini Casti spotiebice.

e Nepouzivejte spotiebic v blizkosti nebo u povrchd, které jsou citlivé na teplo nebo ty, které mohou
byt poskozeny pérou.

e Je-li spotiebic v provozuy, teplota pfistupnych povrchl mize byt vys$si. Nedotykejte se zahfatého
povrchu, jinak mézZe dojit k popélent.

e S horkym spotiebicem nehybejte. MliZete se popalit horkym jidlem nebo kapalinou.

e  Pred transportem a uskladnénim nechte spotfebic zcela vychladnout.

DULEZITE INFORMACE O NAPAJECIM KABELU
Abyste snizili riziko Grazu elektrickym proudem, nepokousejte se upravovat konektor kabelu zadnym
zplisobem. Délka napajeciho kabelu snizuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napéjeci kabel.

NEPOUZIVEJTE TOTO ZARIZENI S PRODLUZOVACIM KABELEM.
Pripojte napéjeci kabel pfimo pouze do elektrické zasuvky na 230 V.

PRIPRAVA PRED PRVNIM POUZITIM

e  Odstrante vSechny obaly, nalepky a Stitky.

e Omyjte teplou mydlovou vodou vnitini nddobu na vareni a poklicku. Poté je oplachnéte Cistou
vodou a dlikladné osuste.

e  Ujistéte se, Ze je vnitfek téla spotfebicCe Cisty a bez nedistot.

e Litinovy hrnec na vareni je bezpecné pouzivat v troubé az do 250 °C.

Béhem prvniho pouziti spotfebic¢e se mize objevit mirny kour a zapach. Jedna se o bézny stav u v§ech
zahfivajicich se zafizeni, ktery po nékolika pouzitich vymizi.
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SMAZENI/DUSENI/PARA/POMALE VARENI

Stisknéte prislusné tlaCitko a pokud nezménite uloZené hodnoty, program se spusti automaticky. Pro
zménu teploty vafeni stisknéte tlagitko ,TEPLOTA/CAS" a otagejte stfedovym ovladatem. Potvrdte
zadanou hodnotu lehkym stlacenim stfedového oto¢ného ovladace. Stisknéte opét tlacitko
,TEPLOTA/CAS" a ot4cejte stfedovym ovladatem pro zménu délky vaFeni. Nastavené hodnoty
potvrd'te lehkym stlacenim stfedového otocného ovladacCe. Zvoleny program se spusti automaticky.

ODLOZENY START

Tuto funkci pouZijte pro opozdény start vareni. Stisknéte napfiklad tlagitko ,POMALE VAREN{" a po
Gpravé hodnot tohoto programu stisknéte tlagitko ,0DLOZENY START". Stfedovym oto&nym
ovladacem upravte ¢as ,Opozdéného startu” a poté nastaveni potvrdte lehkym stlacenim stfedového
otocného ovladace. Zvoleny program se spusti automaticky.

UDRZEN( TEPLOTY/ZRUSIT

V ,Pohotovostniho rezimu” stisknéte tlagitko ,UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT" a stfedovym otoénym
ovladacem nastavte ¢as pro udrzeni teploty uvareného jidla. Vareni mizete kdykoliv ukoncit
stisknutim tlagitka ,UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT" a spotfebi& se poté pfepne zpétky do
Pohotovostniho rezimu“. Pokud stisknete znovu tlaéitko ,UDRZEN{ TEPLOTY/ZRUSIT*, piepnete
spotfebi do rezimu ,UdrzZeni teploty”.

RUCNI NASTAVENI

Stisknéte tlagitko ,RUCNI NASTAVEN(" a pokud nezménite uloZené hodnoty, program se spusti
automaticky. Pro zménu nastaveni teploty stisknéte tlagitko ,TEPLOTA/CAS" a otadejte stfedovym
ovladacem. Nastavenou hodnotu potvrd'te lehkym stlacenim stfedového otoéného ovladace. Stisknéte
znova tlaéitko , TEPLOTA/CAS" a otacejte stiedovym ovladagem pro zménu nastaveni délky vareni.
Nastavené hodnoty potvrd'te lehkym stlacenim stfedového ototného ovladace.



POMALE VAREN{

Béhem pomalého vareni si maso a zelenina zachovaji vice $tavy nez v pfipadé tradicniho vareni.
Nejlepsiho vysledku vareni dosahnete pokud zaplnite varnou nadobu alespon z poloviny.
Pripravovat Ize i mala mnozstvi, ale v takovém pfipadé mze byt nezbytné upravit dobu vareni.
PFi vareni polévky nebo zeleniny nechejte dostatecny prostor pod poklickou.

Pfi vafeni zeleniny a masa, vlozte doli do hrnce nejdfive zeleninu, poté maso a dalsi suroviny.
Nezapomerite, ze Casté zvedani poklicky prodlouzi délku vareni.

Pfed varenim zmrazenych potravin vzdy pfilejte jesté teplou tekutinu.

Vzhledem k povaze pomalého vaieni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi nebo

v troubé. Pred pomalym vareni neni nutné maso nebo dribez osmazit, ale mizete to provést,
pokud vam maso takto vice chutna.

Osmazeni mletého hovéziho masa, slaniny a klobasy pfed pomalym vafenim miize byt Zadouc,
pokud chcete odstranit prebytecny tuk z masa. Maso by mélo byt do vnitfniho varného hrnce
vlozZeno tak, aby se nedotykalo poklice.

Libové maso jako napfiklad kureci i vepfova panenka se vafi rychleji nez vlaknité a tu¢né maso
jako hovézi plecko nebo veprové raminko. Vareni masa s kosti prodlouzi dobu vareni oproti masu
bez kosti.

Nakrdjejte maso na mensi kousky, pokud ho vafite spolecné s predvafenymi potravinami, jako
jsou fazole, ovoce ¢i zelenina (houby, na kosticky nakrdjena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajend
zelenina).

Nékteré potraviny jako napfiklad mrkev, brambory a fepa vyzaduji del$i vafeni nez maso, proto je
nakrajejte na mensi kousky predtim nez je pfidate k masu. Ujistéte se, Ze jste je polozili na spodni
stranu vnitfniho varného hrnce a zalejte je kapalinou.

NejpIn&jsi chuti pfi pomalém vafeni doséhnete pfidanim nedrcenych bylinek a kofeni.

Fazole musi Gplné zméknout, nez je bude mozné kombinovat se sladkymi nebo kyselymi jidly.

Pri pomalém vareni nezapomerite, Ze tekutiny se v ném nevytvareji stejné, jako je obvyklé pfi
klasickém vareni. Snizte mnoZstvi tekutiny v receptu, ktery neni uréen pro pomalé vareni.
Vyjimkou z tohoto pravidla jsou polévky a ryze.

Pamatujte, ze tekutiny mohou byt kdykoli pfidany pozdéji.

Cerstvé mlé&né vyrobky (mléko, kysanou smetanu nebo jogurt) pfidévejte az tésné pred
servirovanim na stdl.

Ryze, nudle a téstoviny se nedoporucuji vafit po dlouhou dobu. Uvarte je samostatné a pfidejte je
do hrnce az na poslednich 30 minut.

POKYNY PRO CISTENI A UDRZBU

VyCistéte spotfebiC po kazdém pouziti a pfed uskladnénim. Pfed Cisténim nechte spotiebi¢ zcela
vychladnout a odpojte jej z napéjeni.

Spotiebi¢ doporucujeme Cistit hned po jeho vychladnuti, nez dojde k zaschnuti zbytki potravin.
Varnou nadobu a poklicku je mozno myt v mycce na nadobi, ale pro co nejdelsi zachovani
smaltované vrstvy doporucujeme ruéni myti pomoci jemného hadfiku nebo houbi¢ky namocené v
teplé mydlové vodé.

Nepouzivejte hrubé myci hadfiky nebo houbicky, Cistici prostfedky ani abraziva, protoze mohou
poskrodit smaltovany povrch.

Zéakladnu spotfebice vycistéte pomoci jemného vlhkého hadriku a neponofujte ji do vody.



Po umyti litinového hrnce a poklice je diikladné osuste ¢istym hadfikem nebo papirovou utérkou.
Okraje litinového hrnce a poklice nejsou oSetreny keramickou nepfilnavou vrstvou, aby
nedochazelo k odstipnuti této vrstvy. Protoze je litina porézni material, je nachylna ke korozi,
pokud neni spravné oSetiena nebo udrzovana po pouziti v suchu. Kdyz je litina vystavena
pisobeni kysliku a vlhkosti, vznika rez. K tomu mize dojit, pokud litinovy hrnec a poklice nejsou
po umyti diikladné vysuseny nebo jsou skladovany ve vihkém prostiedi. Kyselé pfisady, jako jsou
rajcata nebo citrusové plody, mohou také reagovat s litinou a zpUsobit vznik rzi.

DalSi prevenci proti mozné rzi na okrajich litinového hrnce a poklice je okraje hrnce a poklice
naolejovat. Vlozte litinovy hrnec s poklici do trouby na 140 °C na 10 minut. KdyzZ je hrnec horky,
vyjméte ho a naneste na horni okraj hrnce a poklice tenkou rovnomeérnou vrstvu fepkového oleje.
Otfete vesSkery prebytek oleje. Vlozte litinovy hrnec s poklici zpét do trouby a pecte jednu hodinu
na 200 °C. Vypnéte troubu, neotvirejte dvirka trouby a nechte hrnec zcela vychladnout, nejlépe
pres noc. Opakujte podle potieby, ale ne pokazdé, kdyz vafite.

TECHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem spotrebice TESLA MultiCook MC600 Pro?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu.

SPOTREBNI MATERIAL
Spotiebni material mlizete zakoupit v oficidlnim e-shopu znacky TESLA
eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNI OPRAVA
Pro zéru¢ni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.

Zaruka se NEVZTAHUJE na:

pouziti pfistroje k jinym Gceldm

béZzné opotiebeni

nedodrZeni ,Diilezitych bezpecnostnich pokynl“ uvedenych v uzivatelském manualu
elektromechanické nebo mechanické poskozeni zplsobeném nevhodnym pouzitim
Skodu zplisobenou pfirodnim Zivlem jako je voda, ohen, staticka elektfina, prepéti atd.
$kodu zplsobenou neopravnénou opravou

necitelné sériové Cislo pfistroje


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

PROHLASENI 0 SHODE

My, TESLA Electronics LTD, prohlasujeme, ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi pozadavky a
dalsimi prislusnymi ustanovenimi norem a predpis relevantnich pro dany typ zafizeni.

c € Tento produkt spliiuje pozadavky Evropské unie.

Pokud je tento symbol pfipojen k produktu, informujte se prosim o mistnim

systému separovaného shéru elektrickych a elektronickych vyrobki. Postupujte

prosim podle mistnich predpisi a staré vyrobky nelikvidujte v bézném doméacim

odpadu. Spravna likvidace starého produktu pomahd predejit potencidlnim
=== negativnim disledkim pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi.

Vzhledem k tomu, ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na tpravu uzivatelského
manudlu. Aktualni verzi tohoto uzivatelského manalu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.


http://www.tesla-electronics.eu/

VézZeny zakaznik,
d'akujeme, Ze ste si vybrali TESLA MultiCook MC600 Pro.

Pred pouzitim si prosim dokladne precitajte pravidla bezpeéného pouzivania a dodrZujte
vSetky bezné bezpec€nostné pravidla.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI.

Preditajte si a snazte sa porozumiet véetkym pokynom. NedodrZanie niz$ie uvedenych pokynov moze
mat za nasledok uraz elektrickym priidom, poziar alebo vazne zranenie. Varovania, upozornenia a
instrukcie uvedené v tejto prirucke nemoézu zahrfiiat véetky mozné podmienky a situacie, ktoré mozu
nastat. Prevadzkovatel musi pochopit, Ze zdravy rozum a opatrnost s faktorom, ktory nemozno
zabudovat do tohto produktu, ale musi ich mat prevadzkovatel'.

Tento pristroj je zloZité elektromechanické zariadenie, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

Pre pouzivanie tohto spotrebi¢a musi byt vlozena vnitorna nadoba.

Nepouzivajte poskodenu alebo prasknutd vndtornd nadobu.

Nikdy spotrebiC nepouZivajte bez jedla alebo tekutiny vo vnitornej nadobe.

Neumiestfujte spotrebiC na okraj stola pocas prevadzky. Uistite sa, Ze povrch je rovny, isty, bez

vody a inych prekdzok.

Nepouzivajte vonku ani v prili§ teplom, prasnom alebo vlhkom prostredi.

Nepouzivajte tento spotrebiC na iné ako uréené pouzitie.

Neodporica sa, aby deti samostatne pouzivali spotrebi¢ bez dozoru dospelej osoby.

Nenechévajte spotrebic pracovat bez dozoru.

Pri pouziti zariadenia v blizkosti deti je potrebna zvy$ena opatrnost.

Po dokonceni varenia vypnite spotrebi¢, odpojte ho od elektrickej siete a nechajte vychladnit.

Nedovolte vniknutiu vody ani inej kvapaliny dovnitra spotrebiCa, aby nedo$lo k drazu elektrickym

pridom.

e  Pripojte spotrebic iba k uzemnenej zasuvke. VZdy sa uistite, Ze je zastrtka spravne zasunuté do
zasuvky.

e Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spotrebici zodpoveda miestnemu menovitému napatiu pred
pripojenim spotrebiCa k elektrickej sieti.

e Nepouzivajte predlZovaci kabel, chréiite sietovy kabel pred hortcimi plochami a neodpéjajte
spotrebi¢ tahom za kébel.

e Pred istenim odpojte kdbel zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ vychladnut.

e  Spotrebi¢ nie je ureny na prevadzku pomocou externého ¢asovaca alebo samostatného
dialkového ovladania.

e Akje napajaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit TESLA autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabrdnilo drazu.

e  Pouzivajte iba origindlne TESLA prisluSenstvo, ktoré je uréené k tomuto modelu.

e  Uchovdvajte ho z dosahu horl'avych a prchavych latok.

e  Pokial je spotrebi¢ pouzivany nespréavne alebo na profesionélne alebo poloprofesionalne tcely,

alebo pokial' sa nepouziva podl'a pokynov v uZivatel'skom manudli, stiva sa zaruka neplatnou.



e  Vyrobca a dovozca do Eurdpskej tnie nezodpoveda za Skody spdsobené prevadzkou spotrebic¢
ako napr. poranenie, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie d'alSich veci a pod.

e UPOZORNENIE: Plastové vrecka pouzivané na zabalenie tohto spotrebi¢a mozu byt nebezpecné.
Aby ste predisli riziku udusenia, uchovavajte tieto vrecka mimo dosahu deti. Tieto vrecka nie su
hracky.

Nikdy nevkladajte potraviny alebo nenalievajte tekutiny do tela spotrebica.
Potravinami a tekutinami sa plni vZdy iba vnitorna varna nadoba!

UPOZORNENIE: )
NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY ALEBO INEJ TEKUTINY A NEVARTE BEZ
VNUTORNEJ NADOBY NA VARENIE!

& POZOR, HORUCI POVRCH

e Varnd nadoba a pokrievka st Casto velmi horlice. Bud'te opatrni, ked' sa dotykate horucich
povrchov, aby nedo$lo k popaleniu.

e Nekladte spotrebic na horl'avy povrch.

e Aby nedoslo k obareniu unikajticou parou pri zdvihnuti pokrievky, opatrne ju zdvihnite vzdy
smerom od seba. Odkvapkavajlca voda nikdy nesmie natiect do vnitornej ¢asti spotrebica.

e  Nepouzivajte spotrebic v blizkosti alebo pri povrchoch, ktoré s citlivé na teplo alebo tie, ktoré
mozu byt poskodené parou.

e  Akje spotrebic v prevadzke, teplota pristupnych povrchov méze byt vyssia. Nedotykajte sa
zahriateho povrchu, inak méze dojst k popaleniu.

e Shordcim spotrebicom nehybte. MdZete sa popalit horticim jedlom alebo kvapalinou.

e Pred transportom a uskladnenim nechajte spotrehic tplne vychladnut.

DOLEZITE INFORMACIE O NAPAJACOM KABELE
Aby ste znizili riziko Urazu elektrickym prddom, nepokdsajte sa upravovat konektor kabla Ziadnym
spdsobom. Dizka napéjacieho kabla znizuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napdjaci kabel.

NEPOUZIVAJTE TOTO ZARIADENIE S PREDLZOVACIM KABLOM.
Pripojte napéjaci kabel priamo iba do elektrickej zasuvky na 230 V.

PRIPRAVA PRED PRVYM POUZITIM

e  Odstrante vSetky obaly, nalepky a Stitky.

e Umyte teplou mydlovou vodou vnitornd nadobu na varenie a pokrievku. Potom ich opléachnite
Cistou vodou a dokladne osuste.

e  Uistite sa, Ze je vnitro tela spotrebiCa Cisté a bez neCistot.

e Liatinovy hrniec na varenie je bezpecné pouzivat v rire az do 250 °C.

Pocas prvého pouZzitia spotrebi¢a sa moze objavit mierny dym a zdpach. Ide o bezny stav u vsetkych
zahrievajucich sa zariadeni, ktory po niekolkych pouzitiach vymizne.
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SMAZENIE/DUSENIE/PARA/POMALE VARENIE

Stlacte prislusné tlacidlo a pokial' nezmenite uloZené hodnoty, program sa spusti automaticky. Pre
zmenu teploty varenia stlaéte tlaidlo ,TEPLOTA/CAS" a otagajte stredovym ovladadom. Potvrd'te
zadand hodnotu 'ahkym stlacenim stredového otoéného ovladaca. Stlacte opét tlacidlo
,TEPLOTA/CAS" a ot4éajte stredovym ovladacom pre zmenu diZzky varenia. Nastavené hodnoty
potvrd'te l'ahkym stlatenim stredového otocného ovladaca. Zvoleny program sa spusti automaticky.

ONESKORENY START

Tdto funkciu pouZite pre oneskoreny $tart varenia. Stlacte napriklad tlacidlo "POMALE VARENI" a po
Gprave hodnét tohto programu stlacte tlagidlo ,0DLOZENY START". Stredovym otoénym ovladadom
upravte ¢as ,Oneskoreného Startu” a potom nastavenie potvrd'te l'ahkym stlacenim stredového
otocného ovladaca. Zvoleny program sa spusti automaticky.

UDRZANIE TEPLOTY/ZRUSIT

V ,Pohotovostnom rezime" stlatte tlagidlo ,UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT" a stredovym otoénym
ovladacom nastavte Cas na udrzanie teploty uvareného jedla. Varenie mozete kedykol'vek ukonéit
stlagenim tlagidla ,UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT" a spotrebi¢ sa potom prepne spit do
,Pohotovostného rezimu“. Pokial stlaéite znovu tlagidlo ,UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT*, prepnete
spotrebi¢ do rezimu ,Udrzeni teploty”.

RUCNE NASTAVENIE

Stlagte tlagidlo ,RUCNI NASTAVENI" a pokial' nezmenite ulozené hodnoty, program sa spusti
automaticky. Pre zmenu nastavenia teploty stlate tlagidlo ,TEPLOTA/CAS" a ot4ajte stredovym
ovladacom. Nastavenud hodnotu potvrd'te l'ahkym stlacenim stredového otoéného ovladaca. Stlacte
znova tlagidlo ,TEPLOTA/CAS" a ot4cajte stredovym ovlddadom pre zmenu nastavenia dizky varenia.
Nastavené hodnoty potvrd'te l'ahkym stlacenim stredového otoéného ovladaca.



POMALE VARENIE

Pocas pomalého varenia si mdso a zelenina zachovaju viac $tavy ako v pripade tradiéného
varenia.

Najlepsi vysledok varenia dosiahnete pokial zaplnite varni nadobu aspon z polovice.
Pripravovat mozno aj malé mnozstv4, ale v takom pripade mdze byt nevyhnutné upravit dobu
varenia.

Pri vareni polievky alebo zeleniny nechajte dostatocny priestor pod pokrievkou.

Pri vareni zeleniny a masa, vlozte dole do hrnca najskor zeleninu, potom méso a dalSie suroviny.
Nezabudnite, 7e &asté zdvihanie pokrievky predizi dizku varenia.

Pred varenim zmrazenych potravin vzdy prilejte eSte tepld tekutinu.

Vzhl'adom na povahu pomalého varenia maso nezhnedne, ako keby sa varilo na panvici alebo v
rdre. Pred pomalym varenim nie je nutné méso alebo hydinu osmazit, ale moZete to urobit, pokial
vam maso takto viac chuti.

Osmazenie mletého hovadzieho masa, slaniny a klobasy pred pomalym varenim moze byt
Ziaduce, ak chcete odstranit prebytocny tuk z mésa. Maso by malo byt do vnitorného varného
hrnca vlozené tak, aby sa nedotykalo pokrievky.

Chudé maso ako napriklad kuracia ¢i brav€ova babika sa vari rychlejsie ako vléknité a tutné
maso ako hovadzie pliecko alebo bravéové ramienko. Varenie mésa s kostou predizi dobu
varenia oproti masu bez kosti.

Nakrajajte maso na menSie kusky, ak ho varite spolocne s predvarenymi potravinami, ako su
fazul'a, ovocie Ci zelenina (huby, na kocky nakrajand cibul'a, baklazan alebo nadrobno nakrdjand
zelenina).

Niektoré potraviny ako napriklad mrkva, zemiaky a repa vyzaduju dlhSie varenie ako méso, preto
ich nakréjajte na menSie kisky predtym ako ich pridate k masu. Uistite sa, Ze ste ich polozili na
spodnd stranu vnatorného varného hrnca a zalejte ich kvapalinou.

NajplnejSiu chut pri pomalom vareni dosiahnete pridanim nedrvenych byliniek a korenia.

Fazul'a musi Gplne zmaknit, kym ich bude mozné kombinovat so sladkymi alebo kyslymi jedlami.
Pri pomalom vareni nezabudnite, Ze tekutiny sa v fiom nevytvarajut rovnako, ako je obvyklé pri
klasickom vareni. Znizte mnozstvo tekutiny v recepte, ktory nie je urceny na pomalé varenie.
Vynimkou z tohto pravidla su polievky a ryza.

Pamatajte, Ze tekutiny mozu byt kedykol'vek pridané neskor.

Cerstvé mliegne vyrobky (mlieko, kysli smotanu alebo jogurt) pridavajte a7 tesne pred
servirovanim na stol.

RyZa, rezance a cestoviny sa neodporicaj varit po dihd dobu. Uvarte ich samostatne a pridajte ich do
hrnca az na poslednych 30 mindt.

POKYNY NA CISTENIE

Vycistite spotrebi¢ po kazdom pouZiti a pred uskladnenim. Pred Cistenim nechajte spotrebi¢
Gplne vychladnut a odpojte ho z napdjania.

Spotrebi¢ odporuc¢ame Eistit hned' po jeho vychladnuti, nez dojde k zaschnutiu zvySkov potravin.
Varni nadobu a pokrievku je mozné umyvat v umyvacke riadu, ale pre ¢o najdIhie zachovanie
smaltovanej vrstvy odpori¢ame ruc¢né umyvanie pomocou jemnej handricky alebo hubky
namocenej v teplej mydlovej vode.

Nepouzivajte hrubé umyvacie handricky alebo hubky, Cistiace prostriedky ani abraziva, pretoze
mozu poskrodit smaltovany povrch.

Zéakladnu spotrebica vycistite pomocou jemnej vihkej handricky a nepondrajte ju do vody.



Po umyti liatinového hrnca a pokrievky ich dokladne osuste Cistou handrickou alebo papierovou
utierkou. Okraje liatinového hrnca a pokrievky nie st oSetrené keramickou neprifnavou vrstvou,
aby nedochddzalo k odstiepeniu tejto vrstvy. Pretoze je liatina porézny materidl, je nachylnd ku
kordzii, pokial' nie je spravne oSetrena alebo udrziavana po pouziti v suchu. Ked' je liatina
vystavend posobeniu kyslika a vihkosti, vznikd hrdza. K tomu moze dojst, pokial liatinovy hrniec a
pokrievky nie s po umyti dokladne vysuSené alebo su skladované vo vihkom prostredi. Kyslé
prisady, ako sd paradajky alebo citrusové plody, mozu tiez reagovat s liatinou a sposobit vznik
hrdze.

Dal3ou prevenciou proti moznej hrdzi na okrajoch liatinového hrnca a pokrievky je okraje hrnca a
pokrievky naolejovat. VlozZte liatinovy hrniec s pokrievkou do riry na 140 °C na 10 minit. Ked'je
hrniec horuci, vyberte ho a naneste na horny okraj hrnca a pokrievky tenkd rovnomernu vrstvu
repkového oleja. Utrite vSetok prebytok oleja. VloZte liatinovy hrniec s pokrievkou spat do rdry a
pecte jednu hodinu na 200 °C. Vypnite ruru, neotvarajte dvierka rary a nechajte hrniec uplne
vychladnut, najlepsie cez noc. Opakuijte podla potreby, ale nie zakazdym, ked' varite.

TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou spotrebica TESLA MultiCook MC600 Pro?
Kontaktujte nés: www.tesla-electronics.eu.

SPOTREBNY MATERIAL
Spotrebny materidl mozete zakupit v oficidlnom obchode znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNA OPRAVA
Pre zarucnl opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakupili.

Z4ruka sa NEVZTAHUJE na:

pouzitie pristroja na iné ucely

beZné opotrebenie

nedodrzanie ,Dolezitych bezpecnostnych pokynov” uvedenych v uzivatel'skom manuali
elektromechanické alebo mechanické poskodenie spdsobené nevhodnym pouzitim
Skodu spbésobend prirodnym Ziviom ako je voda, ohef, staticka elektrina, prepatie, atd'.
Skodu spdsobent neopravnenou opravou

necitatelné sériové Cislo pristroja


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

VYHLASENIE 0 ZHODE
My, TESLA Electronics LTD, vyhlasujeme, ze toto zariadenie je v stlade so zakladnymi poziadavkami a
d'alSimi prislusnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ zariadenia.

c € Tento produkt spifia poziadavky Eurépskej tnie.

Pokial je tento symbol pripojeny k produktu, informujte sa prosim o miestnom
systéme separovaného zberu elektrickych a elektronickych vyrobkov. Postupujte
prosim podl'a miestnych predpisov a staré vyrobky nelikvidujte v beznom
domécom odpade. Spravna likvidacia starého produktu poméha predist

| —] potencialnym negativnym ddsledkom pre Zivotné prostredie a [udské zdravie.

Vzhl'adom na to, ze sa produkt vyvija a vylepsuje, vyhradzujeme si pravo na dpravu uzivatel'ského
manudalu. Aktualnu verziu tohto uzivatel'ského manalu najdete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a Specifikacie mozu byt zmenené bez predchadzajiceho upozornenia, tlacové chyby vyhradené.


http://www.tesla-electronics.eu/

Dear customer,
Thank you for choosing the TESLA MultiCook MC600 Pro.

Please read the safe use rules carefully before use and follow all normal safety rules.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT IS FOR DOMESTIC USE ONLY.

Read and try to understand all instructions. Failure to follow the instructions below may result in
electric shock, fire, or serious injury. The warnings, cautions, and instructions in this manual may not
cover all possible conditions and situations that may occur. The operator must understand that
common sense and caution is a factor that cannot be built into this product, but must be possessed
by the operator.

This device is a complex electromechanical device, please pay attention to the following instructions:

An inner container must be inserted to use this appliance.

Do not use a damaged or cracked inner container.

Never use the appliance without food or liquid in the inner container.

Do not place the appliance on the edge of a table during operation. Make sure the surface is flat,
clean, free of water and other obstacles.

Do not use outdoors or in excessively hot, dusty or humid environments.

Do not use this appliance for purposes other than those intended.

It is not recommended that children use the appliance independently without the supervision of
an adult.

Do not leave the appliance unattended.

Extra caution is required when using the device near children.

After cooking, switch off the appliance, unplug it and let it cool down.

Do not allow water or other liquids to enter the appliance to avoid electric shock.

Connect the appliance only to a grounded outlet. Always make sure the plug is properly inserted
into the socket.

Check that the voltage indicated on the appliance corresponds to the local nominal voltage
before connecting the appliance to the mains.

Do not use an extension cable, protect the mains cable from hot surfaces and do not disconnect
the appliance by pulling on the cable.

Before cleaning, unplug the power cord and let the appliance cool down.

The appliance is not designed to be operated using an external timer or a separate remote
control.

If the power cord is damaged, it must be replaced by a TESLA authorized service center or
similarly qualified person to avoid injury.

Use only original TESLA accessories intended for this model.

Keep it away from flammable and volatile substances.

If the appliance is used incorrectly or for professional or semi-professional purposes, or if it is
not used according to the instructions in the user manual, the warranty becomes void.



e  The manufacturer and importer into the European Union is not responsible for damages caused
by the operation of the appliance, such as injuries, scalds, fires, injuries, impairment of other
items etc.

e  WARNING: Plastic bags used to package this appliance can be hazardous. To avoid the risk of
suffocation, keep these bags out of the reach of children. These bags are not toys.

Never put food or pour liquids into the body of the appliance.
Only the inner cooking pot is always filled with food and liquids!

WARNING:
NEVER SUBMERGE THE APPLIANCE IN WATER OR ANY OTHER LIQUID AND DO NOT COOK
WITHOUT THE INNER COOKING POT!

& CAUTION HOT SURFACE

e  The cooking pot and lid are often very hot. Be careful when touching hot surfaces to avoid burns.

e Do not place the appliance on a flammable surface.

e  To avoid getting scalded by escaping steam when lifting the lid, always lift it carefully away from
you. Dripping water must never flow into the interior of the appliance.

e Do not use the appliance near or on surfaces that are sensitive to heat or those that can be
damaged by steam.

e When the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces may be higher. Do not
touch the heated surface, otherwise burns may occur.

e Do not move the hot appliance. You can burn yourself with hot food or liquid.

e Allow the appliance to cool completely before transporting and storing.

IMPORTANT INFORMATION ABOUT THE POWER CABLE
To reduce the risk of electric shock, do not attempt to modify the cable connector in any way. The
length of the power cord reduces the risk of entanglement or tripping over the power cord.

DO NOT USE THIS DEVICE WITH AN EXTENSION CORD.
Connect the power cord directly to a 230 V power outlet only.

PREPARATION BEFORE FIRST USE

e  Remove all packaging, stickers and labels.

e  Wash the inner cooking pot and lid with warm, soapy water. Then rinse them with clean water and
dry them thoroughly.

e  Make sure the inside of the appliance body is clean and free of dirt.

e Thecastiron cooking pot is safe to use in the oven up to 250 °C.

A slight smoke and odor may appear during the first use of the appliance. This is acommon condition
with all heating devices and will disappear after a few uses.
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SAUTE/STEW/STEAM/SLOW COOK

Press the appropriate button and if you do not change the stored values, the program will start
automatically. To change the cooking temperature, press the "TEMPERATURE/TIME" button and turn
the center knob. Confirm the entered value by lightly pressing the central rotary control. Press the
"TEMPERATURE/TIME" button again and turn the center knob to change the cooking time. Confirm the
set values by lightly pressing the central rotary control. The selected program starts automatically.

DELAY

Use this function for a delayed start of cooking. For example, press the "SLOW COOK" button and after
adjusting the values of this program, press the "DELAY" button. Use the center rotary knob to adjust
the "delayed start" time, then confirm the setting by lightly pressing the center rotary knob.

The selected program starts automatically.

KEEP WARM/CANCEL

In "Standby mode", press the "KEEP WARM/CANCEL" button and use the center rotary knob to set the
time to keep the temperature of the cooked food. You can stop cooking at any time by pressing the
button "KEEP WARM/CANCEL" and the appliance will then switch back to "Standby mode". If you press
button "KEEP WARM/CANCEL" again, you will switch the appliance to "Keep warm" mode.

MANUAL

Press the "MANUAL" button and if you do not change the stored values, the program will start
automatically. To change the temperature setting, press the "TEMP/TIME" button and turn the center
knob. Confirm the set value by lightly pressing the central rotary control. Press the "TEMP/TIME"
button again and turn the center knob to change the cooking time setting. Confirm the set values by
lightly pressing the central rotary control.



SLOW COOKING

During slow cooking, meat and vegetables retain more juice than in the case of traditional
cooking.

You will achieve the best cooking result if you fill the cooking vessel at least half full.

Small quantities can also be prepared, but in this case it may be necessary to adjust the cooking
time.

Leave enough space under the lid when cooking soup or vegetables.

When cooking vegetables and meat, put the vegetables in the pot first, then the meat and other
ingredients.

Remember that frequently lifting the lid will increase the cooking time.

Always add warm liquid before cooking frozen food.

Due to the nature of slow cooking, the meat will not brown like it would if it were cooked in a pan
or oven. It is not necessary to sear the meat or poultry before slow cooking, but you can do so if
you prefer the meat that way.

Frying ground beef, bacon and sausage before slow cooking may be desirable if you want to
remove excess fat from the meat. The meat should be placed in the inner cooking pot so that it
does not touch the lid.

Lean meat such as chicken or pork tenderloin cooks faster than fibrous and fatty meat such as
beef shoulder or pork shoulder. Cooking bone-in meat will increase the cooking time compared to
boneless meat.

Cut the meat into smaller pieces if you are cooking it together with pre-cooked foods such as
beans, fruit or vegetables (mushrooms, diced onions, eggplant or finely chopped vegetables).
Some foods such as carrots, potatoes and beets require longer cooking than meat, so cut them
into smaller pieces before adding them to the meat. Make sure you place them on the underside
of the inner cooking pot and pour the liquid over them.

You can achieve the fullest flavor during slow cooking by adding uncrushed herbs and spices.
Beans must be completely tender before they can be combined with sweet or sour foods.

When cooking slowly, do not forget that liquids do not form in it in the same way as is usual in
classic cooking. Reduce the amount of liquid in a recipe that is not intended for slow cooking.
Exceptions to this rule are soups and rice.

Remember that liquids can always be added later.

Rice, noodles and pasta are not recommended to cook for a long time. Cook them separately and
add them to the pot until the last 30 minutes.

Do not add fresh dairy products (milk, sour cream or yogurt) until just before serving.

INSTRUCTIONS FOR CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after each use and before storage. Before cleaning, let the appliance cool
down completely and disconnect it from the power supply.

We recommend cleaning the appliance immediately after it cools down, before food residues dry
out.

The cooking pot and the lid can be washed in the dishwasher, but in order to preserve the enamel
layer for as long as possible, we recommend hand washing with a soft cloth or sponge soaked in
warm soapy water.

Do not use rough cleaning cloths or sponges, cleaning agents or abrasives, as they can damage
the enamel surface.

Clean the base of the appliance with a soft damp cloth and do not immerse it in water.



After washing the cast iron pot and lid, dry them thoroughly with a clean cloth or paper towel. The
edges of the cast iron pot and the lid are not treated with a ceramic non-stick layer to prevent this
layer from chipping off. Because cast iron is a porous material, it is susceptible to corrosion if
not properly treated or kept dry after use. When cast iron is exposed to oxygen and moisture, rust
occurs. This can happen if the cast iron pot and lid are not thoroughly dried after washing or if
they are stored in a humid environment. Acidic ingredients such as tomatoes or citrus fruits can
also react with cast iron and cause rust.

Another prevention against possible rust on the edges of the cast iron pot and the lid is to oil the
edges of the pot and the lid. Place the cast iron pot with the lid in the oven at 140 °C for 10
minutes. When the pot is hot, remove it and apply a thin, even layer of canola oil to the top of the
pot and the lid. Wipe off any excess oil. Put the cast iron pot with the lid back in the oven and
bake for one hour at 200 °C. Turn off the oven, do not open the oven door and let the pot cool
completely, preferably overnight. Repeat as needed, but not every time you cook.

TECHNICAL SUPPORT
Do you need advice on setting up and operating the TESLA MultiCook MC600 Pro appliance?
Contact us: www.tesla-electronics.eu

CONSUMABLES AND ACCESSORIES
You can buy consumables in the official store of the TESLA brand eshop.tesla-electronics.eu.

WARRANTY REPAIR
For warranty repair, contact the dealer where you purchased the TESLA product.

The warranty does NOT apply to:

using the device for other purposes

normal tear and wear

failure to observe the "IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS" listed in the user manual
electromechanical or mechanical damage caused by improper use

damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, overvoltage etc.
damage caused by unauthorized repair

unreadable device serial number


http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

DECLARATION OF CONFORMITY

We, TESLA Electronics LTD, declare that this equipment is in compliance with the essential
requirements and other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of
equipment.

c € This product meets the requirements of the European Union.

If this symbol is attached to the product, please inquire about your local separate
collection system for electrical and electronic products. Please follow local
regulations and do not dispose of old products in normal household waste.
Proper disposal of the old product helps prevent potential negative

_ consequences for the environment and human health.

As the product is being developed and improved, we reserve the right to modify the user manual.
You can always find the current version of this user manual at www.tesla-electronics.eu.

Design and specifications are subject to change without notice, printing errors reserved.


http://www.tesla-electronics.eu/

Sehr geehrter Kunde,
Vielen Dank, dass Sie sich fiir den TESLA MultiCook MC600 Pro entschieden haben.

Bitte lesen Sie die Regeln zur sicheren Verwendung vor der Verwendung sorgféltig durch
und befolgen Sie alle normalen Sicherheitsregeln.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
DIESES PRODUKT IST NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH VORGESEHEN.

Lesen Sie alle Anweisungen und versuchen Sie, sie zu verstehen. Die Nichtbeachtung der
nachstehenden Anweisungen kann zu elektrischem Schlag, Brand oder schweren Verletzungen fiihren.
Die Warnungen, Vorsichtshinweise und Anweisungen in diesem Handbuch decken maglicherweise
nicht alle mdglichen Bedingungen und Situationen ab, die auftreten kdnnen. Der Bediener muss
verstehen, dass gesunder Menschenverstand und Vorsicht ein Faktor sind, der nicht in dieses Produkt
eingebaut werden kann, sondern der Bediener besitzen muss.

Dieses Gerdt ist ein komplexes elektromechanisches Gerét, bitte beachten Sie die folgenden
Anweisungen:

Zur Verwendung dieses Gerats muss ein Innenbehalter installiert werden.

Verwenden Sie keinen beschadigten oder gerissenen Innenbehilter.

Verwenden Sie das Gerdt niemals ohne Lebensmittel oder Fliissigkeit im Innenbehélter.

Stellen Sie das Geradt wahrend des Betriebs nicht auf die Tischkante. Stellen Sie sicher, dass die

Oberflache eben, sauber und frei von Wasser und anderen Hindernissen ist.

Nicht im Freien oder in libermaRig heilen, staubigen oder feuchten Umgebungen verwenden.

e Verwenden Sie dieses Gerét nicht fiir andere als die vorgesehenen Zwecke.

e  Eswird nicht empfohlen, dass Kinder das Gerat selbststandig ohne Aufsicht eines Erwachsenen
verwenden.

e Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt.

e  Besondere Vorsicht ist geboten, wenn das Gerét in der Nahe von Kindern verwendet wird.

e  Schalten Sie das Gerat nach dem Kochen aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es
abkiihlen.

e Lassen Sie kein Wasser oder andere Fliissigkeiten in das Gerdt eindringen, um einen Stromschlag
zu vermeiden.

e  SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an. Stellen Sie immer sicher, dass der
Stecker richtig in die Steckdose eingesteckt ist.

e Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gert angegebene Spannung mit der 6rtlichen Nennspannung
tibereinstimmt, bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliefen.

e Verwenden Sie kein Verlangerungskabel, schiitzen Sie das Netzkabel vor heifen Oberflachen und
trennen Sie das Gerdt nicht durch Ziehen am Kabel.

e  Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

o Das Gerat ist nicht dafiir ausgelegt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung betrieben zu werden.

e  Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem von TESLA autorisierten Servicecenter

oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Verletzungen zu vermeiden.



e Verwenden Sie nur Original-TESLA-Zubehdr, das fiir dieses Modell vorgesehen ist.

e  Halten Sie es von brennbaren und fliichtigen Substanzen fern.

e  Wenn das Gerat unsachgemal oder fiir professionelle oder semiprofessionelle Zwecke
verwendet wird oder wenn es nicht gemaR den Anweisungen in der Bedienungsanleitung
verwendet wird, erlischt die Garantie.

e Der Hersteller und Importeur in die Europdische Union haftet nicht fiir Schaden, die durch den
Betrieb des Gerétes entstehen, wie z. B. Verletzungen, Verbriihungen, Feuer, Verletzungen,
Beeintrachtigung anderer Gegenstéande usw.

e WARNUNG: Zum Verpacken dieses Geréts verwendete Plastiktiiten konnen gefahrlich sein. Um
Erstickungsgefahr zu vermeiden, bewahren Sie diese Beutel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Diese Taschen sind kein Spielzeug.

Geben Sie niemals Lebensmittel oder Fliissigkeiten in das Gehaduse des Gerits.
Nur der innere Kochtopf ist immer mit Speisen und Fliissigkeiten gefiillt!

WARNUNG:
TAUCHEN SIE DAS GERAT NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN UND
KOCHEN SIE NICHT OHNE DEN INTERNEN KOCHBEHALTER!

& ACHTUNG, HEISSE OBERFLACHE

e  Kochtopf und Deckel sind oft sehr heil. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heile Oberflachen
beriihren, um Verbrennungen zu vermeiden.

e  Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine brennbare Oberflache.

e Um zu vermeiden, dass Sie sich beim Anheben des Deckels durch austretenden Dampf verbriihen,
heben Sie ihn stets vorsichtig von sich weg. Lassen Sie niemals tropfendes Wasser in das Innere
des Geréts laufen.

e Verwenden Sie das Gerdt nicht in der Nahe oder auf Oberflachen, die hitzeempfindlich sind oder
durch Dampf beschadigt werden konnen.

e  Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur zuganglicher Oberfldchen hoher sein.
Beriihren Sie nicht die erhitzte Oberflache, da es sonst zu Verbrennungen kommen kann.

e  Bewegen Sie das heile Gerat nicht. Sie konnen sich an heien Speisen oder Fliissigkeiten
verbrennen.

e Lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen, bevor Sie es transportieren und lagern.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUM NETZKABEL

Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, versuchen Sie nicht, den Kabelanschluss in
irgendeiner Weise zu modifizieren. Die Lange des Netzkabels verringert die Gefahr, dass Sie sich
verheddern oder iiber das Netzkabel stolpern.

VERWENDEN SIE DIESES GERAT NICHT MIT EINEM VERLANGERUNGSKABEL.
SchlieRen Sie das Netzkabel nur direkt an eine 230-V-Steckdose an.

VORBEREITUNG VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e  Entfernen Sie alle Verpackungen, Aufkleber und Etiketten.
e  Waschen Sie den Innentopf und den Deckel mit warmem Seifenwasser. Spiilen Sie sie
anschlieBend mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie griindlich ab.



e Stellen Sie sicher, dass das Innere des Gerdtekdrpers sauber und frei von Schmutz ist.

e  Der gusseiserne Kochtopf ist backofengeeignet bis 250 °C.

e Beim ersten Gebrauch des Geréts kann ein leichter Rauch und Geruch auftreten. Dies ist ein
haufiger Zustand bei allen Heizgeraten und verschwindet nach ein paar Anwendungen.
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BRATEN/EINTOPF/DAMPF/LANGSAMES KOCHEN

Driicken Sie die entsprechende Taste und wenn Sie die gespeicherten Werte nicht andern, startet das
Programm automatisch. Um die Gartemperatur zu dndern, driicken Sie die ,TEMP/ZEIT"-Taste und
drehen Sie den mittleren Knopf. Bestatigen Sie den eingegebenen Wert durch leichtes Driicken des
zentralen Drehreglers. Driicken Sie die ,TEMP/ZEIT"-Taste erneut und drehen Sie den mittleren Knopf,
um die Garzeit zu andern. Bestitigen Sie die eingestellten Werte durch leichtes Driicken des zentralen
Drehreglers. Das gewahlte Programm startet automatisch.

VERZOGERTER START

Verwenden Sie diese Funktion fiir einen verzogerten Garbeginn. Driicken Sie zum Beispiel die Taste
,LANGSAMES KOCHEN" und driicken Sie nach dem Einstellen der Werte dieses Programms die Taste
,VERZOGERTER START". Stellen Sie mit dem mittleren Drehknopf die Zeit fiir ,Verzogerter Start” ein
und bestéatigen Sie die Einstellung, indem Sie leicht auf den mittleren Drehknopf driicken. Das
gewahlte Programm startet automatisch.

TEMPERATUR HALTEN/STORNIEREN

Driicken Sie im ,Standby-Modus” die Taste ,TEMP HALTEN/STORNIEREN" und stellen Sie mit dem
mittleren Drehknopf die Zeit ein, in der die Temperatur des Garguts gehalten werden soll. Sie kdnnen
den Garvorgang jederzeit durch Driicken der Taste ,TEMP HALTEN/STORNIEREN" beenden und das
Gerat wechselt dann wieder in den ,Standby-Modus”. Wenn Sie die Taste ,TEMP HALTEN
/STORNIEREN" erneut driicken, schalten Sie das Geréat in den Modus ,TEMPERATUR HALTEN".



MANUELLE EINSTELLUNG

Driicken Sie die Taste ,MANUELLE EINSTELLUNG" und wenn Sie die gespeicherten Werte nicht dndern,
startet das Programm automatisch. Um die Temperatureinstellung zu @ndern, driicken Sie die
,TEMP/ZEIT"-Taste und drehen Sie den mittleren Knopf. Bestatigen Sie den eingestellten Wert durch
leichtes Driicken des zentralen Drehreglers. Driicken Sie die ,TEMP/ZEIT"-Taste erneut und drehen Sie
den mittleren Knopf, um die Kochzeiteinstellung zu dndern. Bestatigen Sie die eingestellten Werte
durch leichtes Driicken des zentralen Drehreglers.

LANGSAMES KOCHEN

e  Fleisch und Gemiise behalten beim Sanftgaren mehr Saft als beim traditionellen Garen.

e Das beste Garergebnis erzielen Sie, wenn Sie den Garbehalter mindestens zur Halfte fiillen.

e  Es konnen auch kleine Mengen zubereitet werden, dann kann es aber notwendig sein, die Garzeit
anzupassen.

e Lassen Sie beim Kochen von Suppe oder Gemiise geniigend Platz unter dem Deckel.

e  Geben Sie beim Garen von Gemiise und Fleisch zuerst das Gemiise in den Topf, dann das Fleisch
und die anderen Zutaten.

e Denken Sie daran, dass haufiges Anheben des Deckels die Garzeit verlangert.

e  Fiigen Sie immer warme Fliissigkeit hinzu, bevor Sie gefrorene Speisen zubereiten.

e  Aufgrund der Natur des langsamen Garens wird das Fleisch nicht so braun, wie wenn es in einer
Pfanne oder einem Ofen gegart wiirde. Es ist nicht notwendig, das Fleisch oder Gefliigel vor dem
langsamen Garen anzubraten, aber Sie kdnnen dies tun, wenn Sie das Fleisch so bevorzugen.

e  Das Braten von Hackfleisch, Speck und Wurst vor dem langsamen Garen kann wiinschenswert
sein, wenn Sie iiberschiissiges Fett aus dem Fleisch entfernen mochten. Das Fleisch sollte so in
den Innenkochtopf gelegt werden, dass es den Glasdeckel nicht beriihrt.

e  Mageres Fleisch wie Hahnchen- oder Schweinefilet gart schneller als faseriges und fettiges
Fleisch wie Rinderschulter oder Schweineschulter. Das Garen von Fleisch mit Knochen verlangert
die Garzeit im Vergleich zu Fleisch ohne Knochen.

e  Schneiden Sie das Fleisch in kleinere Stiicke, wenn Sie es zusammen mit vorgekochten Speisen
wie Bohnen, Obst oder Gemiise (Pilze, Zwiebelwiirfel, Auberginen oder fein gehacktes Gemiise)
zubereiten.

e  Einige Lebensmittel wie Karotten, Kartoffeln und Riiben miissen langer gekocht werden als
Fleisch, also schneiden Sie sie in kleinere Stiicke, bevor Sie sie zum Fleisch geben. Achte darauf,
dass du sie auf die Unterseite des inneren Kochtopfs legst und die Fliissigkeit dariiber gieft.

e  Den vollsten Geschmack erreichen Sie beim langsamen Garen, indem Sie unzerkleinerte Krauter
und Gewiirze hinzufiigen.

e  Bohnen miissen vollstandig weich sein, bevor sie mit siiBen oder sauren Speisen kombiniert
werden kdnnen.

e Vergessen Sie beim langsamen Garen nicht, dass sich darin keine Fliissigkeiten bilden, wie es
beim klassischen Garen iiblich ist. Reduzieren Sie die Fliissigkeitsmenge in einem Rezept, das
nicht fiir langsames Garen vorgesehen ist. Ausnahmen von dieser Regel sind Suppen und Reis.

o  Denken Sie daran, dass Fliissigkeiten spater immer hinzugefiigt werden konnen.

e Fiigen Sie frische Milchprodukte (Milch, Sauerrahm oder Joghurt) erst kurz vor dem Servieren
hinzu.

Reis, Nudeln und Nudeln sollten nicht lange gekocht werden. Kochen Sie sie separat und geben Sie sie
bis zu den letzten 30 Minuten in den Topf.



ANLEITUNG ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch und vor der Lagerung. Lassen Sie das Gerat vor der
Reinigung vollstandig abkiihlen und trennen Sie es vom Stromnetz.

Wir empfehlen, das Gert sofort nach dem Abkiihlen zu reinigen, bevor Speisereste eintrocknen.
Der Kochtopf und der Deckel konnen in der Spiilmaschine gewaschen werden, aber um die
Emailleschicht so lange wie mdglich zu erhalten, empfehlen wir die Handwasche mit einem
weichen Tuch oder Schwamm, der in warmem Seifenwasser getrankt ist.

Verwenden Sie keine groben Putzlappen oder -schwdamme, Putz- oder Scheuermittel, da diese die
Emailoberflache beschadigen kdnnen.

Reinigen Sie die Basis des Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch und tauchen Sie es nicht in
Wasser.

Trocknen Sie den Gusseisentopf und den Deckel nach dem Waschen griindlich mit einem
sauberen Tuch oder Papiertuch ab. Die Kanten des Gusseisentopfs und des Deckels sind nicht
mit einer keramischen Antihaftschicht versehen, um ein Abplatzen dieser Schicht zu verhindern.
Da Gusseisen ein pordses Material ist, ist es anfdllig fiir Korrosion, wenn es nach dem Gebrauch
nicht ordnungsgemaf behandelt oder trocken gehalten wird. Wenn Gusseisen Sauerstoff und
Feuchtigkeit ausgesetzt wird, entsteht Rost. Dies kann passieren, wenn der Gusseisentopf und
der Deckel nach dem Waschen nicht griindlich getrocknet sind oder wenn sie in einer feuchten
Umgebung gelagert werden. Auch saure Zutaten wie Tomaten oder Zitrusfriichte kénnen mit
Gusseisen reagieren und Rost verursachen.

Eine weitere Vorbeugung gegen maglichen Rost an den Randern des Gusseisentopfes und des
Deckels besteht darin, die Rander des Topfes und des Deckels zu dlen. Stellen Sie den
Gusseisentopf mit Deckel fiir 10 Minuten bei 140 °C in den Backofen. Wenn der Topf heil} ist,
nehmen Sie ihn heraus und tragen Sie eine diinne, gleichmaBige Schicht Rapsol auf die Oberseite
des Topfes und den Deckel auf. Uberschiissiges Ol abwischen. Stellen Sie den Gusseisentopf mit
Deckel wieder in den Ofen und backen Sie ihn eine Stunde lang bei 200 °C. Schalten Sie den Ofen
aus, offnen Sie die Ofentiir nicht und lassen Sie den Topf vollstandig abkiihlen, am besten iiber
Nacht. Wiederholen Sie den Vorgang nach Bedarf, aber nicht jedes Mal, wenn Sie kochen.

TECHNISCHER SUPPORT
Bendtigen Sie Beratung zur Einrichtung und Bedienung des TESLA MultiCook MC600 Pro Gerats?
Kontaktieren Sie uns: www.tesla-electronics.eu

VERBRAUCHSMATERIALIEN
Verbrauchsmaterialien konnen im offiziellen TESLA-eshop eshop.tesla-electronics.eu erworben
werden.

GARANTIEREPARATUR
Wenden Sie sich fiir Garantiereparaturen an den Handler, bei dem Sie das TESLA-Produkt gekauft
haben.



http://www.tesla-electronics.eu/

Die Garantie gilt NICHT fiir:

e Nutzung des Gerits fiir andere Zwecke

e normaler Verschleill

Nichtbeachtung der in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten ,WICHTIGEN
SICHERHEITSHINWEISE".

e elektromechanische oder mechanische Schaden durch unsachgemalen Gebrauch

e Schaden durch natiirliche Elemente wie Wasser, Feuer, statische Elektrizitit, Uberspannung usw.
e  Schaden durch nicht autorisierte Reparatur

e nichtlesbare Seriennummer des Gerats

KONFORMITATSERKLARUNG

Wir, TESLA Electronics LTD, erklaren hiermit, dass dieses Gerét die wesentlichen Anforderungen und
andere relevante Bestimmungen der fiir den Gerétetyp relevanten Normen und Vorschriften erfiillt.

c € Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der Europdischen Union.

Wenn dieses Symbol auf dem Produkt angebracht ist, erkundigen Sie sich bitte
nach lhrem &rtlichen Sammelsystem fiir elektrische und elektronische Produkte.
Bitte befolgen Sie die &rtlichen Vorschriften und entsorgen Sie alte Produkte
nicht im normalen Hausmiill. Die ordnungsgemaRe Entsorgung des Altprodukts

| tragt dazu bei, mdgliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Da das Produkt weiterentwickelt und verbessert wird, behalten wir uns das Recht vor, das
Benutzerhandbuch zu andern. Die aktuelle Version dieser Bedienungsanleitung finden Sie immer unter
www.tesla-electronics.eu.

Design und Spezifikationen kdnnen ohne Vorankiindigung geédndert werden, Druckfehler vorbehalten.


http://www.tesla-electronics.eu/

Kedves véasarl6!
K6szonijiik, hogy a TESLA MultiCook MC600 Pro késziiléket valasztotta.

Kérjiik, hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a biztonsdgos hasznalat szabalyait, és tartsa
be az 6sszes szokasos biztonsagi szabalyt.

FONTOS BIZTONSAGI MEGJEGYZES
A TERMEK KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA SZOLGALHATO.

Olvassa el és probdlja megérteni az dsszes utasitast. Az alabbi utasitdsok be nem tartasa dramiitést,
tiizet vagy stlyos sériilést okozhat. Eléfordulhat, hogy a kézikonyvben taldlhaté figyelmeztetések,
figyelmeztetések és utasitasok nem fednek le minden lehetséges koriilményt és helyzetet, amely
el6fordulhat. A kezel6nek meg kell értenie, hogy a j6zan ész és az 6vatossdg olyan tényez6, amely
nem épithetd be ebbe a termékbe, de a kezelének rendelkeznie kell vele.

Ez az eszkdz egy 0sszetett elektromechanikus eszkoz, kérjiik, vegye figyelembe az aldbbi
utasitasokat:

A késziilék hasznalatdhoz bels6 tartélyt kell felszerelni.

Ne haszndljon sériilt vagy repedt belsé edényt.

Soha ne haszndlja a késziiléket étel vagy folyadék nélkiil a belsd tartalyban.

Miikodés kdzben ne helyezze a késziiléket az asztal szélére. Gy6zddjon meg arrdl, hogy a feliilet

sik, tiszta, viztdl és egyéb akadalyoktdl mentes.

Ne haszndlja szabadban vagy tul meleg, poros vagy péras kornyezetben.

Ne haszndlja a késziiléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

Nem javasolt, hogy gyermekek felnétt feliigyelete nélkiil 6nalléan hasznaljak a késziiléket.

Ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket.

Kiilonos 6vatossdg sziikséges, ha a késziiléket gyermekek kdzelében hasznalja.

Az iivegfedelet specidlisan tgy médositottak, hogy tartésabb és biztonsédgosabb legyen, mint a

normal liveg, de nem torhetetlen, ezért legyen dvatos az iivegfedél kezelésekor.

Siités utdn kapcsolja ki a késziiléket, hizza ki a konnektorbdl és hagyja kihdlni.

e Az dramiités elkeriilése érdekében ne engedje, hogy viz vagy més folyadék keriiljon a késziilékbe.

e  Akésziiléket csak foldelt aljzathoz csatlakoztassa. Mindig gy6z&djon meg arrél, hogy a dugé
megfelelen be van dugva a konnektorba.

e  Ellendrizze, hogy a késziiléken feltiintetett fesziiltség megegyezik-e a helyi névleges
fesziiltséggel, miel6tt a késziiléket az elektromos haldzathoz csatlakoztatja.

e Nehasznaljon hosszabbitd kdbelt, 6vja a haldzati kabelt a forré feliiletektél, és ne a kabelnél
fogva hizza ki a késziiléket.

e  Tisztitas el6tt hizza ki a tapkdbelt, és hagyja kih(lni a késziiléket.

o Akésziiléket nem kiilsé id6zitvel vagy kiilon tavirdnyitéval torténd miikodtetésre tervezték.

e Haatdpkabel megsériil, a sériilések elkeriilése érdekében a TESLA felhatalmazott
szervizkozpontjaban vagy hasonlé képzettségi személyben kell kicseréltetni.

e  Csak ehhez a modellhez késziilt eredeti TESLA tartozékokat hasznaljon.

e  Tartsa tavol gydlékony és illékony anyagoktol.



e  Ha akésziiléket nem rendeltetésszer(ien, vagy professziondlis vagy félprofesszionalis célokra
hasznaljak, vagy ha nem a hasznalati Gtmutatdban leirtak szerint hasznaljak, a garancia érvényét
veszti.

e A gyart6 és az Eurdpai Uniéba importalé nem vallal felel6sséget a késziilék mikodésébdl eredd
kdrokért, mint példaul sériilések, forrazasok, tliz, sériilések, egyéb targyak kdrosodasa stb.

e  FIGYELMEZTETES: A késziilék csomagolésahoz hasznalt miianyag zacskék veszélyesek
lehetnek. A fulladés veszélyének elkeriilése érdekében ezeket a taskakat tartsa tavol a
gyermekektdl. Ezek a taskak nem jatékok.

Soha ne tegyen élelmiszert vagy ontson folyadékot a késziilék testébe. Mindig csak a belsd féz6edény
van tele étellel és folyadékkal!

FIGYELMEZTETES:
A KESZULEKET SOHA NE MERitse VIZBE VAGY MAS FOLYADEKBA, ES NE SUZSE A BELSO
SUTOTARTALY NELKUL!

& VIGYAZAT, FORRO FELULET

e Afézéedény és a fedél gyakran nagyon forré. Legyen évatos, amikor forrd feliileteket érint, hogy
elkeriilje az égési sériiléseket.

e Nehelyezze a késziiléket gyulékony feliiletre.

o Afedd felemelése kozben kilép6 géz miatti leforrazas elkeriilése érdekében mindig 6vatosan
emelje el magatol. Csopogd viz soha nem folyhat a késziilékbe.

e Nehaszndlja a késziiléket hére érzékeny vagy g6z altal kdrositott feliiletek kozelében vagy olyan
feliileteken.

o Afedd felemelése kozben kilép6 g6z miatti leforrazas elkeriilése érdekében mindig 6vatosan
emelje el magatdl. Csopogd viz soha nem folyhat a késziilékbe.

e Nemozgassa a forrd késziiléket. Meleg étellel vagy folyadékkal megégetheti magat.

e  Szdllitas és tarolas el6tt hagyja teljesen kih(lni a késziiléket.

FONTOS INFORMACIOK A TAPKABEL KAPCSOLATBAN Az

aramiités kockédzatanak csokkentése érdekében semmilyen mddon ne kisérelje meg médositani a
kébelcsatlakoz6t. A tapkéabel hossza csokkenti annak a veszélyét, hogy belegabalyodjon vagy
belebotljon a tapkéabelbe.

NE HASZNALJA EZT A KESZULEKET HOSSZABBITOKABELHAL.
A tapkabelt kozvetleniil csak egy 230 V-os konnektorhoz csatlakoztassa.

ELOKESZITES AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

e  Téavolitson el minden csomagolést, matricat és cimkét.

e  Mossa ki a belsé edényt és a fed6t meleg, szappanos vizzel. Ezutén oblitse le tiszta vizzel, és
alaposan széritsa meg.

e  Gy6zbdjon meg arrdl, hogy a késziilék testének belseje tiszta és szennyez6désmentes.

e Az Ontottvas f6z6edény biztonsdgosan hasznalhaté siitében 250°C-ig.

A késziilék els6 hasznélatakor enyhe fiist és szag jelentkezhet. Ez minden fiit6berendezésnél gyakori
allapot, és néhény hasznalat utan eltinik.
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SUTES/GOZOLES/PAROLAS/LASSU FOZES

Nyomja meg a megfelelé6 gombot, és ha nem véltoztat a tarolt értékeken, a program automatikusan
elindul. A f6zési hémérséklet megvaltoztatdsdhoz nyomja meg a "TEMP/TIME" gombot, és forgassa el
a kozéps6 gombot. Erdsitse meg a beirt értéket a kozponti forgatdgomb enyhe megnyomasaval.
Nyomja meg ismét a "TEMP/TIME" gombot, és forgassa el a k6zéps6 gombot a f6zési id6
mddositasdhoz. Erésitse meg a bedllitott értékeket a kozponti forgatdgomb enyhe megnyomadsaval. A
kivéalasztott program automatikusan elindul.

KESLELTETES

Ezt a funkcidt a siités késleltetett inditasahoz hasznalja. Példaul nyomja meg a "SLOW COOK" gombot,
majd a program értékeinek beallitdsa utan nyomja meg a "DELAY" gombot. A kozépsé forgatégombbal
allitsa be a ,Késleltetett inditds” idejét, majd erésitse meg a bedllitast a kozépsé forgatdgomb enyhe
megnyomadsaval. A kivélasztott program automatikusan elindul.

MELEGEN TARTAS/TORLES

"Készenléti izemmodba" nyomja meg a "KEEP WARM/CANCEL" gombot, és a kdzéps6
forgatégombbal allitsa be a f6tt étel hémérsékletének megdrzési idejét. A "KEEP WARM/CANCEL"
gomb megnyomasaval barmikor ledllithatja a f6zést, és a késziilék visszakapcsol "Készenléti
izemmédba". Ha ismét megnyomja a "KEEP WARM/CANCEL" gombot, a késziilék ,Melegen tartas”
izemmaddba kapcsol.

KEZI BEALLITAS

Nyomja meg a "MANUAL" gombot és ha nem valtoztat a tarolt értékeken, a program automatikusan
elindul. A hémérséklet-bedllitas megvaltoztatdsdhoz nyomja meg a "TEMP/TIME" gombot, és forgassa
el a kdzéps6 gombot. Erésitse meg a bedllitott értéket a kozponti forgatdgomb enyhe
megnyomdsaval. Nyomja meg ismét a "TEMP/TIME" gombot, és forgassa el a kdzépsdé gombot a

f6zési id6 beéllitasanak mdédositasahoz. Erdsitse meg a beadllitott értékeket a kdzponti forgatdgomb
enyhe megnyomdsaval.




LASSU FOZES

A lassu f6zés sordn a his és a zoldség tobb levet tart vissza, mint a hagyomanyos f6zésnél.

A legjobb f6zési eredményt akkor érheti el, ha a f6z6edényt legaldbb félig megtalti.

Kis mennyiség is elkészithetd, de ebben az esetben sziikség lehet a fézési id6 mdodositasara.
Hagyjon elegendé helyet a fedél alatt, amikor levest vagy zoldséget f6z.

Zoldségek és hasok fézésekor el6szor a zoldségeket tegyiik az edénybe, majd a hist és a tobbi
hozzavalét.

Ne feledje, hogy a fedél gyakori felemelése megnoveli a f6zési idét.

Mindig adjon hozzd meleg folyadékot a fagyasztott étel elkészitése el6tt.

A lassU f6zés természetébdl adéddan a hlis nem barnul meg, mint amikor serpeny6ben vagy
siitében siitjiik. Lassu f6zés el6tt nem sziikséges megpiritani a hiist vagy a szérnyast, de
megteheti, ha igy szereti a hist.

A dardlt marhahus, a szalonna és a kolbdsz lassu f6zés el6tti megsiitése kivanatos lehet, ha el
akarja tavolitani a hisbél a felesleges zsirt. Helyezze a hiist a bels6 edénybe gy, hogy ne érjen
hozzé a fed6hoz.

Egyes ételeket, példaul a sargarépat, a burgonyat és a céklat hosszabb ideig kell f6zni, mint a
hdst, ezért vagja 6ket kisebb darabokra, miel6tt hozzaadné a hdshoz. Ugyeljen arra, hogy a belsd
f6z6edény aljara helyezze dket, és ontse rajuk a folyadékot.

A legteljesebb izt a lassu f6zés soran érheti el, ha apritatlan fliszerndvényeket és fliszereket ad
hozza.

A babnak teljesen puhédnak kell lennie, miel6tt édes vagy savanyu ételekkel kombinalhatd.
Lassu f6zéskor ne felejtsiik el, hogy nem képzédnek benne folyadékok ugyandgy, mint a
klasszikus fézésnél. Csokkentse a folyadék mennyiségét egy olyan receptben, amely nem lassu
f6zéshez késziilt. Ez aldl a szabdly alol kivételt képeznek a levesek és a rizs.

Ne feledje, hogy a folyadékot késdébb barmikor hozzéadhatja.

Ne adjon hozza friss tejterméket (tej, tejfél vagy joghurt) csak kdzvetleniil talalas el6tt.

Arizst, a tésztét és a tésztat nem ajanlott hosszu ideig f6zni. Kiilon fézziik meg, és az utolsé 30
percig tegyiik az edénybe.

TISZTITASI ES KARBANTARTASI UTASITASOK

Tisztitsa meg a késziiléket minden hasznélat utén és tarolas el6tt. Tisztitas el6tt hagyja teljesen
lehdilni a késziiléket, és hizza ki az elektromos héal6zatbdl.

Javasoljuk, hogy a késziiléket leh(ilés utan azonnal tisztitsa meg, miel6tt az ételmaradékok
kiszradnénak.

A f6z6edény és a fedé mosogat6gépben is moshatd, de a zoméncréteg minél hosszabb ideig
tarté megdrzése érdekében javasoljuk a kézi mosast puha, szappanos vizbe aztatott ruhaval vagy
szivaccsal.

Ne haszndljon durva tisztitékend6t vagy szivacsot, tisztitdszert vagy strolészert, mert
kérosithatjak a zomancfeliiletet.

Puha, nedves ruhaval tisztitsa meg a késziilék aljat, és ne meritse vizbe.



Az ontottvas edény és a fedd kimosdasa utan alaposan szaritsa meg 6ket tiszta ruhdval vagy
papirtoriével. Az ontottvas edény szélei és a fedd nincs tapadasmentes keramia réteggel kezelve,
nehogy ez a réteg letorjon. Mivel az ontottvas pordzus anyag, érzékeny a korréziéra, ha nem
kezelik megfeleléen vagy hasznélat utan szérazon tartjdk. Ha az ontottvas oxigénnek és
nedvességnek van kitéve, rozsda keletkezik. Ez akkor fordulhat el6, ha az dntottvas edényt és a
fedelet nem széritjak meg alaposan mosas utan, vagy ha nedves kdrnyezetben taroljdk. A savas
Osszetevok, példaul a paradicsom vagy a citrusfélék szintén reagdlhatnak az ontottvassal és
rozsdat okozhatnak.

Egy mésik megel6zés az Ontottvas edény és a fedél szélein esetlegesen eléforduld rozsdasodas
ellen az edény és a fedél széleinek olajozasa. Tegye az Ontottvas edényt fedével a siitébe

140 °C-ra 10 percre. Amikor az edény felforrésodott, vegye ki, és vékony, egyenletes réteg
repceolajat kenjen az edény tetejére és a fedére. Tordlje le a felesleges olajat. Tegye vissza az
Ontottvas edényt feddvel a siit6be, és siisse egy oran keresztiil 200 °C-on. Kapcsolja ki a siitét,
ne nyissa ki a siit§ ajtajat, és hagyja teljesen kihdlni az edényt, lehet6leg egy éjszakan at.
Sziikség szerint ismételje meg, de ne minden alkalommal, amikor f6z.

MUSZAKI TAMOGATAS
Tanécsra van sziiksége a TESLA MultiCook MC600 Pro késziilék beéllitdsahoz és lizemeltetéséhez?
Lépjen kapcsolatba veliink: www.tesla-electronics.eu

FOGYOESZKGZOK

A fogyodeszkozok megvasarolhatdk a hivatalos TESLA e-shop eshop.tesla-electronics.eu.
GARANCIA JAVITAS

Garancidlis javitassal kapcsolatban forduljon ahhoz a keresked6hdz, ahol a TESLA terméket vasarolta.
A garancia NEM vonatkozik:

e  akésziiléket mas célokra haszndlja

e normalis 0ltozék

o afelhasznaldi kézikdnyvben felsorolt "Fontos biztonsdagi eléirdsok” figyelmen kiviil hagyasa
e nem rendeltetésszer( hasznalathdl eredd elektromechanikus vagy mechanikai sériilések

e  természeti elemek, példaul viz, tiiz, statikus elektromossag, tilfesziiltség stb.

e jogosulatlan javitas altal okozott kdrok

e olvashatatlan késziilék sorozatszama


http://www.tesla-electronics.eu/

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
Mi, a TESLA Electronics LTD kijelentjiik, hogy ez a berendezés megfelel a berendezés tipusara
vonatkozo szabvanyok és elirasok alapvetd kovetelményeinek és egyéb vonatkozo rendelkezéseinek.

c € Ez a termék megfelel az Eurépai Unié kdvetelményeinek.

Ha ez a szimbdlum szerepel a terméken, kérjiik, érdeklédjon az elektromos és

elektronikus termékek helyi szelektiv gyiijtési rendszerérdl. Kérjiik, kdvesse a

helyi eléirasokat, és ne dobja a régi termékeket a normal haztartasi hulladék

kozé. A régi termék megfeleld artalmatlanitdsa segit megel6zni a kdrnyezetre és
| —] az emberi egészségre gyakorolt esetleges negativ kovetkezményeket.

A termék fejlesztése és tovabbfejlesztése soran fenntartjuk a jogot a haszndlati Gtmutato
mddositasara. A hasznalati Gtmutat6 aktualis verzidja mindig megtalalhaté a
www.tesla-electronics.eu oldalon.

A kivitel és a m(iszaki adatok el6zetes értesités nélkiil valtozhatnak, a nyomtatasi hibdk jogat
fenntartjuk.


http://www.tesla-electronics.eu/

Szanowny Kliencie,
dziekujemy za wybranie urzadzenia TESLA MultiCook MC600 Pro.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie zasady bezpiecznego uzytkowania i przestrzegaj
wszystkich normalnych zasad bezpieczerstwa.

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
NINIEJSZY PRODUKT JEST PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

Przeczytaj i sprébuj zrozumiec wszystkie instrukcje. Niezastosowanie sie do ponizszych instrukcji
moze spowodowac porazenie pragdem, pozar lub powazne obrazenia. Ostrzezenia, przestrogi i
instrukcje zawarte w niniejszej instrukcji moga nie obejmowac wszystkich mozliwych warunkéw i
sytuacji, ktére moga wystapi¢. Operator musi zrozumie¢, ze zdrowy rozsadek i ostroznos¢ to czynniki,
ktérych nie mozna wbudowac w ten produkt, ale operator musi je posiadac.

To urzadzenie jest ztozonym urzadzeniem elektromechanicznym, nalezy zwrécié¢ uwage na
nastepujace instrukcje:

Aby korzystac z tego urzadzenia, nalezy zainstalowac pojemnik wewnetrzny.

Nie uzywac uszkodzonego lub peknietego pojemnika wewnetrznego.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez zywnosci lub ptynu w pojemniku wewnetrznym.

Podczas pracy nie stawia¢ urzgdzenia na krawedzi stotu. Upewnij sig, ze powierzchnia jest

ptaska, czysta, wolna od wody i innych przeszkdd.

Nie uzywaj na zewnatrz lub w nadmiernie goragcym, zapylonym lub wilgotnym otoczeniu.

Nie uzywaj tego urzadzenia do celéw innych niz zamierzone.

Nie zaleca sig, aby dzieci korzystaly z urzadzenia samodzielnie, bez nadzoru osoby dorostej.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

Podczas korzystania z urzadzenia w poblizu dzieci wymagana jest szczegélna ostroznosc.

Po zakonczeniu gotowania wytgcz urzadzenie, wyjmij wiyczke z gniazdka i pozw6l mu ostygnac.

Nie pozwdl, aby woda lub inne ptyny dostaty sie do urzadzenia, aby unikng¢ porazenia pradem.

Podtacz urzadzenie tylko do uziemionego gniazdka. Zawsze upewnij sig, ze wtyczka jest

prawidtowo wtozona do gniazdka.

e  Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci sprawdz, czy napiecie podane na urzadzeniu odpowiada
lokalnemu napieciu znamionowemu.

e Nie uzywaj przedtuzaczy, chror kabel zasilajacy przed goracymi powierzchniami i nie odtaczaj
urzadzenia ciggnac za kabel.

e  Przed czyszczeniem odtgcz przewdd zasilajacy i pozw6l urzadzeniu ostygnag.

e  Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
pilota.

e  Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez autoryzowane centrum
serwisowe TESLA lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby uniknagé obrazen.

e Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw TESLA przeznaczonych do tego modelu.

e  Trzymaj go z dala od tatwopalnych i lotnych substanc;ji.



e  Jesli urzadzenie jest uzywane niewtasciwie lub do celéw profesjonalnych lub potprofesjonalnych
lub jesli nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja traci
waznosc.

e  Producentiimporter do Unii Europejskiej nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w
wyniku eksploatacji urzadzenia, takie jak urazy, poparzenia, pozary, urazy, uszkodzenie innych
przedmiotow itp.

e  OSTRZEZENIE: Plastikowe torby uzywane do pakowania tego urzadzenia moga by¢
niebezpieczne. Aby unikna¢ ryzyka uduszenia, torby te nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci. Te torby to nie zabawki.

Nigdy nie wkiadaj jedzenia ani nie wlewaj ptynéw do korpusu urzadzenia.
Tylko wewnetrzny garnek jest zawsze napetniony zywnoscig i ptynami!

OSTRZEZENIE: ]
NIGDY NIE ZANURZAC URZADZENIA W WODZIE LUB INNYM PLYNIE | NIE GOTOWAC BEZ
WEWNETRZNEGO POJEMNIKA DO GOTOWANIA!

& UWAGA GORACA POWIERZCHNIA

e  Garnek do gotowania i pokrywka sa czesto bardzo gorace. Zachowaj ostrozno$¢ podczas
dotykania goracych powierzchni, aby uniknaé¢ oparzen.

e Nie stawiac urzadzenia na tatwopalnej powierzchni.

e Aby unikna¢ poparzenia para wydobywajaca sie podczas podnoszenia pokrywy, zawsze ostroznie
odsuwaj ja od siebie. Kapigca woda nie moze w zadnym wypadku dosta¢ sie do urzadzenia.

e Nie uzywaj urzadzenia w poblizu lub na powierzchniach wrazliwych na ciepto lub takich, ktdre
moga zostac uszkodzone przez pare.

e  Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza. Nie dotykaj
nagrzanej powierzchni, w przeciwnym razie moze doj$¢ do oparzen.

e Nie przesuwaj goracego urzadzenia. Mozesz sie poparzy¢ goragcym jedzeniem lub ptynem.

e Pozwdl urzadzeniu catkowicie ostygna¢ przed transportem i przechowywaniem.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE KABLA ZASILAJACEGO
Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia prgdem, nie probuj w zaden sposéb modyfikowac ztgcza kabla.
Dtugos$¢ przewodu zasilajgcego zmniejsza ryzyko zaplatania sie lub potkniecia o przewdd zasilajacy.

NIE UZYWAJ TEGO URZADZENIA Z PRZEDLUZACZEM.
Przewdd zasilajacy nalezy podtaczaé wytacznie do gniazdka sieciowego 230 V.

PRZYGOTOWANIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

e  Usun cate opakowanie, naklejki i etykiety.

e Umyj naczynie wewnetrzne i pokrywke ciepta wodg z mydtem. Nastepnie sptucz je czysta wodg i
doktadnie wysusz.

e Upewnij sig, ze wnetrze korpusu urzadzenia jest czyste i wolne od brudu.

e Zeliwny garnek do gotowania mozna bezpiecznie uzywaé w piekarniku do 250 °C.

Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze pojawié sie lekki dym i zapach. Jest to czesta
przypadto$¢ wszystkich urzadzen grzewczych i zniknie po kilku uzyciach.
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SMAZENIE/DUSZENIE/PARA/WOLNE GOTOWANIE

Nacisnij odpowiedni przycisk i jesli nie zmienisz zapisanych wartosci, program uruchomi sie
automatycznie. Aby zmieni¢ temperature gotowania, nacisnij przycisk ,TEMP/CZAS" i obrd¢ srodkowe
pokretto. Zatwierdzi¢ wprowadzong wartos¢, lekko naciskajac Srodkowe pokretto. Ponownie nacisnij
przycisk ,TEMP/CZAS" i obré¢ srodkowe pokretto, aby zmieni¢ czas gotowania. Potwierdz ustawione
wartosci, lekko naciskajac srodkowe pokretto. Wybrany program uruchamia sie automatycznie.

OPGOZNIONY START

Uzyj tej funkcji do op6Znionego rozpoczecia gotowania. Na przyktad nacisnij przycisk ,WOLNE
GOTOWANIE” i po ustawieniu wartosci tego programu nacisnij przycisk ,0POZNIONY START”. Uzyj
srodkowego pokretta, aby ustawi¢ czas ,0Op6znionego startu”, a nastepnie potwierdz ustawienie, lekko
naciskajac srodkowe pokretto. Wybrany program uruchamia sie automatycznie.

UTRZYMYWANIE TEMPERATURY/ANULOWANIE

W ,Trybie czuwania” nacisna¢ przycisk ,UTRZYM. TEMP/ANULUJ" i za pomoca srodkowego pokretta
ustawi¢ czas utrzymywania ciepta gotowanej potrawy. Gotowanie mozna przerwa¢ w dowolnym
momencie, naciskajac przycisk ,UTRZYM. TEMP/ANULUJ", a urzadzenie przetaczy sie z powrotem do
trybu czuwania. Ponowne nacisniecie przycisku ,UTRZYM. TEMP/ANULUJ" spowoduje przetgczenie
urzadzenia w tryb ,Utrzymanie temperatury”.

TRYB RECZNY

Nacisnij przycisk ,TRYB RECZNY" i jesli nie zmienisz zapisanych warto$ci, program uruchomi sie
automatycznie. Aby zmieni¢ ustawienie temperatury, nacisnij przycisk , TEMP/CZAS" i obré¢ srodkowe
pokretto. Zatwierdzi¢ ustawiong wartos$¢, lekko naciskajac srodkowe pokretto. Nacisnij ponownie
przycisk ,TEMP/CZAS" i obrd¢ srodkowe pokretto, aby zmieni¢ ustawienie czasu gotowania.
PotwierdZ ustawione wartosci, lekko naciskajac srodkowe pokretto.



WOLNE GOTOWANIE

Podczas powolnego gotowania mieso i warzywa zachowuja wiecej soku niz w przypadku
gotowania tradycyjnego.

Najlepsze rezultaty gotowania uzyskasz, jesli naczynie do gotowania zostanie napetnione co
najmniej do potowy.

Mozna réwniez przygotowac mate ilosci, ale w tym przypadku moze by¢ konieczne dostosowanie
czasu gotowania.

Podczas gotowania zupy lub warzyw pozostaw wystarczajaco duzo miejsca pod pokrywka.
Podczas gotowania warzyw i miesa najpierw w6z warzywa do garnka, a nastepnie mieso i
pozostate sktadniki.

Pamietaj, ze czeste podnoszenie pokrywki wydtuzy czas gotowania.

Zawsze dodawaj ciepty ptyn przed gotowaniem zamrozonej zywnosci.

Ze wzgledu na charakter powolnego gotowania mieso nie bedzie brazowie¢ tak, jak gdyby byto
gotowane na patelni lub w piekarniku. Nie jest konieczne obsmazanie migsa lub drobiu przed
powolnym gotowaniem, ale mozna to zrobi¢, jesli wolisz migso w ten sposob.

Smazenie mielonej wotowiny, boczku i kietbasy przed wolnym gotowaniem moze by¢ wskazane,
jesli chcesz usunaé nadmiar ttuszczu z miesa. Mieso w6z do garnka wewnetrznego tak, aby nie
dotykato pokrywy.

Chude mieso, takie jak kurczak lub poledwica wieprzowa, gotuje sie szybciej niz migso wtdkniste
i ttuste, takie jak topatka wotowa lub topatka wieprzowa. Gotowanie migsa z koscig wydtuzy czas
gotowania w poréwnaniu do miesa bez kosci.

Pokroj migso na mniejsze kawatki, jesli gotujesz je razem z gotowanymi potrawami, takimi jak
fasola, owoce lub warzywa (pieczarki, pokrojona w kostke cebula, baktazan lub drobno posiekane
warzywa).

Niektdre potrawy, takie jak marchew, ziemniaki i buraki, wymagaja dtuzszego gotowania niz
mieso, dlatego przed dodaniem do miesa nalezy je pokroi¢ na mniejsze kawatki. Upewnij sie, ze
umiescites je na spodzie wewnetrznego garnka i zalej je ptynem.

Najpetniejszy smak uzyskasz podczas powolnego gotowania, dodajac nierozdrobnione ziota i
przyprawy.

Fasola musi by¢ catkowicie miekka, zanim bedzie mozna ja potaczy¢ ze stodkimi lub kwasnymi
potrawami.

Gotujac powoli, nie zapominaj, ze ptyny nie tworzg sie w nim w taki sam sposab, jak zwykle w
klasycznym gotowaniu. Zmniejsz ilo$¢ ptynu w przepisie, ktory nie jest przeznaczony do
powolnego gotowania. Wyjatkiem od tej reguty sa zupy i ryz.

Pamietaj, ze ptyny zawsze mozna doda¢ p6zZniej.

Swieze produkty mleczne (mleko, kwa$ng $mietane lub jogurt) dodawaé dopiero tuz przed
podaniem.

Nie zaleca sie dtugiego gotowania ryzu, makaronu i makaronu. Ugotuj je osobno i dodaj do garnka na
ostatnie 30 minut.

INSTRUKCJE DOTYCZACE CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu i przed przechowywaniem. Przed czyszczeniem
nalezy poczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie i odtgczyé je od zasilania.

Zalecamy czyszczenie urzadzenia natychmiast po ostygnieciu, zanim resztki jedzenia wyschna.
Garnek i pokrywke mozna my¢ w zmywarce, jednak w celu jak najdtuzszego zachowania warstwy
emalii zalecamy mycie reczne miekka $ciereczka lub gabka nasaczong ciepta wodg z mydtem.



e Nie uzywaj szorstkich sciereczek lub gghek, srodkéw czyszczacych ani materiatdw Sciernych,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ emaliowang powierzchnie.

e  Wyczys¢ podstawe urzagdzenia miekka, wilgotng Sciereczka i nie zanurzaj jej w wodzie.

e  Poumyciu zeliwnego garnka i pokrywki nalezy je doktadnie osuszy¢ czysta Sciereczka lub
recznikiem papierowym. Krawedzie zeliwnego garnka i pokrywy nie sg pokryte ceramiczna
warstwa nieprzywierajaca, ktéra zapobiega odpryskiwaniu tej warstwy. Poniewaz zeliwo jest
materiatem porowatym, jest podatne na korozje, jesli nie jest odpowiednio traktowane lub
utrzymywane w stanie suchym po uzyciu. Kiedy zeliwo jest wystawione na dziatanie tlenu i
wilgoci, pojawia sig rdza. Moze sie to zdarzy¢, jesli zeliwny garnek i pokrywa nie zostang
doktadnie wysuszone po umyciu lub jesli sg przechowywane w wilgotnym otoczeniu. Kwasne
sktadniki, takie jak pomidory lub owoce cytrusowe, moga réwniez reagowac z zeliwem i
powodowac rdze.

e Innym sposobem zapobiegania ewentualnej rdzy na krawedziach zeliwnego garnka i pokrywy jest
naoliwienie krawedzi garnka i pokrywy. Wstaw zeliwny garnek z pokrywka do piekarnika
nagrzanego do 140 °C na 10 minut. Gdy garnek bedzie goracy, wyjmij go i natéz cienka, réwna
warstwe oleju rzepakowego na wierzch garnka i pokrywke. Zetrzyj nadmiar oleju. Wstaw zeliwny
garnek z pokrywka z powrotem do piekarnika i piecz przez godzine w temperaturze 200 °C.
Wytacz piekarnik, nie otwieraj drzwiczek piekarnika i pozostaw garnek do catkowitego
ostygniecia, najlepiej na noc. Powtorz w razie potrzeby, ale nie za kazdym razem, gdy gotujesz.

WSPARCIE TECHNICZNE
Potrzebujesz porady w zakresie konfiguracji i obstugi urzadzenia TESLA MultiCook MC600 Pro?
Skontaktuj sie z nami: www.tesla-electronics.eu.

MATERIALY EKSPLOATACYJNE
Materiaty eksploatacyjne mozna kupi¢ w oficjalnym sklepie TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

NAPRAWA GWARANCYJNA
W celu naprawy gwarancyjnej skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupite$ produkt TESLA.

Gwarancja NIE dotyczy:

e uzywania urzadzenia do innych celéw

e normalne zuzycie

e nieprzestrzeganie ,Waznych instrukcji dotyczacych bezpieczefstwa” wymienionych w instrukc;ji
obstugi

e uszkodzen elektromechanicznych lub mechanicznych spowodowanych niewtasciwym
uzytkowaniem

e uszkodzen spowodowanych przez czynniki naturalne, takie jak woda, ogien, elektrycznos$¢
statyczna, przepiecie itp.

e  uszkodzenia spowodowane nieautoryzowang naprawg

e nieczytelny numer seryjny urzadzenia


http://www.tesla-electronics.eu/

DEKLARACJA ZGODNOSCI

My, TESLA Electronics LTD, oswiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z zasadniczymi wymaganiami
i innymi odpowiednimi postanowieniami norm i przepiséw wtasciwych dla typu sprzetu.

c € Produkt ten spetnia wymagania Unii Europejskie;.

Jesli ten symbol jest dotgczony do produktu, zapytaj o lokalny system oddzielnej
zbiorki produktdéw elektrycznych i elektronicznych. Nalezy przestrzegac
lokalnych przepisdw i nie wyrzucac zuzytych produktéw wraz z normalnymi
odpadami domowymi. Wtasciwa utylizacja starego produktu pomaga zapobiega¢
_ potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzi.

W miare rozwoju i udoskonalania produktu zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w
instrukcji obstugi. Aktualng wersje niniejszej instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na stronie
www.tesla-electronics.eu.

Projekt i specyfikacje moga ulec zmianie bez powiadomienia, zastrzegamy sobie mozliwo$¢ btedow
drukarskich.


http://www.tesla-electronics.eu/

Stimate client,
Va multumim ca ati ales TESLA MultiCook MC600 Pro.

V4 rugam s4 cititi cu atentie regulile de utilizare in siguranta inainte de utilizare si s3
respectaii toate regulile normale de siguranta.

NOTIFICARE IMPORTANTA DE SIGURANTA
ACEST PRODUS ESTE NUMAI PENTRU UZ CASA.

Cititi si incercati s& intelegeti toate instructiunile. Nerespectarea instructiunilor de mai jos poate duce
la soc electric, incendiu sau vatdmari grave. Este posibil ca avertismentele, precautiile si instructiunile
din acest manual sa nu acopere toate conditiile si situatiile posibile care pot aparea. Operatorul
trebuie sd inteleagd ca bunul simt si prudenta sunt un factor care nu poate fi integrat in acest produs,
dar trebuie sa fie posedat de catre operator.

Acest dispozitiv este un dispozitiv electromecanic complex, vd rugam sa acordati atentie urmatoarelor
instructiuni:

Pentru a utiliza acest aparat trebuie instalat un container interior.

Nu utilizati un recipient interior deteriorat sau crapat.

Nu utilizati niciodata aparatul fard alimente sau lichide in recipientul interior.

Nu asezati aparatul pe marginea unei mese in timpul functiondrii. Asigurati-va ca suprafata este

plang, curatd, fara apa si alte obstacole.

Nu utilizati in aer liber sau in medii excesiv de calde, prafuite sau umede.

o Nu utilizati acest aparat in alte scopuri decét cele prevazute.

e Nueste recomandat ca copiii s@ foloseasca aparatul in mod independent, fard supravegherea
unui adult.

o  Nulasati aparatul nesupravegheat.

o  Este necesard precautie suplimentara atunci cand utilizati dispozitivul in apropierea copiilor.

e  Capacul din sticla a fost modificat special pentru a fi mai durabil si mai sigur decét sticla
normald, dar nu este indestructibil, asa cd aveti grija cand manipulati capacul din sticla.

o Dupa gatit, opriti aparatul, deconectati-l si lasati-l sd se raceasca.

e Nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat pentru a evita socurile electrice.

e  Conectafi aparatul numai la o priza cu impamantare. Asigurati-va intotdeauna ca stecherul este
introdus corect in priza.

o Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii nominale locale inainte de a
conecta aparatul la retea.

e Nu folositi un cablu prelungitor, protejati cablul de alimentare de suprafetele fierbinti si nu
deconectati aparatul trdgand de cablu.

 Inainte de curatare, deconectati cablul de alimentare si |dsati aparatul sa se rdceasca.

e  Aparatul nu este proiectat pentru a fi operat folosind un temporizator extern sau o telecomanda
separata.

e Dacé cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de un centru de service
autorizat TESLA sau de o persoand calificata similar pentru a evita ranirea.

o Utilizati numai accesorii originale TESLA destinate acestui model.



e  Pastrati-l departe de substante inflamabile si volatile.

e  Dacd aparatul este utilizat incorect sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale, sau daca
nu este utilizat conform instructiunilor din manualul de utilizare, garantia devine nula.

e  Producétorul siimportatorul in Uniunea Europeana nu este responsabil pentru daunele cauzate
de functionarea aparatului, cum ar fi réni, opariri, incendii, rani, deteriorarea altor articole etc.

e  AVERTISMENT: Pungile de plastic folosite la ambalarea acestui aparat pot fi periculoase. Pentru
a evita riscul de sufocare, nu ldsati aceste pungi la indemana copiilor. Aceste genti nu sunt
jucrii.

Nu puneti niciodata alimente i nu turnati lichide in corpul aparatului.
Doar oala interioara este intotdeauna umpluta cu alimente si lichide!

AVERTISMENT:
NU INCUNDATI APARATORUL N APA SAU ORICE ALT LICHID $I NU GATITI FARA
RECIPIENTUL INTERIOR DE GATIT!

& ATENTIE, SUPRAFATA FIERBINTE

e  Oala si capacul sunt adesea foarte fierbinti. Aveti grijd cand atingeti suprafetele fierbinti pentru a
evita arsurile.

e Nuasezati aparatul pe o suprafata inflamabila.

e  Pentru a evita opdrirea din cauza scaparii aburului atunci cand ridicati capacul, ridicati-I
intotdeauna cu grija departe de dvs. Apa care picura nu trebuie sa curga niciodata in interiorul
aparatului.

o  Nu utilizati aparatul in apropierea sau pe suprafete sensibile la cdldura sau care pot fi deteriorate
de abur.

e  Cand aparatul este in functiune, temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare. Nu
atingeti suprafata incdlzita, altfel pot aparea arsuri.

e  Numutati aparatul fierbinte. Va puteti arde cu alimente fierbinti sau lichide.

e  Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de transport si depozitare.

INFORMATII IMPORTANTE DESPRE CABLUL DE ALIMENTARE

Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu incercati s& modificati in niciun fel conectorul cablului.
Lungimea cablului de alimentare reduce riscul de incurcare sau de impiedicare a cablului de
alimentare.

NU UTILIZATI ACEST DISPOZITIV CU UN PRELUNG.
Conectati cablul de alimentare direct doar la o prizd de 230 V.

PREGATIREA INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

o Indepartati toate ambalajele, autocolantele si etichetele.

e  Spalati oala interioard si capacul cu apa calda si sapun. Apoi clatiti-le cu apa curata si uscati-le
bine.

e  Asigurati-va cd interiorul corpului aparatului este curat si fara murdarie.

e Qalade gatit din fonta poate fi folosita in siguranta in cuptor pand la 250 °C.



La prima utilizare a aparatului poate aparea un usor fum si miros. Aceasta este o conditie comuna la
toate dispozitivele de incélzire si va disparea dupa céateva utilizari.

Panoul frontal
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PRAJIRE/AUR/AUR/GATIRE LENTA

Apasati butonul corespunzator si daca nu modificati valorile stocate, programul va porni automat.
Pentru a modifica temperatura de gatit, apasati butonul ,TEMP/TIME" si rotiti butonul central.
Confirmati valoarea introdusa apasand usor butonul rotativ central. Apdsati din nou butonul
»TEMP/TIME" si rotiti butonul central pentru a modifica timpul de gatire. Confirmati valorile setate
apasand usor butonul rotativ central. Programul selectat porneste automat.

PORNIRE INTARZIATA

Utilizati aceasta functie pentru inceperea intarziata a gatitului. De exemplu, apasati butonul ,SLOW
COOK" si dupa ajustarea valorilor acestui program, apasati butonul ,DELAY". Folositi butonul rotativ

central pentru a regla ora ,Pornire intarziatd", apoi confirmati setarea apasand usor butonul rotativ
central. Programul selectat porneste automat.

PASTRARE TEMPERATURA/ANULARE

in ,Modul de asteptare”, apdsati butonul ,KEEP WARM/CANCEL" si utilizati butonul rotativ central
pentru a seta timpul de mentinere calda a alimentelor gatite. Puteti opri gatitul in orice moment
apasand butonul ,KEEP WARM/CANCEL" si apoi aparatul va reveni la ,modul de asteptare”. Daca
apasati din nou butonul ,KEEP WARM/CANCEL", veti comuta aparatul in modul ,Pastrare
temperatura”.

SETARI MANUALE

Apasati butonul ,MANUAL" si daca nu modificati valorile stocate, programul va porni automat. Pentru
a schimba setarea temperaturii, apasati butonul ,TEMP/TIME" si rotiti butonul central. Confirmati
valoarea setatd apasand usor butonul rotativ central. Apasati din nou butonul ,TEMP/TIME" si rotiti
butonul central pentru a schimba setarea timpului de gétire. Confirmati valorile setate apasand usor
butonul rotativ central.



GATIRE LENTA

e Intimpul gatirii lente, carnea si legumele retin mai mult suc decét in cazul gatitului traditional.

e  Veti obtine cel mai bun rezultat de gatit daca umpleti vasul de gatit cel putin pe jumatate.

e  Se pot prepara si cantitati mici, dar in acest caz poate fi necesara ajustarea timpului de gatire.

e Lasati suficient spatiu sub capac cand gatiti supa sau legumele.

e  Cand gatiti legume si carne, puneti mai intai legumele in oald, apoi carnea si alte ingrediente.

e Amintiti-vd cd ridicarea frecventd a capacului va creste timpul de gatire.

e Adaugati intotdeauna lichid cald inainte de a gati alimente congelate.

o Datorita naturii gatirii lente, carnea nu se va rumeni asa cum ar fi dacd ar fi gatita intr-o tigaie sau
cuptor. Nu este necesar sa prdjiti carnea sau carnea de pasare inainte de gatirea lent, dar puteti
face acest lucru daca preferati carnea asa.

e Rumenirea carnii de vitd, a baconului si a carnatilor inainte de gétirea lentd poate fi de dorit daca
doriti sd indepartati excesul de grasime din carne. Carnea trebuie pusa in oala interioard, astfel
incat sa nu atinga capacul.

e Carnea slabd, cum ar fi carnea de pui sau de porc, se gateste mai repede decét carnea fibroasa si
grasa, cum ar fi cea de vitd sau cea de porc. Gatirea carnii cu os va creste timpul de gatire in
comparatie cu carnea fara os.

e  Taiati carnea in bucati mai mici daca o gatiti impreund cu alimente pre-gatite precum fasole,
fructe sau legume (ciuperci, ceapa téiatd cubulete, vinete sau legume tocate marunt).

o Unele alimente, cum ar fi morcovii, cartofii si sfecla, necesita o gatire mai lunga decét carnea,
asa ca tdiati-le in bucati mai mici inainte de a le adauga in carne. Asigurati-va cd le asezati pe
partea inferioara a oalei interioare si turnati lichidul peste ele.

e  Puteti obtine cea mai deplind aroma in timpul gatirii lente adaugand ierburi si condimente
nezdrobite.

e  Cand gatiti incet, nu uitati ca lichidele nu se formeaza in el in acelasi mod ca de obicei in gatitul
clasic. Reduceti cantitatea de lichid dintr-o retetd care nu este destinata gatirii lente. Exceptii de
la aceasta reguld sunt supele si orezul.

e Amintiti-va cé lichidele pot fi intotdeauna adaugate mai tarziu.

e Nuaddugati produse lactate proaspete (lapte, smantana sau iaurt) decat inainte de servire.

Orezul, taiteii si pastele nu sunt recomandate pentru o perioadd lunga de timp. Gatiti-le separat si
adaugati-le in oala pana in ultimele 30 de minute.

INSTRUCTIUNI PENTRU CURATARE I INTRETINERE

o  Curatati aparatul dupa fiecare utilizare si inainte de depozitare. inainte de curatare, l3sati
aparatul sa se raceascd complet si deconectati-l de la sursa de alimentare.

e Varecomandam sd curatati aparatul imediat dupa ce s-a récit, inainte ca resturile de alimente s
se usuce.

e QOalade gatit si capacul pot fi spalate in masina de spalat vase, dar pentru a pastra stratul de
smalt cat mai mult timp, recomandam spélarea manuald cu o carpa moale sau un burete inmuiat
in apa calda cu sapun.

e Nufolositi carpe sau bureti aspre de curatare, agenti de curatare sau abrazivi, deoarece acestea
pot deteriora suprafata smaltului.

e  Curédtati baza aparatului cu o carpa moale umeda si nu-l scufundati in apa.



Dupa ce ati spalat vasul din fonta si capacul, uscati-le bine cu o cérpd curata sau un prosop de
hartie. Marginile vasului din fonta si capacul nu sunt tratate cu un strat ceramic antiaderent
pentru a preveni ruperea acestui strat. Deoarece fonta este un material poros, este susceptibild
la coroziune daca nu este tratatd corespunzator sau nu este pastrata uscata dupa utilizare. Cand
fonta este expusd la oxigen si umiditate, apare rugina. Acest lucru se poate intampla daca oala si
capacul din fonta nu sunt uscate complet dupa spdlare sau daca sunt depozitate intr-un mediu
umed. Ingredientele acide precum rosiile sau citricele pot reactiona si cu fonta si pot provoca
rugina.

0 alta prevenire impotriva posibilei rugini pe marginile oalei din fonta si a capacului este s&
ungeti marginile vasului si a capacului. Pune vasul din fonta cu capac la cuptor la 140 °C timp de
10 minute. Cand vasul este fierbinte, scoateti-| si aplicafi un strat subtire si uniform de ulei de
canola in partea de sus a oalei si a capacului. Stergeti orice exces de ulei. Pune vasul din fonta
cu capac inapoi in cuptor si coace timp de o ord la 200 °C. Opriti cuptorul, nu deschideti usa
cuptorului si Idsati oala sa se rdceascd complet, de preferintd peste noapte. Repetati dupd cum
este necesar, dar nu de fiecare datd cand gatiti.

SUPORT TEHNIC
Aveti nevoie de consiliere cu privire la configurarea si operarea aparatului
TESLA MultiCook MC600 Pro? Contactati-ne: www.tesla-electronics.eu.

CONSUMABILE
Consumabilele pot fi achizitionate in eshop-ul oficial TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

REPARATIE GARANTIE
Pentru reparatii in garantie, contactati dealerul de |a care ati achizitionat produsul TESLA.

Garantia NU se aplica pentru:

utilizarea dispozitivului in alte scopuri

uzura normala

nerespectarea ,Instructiunilor importante de sigurantd” enumerate in manualul de utilizare
daune electromecanice sau mecanice cauzate de o utilizare necorespunzatoare

daune cauzate de elemente naturale precum apa, incendiu, electricitate statica, supratensiune
etc.

daune cauzate de reparatii neautorizate

numarul de serie al dispozitivului imposibil de citit


http://www.tesla-electronics.eu/

DECLARATIE DE CONFORMITATE
Noi, TESLA Electronics LTD, declardm ca acest echipament este in conformitate cu cerintele esentiale
si cu alte prevederi relevante ale standardelor si reglementdrilor relevante pentru tipul de echipament.

c € Acest produs indeplineste cerintele Uniunii Europene.

Daca acest simbol este atasat produsului, va rugam sa intrebati despre sistemul
dvs. local de colectare separata pentru produse electrice si electronice. Va rugam
sd respectati reglementdrile locale si s& nu aruncati produsele vechi la gunoiul
menajer normal. Eliminarea corecta a vechiului produs ajuta la prevenirea

| —] potentialelor consecinte negative asupra mediului si sanatatii umane.

Pe masura ce produsul este dezvoltat si imbunatatit, ne rezervam dreptul de a modifica manualul de
utilizare. Puteti gasi intotdeauna versiunea actuala a acestui manual de utilizare la
www.tesla-electronics.eu.

Designul si specificatiile pot fi modificate fard notificare, erorile de tipdrire fiind rezervate.
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