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Vazeny zakazniku,
dekujeme, Ze jste si vybral TESLA EliteCook K70 WiFi.

Pied pouzitim tlakového hrnce si prosim diikladné proctéte pravidla bezpeéného pouzivani
a dodrzujte vSechna bézna bezpecnostni pravidla.

DULEZITE BEZPECNOSTNi UPOZORNENI
TENTO TLAKOVY HRNEC JE URCENY POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

Prectéte si a pochopte v§echny pokyny. Nedodrzeni nize uvedenych pokynd mlize mit za nasledek
Uraz elektrickym proudem, pozar nebo vazné zranéni. Varovani, upozornéni a instrukce diskutované
v této pfirucce nemohou pokryt vSechny mozné podminky a situace, které mohou nastat.

POZOR! V priibéhu vareni a pfi otevieni horniho vika mize dojit k silnému vertikalnimu Gniku
horké pary. Plast, nadoba a kovové Casti pfistroje se pfi jeho chodu zahfivaji! Budte opatrni!
Tento tlakovy hrnec vaii pod tlakem. Nespravné pouziti mize mit za nasledek opareni. Vzdy se
ujistéte, Ze je tlakovy hrnec pred provozem fadné uzavien.

Neotvirejte tlakovy hrnec, dokud neni uvolnén veskery vnitini tlak. Uvolfiovaci ventil musi byt
otoéen do polohy ,Venting - Odvzdusnéni (Vypousténi pary)”.

Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte ventilacni potrubi a odvzdusnéni, abyste se ujistili, ze jsou bez
jakychkoliv zablokovéni. Odstrante a vyCistéte veskeré necistoty z odvzdusiovaciho ventilu.

K ochrané pied drazem elektrickym proudem neponofujte kabel, zastréku nebo tlakovy hrnec do
vody nebo jiné kapaliny.

Pred CiSténim odpojte napajeci kabel ze zasuvky a nechte tlakovy hrnec vychladnout.

Abyste predesli drazu elektrickym proudem, varte pouze v originalni nerezové nadobé na vareni.
Zabrarite politi nebo preteceni tekutin mimo nerezovou nadobu na vareni.

NepouZivejte tlakovy hrnec s poskozenou $itirou. Pokud tlakovy hrnec nefunguje spravné nebo
byl poskozen jakymkoli zplisobem, vratte tlakovy hrnec servisnimu oddéleni TESLA pro kontrolu,
opravu nebo pro elektrické a mechanické nastaveni.

Nenaplriujte tlakovy hrnec vice nez ze dvou tfetin. Navic by tlakovy hrnec nemél byt napInén vice
nez do poloviny objemu, pokud vafite potraviny, které péni nebo expanduji jako jsou ryze,
obiloviny, suché fazole, hrach a €ocka, nebo potraviny, které jsou pfevazné kapaliny, jako jsou
napf. polévky. MliZete zablokovat odvzdusnovani tlakového hrnce a vyvijet nadmérny tlak.
Nepouzivejte tlak pro vareni jablek, brusinek, rebarbory, obilovin, téstovin, rozkrajeného hrachu a
susenych polévkovych smési. Tyto potraviny maji tendenci pénit, péna a jeji rozstfikovani mohou
zablokovat odvzduSnovaci otvor nebo zamek ventilace/krytu vzduchu.

Neodstranujte kovovy kruh v hornim viku, ktery drzi silikonové tésnéni. Pokud je kovovy kruh
poskozen, okamzité prestante tlakovy hrnec pouzivat a vyménte je;.

Nepouzivejte tlakovy hrnec pro tlakové vareni s olejem (fritovani s uzavienym vikem).
Neotvirejte tlakovy hrnec dokud se neochladi a vnitini tlak je uvolnén. Pokud modry ventil
nedovoluje otoceni horniho vika, znamena to, Ze je tlakovy hrnec stale pod tlakem.

Neumistujte tlakovy hrnec na plynovy hofak, elektricky hofdk nebo do vyhfivané trouby.
Nepouzivejte tlakovy hrnec v pfili§ teplém, prasném nebo vlhkém prostiedi. Uchovévejte jej

z dosahu hoflavych a tékavych latek.



Neopravuijte tlakovy hrnec, vystavujete se tak nebezpeci poranéni elektrickym proudem a ztraté
zéruky.

Nepouzivejte tlakovy hrnec, pokud mate mokré ruce nebo nohy.

Povrch mezi nerezovou nadobou a topnym télesem na dné tlakového hrnce by mél byt vzdy Cisty.
Nepouzivejte nerezovou nadobu pro vareni s jinymi zdroji tepla.

Vymeéiite silikonovy tésnici kruh, pokud zménil tvar, velikost nebo se jinak mechanicky poskodil.
Pfi pouziti tlakového hrnce v blizkosti déti je nutny dohled dospélé osoby. Neni vhodné, aby déti
tlakovy hrnec pouzivaly samostatné.

Pfi premistovani tlakového hrnce postupuijte opatrné z diivodi velmi horké kapaliny. Nedotykejte
se horkych povrchi. Vzdy pouzivejte rukojeti tlakového hrnce.

Pouzivejte pouze originalni TESLA pfisluSenstvi, které je ureno k tomuto modelu.

Vyrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovidé za skody zplisobené provozem tlakového hrnce
jako napf. poranéni, opareni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalsich véci apod.

UPOZORNENI: Plastové sacky pouzivané k zabaleni tohoto spotfebiée mohou byt nebezpeéné. Abyste
predesli riziku uduseni, uchovavejte tyto sacky mimo dosah déti. Tyto sacky nejsou hracky.

DULEZITE INFORMACE O NAPAJECIM KABELU
Abyste snizili riziko urazu elektrickym proudem, nepokousejte se upravovat konektor napéjeciho
kabelu. Délka napéjeciho kabelu snizuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napdjeci kabel.

NEPOUZIVEJTE TLAKOVY HRNEC S PRODLUZOVACIM KABELEM NEBO NAPAJECIM ADAPTEREM.
PRIPOJTE NAPAJECI KABEL PRIMO DO ELEKTRICKE ZASUVKY.

POPIS TLAKOVY HRNEC

NSO RWN =

Tlacitko pro uvolnéni horniho vika
Modry bezpecnostni ventil
Napéjeci kabel

Ventil pro uvolnéni tlaku

Drzadlo horniho vika

Plastova zarazka

Horni viko

Nerezova nadoba

Néadobka na kondenzat

Vnéjsi hrnec

Otvor pro odlozeni horniho vika
Madlo pro uchopeni tlakového hrnce
Horni kruh

Ovladaci panel

Télo tlakového hrnce

Topné téleso

Snimac

Dno tlakového hrnce




PRED PRVNIM POUZITIM

e  Odstrante vSechny obalové materidly.

e  Odstrante nalepku na Celni strané vyrobku.

e Umyijte silikonové tésnéni a horni viko v teplé, mydlové vodé. Neponofujte horni viko do vody.
Dikladné dily oplachnéte a osuste.

e  POZOR! Nikdy nenalévejte vodu dovnitr tlakového hrnce a neponofujte napajeci kabel do vody.
Vzdy se ujistéte, Ze je nerezova nddoba zcela suchd nez ji umistite zpét do téla tlakového hrnce.

e Po dvodnim vy¢isténi znovu sestavte horni viko tlakového hrnce a nasadte kovovy kruh se
silikonovym tésnénim.

e Pripojte zastrcku k tlakovému hrnci a poté zapojte napdjeci kabel do sitové zasuvky.

e Pro odpojeni tlakového hrnce stisknéte jednou tlacitko ,UdrZeni teploty/Zrusit” a poté odpojte
zéstréku ze zasuvky.

e Ackoliv kovovy filtr a modry bezpeénostni ventil nebudete muset ¢istit po kazdém pouziti, méli by
jste je pravidelné kontrolovat a v pfipadé potfeby vycistit. Kovovy filtr vy€istéte vihkym hadfikem
a Cisticim prostfedkem na nadobi.

Z modrého bezpecnostniho ventilu sejméte malé tésnéni ze spodni
strany horniho vika, vytdhnéte modry bezpe¢nostni ventil na horni
strané a umyjte jej v teplé, mydlové vodé. Pravidelné kontrolujte
uvoliiovaci matici odvzdusiovaci trubky ventilu pro uvolnéni tlaku.
Je-li to nutné, znovu ji jemné dotahnéte klicem.

1 POZOR ! Matici nikdy nepovolujte a nevyjimejte.

Opétovna montaz modrého bezpecnostniho ventilu do horniho vika.
Vlozte modry bezpe¢nostni ventil uzsi stranou do otvoru vika z horni
strany a poté ze spodni strany vika nasadte na ventil maly silikonovy
krouzek (1).

POZOR: Nespravné sestaveni zplisobi netésnost horniho vika a tinik
pary!

e Nasadte plastovou nadobku pro kondenzat na zadni stranu tlakového hrnce.

OTEVRENI TLAKOVEHO HRNCE

Presurite ventil do pozice ,Venting - Odvzdusnéni (Vypousténi pary)“. Uchopte pevné horni viko,
stlaéte modré tla&itko pro uvolnéni horniho vika ,0TEVRIT - OPEN" a otoéte jej proti sméru
hodinovych rucicek. Pfesto mize v tlakovém hrnci vzniknout slaby podtlak, proto nékdy s vikem
miZete zvednout také nerezovou nadobu.

UZAVRENI TLAKOVEHO HRNCE

Pred uzavienim tlakového hrnce se ujistéte, Ze je silikonové tésnéni spravné nasazeno po celém
obvodu horniho vika, modry bezpe€nostni ventil s tésnénim a kovovy filtr je nasazen. Uchopte pevné
horni viko a otocCte jej ve sméru hodinovych rucicek az uslysite cvaknuti a pipnuti. Znacka na hornim
viku ==—%—" bude zarovnana na znacku & na téle tlakového hrnce. Funkce ,Smazeni" by méla byt
pouzivana pouze bez horniho vika.

Upozornéni: Pokud je silikonové tésnéni poskozeno, nikdy nepokracujte ve vareni!

DULEZITE INFORMACE PRO KAZDODENNI POUZITi
Aby tlakovy hrnec pracoval spravné, pied kazdym pouzitim zkontrolujte:



NIKDY NEVARTE BEZ NEREZOVE NADOBY NA VARENI

Ujistéte se, Ze vnéjSi strana této nerezové nadoby na vareni je GpIné sucha pfed jejim umisténim do
téla tlakového hrnce. Po vlozeni nerezové nadoby do téla tlakového hrnce s ni lehce otécejte, aby byl
zajistén dobry kontakt mezi nerezovou nddobou a topnym télesem na dné tlakového hrnce. Pokud je
odvzdusnovaci filtr ucpany, vycCistéte jej. Kovovy filtr nemusite Cistit po kazdém pouziti tlakového
hrnce, ale méli byste jej pravidelné kontrolovat a v pfipadé potieby vycistit.

UPOZORNENI

Doporucujeme pred vafenim namocit ve vodé potraviny jako jsou suché fazole, hrach nebo ¢ocka.
Béhem vareni maji tyto potraviny tendenci k pénéni a mohly by zpisobit zablokovani odvzdusiovaciho
potrubi. Nikdy nevarte pod tlakem jablka, brusinky, rebarboru, téstoviny a susené polévkové smési.

e  Ujistéte se, Ze jste neprekrocili znacku ,MAX PRESSURE COOK" v nerezové nadobé.

Pfi vareni potravin, které péni nebo expanduji jako ryze, lusky,
fazole, hrach, ¢ocka, suSena zelenina nebo potraviny, které jsou
\ / [ 2 vétsSinou kapaliny, jako jsou polévky, nikdy nevypliujte

\ 4 3 nerezovou nadobu vice nez na polovinu objemu!

e  Ujistéte se, Ze jste neprekrocili znacku ,MAX RICE CUP %" v nerezové nadobé pfi vareni ryZe.

? \ Pfi vareni ryze nepfekracujte znacku MAX RICE CUP .

1
2

Displej zobrazuje

,0000" Ukonceni odpoCtu ¢asu / vareni nebylo spusténo

,bb* Ukongeni tlakového vareni a prechod do rezimu ,UdrZeni teploty”
TLACITKO TLAK/TEPLOTA
Polévka, Maso, Lusténiny, RyZe, Para, Rucni nastaveni 30 ~ 45 kPa/50 ~ 65 kPa
Jogurt 35°C~43°C

Pomalé vareni 85°C~98°C

Smazeni 150°C~190°C
Sousvide cca55°C

UdrZeni teploty cca75°C~80°C

Vyberte pozadovany program, tlacitkem PREDVOLBY nebo +/- nastavte dobu vafeni, tlaéitkem TLAK
nastavte nizky nebo vysoky tlak a stisknutim tlacitka START spustite vafeni. Dokud se v tlakovém
hrnci vytvafi tlak, &as na displeji se nezméni. Tlakovy hrnec (mimo program POMALE VAREN() zaéne
odpocitavat Cas az poté, kdy je dosazeno spravného tlaku/teploty pro vybrany program. U programu
POMALE VAREN( zatina odpotitévéni ¢asu ihned po spusténi. Po dokonéeni programu vafeni
(polévka, maso, lusténiny, para, pomalé vareni, ruéni nastaveni) tlakovy hrnec prejde do rezimu
udrzovani teploty. Po dokonCeni programu ryze, jogurt, smazeni a Sousvide se pfepne do
pohotovostniho rezimu. Vareni mlzete kdykoliv ukoncit stisknutim tlacitka ,UdrZeni teploty/Zrusit” a
tlakovy hrnec poté prejde do pohotovostniho rezimu.



PREDVOLBY

Toto tlacitko je pouzivano v kombinaci s tlacitky programii. Pokud napf. zvolite program ,Polévka“, na
displeji se zobrazi ¢as vareni 30 minut (,P30“). Pokud poté stisknete jesté jednou tlacitko ,Pfedvolby”
zméni se ¢as pro vareni na hodnotu 60 minut (,Vice"), druhé stisknuti tlacitka predvolby zméni ¢as pro

s v

vaieni polévky na 20 minut (,Méné") a dal$i stisknuti zméni ¢as na 30 minut (,Stfed").

TLAK

Tlacitko ,Tlak" se pouziva v kombinaci s tlacitky program{ pro vafeni v tlaku. Vychozi pracovni tlak je
vysoky tlak, tlacitko ,Tlak" pfepina nastaveni tlaku mezi ,Vysokym tlakem" (50 ~ 65 kPa) a ,Nizkym
tlakem" (30 ~ 45 kPa) pro funkci tlakového vareni.

Priklad: Nejdrive stisknéte tlaCitko ,Ryze" a nastavte délku vareni, indikator ,Vysoky tlak” sviti,
stisknéte jednou tlacitko ,Tlak" a rozsviti se indikator ,Nizky tlak".

e Vysoky tlak je vhodny pro vétSinu potravin.
e Nizky tlak pouzijte pro jemné potraviny, jako je ryba a néktera zelenina.

JAK POUZIVAT TLAKOVY HRNEC PRI VARENI POD TLAKEM
Ne7 zatnete vafit, prectéte si ¢ast ,DULEZITE BEZPECNOSTNI UPOZORNENI" a vidy ovéfte, zda je
tlakovy hrnec spravné sestaven.

e  Umistéte tlakovy hrnec na suchy a rovny povrch.

e Uchopte pevné horni viko, otocte jej ve sméru hodinovych rucicek az uslysite cvaknuti a znacka
na hornim viku ™—%—"" bude zarovnana na znacku & na téle hrnce.

e  Presunte ventil do polohy ,Utésnéni - Sealing”.

e Vyberte program vafeni na ovladacim panelu, nastavte pozadovany cas a tlak (Nizky nebo
Vysoky) a stisknéte tlacitko START.

e KdyzZ je tlakovy hrnec ohfivan, miiZe se uvolfiovat para kolem bezpecnostniho nebo
odvzdu$novaciho ventilu. Jakmile je tlakovy hrnec spravné natlakovan, horni viko se zablokuje
proti otevieni a spusti se odpocCet Casu vareni.

e Béhem vareni si mlizete nékdy v§imnout uvolfiovani pary bezpecnostnim nebo odvzdusnovacim
ventilem. To je v poradku. Je také v pofadku, pokud béhem vareni uslysite, ze se tlakovy hrnec
zapina a vypina, kvl kontrole tlaku v hrnci.

e  Po uplynuti doby vareni tlakovy hrnec zapipa a automaticky se u programu polévka, maso,
luténiny, para, pomalé vareni, ruéni nastaveni pfepne do rezimu ,Udrzeni teploty“, u program
ryze, jogurt, smazeni a Sousvide se pfepne do pohotovostniho rezimu.

e  Pouvolnéni tlaku v hrnci uvidite, Ze modry bezpecnostni ventil v hornim viku je v dolni poloze.

e  Poté, co se tlak samovolné snizi nebo poté az ho sami rychle uvolnite otocenim péky ventilu do
polohy ,0dvzdusnéni - Venting“, otoCte opatrné horni viko proti sméru hodinovych rucicek a
zvednéte ho rovné nahoru tak, aby kondenzovana kapalina odkapala do hrnce.

e  Podokonceni vafeni odpojte napéjeci kabel od elektrické zasuvky a poté od tlakového hrnce.

e  POZOR! Péra a horka kapalina mohou zpiisobit popéleni. V priibéhu vareni a pfi otevieni horniho
vika mze dojit k silnému vertikalnimu dniku horké pary. Bud'te opatrni!

e  PIast, nerezovd nadoba a kovové Casti pfistroje se pfi vafeni zahfivaji.

e Privareni, az do vychladnuti, miiZe z tlakového hrnce unikat para a hrozi nebezpeci opareni.

e Dokud je v tlakovém hrnci stale tlak (modry bezpeénostni plovouci ventil je v horni poloze),
nenaklanéjte se nad tlakovy hrnec, protoZe mize dojit k Uniku horké pary.

e Pro uvolnéni tlaku v tlakovém hrnci, uchopte konec paky ventilu (nikoliv cely ventil) a otocte jim
do polohy ,0dvzdus$néni - Venting".



UVOLNENI TLAKU

Rychlé uvolnéni tlaku

Tato metoda se pouziva pfi vareni zeleniny, mofskych plod a jinych jemnych potravin. Po uplynuti
doby vareni stisknéte tlacitko ,UdrZeni teploty/Zrusit" a okamzité presufite paku ventilu do polohy
,0dvzdusnéni - Venting“. UslySite unikajici paru a béhem 2 az 3 minut bude tlak uvolnén. Pokles tlaku
bude viditelny také na modrém bezpecnostnim ventilu, ktery bude ve spodni poloze.

Pomalé uvolnéni tlaku

Samovolny pokles tlaku se pouziva pfi vafeni potravin jako jsou maso, polévky apod. Po uplynuti doby
vareni nechte paku ventilu v pozici ,Utésnéni - Sealing”. Tlakovy hrnec pomalu vychladne a modry
bezpetnostni ventil se dostane do spodni polohy.

UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT

Po uplynuti doby varfeni (s vyjimkou programu ,Ryze, Jogurt, Smazeni a Sousvide”) tlakovy hrnec
zapip4, prepne se automaticky do rezimu ,Udrzeni teploty” a na displeji se zobrazi ,bb“. ,Udrzeni
teploty” by nemélo byt pouzivano déle nez 4 hodiny. Kvalita a struktura uvafeného jidla se zatne ménit

jiz po 1 hodiné. Pro zru$eni programu stisknéte tlacitko ,Udrzeni teploty/Zrusit“ az se na LED displeji
zobrazi ,0000".

SMAZENI

Tento program pouzijte pro osmahnuti/restovani, typicky pred vafenim pod tlakem nebo pred
Pomalym vafenim. Program ,Smazeni" se obvykle pouziva pro maso, zeleninu, driibez, osmahnuti
napf. cibule, k redukci kapaliny po vafeni pod tlakem nebo pro ziskani omacky pIné chuti pro vase
jidlo.

Zvolte si pozadovanou teplotu ohfevu stisknutim tlacitka ,Predvolby":
Méné: cca 150 °C Stred: cca 175 °C Vice: cca 190 °C

Nechte tlakovy hrnec predehfivat po dobu 3 aZ 4 minut pfed vlastnim vloZenim potravin. Po dokonceni
osmahnuti/restovani stisknéte tlacitko ,UdrZeni teploty/Zrusit‘. NeZ zacnete vafit pod tlakem, nechte
tlakovy hrnec vychladnout 2 az 3 minuty. BEhem programu ,Smazeni“ nepouzivejte horni viko.

PARA

Program ,Para“ je urCen pro vareni potravin v pare, napfiklad zeleniny, mofskych plod( nebo ohfivani
jidla. Pri pouZiti programu vloZte do nerezové nadoby drzak pro vafeni v pafe nebo nerezovy koSik
(kosik neni soucdsti baleni). Ujistéte se, Ze pdka ventilu je v poloze ,Utésnéni - Sealing". Pfi
dokonceni vafeni zeleniny a mofskych plodi pouzijte rychlé uvolnéni pary, aby se jidlo neprevafilo.

K napareni Cerstvé nebo zmrazené zeleniny pouzijte 1 ~ 2 $alky (160 ml) vody na 1 ~ 2 minuty.
Pouzijte tlagitka ,Pfedvolby*, ,+* nebo ,=“ pro zménu délky vareni. Na rozdil od jinych funkci tlakového
vareni pracuje tlakovy hrnec béhem programu ,Para“ na piny vykon. Tento vysoky vykon mize jidlo
spalit, pokud bude jidlo v pfimém kontaktu se dnem nerezové nadoby.

RUCNI NASTAVEN(

Slouzi pro rucni naprogramovani trovné tlaku a ¢asu vareni podle vaseho oblibeného receptu nebo
preferenci. Nastaveni vlastni doby vareni je idealni pro vareni masa nebo drlibeze, které vézi vice nez
1,5 kg.

POMALE VARENI
Vzhledem k povaze pomalého vareni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi nebo v troubé.
Pred Pomalym varenim neni nutné maso nebo driibez osmazit, ale mlizete to provést, pokud vdam



maso takto vice chutnd. Osmazeni mletého hovéziho masa, slaniny a klobasy pfed Pomalym vafenim
mUZe byt Zadouci, pokud chcete odstranit z potravin prebyteény tuk. Vyvarujte se otevirani hrnce
béhem Pomalého vareni, protoze to zplsobi znacéné ztraty tepla. Pokud musite tlakovy hrnec pfesto
oteviit, provedte to co mozna nejrychlej$im zplisobem. Nékteré potraviny jako napfiklad mrkev,
brambory a fepa vyZzaduji del$i dobu vareni nez maso, proto je nakréjejte na mensi kousky predtim, nez
je pfidate k masu.

e  Vafi se bez tlaku, paka ventilu je v poloze ,0dvzdusnéni - Venting“.

e Vychozi doba vareni je 6 hodin, maximalni doba vareni 12 hodin.

e Teplota pomalého vareni je 85°C az 98°C.

e  MizZete také rucné nastavit ¢as pro ,Pomalé vareni”, v 30 minutovych krocich, stisknutim tlacitek
.+ nebo ="

ODLOZENY START

Tuto funkci pouZijte pro odloZeny start vaieni. Nedoporucujeme pouzivat tuto funkci pro potraviny,
které podléhaji rychlé zkdaze, jako je maso nebo ryby, pokud jsou ponechény bez dalSiho zpracovani
nékolik hodin pfi pokojové teploté. Varena ryze miize zménit strukturu na mékkou, kvili delsi dobé
namaceni, nebo ji mGzete snadnéji pfipalit. Také kase, ovesné vlocky, pénivé a lepkavé potraviny
nejsou pro tuto funkci vhodné, protoZze mohou ucpat bezpeénostni ventil.

e  Vlozte potraviny do naddoby na vareni.

e  Zavfete horni viko otd¢enim ve sméru hodinovych rucicek.

e  Ujistéte se, Ze paka ventilu je v poloze ,Utésnéni - Sealing”.

e  Zapojte napajeci kabel do 230 V zasuvky.

e NaLED displeji se zobrazi ,0000“.

e  Stisknéte tlaCitko ,0dloZeny start”. Na LED displeji se zobrazi ,0:30", coZ se rovna 30 minutdm
zpozdéni. Opétovnym stisknutim tlacitka ,0dloZeny start”, prodlouzite zpozdéni spusténi vareni o
dal$ich 30 minut. Maximalni doba zpozdéni je 24 hodin.

o Cas, ktery se zobrazi na LED displeji, ukazuje jak dlouho bude tlakovy hrnec &ekat, nez spusti
dalsi zvoleny program.

e  Pokud chcete napfiklad naprogramovat automatické zapnuti tlakového hrnce po 3 hodinéach,
stisknéte nékolikrat tlacitko ,0dlozeny start”, az LED displej zobrazi ,3:00".

e  Ponastaveni délky zpozdéni zvolte program, ktery se ma poté spustit.

e Na prednim panelu se rozsviti svétlo u tlacitka ,0dloZeny start” a dalsi svétlo se rozsviti u vdmi
zvoleného programu.

e  Stisknéte tlacitko START pro spusténi odlozeného startu a programu vareni.

e Nadispleji bude odpocitavan Cas, ktery zbyva do spusténi programu.

e ,Odlozeny start” neni mozné pouzit s programem Smazeni, Jogurt a Sousvide.

JOGURT

V tlakovém hrnci mizZete pfipravit lahodny doméci jogurt podle vlastnich preferenci. Pro vyrobu
mUZete pouzit pasterizované, ale i Cerstvé mléko.

e Nalejte do nerezové nadoby 2 litry mléka.
e Uzavrete tlakovy hrnec a pfesufite paku ventilu do polohy ,Utésnéni - Sealing".
e  Pokud pouzijete pasterizované mléko, pokracujte postupem v dalSim odstavci.



e  Pokud pouzijete Cerstvé mléko, stisknéte tlacitko ,Jogurt’, poté stisknéte tlacitko ,Pfedvolby” az
na LED displeji bude svitit ,,00:20".

e  MIéko se zacne ohfivat na teplotu 72 ~ 83°C a po dobu 20 minut bude probihat pasterizace
mléka. Poté se ohfev zastavi a na LED displeji se zobrazi ,YOGT".

e  Stisknéte tlacitko ,Zrusit”, pfesunte paku do polohy ,0dvzdusnéni - Venting” a oteviete viko.

e  Vyjméte nerezovou nadobu a nechte mléko ochladnout na cca 40°C, teplotu kontrolujte
teplomérem. Ochlazeni mléka mizete urychlit ochlazenim nerezové nadoby v ledové lazni.

e  Poté vmichejte do mléka 2 IZicky jogurtu (neslazeny, bez ovoce) a vloZte nerezovou nadobu zpét
do téla tlakového hrnce.

e Uzavrete tlakovy hrnec, ventil mlZe byt bud v pozici ,Utésnéni - Sealing” nebo také v pozici
,0dvzdusnéni - Venting".

e  Stisknéte tlacitko ,Jogurt”, poté stisknéte tlacitko ,Predvolby” aZ se na displeji ukaze cas
,08:00° pro kultivaci mléka po dobu 8 hodin nebo ,12:00 pro kultivaci mléka po dobu 12 hodin,
nebo nastavte vlastni dobu tlacitky ,+* nebo ,=“.

e  Podokonceni kultivace odeberte jogurt z nerezové nadoby a uskladnéte jej v lednicce.

OVLADANI TLAKOVEHO HRNCE S POMOCi TELEFONU

e  Zapnéte Bluetooth a Poloha (GPS) ve svém telefonu.
e Nainstalujte do telefonu aplikaci pro ovladani zafizeni a nasledujte prlvodce pro sparovani s
tlakovym hrncem.

ANDROID
vyhledejte v Google Play aplikaci ,Smart Life"

i0S
vyhledejte v Apple Store aplikaci ,Smart Life"

e Vytvorte si svlij Gcet v aplikaci ,Smart Life" a pfihlaste se.

e  Povolte vSechna opravnéni, ktera aplikace pozaduje.

ANDROID: povolte opravnéni aplikace ,Poloha” a ,Zafizeni v okoli”.
i0S: povolte oprévnéni aplikace ,Poloha”, ,Bluetooth” a ,Mistni sit”.

e  Pripojte tlakovy hrnec do elektrické zasuvky.

e  Po prihlaseni do aplikace ,Smart Life" kliknéte na ikonu ,+" vpravo nahore a poté kliknéte na ,Add
Device".

e  Zobrazi se nalezend zafizeni ,Discovering devices": ,TESLA EliteCook K70 WiFi“, kliknéte na
,Add", zobrazi se Wi-Fi sit, zadejte heslo do Wi-Fi sité (pokud jiZ neni nalezeno automaticky) a
kliknéte na ,DalSi". Tlakovy hrnec se zacne parovat s aplikaci.

e  Po Uspésném sparovani se zobrazi u ndzvu zelena ikona a vas tlakovy hrnec TESLA EliteCook
K70 WiFi byl ispésné pfidan do aplikace.



e  Kliknéte na ,Dokonceno” a nyni je mozné ovladat vybrané funkce tlakového hrnce telefonem.
e  Aplikaci pouzivejte pouze s uzavienou tlakovou poklici mimo program Smazeni.

V ramci softwarové narocnosti operacniho systému a pozadavki spolecnosti Google/Apple na
zabezpeceni aplikaci, je nutné pravidelné pfizplsobovat i funkce aplikace. UdrZujte také operacni
systém vaseho telefonu aktualizovany na nejnové;jsi verzi. Aplikace vyzaduje operacni systém Android
10 a vy$Si nebo i0S 10 a vy$si, jinak neni mozné garantovat jeji funkénost.

RESENI PROBLEMU S APLIKACI

V pfipadé, Ze se ,TESLA EliteCook K70 WiFi" nezobrazi v aplikaci ,Smart Life", proved'te reset
WiFi pfipojeni. Zapnéte tlakovy hrnec, stisknéte a pfidrzte minimalné 5 sekund tlacitko ,WIFI",
dokud neuslySite pipnuti, ikona WIFI zacne blikat. Poté provedte nové sparovani podle vySe
uvedeného postupu.

o Ujistéte se, Ze je pokryti Wi-Fi signalem pro vas telefon a tlakovy hrnec kvalitni a dostatecné
silné. Prvni nastaveni tlakového hrnce provedte v blizkosti vaseho Wi-Fi routeru.

o  Ujistéte se, Ze jsou povoleny funkce ,Bluetooth a Poloha” (GPS) ve vasem telefonu.

o  Ujistéte se, Ze aplikace tfeti strany (VPN, antivirus, firewall apod.) neblokuje pfistup
k vaSemu telefonu.

e  Podporovana je Wi-Fi sit pracujici na frekvenci 2.4 GHz a zabezpeceni WPA1 nebo WPA2.

e Vyzkousejte se pfipojit k jinému Wi-Fi routeru nebo Wi-Fi Hotspotu v jiném telefonu, abyste
vyloucili chybu na strané vaseho pfipojeni k internetu.

e  Kvasemu Wi-Fi routeru méte pfipojeno pfili§ mnoho zafizeni nebo je moznost pfipojeni nového
zafizeni k nému zablokovéna.

e Restartujte vas Wi-Fi router.

CISTENi TLAKOVEHO HRNCE
Po kazdém pouziti:

e  Odpojte napéajeci kabel ze zasuvky ve zdi a poté z tlakového hrnce a nechte jej zcela vychladnout.

e  Po kazdém pouziti rozeberte a vyCistéte horni viko, kovovy filtr, bezpeCnostni ventil, ventil pro
uvolnéni tlaku a zkontrolujte silikonové tésnéni.

e  Omyjte jednotlivé dily v teplé, mydlové vodé. Tyto dily neumyvejte v my&ce na nadobi.

o Ujistéte se, Ze odvzduSiovaci potrubi je Cisté, pfidrzte kryt proti svétlu a prohlédnéte jej.

e  Vycistéte odvzdusiovaci potrubi, pokud je zablokovano nebo ¢astec¢né blokovano.

e Dukladné osuste vSechny casti.

e Vyjméte nerezovou nadobu a umyjte ji v teplé vodé s jemnym Cisticim prostfedkem. Nerezovou
nadobu je mozné umyvat v mycce na nadobi.

e Nikdy nenalévejte kapalinu do téla samotného tlakového hrnce nebo jej neponofujte ve vodé.
Vzdy se ujistéte, Ze je tlakovy hrnec pred pouzitim zcela suchy.

e Pokud tlakovy hrnec nepouzivate, uloZte jej na suchém misté a nezavirejte pevné horni viko.



POPIS PROGRAMU

PROGRAM ‘ CAS TLAK/TEPLOTA
‘ Predvolby ‘ Pfednastaveno ~ Moznosti  Prednastaveno Moznosti
Ruéni Méné 1 min
nastaveni Stied 30 min 1-99 min | Vysoky Nizky - Vysoky
(tlakové vareni) Vice 99 min
Méné 20 min
Polévka Stied 30 min 20- 60 min | Vysoky Nizky - Vysoky
Vice 60 min
Méné 15 min
Maso Stied 30 min 15- 60 min | Vysoky Nizky - Vysoky
Vice 60 min
Méné 10 min
Lusténiny Stied 40 min 10-90 min | Vysoky Nizky - Vysoky
Vice 90 min
Méneé 8 min
Ryze Stied 12 min 8-15min | Vysoky Nizky - Vysoky
Vice 15 min
Pomalé Méne 3 hod priblizné
vafeni Stied 6 hod 3-12hod | gcen g5 g
Vice 12 hod
Méneé 2 min
Péra Stied 15 min 2-25min | Vysoky Nizky - Vysoky
Vice 25 min
Méné 8 hod o o
Jogurt Stfed 12 hod 8-24hod |35°C-43°C
Vice 20 min - 72°C-83°C
Méné Cca 150 °C
Smazeni Stied 30 min - Cca175°C
Vice Cca 190 °C
Méné 1 hod
Sousvide Stred 8 hod 1-24hod [Cca50°C-55°C
Vice 24 hod
OTAZKY A ODPOVEDI

e  Coznamena, kdyZ se na displeji zobrazi ,E3" a tlakovy hrnec prestane pracovat?
Tlakovy hrnec se prehfal. Pravdépodobné jste jej pouzivali pro tlakové vafeni s malym nebo
Zadnym mnoZstvi tekutiny. Pokud k tomuto stavu dojde, odpojte zafizeni a nechte tlakovy hrnec
pozvolna vychladnout, cca 10 minut. Poté tlakovy hrnec oteviete, dolejte tekutinu, naprogramujte
jej a spustte vafeni znova.

e  Coznamena, pokud se displeji zobrazi ,E1“,,E2" nebo ,E4"?
E1: chyba senzoru, E2: zkrat obvodu, E4: chyba spinace. Kontaktujte servis TESLA.



Nékdy si pri vareni pod tlakem vS§imnu, Ze se v ném tvori kapky vlhkosti v oblasti tlakového
ventilu. Nékdy slySim zvuk, ktery zni jako by unikla para pred ¢asem, kdy ¢asovac zacne
odpocitavat ¢as pro pripravu jidla.

Oba tyto projevy jsou normalni a mohou byt oéekdavény jako sou¢dst vareni pod tlakem.

Nahodné jsem stiskl nespravné tlacitko a tlakovy hrnec nechce povolit stisknout spravné
tlacitko.
Stisknéte tlacitko ,Udrzeni teploty/Zrusit". To vdm umozni za¢it znovu a stisknout spravné
tlacitko.

Kdyz jsem se snazil upravit ¢as, nezménil se.
Stisknéte tlacitko ,Udrzeni teploty/Zrusit" a zacnéte opét zvolenim pozadovaného nastaveni a
Upravou Casu podle potieby.

Vidim, jak z horniho vika unika para.

Zapomnél jste nasadit silikonové tésnéni na horni viko nebo modry bezpecnostni ventil. Pokud se
néktera z téchto Casti nenachdazi spravném misté, tlak se nebude vytvaret a mize dojit k
poskozeni zafizeni.

Slysim uchazejici paru z rychlého uvoliiovaciho ventilu a tlak v hrnci se nezvysuje.
Rychlouzaviraci ventil méate v poloze ,0dvzdusnéni - Venting"“. Tento ventil musi byt v poloze
,2Utésnéni - Sealing" pro utésnéni tlakového hrnce.

Cas pro vareni se neméni.

Tlakovy hrnec jesté nedoséhl provozniho tlaku. Odpocitavani ¢asu zacne, jakmile bude dosazeno
provozniho tlaku pro pfipravu zvoleného typu vareni. Celkovy Cas pfipravy pokrmu tak méze byt
tedy o trochu delsi.

Obcas se horni viko tézce otevira.
Pokud se horni kryt obtizné otevird, miize byt v tlakovém hrnci jesté tlak. Ovérte si, Ze modry
bezpecnostni ventil v hornim viku tlakového hrnce poklesl do své dolni polohy.

Neékdy neni mé jidlo hotové po naprogramovaném case. Kdyz se pokusim vratit horni viko na
hrnec, abych jidlo mohl vafrit déle, horni viko se nezavre.

Nechte tlakovy hrnec mirné vychladnout. Kdyz je tlakovy hrnec stale horky, odvzdusSnovaci ventil
se zvedne a zabrani vam zavreni vika. Pfed umisténim horniho vika zpét na tlakovy hrnec se
ujistéte, Ze rychloupinaci ventil je v poloze ,0dvzdusnéni - Venting"“. Jakmile je horni viko
zaviené, presunte ventil do polohy ,Utésnéni - Sealing”.

Co Ize udélat, pokud jidlo pripravené v tlakovém hrnci obsahuje vice tekutin nez je pozadovano?

Po sejmuti horniho vika stisknéte tlacitko ,Smazeni“ a nechte prebytecnou kapalinu odpafrit. Kdyz
pristé budete vafit stejny recept pouzijte méné tekutiny.

Myslim, Ze tlakovy hrnec ¢istim dikladné, ale nékdy si v§imnu, Ze pach mého posledniho jidla
zlistava v hrnci.

Tésnici kruh pod hornim vikem je vyroben ze silikonu. Silikon ma mnoho skvélych vlastnosti a
jednou z nich je bouZel také tendence udrzovat pachy. Casem se pfipadny zapach rozptyli.



o  Pri zapojeni se nerozsviti displej.
Zkontrolujte, Ze mate spravné pfipojeny napéjeci kabel nebo vyzkouSejte jinou elektrickou
zésuvku.

PRAKTICKY POSTUP - priklad vafeni polévky
Tento tlakovy hrnec je ideélni pro pfipravu vybornych polévek. Pokud pfidate do polévky suché fazole
a hrach, nezapomerite je nejdfive namocit.

POZOR! Nevarte pod tlakem polévky obsahujici jecmen, ryzi, téstoviny, zrna, a suSené polévkové
smeési, protoZe maji tendenci k pénéni a mohly by zablokovat odvétravaci ventil. Tyto potraviny by
mély byt pridany k polévce az po tlakovém vareni.

PRO VARENI POLEVKY A PRO DUSENi NAPLNTE NEREZOVOU NADOBU MAXIMALNE DO POLOVINY
OBJEMU.

Kureci vyvar

1 kufe, mlize byt zmrzlé Pridejte kufe, celer, cibuli, Cesnek, stl, pepf, kofeni a vodu do
1 celer, nakrajime na kousky nerezové nadoby na vareni. Zaviete horni viko, stisknéte tlacitko
1 rozpdlena cibule ,Polévka“, LED displej zobrazi ,P30“ a rozsviti se ,Vysoky tlak".

3 rozpllené strouzky cesneku  Tlakovy hrnec zacne ohiev, po dosazeni poZzadovaného tlaku

s, pepr, polévkové kofeni pro  zacne vlastni vafeni a 30minutovy odpocet ¢asu na displeji.

ochuceni Po dokonéeni odpocCtu ¢asu nechte tlak pozvolna samostatné
klesnout (Cas vafeni mlZzete libovolné upravit, prodlouzit nebo
zkrétit, dle vasich potieb).

DalSi uzitecné recepty naleznete v priloZené tisténé barevné kucharce, na nasem
Facebooku nebo YouTube kanalu.

TECHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem TESLA EliteCook K70 WiFi?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

SPOTREBNi MATERIAL A DOPLNKY

Spotfebni material mizete zakoupit v oficidlnim obchodé znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu
(sklenénd poklicka, silikonovy popruh, silikonové viko, pecici forma, silikonovéd forma na muffiny,
silikonové tésnéni pro horni viko, drzak pro vafeni v pére, originalni nerezovou nadobu, kosik pro
vafeni v pafe, sada 6 $alk{i pro vyrobu jogurtu, modry pojistny ventil se zaslepkou a mnoho dalsich).

ZARUCNI OPRAVA
Pro zarucni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.


https://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

Zaruka se NEVZTAHUJE na:

béZzné opotrebeni.

pouziti tlakového hrnce k jingm Gceldim, nez ke kterému je urcen.

nedodrzeni ,Dilezitych bezpecnostnich pokyn(i“ uvedenych v uZivatelském manualu.
elektromechanické nebo mechanické poskozeni zplisobeném nevhodnym pouZitim.
Skodu zpisobenou pfirodnimi Zivly jako je voda, ohen, staticka elektfina, prepéti atd.
Skodu zplisobenou neopravnénou opravou.

necitelné sériové Cislo tlakového hrnce.

PROHLASENI O SHODE
My, TESLA Electronics LTD, prohlaSujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi poZadavky a
dal$imi pfislusnymi ustanovenimi norem a pfedpist relevantnich pro dany typ zafizeni.

earif
icherhei

Informujte se prosim o mistnim systému separovaného shéru elektrickych a
elektronickych vyrobki. Postupujte prosim podle mistnich predpisi a staré vyrobky
nelikvidujte v bézném domacim odpadu. Spravna likvidace starého produktu

— pomahd predejit potencidlnim negativnim disledkdm pro Zivotni prostiedi a lidské
zdravi.

Tento produkt spliiuje pozadavky Evropské Unie.

Vzhledem k tomu, Ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na Upravu uzivatelského
manudlu. Aktualni verzi uzivatelského manalu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.


https://www.tesla-electronics.eu/

Vazeny zakaznik,
Dakujeme, Ze ste si vybrali zariadenie TESLA EliteCook K70 WiFi.

Pred pouzitim tlakového hrnca si dokladne precitajte zasady bezpecného pouzivania a
dodrziavajte vSetky bezné bezpecnostné pravidla.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
TENTO TLAKOVY HRNIEC JE URCENY LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI.

Precitajte si vSetky pokyny a porozumejte im. NedodrZanie nizsie uvedenych pokynov mdze mat za
nasledok draz elektrickym pridom, poziar alebo vazne zranenie. Vystrahy, upozornenia a pokyny
uvedené v tomto navode nemozu pokryt v§etky mozné podmienky a situacie, ktoré mozu nastat.

e VAROVANIE! Pocas varenia a po otvoreni horného veka moze dojst k silnému vertikdlnemu
uvolfiovaniu hortcej pary. Plast, nddoba a kovové Casti spotrebica sa pocas prevadzky
spotrebica zahrievaji! Budte opatrni!

e Tento tlakovy hrniec vari pod tlakom. Pri nespravnom pouzivani moze dojst k obareniu. Pred
pouzitim tlakového hrnca sa vzdy uistite, Ze je riadne uzavrety.

e Tlakovy hrniec neotvérajte, kym sa neuvolni v§etok vnitorny tlak. Uvolfiovaci ventil musi byt
otoceny do polohy "Odvzdusnenie".

e  Pred kazdym pouzitim skontrolujte odvzduSiovacie potrubia a odvzduSiovag, Ci nie st upchaté.
Odstrante a vycCistite vSetky necistoty z odvzdusnovacieho ventilu.

e Naochranu pred Grazom elektrickym pridom neponérajte kébel, zastrcku ani tlakovy hrniec do
vody alebo inej kvapaliny.

e Pred Cistenim odpojte napajaci kdbel zo zasuvky a nechajte tlakovy hrniec vychladndt.

e Aby ste zabranili Grazu elektrickym prddom, varte len v originalnej nddobe z nehrdzavejlicej
ocele. Zabrate vyliatiu alebo preliatiu tekutin mimo varnej nadoby z nehrdzavejucej ocele.

e  Nepouzivajte tlakovy hrniec s poSkodenym kablom. Ak tlakovy hrniec nefunguje spravne alebo
bol akokolvek poskodeny, vratte tlakovy hrniec do servisného oddelenia TESLA na kontrolu,
opravu alebo elektrické a mechanické nastavenie.

e Tlakovy hrniec nenaplajte viac ako do dvoch tretin. Okrem toho by tlakovy hrniec nemal byt
naplneny viac ako do polovice, ak varite potraviny, ktoré penia alebo sa rozpinaju, napriklad ryzu,
obilniny, suchi fazul'u, hrach a SoSovicu, alebo potraviny, ktoré st vaésinou tekuté, napriklad
polievky. MoZete zablokovat odvzdus$nenie tlakového hrnca a vyvindt nadmerny tlak.

e  Tlakovy hrniec nepouzivajte na varenie jabik, brusnic, rebarbory, obilnin, cestovin, deleného
hrachu a su$enych polievkovych zmesi. Tieto potraviny maji tendenciu penit a pena a jej vytrysk
mozu zablokovat odvzdusiiovaci ventil alebo ventilaénd/priedu$nd poistku.

e  Neodstranujte kovovy krizok v hornom veku, ktory drzi silikdnové tesnenie. Ak je kovovy krizok
poskodeny, okamZite prestarite tlakovy hrniec pouzivat a vymeiite ho.

e Tlakovy hrniec nepouzivajte na tlakové varenie s olejom (vyprazanie so zatvorenym vekom).

e  Tlakovy hrniec neotvarajte, kym nevychladne a neuvolni sa vndtorny tlak. Ak modry ventil
neumoznuje otoCenie horného veka, znamend to, Ze tlakovy hrniec je stale pod tlakom.

e  Tlakovy hrniec neumiestniujte na plynovy horak, elektricky horak ani do vyhriatej rury.

e Tlakovy hrniec nepouzivajte v prili§ hordcom, praSnom alebo vihkom prostredi. Uchovavajte ho
mimo dosahu horlavych a prchavych Iatok.



Tlakovy hrniec neopravuijte, pretoze sa tym vystavujete riziku drazu elektrickym pradom a strate
zaruky.

e  Tlakovy hrniec nepouzivajte, ak mate mokré ruky alebo nohy.

e  Povrch medzi nddobou z nehrdzavejlcej ocele a vykurovacim telesom na dne tlakového hrnca by
mal byt vzdy Cisty.

e Tlakovy hrniec z nehrdzavejlcej ocele nepouzivajte s inymi zdrojmi tepla.

o  Silikdnovy tesniaci krizok vymerite, ak zmenil tvar, velkost alebo je inak mechanicky poskodeny.

e Pripouzivani tlakového hrnca v blizkosti deti je potrebny dohl'ad dospelej osoby. Nie je vhodné,
aby deti pouzivali tlakovy hrniec samostatne.

e Pri premiestiiovani tlakového hrnca budte opatrni kvéli velmi hortcej tekutine. Nedotykajte sa
hordcich povrchov. Vzdy pouzivajte rukovéte tlakového hrnca.

e Pouzivajte len originalne prislusenstvo TESLA, ktoré je ur¢ené pre tento model.

e Vyrobca a dovozca v Eurdpskej tnii nenest zodpovednost za skody sposobené prevadzkou
tlakového hrnca, ako si poranenia, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie inych predmetov
atd.

VAROVANIE: Plastové vrecka pouzité na balenie tohto spotrebi¢a mozu byt nebezpecné. Aby ste
zabranili riziku udusenia, uchovavaijte tieto vreckd mimo dosahu deti. Tieto vrecka nie sd hracky.

DOLEZITE INFORMACIE O NAPAJACOM KABLI
Aby ste zniZzili riziko Urazu elektrickym pradom, nepokisajte sa nastavovat konektor napjacieho
kébla. DIzka napdjacieho kabla znizuje riziko zamotania alebo zakopnutia o napéjaci kabel.

TLAKOVY HRNIEC NEPOUZIVAJTE S PREDLZOVACIM KABLOM ALEBO NAPAJACIM ADAPTEROM.
NAPAJACI KABEL PRIPOJTE PRIAMO DO ELEKTRICKEJ ZASUVKY.

POPIS TLAKOVY HRNEC

Tlacidlo na uvolnenie horného veka
Modry bezpecnostny ventil
Napajaci kabel

Uvolfovaci tlakovy ventil

Rukoviat horného veka

Plastovd zétka

Horné veko

Nédoba z nehrdzavejlicej ocele

9  Nadoba na kondenzat

10 VonkajSia nadoba

11 Otvor na odnimanie horného veka
12 Rukovit na uchopenie tlakového hrnca
13 Vrchny prstenec

14 QOvladaci panel

15 Telo tlakového hrnca

16 Vykurovacie teleso

17 Senzor

18 Zékladna tlakového hrnca

ONOGTIE WN=




PRED PRVYM POUZITIM

e  Odstrante vSetky obalové materialy.

e  Odstrante néalepku na prednej strane vyrobku.

e  Silikénové tesnenie a horné veko umyte v teplej mydlovej vode. Horny kryt neponarajte do vody.
Casti dokladne oplachnite a osuste.

e POZOR! Do vnutra tlakového hrnca nikdy nelejte vodu ani neponarajte napajaci kabel do vody.
Pred vloZenim nadoby z nehrdzavejlcej ocele spat do tela tlakového hrnca sa vzdy uistite, Ze je
Uplne sucha.

e Po prvotnom Eisteni znovu nasadte horné veko tlakového hrnca a nasadte kovovy krizok so
silikdnovym tesnenim.

e Pripojte zastrcku k tlakovému hrncu a potom zapojte napajaci kdbel do elektrickej zasuvky.

e Ak chcete tlakovy hrniec odpojit, stlacte raz tlacidlo ,UdrZiavat teplotu/Zrusit” a potom odpojte
zéstréku zo zasuvky.

e Hoci kovovy filter a modry bezpe¢nostny ventil nemusite Cistit po kazdom pouziti, mali by ste ich
pravidelne kontrolovat a v pripade potreby vycistit. Kovovy filter Cistite vihkou handri¢kou a
prostriedkom na umyvanie riadu.

Odstrante malé tesnenie zo spodnej ¢asti horného veka, stiahnite
modry bezpecnostny ventil z hornej Casti a umyte ho v teplej
mydlovej vode. Pravidelne kontrolujte uvolfiovaciu maticu na
odvzdusSiovacej rirke ventilu na uvolnenie tlaku. V pripade potreby
ju jemne dotiahnite klticom.

VAROVANIE! Maticu nikdy neuvolTiujte ani neodstranujte.

Modry bezpecnostny ventil opat namontujte do horného krytu. Vlozte
modry bezpecnostny ventil uzSou stranou do otvoru veka z hornej
strany a potom zo spodnej strany veka nasadte na ventil maly
silikonovy krazok (1).

VAROVANIE:

Nesprivna montaz sposobi netesnost horného veka a anik pary!

e  Plastovi nadobu na kondenzét umiestnite na zadnu stranu tlakového hrnca.

OTVARANIE TLAKOVEHO HRNCA

Presurite ventil do polohy ,Venting - Odvzdusnenie (Vypustanie pary)“. Pevne uchopte horné veko,
stlatte modré tlacidlo na uvolnenie horného veka "OTVORIT - OPEN" a oto&te nim proti smeru
hodinovych ruciciek. V tlakovom hrnci mdzZe stale vzniknit mierny podtlak, preto niekedy mozete
nerezovl nadobu s vekom zdvihnut.

ZATVARANIE TLAKOVEHO HRNCA

Pred zatvorenim tlakového hrnca sa uistite, Ze je spravne nasadené silikdnové tesnenie po obvode
horného veka, modry bezpecnostny ventil s tesnenim a kovovy filter. Pevne uchopte horné veko a
otacajte nim v smere hodinovych ruciciek, kym nebudete pocut cvaknutie a pipnutie. Znacka
=—=—" bude na hornom veku je zarovnana so znackou & na telese tlakového hrnca. Funkcia
,Smazenie" by sa mala pouzivat len bez horného veka.

Upozornenie: Ak je silikonové tesnenie poskodené, nikdy nepokracujte vo vareni!



DOLEZITE INFORMACIE PRE KAZDODENNE POUZIVANIE
Aby ste sa uistili, e tlakovy hrniec funguje spravne, skontrolujte ho pred kazdym pouzitim:

NIKDY NEVARTE BEZ VARNEJ NADOBY Z NEHRDZAVEJUCEJ OCELE

Pred vlozenim do tela tlakového hrnca sa uistite, Ze vonkajSia strana tejto varnej nddoby z
nehrdzavejldcej ocele je Gplne sucha. Po vloZeni varnej nddoby z nehrdzavejlicej ocele do tela
tlakového hrnca ju mierne pootocte, aby ste zabezpecili dobry kontakt medzi varnou nadobou

z nehrdzavejucej ocele a vykurovacim telesom na dne tlakového hrnca. Ak je vetraci filter zaneseny,
vycCistite ho. Kovovy filter nie je potrebné Cistit po kazdom pouZiti tlakového hrnca, ale mal by sa
pravidelne kontrolovat a v pripade potreby vycistit.

UPOZORNENIE

Potraviny, ako je sucha fazula, hrach alebo Sosovica, odpori¢ame pred varenim namocit do vody.
Tieto potraviny maju tendenciu pocas varenia penit a mohli by spsobit upchatie ventilacného
potrubia. Nikdy nevarte pod tlakom jablka, brusnice, rebarboru, cestoviny alebo susené polievkové
zmesi.

¢ Dbajte na to, aby ste neprekro€ili znacku ,MAX PRESSURE COOK" na hrnci z nehrdzavejiicej
ocele.

Pri vareni potravin, ktoré penia alebo sa rozpinajd, ako je ryza,

fazula, hrach, SoSovica, susena zelenina, alebo potravin, ktoré

\ / T 2 sivassinou tekuté, ako s polievky, nikdy nenapiiiajte nadobu
3 z nehrdzavejlcej ocele viac ako do polovice!

e Privareni ryze dbajte na to, aby ste neprekrocili znacku ,MAX RICE CUP %:" v nadobe
z nehrdzavejicej ocele.

;~1
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Na displeji sa zobrazi
,0000“  Koniec odpocitavania ¢asu/varenie sa nezacalo

Pri vareni ryze neprekracujte znactku ,MAX RICE CUP %".

,bb” Ukoncenie varenia pod tlakom a prepnutie do rezimu ,UdrZiavanie teploty”
TLACIDLO TLAK/TEPLOTA
Polievka, miso, strukoviny, ryZa, para, Manualne nastavenie 30 ~ 45 kPa/50 ~ 65 kPa
Jogurt 35°C~43°C

Pomalé varenie 85°C~98°C

Smazenie 150 °C ~ 190 °C
Sousvide cca55°C

Udrziavanie teploty cca75°C~80°C

Vyberte pozadovany program, pomocou tlaéidla PREFERENCIE alebo +/- nastavte ¢as varenia,
pomocou tlagidla TLAK nastavte nizky alebo vysoky tlak a stlacenim tlagidla START spustite varenie.
Pokial je tlakovy hrniec pod tlakom, ¢as na displeji sa nezmeni. Tlakovy hrniec (okrem programu
,Pomalé varenie") zacne odpocitavat Cas az po dosiahnuti spravneho tlaku/teploty pre zvoleny



program. V pripade programu ,Pomalé varenie” sa Cas za¢ne odpocitavat okamzite po spusteni. Po
dokonéeni programu varenia (polievka, maso, strukoviny, para, pomalé varenie, manudlne nastavenie)
prejde tlakovy hrniec do rezimu udrziavania teploty. Po dokon&eni programov ryza, jogurt, smazenie a
Sousvide sa prepne do pohotovostného rezimu. Varenie moZete kedykolvek zastavit stlacenim
tlacidla ,UdrZiavanie teploty/Zrusit" a tlakovy hrniec potom prejde do pohotovostného rezimu.

PREDVOLBY

Toto tlacidlo sa pouziva v kombindcii s tlacidlami programov. Ak napriklad zvolite program ,Polievka“,
na displeji sa zobrazi ¢as varenia 30 mindt (,P30"). Ak potom znova stlacite tlacidlo ,Predvolba“, cas
varenia sa zmeni na 60 minut (,Viac"), druhym stlacenim tlacidla predvolby sa ¢as varenia polievky
zmeni na 20 minut (,Menej") a d'al$im stlacenim sa ¢as zmeni na 30 minut (,Stredne").

TLAK

Tlacidlo "Tlak" sa pouziva v kombinécii s tlacidlami programu na varenie pod tlakom. Predvoleny
pracovny tlak je vysoky tlak, tlacidlo ,Tlak" prepina nastavenie tlaku medzi ,Vysoky tlak" (50 ~ 65
kPa) a ,Nizky tlak” (30 ~ 45 kPa) pre funkciu varenia pod tlakom.

Priklad: Najprv stlacte tlacidlo ,Ryza" a nastavte dizku varenia, rozsvieti sa indikétor ,Vysoky tlak”

stlacte tlacidlo ,Tlak" jedenkrat a rozsvieti sa indikator ,Nizky tlak".

e  Vysoky tlak je vhodny pre vdcSinu potravin.
e Nizky tlak pouzite pre chilostivé potraviny, ako su ryby a niektoré druhy zeleniny.

AKO POUZIVAT TLAKOVY HRNIEC NA VARENIE POD TLAKOM
Pred zaéatim varenia si preéitajte éast ,DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA" a vzdy
skontrolujte, Ci je tlakovy hrniec spravne zostaveny.

e  Tlakovy hrniec umiestnite na suchy, rovny povrch.

e Pevne uchopte horné veko, otacajte nim v smere hodinovych ruciciek, az kym nebudete pocut
cvaknutie a znatka ~——%—"" na hornom veku sa nezrovna so znackou & na tele tlakového
hrnca.

e  Presurte ventil do polohy ,Utesnenie - Sealing".

e Na ovladacom paneli vyberte program varenia, nastavte pozadovany Cas a tlak (nizky alebo
vysoky) a stlacte tlacidlo START.

e Priohrievani tlakového hrnca sa méze uvolfiovat para okolo bezpecnostného alebo
odvzdusSnovacieho ventilu. Po spravnom natlakovani tlakového hrnca sa horné veko zaisti proti
otvoreniu a zacne sa odpocitavanie Casu varenia.

e Pocas varenia moZete niekedy zaznamenat uvolfiovanie pary cez bezpecnostny alebo
odvzdu$niovaci ventil. To je v poriadku. Je tiez v poriadku, ak pocas varenia poCujete, ako sa
tlakovy hrniec zapina a vypina, aby ste skontrolovali tlak v hrnci.

e  Po uplynuti ¢asu varenia tlakovy hrniec zapipa a automaticky sa prepne do rezimu ,UdrZiavanie
teploty” pre programy Polievka, Maso, Strukoviny, Para, Pomaly hrniec, Manualne nastavenie a do
pohotovostného rezimu pre programy RyZa, Jogurt, Fritovanie a Sousvide.

e  Ked uvolnite tlak v hrnci, uvidite, Ze modry bezpe¢nostny ventil v hornom veku je v polohe nadol.

e Po samovolnom znizeni tlaku alebo po tom, ¢o ste ho sami rychlo uvolnili oto¢enim péacky ventilu
do polohy ,0dvzdus$nenie - Venting", opatrne otocte hornym vekom proti smeru hodinovych
ruciciek a zdvihnite ho priamo hore tak, aby skondenzovanad tekutina odkvapkavala do hrnca.

e  Po skonceni varenia odpojte napdjaci kabel z elektrickej zasuvky a potom z tlakového hrnca.

e POZOR! Para a hortica tekutina mozu sposobit popaleniny. Pocas varenia a po otvoreni horného
veka moze dojst k silnému vertikalnemu tniku hortcej pary. Bud'te opatrni!



e Plast, nerezova nadoba a kovové Casti spotrebica sa pocas varenia zahrievajd.

e Pocas varenia moZze z tlakového hrnca unikat para, kym nevychladne, a hrozi nebezpecenstvo
obarenia.

e Kym je tlakovy hrniec stéle pod tlakom (modry bezpecnostny plavakovy ventil je v hornej polohe),
nenaklanajte sa nad tlakovy hrniec, pretoze méze unikndt horica para.

e Ak chcete uvolnit tlak v tlakovom hrnci, uchopte koniec packy ventilu (nie cely ventil) a otoéte ju
do polohy ,0dvzdusnenie - Venting”.

UVOLNENIE TLAKU

Rychle uvolnenie tlaku

Tento spdsob sa pouziva pri vareni zeleniny, morskych plodov a inych chdlostivych potravin. Po
uplynuti ¢asu varenia stlacte tlacidlo ,UdrZanie teploty/Zrusit" a okamzite presufite paku ventilu do
polohy ,0dvzdusnenie - Venting“. Budete pocut unikajlicu paru a v priebehu 2 az 3 mindt sa tlak

uvolni. Pokles tlaku bude viditelny aj na modrom bezpecnostnom ventile, ktory bude v dolnej polohe.

Pomalé uvoliovanie tlaku

Samovolné uvolfiovanie tlaku sa pouZiva pri vareni potravin, ako je maso, polievky atd’. Po uplynuti
¢asu varenia nechajte paku ventilu v polohe ,Tesnenie - Sealing”. Tlakovy hrniec sa pomaly ochladi a
modry bezpecnostny ventil sa presunie do dolnej polohy.

UDRZIAVANIE/ZRUSENIE TEPLOTY

Po uplynuti ¢asu varenia (okrem programu ,Ryza, Jogurt, Fritovanie a Sous Vide") tlakovy hrniec
zapipa, automaticky sa prepne do rezimu ,Udrziavanie teploty” a na displeji sa zobrazi ,bb“. Rezim
,UdrZiavanie teploty” by sa nemal pouZivat dlhsie ako 4 hodiny. Kvalita a $truktira vareného jedla sa

zatne menit po 1 hodine. Ak chcete program zrusit, stlacte tlacidlo ,UdrZanie teploty/Zrusit”, kym sa
na LED displeji nezobrazi ,0000".

SMAZENIE

Tento program pouzite na zapekanie/pecenie, zvycajne pred varenim pod tlakom alebo pomalym
varenim. Program ,SmazZenie" sa zvyCajne pouziva na maso, zeleninu, hydinu, na osmazenie napr.
cibule, na redukciu tekutiny po tlakovom vareni alebo na ziskanie omacky pInej chuti pre vase jedlo.

Stlacenim tlacidla ,Predvolby” vyberte poZadovani teplotu ohrevu:
Menej: cca 150 °C Stredne: cca 175 °C Viac: cca 190 °C

Pred samotnym vloZenim potravin nechajte tlakovy hriec 3 az 4 minity predhrievat. Po dokonceni
smazenia/pecenia stlacte tlacidlo ,UdrZanie teploty/Zrusit". Pred tlakovym varenim nechajte tlakovy
hrniec 2 az 3 minGty vychladnit. Pocas programu ,SmaZenie" nepouzivajte horné veko.

PARA

Program ,Para“ je urCeny na varenie potravin v pare, napriklad zeleniny, morskych plodov alebo na
ohrievanie potravin. Pri pouzivani programu vlozte drziak na varenie v pare alebo nerezovy koSik
(kosik nie je sticastou dodavky) do nerezovej nadoby. Uistite sa, Ze packa ventilu je v polohe
,Tesnenie - Sealing”. Po dokonéeni varenia zeleniny a morskych plodov pouZite rychle uvolnenie pary,
aby ste zabranili prevareniu potravin. Na pripravu Cerstvej alebo mrazenej zeleniny v pare pouzite

1 ~ 2 $élky (160 ml) vody poéas 1 ~ 2 minGt. Na zmenu ¢asu varenia pouZite tlacidla "Predvolba", "+"
alebo"-". Na rozdiel od inych funkcii tlakového varenia pracuije tlakovy hrniec po¢as programu ,Para”
na plny vykon. Tento vysoky vikon mdze pripalit jedlo, ak je jedlo v priamom kontakte s dnom hrnca

z nehrdzavejlicej ocele.



RUCNE NASTAVENIE

Sldzi na manudlne naprogramovanie Urovne tlaku a ¢asu varenia podla vasho oblibeného receptu
alebo preferencii. Vlastné nastavenie ¢asu varenia je idedlne na varenie masa alebo hydiny

s hmotnostou vy$sou ako 1,5 kg.

POMALE VARENIE

Vzhl'adom na charakter pomalého varenia maso nezhnedne tak, ako keby sa varilo na panvici alebo

v rire. Pred pomalym varenim nie je potrebné maso alebo hydinu opiect, ale mdzZete tak urobit, ak sa
vam maso zda chutnejSie. Mleté hovadzie méso, slaninu a klobasy je vhodné pred pomalym varenim
opiect, ak chcete z jedla odstranit prebytocny tuk. Pocas pomalého varenia neotvérajte hrniec, pretoze
to sposobi znacné tepelné straty. Ak predsa len musite tlakovy hrniec otvorit, urobte tak ¢o
najrychlejsie. Niektoré potraviny, ako napriklad mrkva, zemiaky a repa, si vyzaduju dlhsi ¢as varenia
ako maso, preto ich pred pridanim k masu nakréjajte na mensie kdsky. Vari sa bez tlaku, pdka ventilu
je v polohe ,0dvzdusnéni - Venting“.

e  Varte bez tlaku, s pakou ventilu v polohe ,0dvzdusnéni - Venting“.

e  Predvoleny Cas varenia je 6 hodin, maximalny ¢as varenia je 12 hodin.

e Cas ,Pomalé varenia” moZete nastavit aj manudlne, v 30-mindtovych krokoch, stlacenim tlacidiel
+" alebo ,-".

ODLOZENY START

Touto funkciou mozete odlozit zaciatok varenia. Tito funkciu neodporicame pouzivat pre potraviny
podliehajlce rychlej skaze, ako je maso alebo ryby, ak sa ponechaju pri izbovej teplote niekolko hodin
bez dalSieho spracovania. Uvarena ryza moze kvoli dihsiemu ¢asu namacania zmenit $truktdru na
makku alebo ju mozete l'ahSie spélit. TaktieZ kase, ovsené vlocky, penové a lepkavé potraviny nie si
vhodné pre tdto funkciu, pretoze mozu upchat bezpeénostny ventil.

e  Vlozte potraviny do nadoby na varenie.

e  Zatvorte horné veko otoCenim v smere hodinovych ruciciek.

e Uistite sa, ze packa ventilu je v polohe ,Tesnenie - Sealing".

e  Zapojte napéjaci kabel do zasuvky 230 V.

e Na LED displeji sa zobrazi ,0000".

e  Stlacte tlacidlo ,OdloZeny Start”. Na LED displeji sa zobrazi ,0:30“, ¢o sa rovna 30 mindtam
oneskorenia. Opatovnym stlacenim tlagidla ,0dloZeny start” prediZite oneskorenie zagiatku
varenia o d'alSich 30 mindt. Maximalny ¢as oneskorenia je 24 hodin.

o  Cas zobrazeny na LED displeji udava, ako dlho bude tlakovy hrniec &akat pred spustenim
dalSieho zvoleného programu.

Ak chcete napriklad naprogramovat automatické zapnutie tlakového hrnca po 3 hodinach, stlaéte
niekol'kokrat tlacidlo ,0dloZeny Start, kym sa na LED displeji nezobrazi ,3:00".

e Ponastaveni dizky oneskorenia vyberte program, ktory sa ma spustit.

e Na prednom paneli sa rozsvieti kontrolka vedla tlacidla ,0dloZeny Start” a dalSia kontrolka sa
rozsvieti vedla zvoleného programu.

e  Stlacenim tlacidla START spustite odloZeny Start a program varenia.

e Nadispleji sa bude odpocitavat ¢as zostédvajlci do spustenia programu.

e ,OdloZeny $tart" nie je mozné pouzit s programom SmaZenie, Jogurt a Sousvide.



JOGURT

V tlakovom hrnci si mdZete pripravit chutny domaci jogurt podla vlastnych preferencii. M6Zete pouzit
pasterizované aj Cerstvé mlieko.

Do nerezovej nadoby nalejte 2 litre mlieka.

Zatvorte tlakovy hrniec a paku ventilu presufite do polohy ,Tesnenie - Sealing“.

Ak pouzivate pasterizované mlieko, postupujte podia nasledujiceho odseku.

Ak pouzivate cerstvé mlieko, stlacte tlacidlo ,Jogurt” a potom stlacte tlacidlo ,Predvolby”, kym

sa na LED displeji nezobrazi ,00:20“.

e  Mlieko sa zacne ohrievat na 72~83 °C a mlieko sa bude pasterizovat 20 minit. Potom sa ohrev
zastavi a na LED displeji sa zobrazi ,YOGT".

e  Stlacte tlacidlo ,Zrusit", posunte paku do polohy ,0dvzdus$néni - Venting" a otvorte veko.

e Vyberte nadobu z nehrdzavejlicej ocele a nechajte mlieko vychladnit na priblizne 40 °C, teplotu

skontrolujte teplomerom. Chladenie mlieka moZete urychlit ochladenim nerezovej nadoby

v ladovom kdipeli.

e  Potom do mlieka vmiesajte 2 cajové lyzicky jogurtu (nesladeného, bez ovocia) a nddobu
z nehrdzavejlicej ocele vlozte spét do tela tlakového hrnca.
e Tlakovy hrniec zatvorte, ventil moZe byt bud v polohe ,Tesnenie - Sealing”, alebo aj v polohe
,0dvzdusnéni - Venting"“.
e  Stlacte tlacidlo ,Jogurt”, potom stlacte tlacidlo ,Predvolby*, kym sa na displeji nezobrazi ¢as
,08:00° pre kultivaciu mlieka po dobu 8 hodin, alebo ,12:00“, pre kultivaciu mlieka po dobu 12
hodin, alebo si nastavte vlastny ¢as pomocou tlacidiel ,+" alebo “-".
Po ukonceni kultivécie vyberte jogurt z nddoby z nehrdzavejlcej ocele a ulozte ho do chladnicky.

OVLADANI TLAKOVEHO HRNCE S POMOCi TELEFONU

e  Na teleféne zapnite funkciu Bluetooth a polohu (GPS).
e Nainstalujte si do telefonu aplikdciu na ovladanie zariadenia a podla sprievodcu ju sparujte
s tlakovym hrncom.

ANDROID
vyhl'adajte v sluzbe Google Play aplikaciu "Smart Life"

i0S
vyhl'adajte v obchode Apple Store aplikdciu "Smart Life"

e  Vytvorte si konto v aplikacii ,Smart Life” a prihlaste sa.
e  Povolte vSetky povolenia, ktoré aplikacia vyzaduje.
ANDROID: Povolte povolenia aplikacii ,Poloha“ a ,Blizke zariadenia“.
i0S: povolte povolenia aplikacii ,Poloha“, ,Bluetooth” a “Miestna site”.
e  Zapojte tlakovy hrniec do elektrickej zasuvky.



Po prihlaseni do aplikdcie ,Smart Life" kliknite na ikonu ,+“ v pravom hornom rohu a potom
kliknite na ,Add Device" (Pridat zariadenie).

Zobrazi sa ,Discovering devices” (Objavovanie zariadeni) ,TESLA EliteCook K70 WiFi“, kliknite na
,Add" (Pridat), zobrazi sa siet Wi-Fi, zadajte heslo siete Wi-Fi (ak uz nebolo néjdené automaticky)
a kliknite na ,Next" (Dalej). Tlakovy hrniec sa zaéne pérovat s aplikaciou.

Po GispeSnom sparovani sa vedla ndzvu zobrazi zelena ikona a vas tlakovy hrniec

TESLA EliteCook K70 WiFi bol tspesne pridany do aplikacie.

Kliknite na tlacidlo ,Hotovo" a teraz moZete pomocou telefonu ovladat vybrané funkcie tlakového
hrnca.

Mimo programu Fritovanie pouZivajte aplikaciu len so zatvorenym vekom tlakového hrnca.

V rdmci softvérovej zlozitosti operacného systému a poziadaviek spolocnosti Google/Apple na
bezpecnost aplikécii je potrebné funkcie aplikacie pravidelne upravovat. Taktiez udrzujte operacny
systém telefénu aktualizovany na najnovsiu verziu. Aplikacia vyzaduje systém Android 10 a novsi
alebo i0S 10 a novsi, inak nie je mozné zarudit jej funkcnost.

RIESENIE PROBLEMOV S APLIKACIOU

Ak sa v aplikacii ,Smart Life" nezobrazi ,TESLA EliteCook K70 WiFi“, obnovte pripojenie WiFi.
Zapnite tlakovy hrniec, stlacte a podrzte tlacidlo ,WIFI“ aspon 5 sekind, kym nebudete pocut
zvukovy signal, ikona WIFI zacne blikat. Potom vykonajte nové spéarovanie podla vyssie
uvedeného postupu.

Uistite sa, Ze pokrytie telefénu a tlakového hrnca signalom Wi-Fi je dobré a dostatocne silné.
Vykonajte prvé nastavenie tlakového hrnca v blizkosti smerovaca Wi-Fi.

Uistite sa, Ze s v teleféne povolené funkcie ,Bluetooth a lokalizacia” (GPS).

Uistite sa, Ze aplikacia tretej strany (VPN, antivirus, firewall atd.) neblokuje pristup k telefénu.
Je podporovand siet Wi-Fi pracujlica na frekvencii 2,4 GHz a so zabezpecenim WPAT1 alebo
WPA2.

Skuste sa pripojit k inému smerovacu Wi-Fi alebo hotspotu Wi-Fi na inom telefone, aby ste vyldcili
chybu na strane internetového pripojenia.

K vaSmu smerovacu Wi-Fi je pripojenych prilis vel'a zariadeni alebo je zablokované pripojenie
nového zariadenia.

ReStartujte smerovac Wi-Fi.

CISTENIE TLAKOVEHO HRNCA

Po kazdom pouziti:

Odpojte napdjaci kabel zo zasuvky a potom z tlakového hrnca a nechajte ho dplne vychladnit.
Po kazdom pouziti rozoberte a vycCistite horné veko, kovovy filter, bezpecnostny ventil, ventil na
uvolnenie tlaku a skontrolujte silikdnové tesnenie.

Tieto Casti umyte v teplej mydlovej vode. Tieto ¢asti neumyvajte v umyvacke riadu.

Uistite sa, Ze je odvzdusnovacie potrubie Cisté, podrzte kryt proti svetlu a skontrolujte ho.

Ak je odvzdusnovacia rdrka zablokovand alebo Ciastoéne zablokovana, vycistite ju.

VSetky Casti dokladne vysuste.

Vyberte nddobu z nehrdzavejlicej ocele a umyte ju v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Nadobu z nehrdzavejicej ocele mozete umyvat v umyvacke riadu.

Do samotného tela tlakového hrnca nikdy nelejte tekutinu ani ho neponérajte do vody. Pred
pouzitim sa vzdy uistite, Ze je tlakovy hrniec Gplne suchy.



e Ak tlakovy hrniec nepouzivate, skladujte ho na suchom mieste a nezatvarajte tesne horné veko.

POPIS PROGRAMU
PROGRAM ‘ CAS TLAK/TEPLOTA
‘ Predvolby ‘ Prednastavené  Moznosti  Prednastavené Moznosti
Manudlne Mene; 1 min
nastavenie Stred 30 min 1-99 min | Vysoky Nizky - Vysoky
(tlakové varenie) Viac 99 min
Menej 20 min
Polievka Stred 30 min 20 - 60 min | Vysoky Nizky - Vysoky
Viac 60 min
Menej 15 min
Maso Stred 30 min 15-60 min | Vysoky Nizky - Vysoky
Viac 60 min
Menej 10 min
Strukoviny Stred 40 min 10-90 min | Vysoky Nizky - Vysoky
Viac 90 min
Menej 8 min
Ryza Stred 12 min 8-15min | Vysoky Nizky - Vysoky
Viac 15 min
Pomalé Menej 3 hod priblizne
varenie Stred 6 hod 3-12 hod 85 °C - 98 °C
Viac 12 hod
Menej 2 min
Para Stred 15 min 2-25min | Vysoky Nizky - Vysoky
Viac 25 min
Menej 8 hod R R
Jogurt StredJ 12 hod 8-24hod | 35°C-43°C
Viac 20 min - 72°C-83°C
Menej Cca 150 °C
Fritovanie Stred 30 min - Cca175°C
Viac Cca 190 °C
Mengj 1 hod
Sousvide Stred 8 hod 1-24hod |Cca50°C-55°C
Viac 24 hod
OTAZKY A ODPOVEDE

o Coznamen, ked' sa na displeji zobrazi ,E3" a tlakovy hrniec prestane fungovat?
Tlakovy hrniec sa prehrial. Pravdepodobne ste ho pouzivali na tlakové varenie s malym
mnozstvom tekutiny alebo bez nej. Ak nastane tento stav, odpojte spotrebic a nechajte tlakovy
hrniec pomaly vychladnit, priblizne 10 mindt. Potom tlakovy hrniec otvorte, pridajte tekutinu,
naprogramujte ho a znovu zacnite varit.



Co znamen4, ak sa na displeji zobrazi ,E1“, ,E2" alebo ,E4"?
E1: chyba snimaca, E2: skrat obvodu, E4: chyba spinaca. Kontaktujte servis TESLA.

Niekedy pri tlakovom vareni spozorujem, Ze sa v oblasti tlakového ventilu tvoria kvapky
vihkosti. Niekedy pocujem zvuk, ktory znie ako unikajica para predtym, ako ¢asovac zacne
odpogitavat ¢as varenia.

Obe tieto situdcie st normalne a daju sa ocakavat ako stcast tlakového varenia.

Omylom som stlaéil nespravne tlagidlo a tlakovy hrniec sa neuvolni, aby som mohol stlaéit
spravne tlacidlo.
Stlacte tlacidlo ,UdrzZiavat teplotu/Zrusit”. To vam umozni zaCat znova a stlacit spravne tlacidlo.

Ked' som sa pokiisil nastavit ¢as, nezmenil sa.
Stlacte tlacidlo ,UdrzZiavat teplotu/Zrusit”. To vam umozni zaCat znova a stlacit spravne tlacidlo.

Vidim, Ze z horného veka unika para.

Zabudli ste nasadit silikonové tesnenie na horné veko alebo modry bezpecnostny ventil. Ak
niektory z tychto dielov nie je na spravnom mieste, tlak sa nebude vytvéarat a moze dojst k
poskodeniu pristroja.

Z rychloupinacieho ventilu pocujem priechodni paru a tlak v hrnci sa nezvysuje.
Rychloupinaci ventil mate v polohe ,0dvzdusnéni - Venting“. Tento ventil musi byt v polohe
,Utesnenie - Sealing", aby sa tlakovy hrniec utesnil.

Cas varenia sa nezmeni.
Tlakovy hrniec eSte nedosiahol prevadzkovy tlak. Odpocitavanie ¢asu sa zacne po dosiahnuti
prevadzkového tlaku pre zvoleny typ varenia. Celkovy Cas varenia mdze byt preto o nieco dlhsi.

PrileZitostne sa horné veko tazko otvara.
Ak sa horny kryt tazko otvara, v tlakovom hrnci moze byt stéle tlak. Skontrolujte, ¢i modry
bezpecnostny ventil v hornom veku tlakového hrnca klesol do dolnej polohy.

Niekedy nie je jedlo po naprogramovanom ¢ase hotové. Ked' sa pokisim nasadit horné veko
spat na hrniec, aby sa jedlo varilo dlhSie, horné veko sa nezatvori.

Nechajte tlakovy hrniec mierne vychladnit. Ked je tlakovy hrniec este hordci, odvzdusiiovaci
ventil sa zdvihne a zabrani vdm zatvorit veko. Pred nasadenim horného veka spat na tlakovy
hrniec sa uistite, Ze rychloupinaci ventil je v polohe ,0dvzdusnéni - Venting“. Po zatvoreni
horného veka presurite ventil do polohy ,Tesnenie - Sealing".

Co sa da robit, ak jedlo pripravované v tlakovom hrnci obsahuje viac tekutiny, ako je potrebné?
Po odstraneni horného veka stlacte tlacidlo ,Vyprazanie” a nechajte prebyto¢nd tekutinu odparit.
Pri dalSom vareni rovnakého receptu pouzite menej tekutiny.

Myslim si, Ze tlakovy hrniec dokladne cCistim, ale niekedy si v§imnem, Ze v hrnci pretrvava vona
posledného jedla.

Tesniaci kriZok pod hornym vekom je vyrobeny zo silikénu. Silikén ma mnoho skvelych vlastnosti
a jednou z nich je jeho tendencia zadrziavat pachy. Casom sa vsetky pachy rozptylia.



o Displej sa pri zapojeni do siete nerozsvieti.
Uistite sa, Ze mate spravne pripojeny napdjaci kabel, alebo skuste int elektrickd zasuvku.

PRAKTICKY POSTUP - priklad varenia polievky
Tento tlakovy hrniec je idedlny na pripravu chutnych polievok. Ak do polievky pridavate sucht fazulu a
hrasok, nezabudnite ich najprv namogit.

POZOR! Nevarte tlakové polievky obsahujice jacmen, ryzu, cestoviny, obilniny a su§ené polievkové
zmesi, pretoZze maju tendenciu penit a mohli by zablokovat odvzdusiovaci ventil. Tieto potraviny by sa
mali do polievky pridavat aZ po tlakovom vareni.

NA VARENIE POLIEVOK A DUSENIE NAPLNTE NADOBU Z NEHRDZAVEJUCEJ OCELE NAJVIAC DO
POLOVICE.

Kuraci vyvar
1 kurca, moze byt zmrazené Do hrnca z nehrdzavejicej ocele pridajte kurca, zeler, cibuly,
1 zeler, nakrajany na kusky cesnak, sol, korenie, polievkové korenie a vodu. Zatvorte horné

1 cibul'a nakrajand na polovicu  veko, stlacte tlacidlo ,Polievka“, na LED displeji sa zobrazi ,P30"
3 rozpolené striciky cesnaku a rozsvieti sa ,Vysoky tlak". Tlakovy hrniec sa zacne zahrievat,
sol, korenie, polievkové po dosiahnuti pozadovaného tlaku sa zatne samotné varenie a
korenie na dochutenie na displeji sa zobrazi odpocitavanie 30 mindt.
Po skonceni odpocitavania ¢asu nechajte tlak pomaly
samostatne klesat (¢as varenia moZete upravit, predizit alebo
skratit podla potreby).

DalSie uzitocné recepty néjdete v prilozenej tlacenej farebnej kucharskej knihe, na
nasom Facebooku alebo kanali YouTube.

TECHNICKA PODPORA

Potrebujete pomoc s nastavenim a prevadzkou varica TESLA EliteCook K70 WiFi?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

SPOTREBNY MATERIAL A PRISLUSENSTVO

Spotrebny material si moZete zakupit v oficialnom obchode TESLA eshop.tesla-electronics.eu
(sklenené veko, silikénovy pasik, silikénové veko, forma na pecenie, silikénova forma na muffiny,
silikonové tesnenie na horné veko, drziak na varenie v pare, origindlna nddoba z nehrdzavejlicej ocele,
kosik na varenie v pare, sada 6 poharov na vyrobu jogurtu, modry bezpeénostny ventil s uzdverom a
mnoho dalsich).

ZARUCNA OPRAVA
V pripade zérucnej opravy sa obratte na predajcu, u ktorého ste vyrobok TESLA zakapili.



https://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

Zaruka se NEVZTAHUJE na:

bezné opotrebovanie.

pouzivanie tlakového hrnca na iné Gcely, nez na ktoré je urCeny.

nedodrzanie ,Délezitych bezpecnostnych pokynov" uvedenych v ndvode na pouZitie.
elektromechanické alebo mechanické poskodenie spdsobené nespravnym pouzivanim.
poskodenia spdsobené prirodnymi Zivlami, ako je voda, ohen, staticka elektrina, prepatie atd'.
poskodenie spdsobené neopravnenou opravou.

necitatelné sériové Cislo tlakového hrnca.

VYHLASENIE O ZHODE

My, spolo¢nost TESLA Electronics LTD, vyhlasujeme, Ze toto zariadenie je v stlade so zakladnymi
poziadavkami a dal$imi prislu$nymi ustanoveniami noriem a predpisov, ktoré sa vztahuiji na dany typ
zariadenia.

earif
icherheit

Informujte sa o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a
elektronickych vyrobkov. Dodrziavajte miestne predpisy a nevyhadzujte staré
vyrobky do bezného domového odpadu. Spravna likvidacia starého vyrobku

— pomaha predchadzat moznym negativnym dosledkom na Zivotné prostredie a
[udské zdravie.

Tento vyrobok je v sulade s poziadavkami Eur6pskej tnie.

V slvislosti s vyvojom a zdokonalovanim vyrobku si vyhradzujeme prévo upravit ndvod na obsluhu.
Aktudlnu verziu pouzivatel'skej prirucky ndjdete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a technické Udaje sa m6zu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, typografické chyby
vyhradené.


https://www.tesla-electronics.eu/

Sehr geehrter Kunde, vielen Dank, dass Sie sich fiir den TESLA EliteCook K70 WiFi
entschieden haben.

Bevor Sie den Schnellkochtopf benutzen, lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise sorgfiltig
durch und befolgen Sie alle iiblichen Sicherheitsvorschriften.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
DIESER SCHNELLKOCHTOPF IST NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH BESTIMMT.

Lesen und verstehen Sie alle Anweisungen. Die Nichtbeachtung der nachstehenden Anweisungen
kann zu einem elektrischen Schlag, Brand oder schweren Verletzungen fiihren. Die in diesem
Handbuch enthaltenen Warnungen, Vorsichtshinweise und Anweisungen kdnnen nicht alle méglichen
Bedingungen und Situationen abdecken, die auftreten konnen.

e ACHTUNG! Wihrend des Kochens und beim Offnen des oberen Deckels kann es zu einem starken
vertikalen Austritt von heilem Dampf kommen. Das Gehduse, der Behalter und die Metallteile des
Gerdts werden heif3, wahrend das Gerat in Betrieb ist! Seien Sie vorsichtig!

e  Dieser Schnellkochtopf kocht unter Druck. UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Verbriihungen
fiihren. Vergewissern Sie sich immer, dass der Schnellkochtopf vor dem Betrieb richtig
verschlossen ist.

e Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht, bevor der gesamte Innendruck abgelassen wurde. Das
Ablassventil muss auf die Position ,Venting - Entliiften” gedreht werden.

o  Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch die Liiftungskanile und die Entliiftung, um sicherzustellen,
dass sie nicht verstopft sind. Entfernen und sdubern Sie das Entliiftungsventil von
Verschmutzungen.

e Tauchen Sie zum Schutz vor Stromschldgen das Kabel, den Stecker oder den Schnellkochtopf
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

e  Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie den Schnellkochtopf vor der
Reinigung abkiihlen.

e Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, kochen Sie nur im Original-Edelstahlkochgefal.
Vermeiden Sie das Verschiitten oder Uberlaufen von Fliissigkeiten auRerhalb des
EdelstahlkochgefaRes.

e  Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht mit einem beschédigten Kabel. Wenn der
Schnellkochtopf nicht ordnungsgemaR funktioniert oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde,
senden Sie den Schnellkochtopf an den TESLA-Kundendienst zur Uberpriifung, Reparatur oder
elektrischen und mechanischen Einstellung.

e Fiillen Sie den Schnellkochtopf nicht zu mehr als zwei Dritteln. AuBerdem sollte der
Schnellkochtopf nicht mehr als zur Halfte gefiillt werden, wenn Sie Lebensmittel kochen, die
schaumen oder sich ausdehnen, wie z. B. Reis, Getreide, trockene Bohnen, Erbsen und Linsen,
oder Lebensmittel, die iiberwiegend fliissig sind, wie z. B. Suppen. Sie kdnnen die Entliiftung des
Schnellkochtopfs blockieren und einen zu hohen Druck erzeugen.

e Kochen Sie Apfel, Preiselbeeren, Rhabarber, Getreide, Nudeln, Spalterbsen und
Trockensuppenmischungen nicht unter Druck. Diese Lebensmittel neigen zur Schaumbildung,
und der Schaum und sein Spriihnebel kdnnen die Entliiftung oder die Entliiftungsschleuse
blockieren.



e Entfernen Sie nicht den Metallring im oberen Deckel, der die Silikondichtung héalt. Wenn der
Metallring beschadigt ist, verwenden Sie den Schnellkochtopf sofort nicht mehr und ersetzen Sie
ihn.

e Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht zum Druckgaren mit Ol (Braten bei geschlossenem
Deckel).

e Offnen Sie den Schnellkochtopf erst, wenn er abgekiihlt ist und der Innendruck abgebaut ist.
Wenn sich der Deckel mit dem blauen Ventil nicht drehen ldsst, bedeutet dies, dass der
Schnellkochtopf noch unter Druck steht.

e  Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht auf einen Gasbrenner, Elektrobrenner oder in einen
beheizten Ofen.

e Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht in iibermaRig heifer, staubiger oder feuchter
Umgebung. Halten Sie ihn von brennbaren und fliichtigen Substanzen fern.

e  Reparieren Sie den Schnellkochtopf nicht, da Sie sich dadurch der Gefahr eines elektrischen
Schlages und des Verlustes der Garantie aussetzen.

e Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht, wenn lhre Hande oder Fiile nass sind.

e  Die Oberflache zwischen dem Edelstahlbehalter und dem Heizelement am Boden des
Schnellkochtopfes sollte immer sauber sein.

e  Verwenden Sie den Edelstahlkochtopf nicht mit anderen Warmequellen.

e  Ersetzen Sie den Silikondichtring, wenn er seine Form oder GroRe verandert hat oder anderweitig
mechanisch beschadigt ist.

e  Die Verwendung des Schnellkochtopfs in der Ndhe von Kindern muss von einem Erwachsenen
tiberwacht werden. Es ist nicht ratsam, dass Kinder den Schnellkochtopf allein benutzen.

e  Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Schnellkochtopf bewegen, da die Fliissigkeit sehr heil ist.
Beriihren Sie keine heillen Oberflachen. Benutzen Sie immer die Griffe des Schnellkochtopfs.

e Verwenden Sie nur Originalzubehdr von TESLA, das fiir dieses Modell bestimmt ist.

e Der Hersteller und Importeur in der Europdischen Union haftet nicht fiir Schaden, die durch den
Betrieb des Schnellkochtopfes verursacht werden, wie z. B. Verletzungen, Verbriihungen, Feuer,
Verletzungen, Schaden an anderen Dingen usw.

WARNUNG: Die Plastiktiiten, die zur Verpackung dieses Gerats verwendet werden, konnen gefahrlich
sein. Um die Gefahr des Erstickens zu vermeiden, bewahren Sie diese Beutel auRerhalb der Reichweite
von Kindern auf. Diese Beutel sind kein Spielzeug.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUM NETZKABEL

Um die Gefahr eines Stromschlags zu verringern, versuchen Sie nicht, den Stecker des Netzkabels
zu verdndern. Die Lange des Netzkabels verringert das Risiko, sich zu verheddern oder liber das
Netzkabel zu stolpern.

VERWENDEN SIE DEN SCHNELLKOCHTOPF NICHT MIT EINEM VERLANGERUNGSKABEL ODER EINEM
NETZADAPTER. SCHLIESSEN SIE DAS NETZKABEL DIREKT AN EINE STECKDOSE AN.



BESCHREIBUNG SCHNELLKOCHTOPF

N WN =

Taste zum Offnen des Deckels

Blaues Sicherheitsventil

Stromkabel

Druckbegrenzungsventil

Oberer Deckelgriff

Kunststoffstopfen

Oberer Deckel

Behilter aus rostfreiem Stahl
Kondensatbehalter

AuRerer Topf

Loch zum Abnehmen des oberen Deckels
Griff zum Ergreifen des Schnellkochtopfes
Oberer Kreis

Bedienfeld

Schnellkochtopfgehause

Heizelement

Sensor

Schnellkochtopf-Boden

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

Entfernen Sie den Aufkleber auf der Vorderseite des Produkts.

Waschen Sie die Silikondichtung und die obere Abdeckung in warmer Seifenlauge. Tauchen Sie
die obere Abdeckung nicht in Wasser ein. Spiilen Sie die Teile griindlich ab und trocknen Sie sie.
ACHTUNG! GieBen Sie niemals Wasser in das Innere des Schnellkochtopfes und tauchen Sie das
Netzkabel nicht in Wasser. Vergewissern Sie sich immer, dass der Edelstahlbehalter vollstandig
trocken ist, bevor Sie ihn wieder in den Schnellkochtopf einsetzen.

Nach der ersten Reinigung setzen Sie den Deckel des Schnellkochtopfs wieder auf und bringen
den Metallring mit der Silikondichtung an.

SchlieBen Sie den Stecker an den Schnellkochtopf an und stecken Sie dann das Netzkabel in eine
Steckdose.

Um den Schnellkochtopf vom Stromnetz zu trennen, driicken Sie einmal die Taste ,Temperatur
halten/Abbrechen” und ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

Obwohl Sie den Metallfilter und das blaue Sicherheitsventil nicht nach jedem Gebrauch reinigen
miissen, sollten Sie sie regelmaBig tiberpriifen und bei Bedarf reinigen. Reinigen Sie den
Metallfilter mit einem feuchten Tuch und Geschirrspiilmittel.

Entfernen Sie die kleine Dichtung des blauen Sicherheitsventils an
der Unterseite der oberen Abdeckung, ziehen Sie das blaue
Sicherheitsventil an der Oberseite heraus und waschen Sie es in
warmem Seifenwasser. Uberpriifen Sie regelmzBig die
Entriegelungsmutter am Entliiftungsrohr des Ventils auf
Druckentlastung. Falls erforderlich, ziehen Sie sie mit einem
Schraubenschliissel vorsichtig nach.

ACHTUNG! Losen oder entfernen Sie niemals die Mutter.




Setzen Sie das blaue Sicherheitsventil wieder in den oberen Deckel
ein. Setzen Sie das blaue Sicherheitsventil mit der schmaleren Seite
von oben in die Offnung des Deckels ein und setzen Sie dann von der
Unterseite des Deckels den kleinen Silikonring (1) auf das Ventil.
ACHTUNG: Ein falscher Zusammenbau fiihrt dazu, dass der obere
Deckel undicht wird und Dampf austritt!

e Stellen Sie den Kondensatbehilter aus Kunststoff auf die Riickseite des Schnellkochtopfs.

OFFNEN DES SCHNELLKOCHTOPFES

Bringen Sie das Ventil in die Position ,Venting - Entliiftung”. Fassen Sie den oberen Deckel fest an,
driicken Sie den blauen Knopf zum Entriegeln des oberen Deckels ,0PEN - OFFNEN“ und drehen Sie
ihn gegen den Uhrzeigersinn. Im Schnellkochtopf kann sich noch ein leichtes Vakuum bilden, so dass
Sie manchmal den Edelstahlbehalter mit dem Deckel anheben kdnnen.

SCHNELLKOCHTOPF SCHLIESSEN

Vergewissern Sie sich vor dem VerschlieRen des Schnellkochtopfes, dass die Silikondichtung richtig
um den Umfang des oberen Deckels herum angebracht ist, das blaue Sicherheitsventil mit Dichtung
und der Metallfilter eingesetzt sind. Fassen Sie den Deckel fest an und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klicken und einen Piepton horen. Die Markierung auf dem Deckel
=—=—" stimmt mit der Markierung & auf dem Schnellkochtopfgeh4use iiberein. Die Funktion
"Braten” sollte nur ohne den Deckel verwendet werden.

Hinweis: Wenn die Silikondichtung beschadigt ist, darf nicht weitergekocht werden!

WICHTIGE INFORMATIONEN FUR DEN TAGLICHEN GEBRAUCH
Um sicherzustellen, dass der Schnellkochtopf ordnungsgemaR funktioniert, iiberpriifen Sie ihn vor
jedem Gebrauch:

NIEMALS OHNE EDELSTAHL-GARBEHALTER KOCHEN

Vergewissern Sie sich, dass die AuBenseite des Edelstahl-Garbehélters vollstandig trocken ist, bevor
Sie ihn in den Schnellkochtopf einsetzen. Nach dem Einsetzen des Edelstahlbehélters in den
Schnellkochtopfkorper drehen Sie ihn leicht, um einen guten Kontakt zwischen dem Edelstahlbehélter
und dem Heizelement am Boden des Schnellkochtopfes sicherzustellen. Wenn der Entliiftungsfilter
verstopft ist, reinigen Sie ihn. Der Metallfilter muss nicht nach jedem Gebrauch des Schnellkochtopfs
gereinigt werden, sollte aber regelmaRig iiberpriift und bei Bedarf gereinigt werden.

HINWEIS

Wir empfehlen, Lebensmittel wie trockene Bohnen, Erbsen oder Linsen vor dem Kochen in Wasser
einzuweichen. Diese Lebensmittel neigen dazu, wahrend des Kochens zu schaumen, was zu einer
Verstopfung des Entliiftungsrohrs fiihren kann. Kochen Sie niemals Apfel, Preiselbeeren, Rhabarber,
Nudeln oder getrocknete Suppenmischungen unter Druck.

e  Achten Sie darauf, dass die Markierung ,MAX PRESSURE COOK" im Edelstahlbehilter nicht
iiberschritten wird.

ﬁ Beim Kochen von Lebensmitteln, die schaumen oder sich
ausdehnen, wie Reis, Bohnen, Erbsen, Linsen, getrocknetes
\ / i Gemiise oder Lebensmittel, die {iberwiegend fliissig sind, wie
y Suppen, fiillen Sie den Edelstahlbehélter nie mehr als halb voll!

w|n




e  Achten Sie beim Kochen des Reises darauf, dass Sie die Markierung ,MAX RICE CUP %" im
Edelstahlbehilter nicht iiberschreiten.
? \ Beim Kochen von Reis darf die Markierung MAX RICE CUP %
- 1 nicht iiberschritten werden.
\ 1 2

Das Display zeigt

,0000“  Ende des Zeitcountdowns/Garvorgang hat nicht begonnen

,bb“ Beendigung des Druckgarens und Wechsel in den Modus , Temperaturhalten®.
TASTE DRUCK/TEMPERATUR
Suppe, Fleisch, Hiilsenfriichte, Reis, Dampf, manuelle Einstellung 30 ~ 45 kPa/50 ~ 65 kPa
Joghurt 35°C~43°C
Langsames Garen 85°C~98°C

Braten 150 °C ~ 190 °C
Sousvide ca. 55°C
Temperaturerhaltung ca.75°C~80°C

Wiahlen Sie das gewiinschte Programm, stellen Sie mit der Taste EINSTELLUNGEN oder +/- die Garzeit
ein, stellen Sie mit der Taste DRUCK den niedrigen oder hohen Druck ein und driicken Sie die Taste
START, um den Garvorgang zu starten. Solange der Schnellkochtopf unter Druck steht, dndert sich die
Zeit auf dem Display nicht. Der Schnellkochtopf (mit Ausnahme des Programms LANGSAMES GAREN)
beginnt erst dann mit dem Herunterzahlen der Zeit, wenn der richtige Druck/die richtige Temperatur
fiir das gewahlte Programm erreicht ist. Bei dem Programm LANGSAMES GAREN beginnt die Zeit
sofort nach dem Start herunterzuzahlen. Wenn das Kochprogramm (Suppe, Fleisch, Hiilsenfriichte,
Dampf, langsames Garen, manuelle Einstellung) beendet ist, geht der Schnellkochtopf in den
Temperaturhalte-Modus iiber. Nach Beendigung des Reis-, Joghurt-, Brat — und Sousvide-Programms
schaltet er in den Standby-Modus. Sie kénnen den Kochvorgang jederzeit abbrechen, indem Sie die
Taste ,Temperatur halten/Abbrechen” driicken; der Schnellkochtopf schaltet dann in den Standby-
Modus.

WAHLEN

Diese Taste wird in Kombination mit den Programmtasten verwendet. Wenn Sie zum Beispiel das
Programm ,Suppe” wahlen, zeigt das Display eine Garzeit von 30 Minuten an (,P30"). Wenn Sie dann
erneut die Taste ,Vorwahl" driicken, andert sich die Garzeit auf 60 Minuten (,Mehr"), ein zweiter Druck
auf die Vorwahltaste dndert die Suppenkochzeit auf 20 Minuten (,Weniger“) und ein weiterer Druck
andert die Zeit auf 30 Minuten (,Mittel”).

DRUCK

Die Taste ,Druck” wird in Kombination mit den Programmtasten zum Druckgaren verwendet. Der
voreingestellte Arbeitsdruck ist Hochdruck, die Taste ,Druck” schaltet die Druckeinstellung zwischen
,Hochdruck" (50 ~ 65 kPa) und ,Niederdruck” (30 ~ 45 kPa) fiir die Druckgarfunktion um.

Beispiel: Driicken Sie zuerst die Taste ,Reis" und stellen Sie die Kochdauer ein, die Anzeige
,Hochdruck" leuchtet auf, driicken Sie einmal die Taste ,Druck” und die Anzeige ,Niederdruck"
leuchtet auf.

e  Hochdruck ist fiir die meisten Lebensmittel geeignet.
e Verwenden Sie niedrigen Druck fiir empfindliche Lebensmittel wie Fisch und einige



Gemiisesorten.

WIE MAN EINEN SCHNELLKOCHTOPF ZUM SCHNELLKOCHEN VERWENDET
Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, lesen Sie den Abschnitt ,WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE" und
tiberpriifen Sie immer, ob der Schnellkochtopf richtig zusammengesetzt ist.

Stellen Sie den Schnellkochtopf auf eine trockene und ebene Fldche.

Halten Sie den Deckel ™—%—" fest und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klicken
horen und die Markierung & auf dem Deckel mit der Markierung auf dem Topfkorper
tibereinstimmt.

Bringen Sie das Ventil in die Stellung ,Versiegelung - Sealing”.

Wahlen Sie das Garprogramm auf dem Bedienfeld, stellen Sie die gewiinschte Zeit und den
gewiinschten Druck (niedrig oder hoch) ein und driicken Sie die START-Taste.

Wenn der Schnellkochtopf erhitzt wird, kann um das Sicherheits- oder Entliiftungsventil herum
Dampf austreten. Sobald der Schnellkochtopf unter Druck steht, ldsst sich der Deckel nicht mehr
6ffnen und der Countdown fiir die Garzeit beginnt.

Wahrend des Garvorgangs kann es vorkommen, dass durch das Sicherheits- oder
Entliiftungsventil Dampf austritt. Das ist in Ordnung. Es ist auch in Ordnung, wenn Sie horen, wie
sich der Schnellkochtopf wahrend des Kochens ein- und ausschaltet, um den Druck im Topf zu
tiberpriifen.

Nach Ablauf der Garzeit gibt der Schnellkochtopf einen Signalton ab und schaltet automatisch in
den Modus ,Temperatur beibehalten” fiir die Programme Suppe, Fleisch, Hiilsenfriichte, Dampf,
langsames Garen und manuelle Einstellungen sowie in den Standby-Modus fiir die Programme
Reis, Joghurt, Braten und Sousvide.

Wenn Sie den Druck im Topf ablassen, werden Sie sehen, dass das blaue Sicherheitsventil im
oberen Deckel in der unteren Position ist.

Nachdem der Druck spontan abgebaut wurde oder nachdem Sie ihn selbst durch Drehen des
Ventilhebels in die Position ,Entliiften - Venting" schnell abgelassen haben, drehen Sie den
oberen Deckel vorsichtig gegen den Uhrzeigersinn und heben ihn gerade nach oben, so dass die
kondensierte Fliissigkeit in den Topf tropft.

Ziehen Sie nach Beendigung des Kochvorgangs den Netzstecker aus der Steckdose und dann aus
dem Schnellkochtopf.

ACHTUNG! Dampf und heif3e Fliissigkeit kdnnen Verbrennungen verursachen. Wahrend des
Kochens und beim Offnen des oberen Deckels kann es zu einem starken vertikalen Austritt von
heifem Dampf kommen. Seien Sie vorsichtig!

Das Gehduse, der Edelstahlbehalter und die Metallteile des Geréts erhitzen sich beim Kochen.
Wahrend des Kochens kann Dampf aus dem Schnellkochtopf entweichen, bis er abgekiihlt ist,
und es besteht Verbriihungsgefahr.

Solange der Schnellkochtopf noch unter Druck steht (das blaue Sicherheitsschwimmventil ist in
der oberen Position), diirfen Sie sich nicht {iber den Schnellkochtopf beugen, da heiBer Dampf
austreten kann.

Um den Druck im Schnellkochtopf abzulassen, fassen Sie das Ende des Ventilhebels (nicht das
ganze Ventil) und drehen Sie ihn in die Position ,Entliiften - Venting"“.

DRUCKENTLASTUNG

Schnelle Druckentlastung

Diese Methode wird beim Garen von Gemiise, Meeresfriichten und anderen empfindlichen Speisen
verwendet. Driicken Sie nach Ablauf der Garzeit die Taste ,die Temperatur Halten/Abbrechen” und
stellen Sie den Ventilhebel sofort auf die Position ,Entliiften - Venting“. Sie werden hdren, wie Dampf



entweicht, und innerhalb von 2 bis 3 Minuten wird der Druck abgebaut. Der Druckabfall ist auch am
blauen Sicherheitsventil sichtbar, das sich in der unteren Stellung befindet.

Langsamer Druckablass

Ein spontaner Druckabfall wird beim Garen von Speisen wie Fleisch, Suppen usw.

verwendet. Nach Ablauf der Garzeit lassen Sie den Ventilhebel in der Stellung ,Versiegelung -
Sealing". Der Schnellkochtopf kiihlt langsam ab und das blaue Sicherheitsventil bewegt sich in die
untere Position.

TEMPERATUR HALTEN/ABBRECHEN

Nach Ablauf der Garzeit (auBer bei den Programmen "Reis, Joghurt, Braten und Sous Vide") gibt der
Schnellkochtopf einen Signalton ab, schaltet automatisch in den Modus ,die Temperatur Halten" und
auf dem Display erscheint ,bb“. Die Funktion ,die Temperatur Halten" sollte nicht langer als 4 Stunden
verwendet werden. Die Qualitat und Beschaffenheit der gekochten Speisen beginnt sich nach 1 Stunde
zu verandern. Um das Programm abzubrechen, driicken Sie die Taste ,die Temperatur Halten
/Abbrechen”, bis ,0000" auf der LED-Anzeige erscheint.

REDUKTION

Verwenden Sie dieses Programm zum Anbraten, typischerweise vor dem Schnellkochen oder Slow
Cooking. Das Programm ,Braten” wird typischerweise fiir Fleisch, Gemiise, Gefliigel, zum Braten von
z.B. Zwiebeln, zum Reduzieren von Fliissigkeit nach dem Druckgaren oder zum Herstellen einer
geschmackvollen Sauce fiir lhre Speisen verwendet.

Wihlen Sie die gewiinschte Heiztemperatur durch Driicken der Taste ,Voreinstellungen“:
Weniger: ca. 150 °C Mittlere: ca. 175°C Mehr: ca. 190 °C

Lassen Sie den Schnellkochtopf 3 bis 4 Minuten vorheizen, bevor Sie das Gargut einlegen. Driicken Sie
nach dem Braten/Braten die Taste ,die Temperatur Halten/Abbrechen”. Lassen Sie den
Schnellkochtopf vor dem Schnellkochen 2 bis 3 Minuten abkiihlen. Verwenden Sie den Deckel wahrend
des Programms ,Braten” nicht.

DAMPFEN

Das Programm ,Dampfen” ist zum Dampfen von Speisen wie Gemiise, Meeresfriichten oder zum
Aufwarmen von Speisen gedacht. Wenn Sie dieses Programm verwenden, setzen Sie den
Dampfeinsatz oder den Edelstahlkorb (Korb nicht im Lieferumfang enthalten) in den Edelstahlbehélter
ein. Vergewissern Sie sich, dass sich der Ventilhebel in der Position ,Versiegelung - Sealing” befindet.
Verwenden Sie die Schnellabschaltung, wenn Sie Gemiise und Meeresfriichte fertig gegart haben, um
ein Ubergaren der Speisen zu vermeiden. Verwenden Sie 1 bis 2 Tassen (160 ml) Wasser, um frisches
oder gefrorenes Gemiise fiir 1 bis 2 Minuten zu ddmpfen. Verwenden Sie die Tasten "Vorgabe”, ,+"
oder ,-“, um die Garzeit zu andern. Im Gegensatz zu anderen Schnellkochfunktionen arbeitet der
Schnellkochtopf wahrend des Programms ,Dampfen” mit voller Leistung. Diese hohe Leistung kann
Lebensmittel verbrennen, wenn diese direkt mit dem Boden des Edelstahltopfes in Beriihrung
kommen.

MANUELLE EINSTELLUNGEN

Dient zur manuellen Programmierung der Druckstufe und der Garzeit nach lhrem Lieblingsrezept oder
Ihren Vorlieben. Die Einstellung Ihrer eigenen Garzeit ist ideal fiir das Garen von Fleisch oder Gefliigel
mit einem Gewicht von mehr als 1,5 kg.



LANGSAMES KOCHEN

Beim langsamen Kochen wird das Fleisch nicht so braun wie beim Kochen in der Pfanne oder im Ofen.
Es ist nicht notwendig, das Fleisch oder Gefliigel vor dem langsamen Kochen zu braten, aber Sie
konnen dies tun, wenn Sie das Fleisch auf diese Weise besser mogen. Das Anbraten von
Rinderhackfleisch, Speck und Wurst vor dem langsamen Kochen kann wiinschenswert sein, wenn Sie
das iiberschiissige Fett aus den Speisen entfernen mochten. Vermeiden Sie es, den Topf wahrend des
langsamen Kochen zu 6ffnen, da dies zu einem erheblichen Warmeverlust fiihrt. Wenn Sie den
Schnellkochtopf dennoch 6ffnen miissen, tun Sie dies so schnell wie mdglich. Einige Lebensmittel wie
Karotten, Kartoffeln und Riiben bendtigen eine langere Garzeit als Fleisch, schneiden Sie sie daher in
kleinere Stiicke, bevor Sie sie zum Fleisch geben.

e  Kochen Sie ohne Druck, der Ventilhebel ist in der Stellung ,Entliiften - Venting”.

e Die Standardgarzeit betragt 6 Stunden, die maximale Garzeit 12 Stunden.

e  Die Temperatur fiir das langsame Garen betragt 85°C bis 98°C.

e  Sie konnen die Zeit fiir ,Langsames Kochen” auch manuell in 30-Minuten-Schritten einstellen,
indem Sie die Tasten ,+” oder ,-" driicken.

VERZOGERTER START

Mit dieser Funktion kdnnen Sie den Start des Garvorgangs verzogern. Wir empfehlen, diese Funktion
nicht fiir leicht verderbliche Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch zu verwenden, wenn diese mehrere
Stunden lang bei Raumtemperatur stehen, ohne weiter verarbeitet zu werden. Gekochter Reis kann
aufgrund der langeren Einweichzeit seine Textur verdndern und weich werden, oder Sie kdnnen ihn
leichter verbrennen. Auch Brei, Haferflocken, schaumige und klebrige Lebensmittel sind fiir diese
Funktion nicht geeignet, da sie das Sicherheitsventil verstopfen kdnnen.

e  Geben Sie die Lebensmittel in den Garbehalter.

e  SchlieBen Sie den oberen Deckel durch Drehen im Uhrzeigersinn.

e  Vergewissern Sie sich, dass sich der Ventilhebel in der Stellung ,Versiegelung -

Sealing” befindet.

e SchlieBen Sie das Netzkabel an eine 230-V-Steckdose an.

e  Auf der LED-Anzeige wird ,,0000” angezeigt.

e  Driicken Sie die Taste ,Verzogerter Start”. Auf dem LED-Display wird ,0:30" angezeigt, was einer
Verzdgerung von 30 Minuten entspricht. Driicken Sie die Taste ,Verzogerter Start” erneut, um die
Verzogerung des Garbeginns um weitere 30 Minuten zu verlangern. Die maximale
Verzogerungszeit betragt 24 Stunden.

e  Die auf dem LED-Display angezeigte Zeit gibt an, wie lange der Schnellkochtopf wartet, bevor er
das nachste ausgewahlte Programm startet.

e  Wenn Sie zum Beispiel den Schnellkochtopf so programmieren mochten, dass er sich nach 3
Stunden automatisch einschaltet, driicken Sie die Taste ,Verzogerter Start” mehrmals, bis die
LED-Anzeige ,3:00" anzeigt.

e Nachdem Sie die Dauer der Verzogerung eingestellt haben, wéhlen Sie das auszufiihrende
Programm aus.

e Das Lampchen neben der Taste ,Verzogerter Start” auf der Vorderseite leuchtet auf und ein
weiteres Lampchen leuchtet fiir das gewahlte Programm.

e  Driicken Sie die START-Taste, um das zeitversetzte Start- und Garprogramm zu starten.

e  Auf dem Display wird die verbleibende Zeit bis zum Start des Programms heruntergezihlt.

e  Der Verzogerter Start” kann nicht mit dem Programm Braten, Joghurt und Sousvide verwendet
werden.



JOGHURT

Im Schnellkochtopf konnen Sie kdstlichen hausgemachten Joghurt nach Ihren eigenen Vorlieben
zubereiten. Sie kdnnen sowohl pasteurisierte als auch frische Milch fiir die Herstellung verwenden.

GieRen Sie 2 Liter Milch in einen Edelstahlbehlter.

SchlieBen Sie den Druckbehalter und bringen Sie den Ventilhebel in die Position ,Versiegelung -
Sealing”.

Wenn Sie pasteurisierte Milch verwenden, gehen Sie wie im nachsten Abschnitt beschrieben vor.
Wenn Sie frische Milch verwenden, driicken Sie die Taste ,Joghurt” und dann die Taste
,Voreinstellungen”, bis ,00:20" auf dem LED-Display erscheint.

Die Milch wird auf 72~83°C erhitzt und fiir 20 Minuten pasteurisiert. Dann wird die Erhitzung
gestoppt und die LED-Anzeige zeigt ,YOGT” an.

Driicken Sie die Taste ,Abbrechen”, stellen Sie den Hebel auf die Position ,Entliiften - Venting”
und 6ffnen Sie den Deckel.

Nehmen Sie den Edelstahlbehalter heraus und lassen Sie die Milch auf etwa 40 °C abkiihlen,
priifen Sie die Temperatur mit einem Thermometer. Sie konnen das Abkiihlen der Milch
beschleunigen, indem Sie den Edelstahlbehilter in einem Eisbad abkiihlen.

Dann riihren Sie 2 Teeloffel Joghurt (ungesiiBt, ohne Friichte) in die Milch und stellen den
Edelstahlbehdlter zuriick in den Schnellkochtopf.

SchlieBen Sie den Druckbehilter, das Ventil kann sich entweder in der Stellung ,Versiegelung -
Sealing” oder in der Stellung ,Entliiften - Venting" befinden.

Driicken Sie die Taste ,Joghurt” und dann die Taste ,Voreinstellungen®, bis auf dem Display die
Uhrzeit ,08:00" fiir eine Milchkultivierung von 8 Stunden oder ,12:00" fiir eine Milchkultivierung
von 12 Stunden angezeigt wird, oder stellen Sie mit den Tasten ,+” oder ,-" lhre eigene Uhrzeit
ein.

Wenn die Kultivierung abgeschlossen ist, nehmen Sie den Joghurt aus dem Edelstahlbehalter und
bewahren Sie ihn im Kiihlschrank auf.

STEUERUNG DES SCHNELLKOCHTOPFES MIT HILFE IHRES TELEFONS

Schalten Sie Bluetooth und Standort (GPS) auf Ihrem Handy ein.
Installieren Sie die App zur Geratesteuerung auf lhrem Telefon und folgen Sie dem Assistenten,
um es mit dem Schnellkochtopf zu koppeln.

ANDROID
suchen Sie bei Google Play nach der App ,Smart Life”.

i0S
suchen Sie im Apple Store nach der App ,Smart Life".



e  Erstellen Sie Ihr Konto in der ,Smart Life"- App und melden Sie sich an.

e  Aktivieren Sie alle Berechtigungen, die die Anwendung benétigt.

ANDROID: Aktivieren Sie die App-Berechtigungen ,Standort” und ,In der Nahe befindliche Gerate”.
i0S: Aktivieren Sie die App-Berechtigungen ,Standort”, ,Bluetooth” und ,Lokales Netzwerk".

e SchlieBen Sie den Schnellkochtopf an eine Steckdose an.

e Nach der Anmeldung in der ,Smart Life” - App klicken Sie oben rechts auf das ,+"-Symbol und
dann auf ,Gerat hinzufiigen”.

e Die ,Gerdteerkennung”: ,TESLA EliteCook K70 WiFi" wird angezeigt, klicken Sie auf ,Hinzufiigen”,
das Wi-Fi-Netzwerk wird angezeigt, geben Sie das Passwort fiir das Wi-Fi-Netzwerk ein (falls
nicht bereits automatisch gefunden) und klicken Sie auf ,Weiter”. Der Schnellkochtopf wird nun
mit der App gekoppelt.

e  Nach erfolgreicher Kopplung erscheint ein griines Symbol neben dem Namen und Ihr
TESLA EliteCook K70 WiFi Schnellkochtopf wurde erfolgreich zur App hinzugefiigt.

e  Klicken Sie auf ,Fertig” und Sie konnen nun die ausgewahlten Funktionen des Schnellkochtopfs
mit Ihrem Telefon steuern.

e  Verwenden Sie die Anwendung nur bei geschlossenem Schnellkochtopfdeckel auBerhalb des
Programms Braten

Aufgrund der Softwarekomplexitat des Betriebssystems und der Anforderungen von Google/Apple an
die Anwendungssicherheit ist es erforderlich, die Funktionalitdt der Anwendung regelmaRig
anzupassen. Halten Sie auch das Betriebssystem lhres Telefons auf der neuesten Version. Die App
erfordert Android 10 und hoher oder i0S 10 und hoher, andernfalls kann ihre Funktionalitat nicht
garantiert werden.

FEHLERBEHEBUNG IN DER ANWENDUNG

e  Wenn ,TESLA EliteCook K70 WiFi" nicht in der ,Smart Life” - App erscheint, setzen Sie die WiFi-
Verbindung zuriick. Schalten Sie den Schnellkochtopf ein, halten Sie die ,WIFI” - Taste
mindestens 5 Sekunden lang gedriickt, bis Sie einen Piepton horen, das WIFI - Symbol beginnt zu
blinken. Fiihren Sie dann ein neues Pairing gemaR dem oben beschriebenen Verfahren durch.

e  Vergewissern Sie sich, dass die Wi-Fi - Abdeckung fiir Ihr Telefon und lhren Schnellkochtopf gut
und stark genug ist. Stellen Sie zunéchst lhren Schnellkochtopf in der Nahe Ihres WLAN-Routers
auf.

e Vergewissern Sie sich, dass die Funktionen ,Bluetooth und Standort” (GPS) auf Ihrem Handy
aktiviert sind.

e Vergewissern Sie sich, dass die Anwendung eines Drittanbieters (VPN, Antivirus, Firewall usw.)
den Zugriff
auf Ihr Telefon nicht blockiert.

e Ein Wi-Fi-Netzwerk, das mit 2,4 GHz und WPA1- oder WPA2-Sicherheit arbeitet, wird unterstiitzt.

e Versuchen Sie, sich mit einem anderen Wi-Fi-Router oder Wi-Fi-Hotspot auf einem anderen
Telefon zu verbinden, um einen Fehler bei Ihrer Internetverbindung auszuschlieRen.

e  Essind zu viele Gerate mit Ihrem Wi-Fi-Router verbunden, oder ein neues Gerat wird fiir die
Verbindung mit dem Router gesperrt.

e  Starten Sie Ihren Wi-Fi-Router neu.



REINIGUNG DES SCHNELLKOCHTOPFES
Nach jedem Gebrauch:

e  Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und dann aus dem Schnellkochtopf und lassen Sie
ihn vollstandig abkiihlen.

e Nach jedem Gebrauch den oberen Deckel, den Metallfilter, das Sicherheitsventil und das
Uberdruckventil zerlegen und reinigen und die Silikondichtung iiberpriifen.

e  Waschen Sie die Teile in warmer Seifenlauge. Waschen Sie diese Teile nicht in der Spiilmaschine.

e  Vergewissern Sie sich, dass das Entliiftungsrohr sauber ist, halten Sie die Abdeckung gegen das
Licht und priifen Sie sie.

e Reinigen Sie das Entliiftungsrohr, wenn es blockiert oder teilweise blockiert ist.

e Trocknen Sie alle Teile griindlich ab.

e Nehmen Sie den Edelstahlbehélter heraus und waschen Sie ihn in warmem Wasser mit einem
milden Reinigungsmittel. Der Edelstahlbehalter kann in der Spiilmaschine gereinigt werden.

e  GieRen Sie niemals Fliissigkeit in das Innere des Schnellkochtopfes und tauchen Sie ihn nicht in
Wasser. Vergewissern Sie sich, dass der Schnellkochtopf vor dem Gebrauch immer vollstandig
trocken ist.

e  Bewahren Sie den Schnellkochtopf bei Nichtgebrauch an einem trockenen Ort auf und schliefen
Sie den Deckel nicht zu fest.

PROGRAMMBESCHREIBUNG
DRUCK/
PROGRAMM ‘ ZEIT TEMPERATUR
‘ Praferenzen | Standard Optionen Standard Optionen
Manuelle Weniger 1 Minute
Einstellung Mittlere 30 Minuten 1-99 min Hoch Niedrig - Hoch
(Druckgaren) Mehr 99 Minuten
Weniger 20 Minuten
Suppe Mittlere 30 Minuten 20 - 60 min Hoch Niedrig - Hoch
Mehr 60 Minuten
Weniger 15 Minuten
Fleisch Mittlere 30 Minuten 15-60 min Hoch Niedrig - Hoch
Mehr 60 Minuten
. . Weniger 10 Minuten
I;Iulsenfrucht Mittlere 40 Minuten 10-90 min Hoch Niedrig - Hoch
Mehr 90 Minuten
Weniger 8 Minuten
Reis Mittlere 12 Minuten 8-15min Hoch Niedrig - Hoch
Mehr 15 Minuten
Langsam Wfaniger 3 Stunden ungefahr
kochen Mittlere 6 Stunden 3-12Stunden | 050 g6 o0
Mehr 12 Stunden
Weniger 2 Minuten
Dampf Mittlere 15 Minuten 2-25min Hoch Niedrig - Hoch

Mehr 25 Minuten




Weniger 8 Stunden

8-24 Stunden 35°C-43°C

Joghurt Mittlere 12 Stunden
Mehr 20 Minuten - 72°C-83°C
Weniger Ungefdhr 150 °C

Braten Mittlere 30 Minuten - Ungefahr 175 °C | -
Mehr Ca. 190 °C
Weniger 1 Stunde .

Sousvide Mittlere 8 Stunden 1- 24 Stunden (5:2'%0 C-
Mehr 24 Stunden

FRAGEN UND ANTWORTEN

Was bedeutet es, wenn auf dem Display ,E3" erscheint und der Schnellkochtopf nicht mehr
funktioniert?

Der Schnellkochtopf ist iiberhitzt. Wahrscheinlich haben Sie ihn zum Schnellkochen mit wenig
oder ohne Fliissigkeit verwendet. Ziehen Sie in diesem Fall den Netzstecker und lassen Sie den
Schnellkochtopf langsam abkiihlen, etwa 10 Minuten. Offnen Sie dann den Schnellkochtopf,
filllen Sie Fliissigkeit ein, programmieren Sie ihn und beginnen Sie erneut mit dem Kochen.

Was bedeutet es, wenn auf dem Display ,E1”, ,E2" oder ,E4" angezeigt wird?
E1: Sensorfehler, E2: Kurzschluss, E4: Schalterfehler. Wenden Sie sich an den TESLA-Service.

Manchmal bemerke ich beim Druckgaren, dass sich im Bereich des Druckventils
Feuchtigkeitstropfchen bilden. Manchmal hore ich ein Gerausch, das sich wie entweichender
Dampf anhort, bevor der Timer die Garzeit herunterzahlt.

Beide Erscheinungen sind normal und konnen als Teil des Schnellkochens erwartet werden.

Ich habe versehentlich den falschen Knopf gedriickt, und der Schnellkochtopf ldsst mich nicht
den richtigen Knopf driicken.

Driicken Sie die Taste ,die Temperatur Halten". So kdnnen Sie von vorne beginnen und die
richtige Taste driicken.

Als ich versuchte, die Zeit einzustellen, @nderte sie sich nicht.
Driicken Sie die Taste ,die Temperatur Halten” und beginnen Sie erneut mit der Auswahl der
gewiinschten Einstellung und der Anpassung der Zeit.

Ich kann sehen, wie der Dampf aus dem oberen Deckel entweicht.

Sie haben vergessen, die Silikondichtung auf dem oberen Deckel oder das blaue Sicherheitsventil
anzubringen. Wenn sich eines dieser Teile nicht an der richtigen Stelle befindet, kann sich kein
Druck aufbauen und das Gerat kann beschadigt werden.

Ich hore passablen Dampf aus dem Schnellablassventil und der Druck im Topf steigt nicht an.
Das Schnellschlussventil befindet sich in der Stellung ,Entliiften - Venting“. Zum VerschlieRen
des Druckbehilters muss sich dieses Ventil in der Stellung ,Versiegelung - Sealing” befinden.

Die Garzeit andert sich nicht.
Der Schnellkochtopf hat noch keinen Betriebsdruck erreicht. Der Zeitcountdown beginnt, sobald
der Betriebsdruck fiir die gewahlte Garart erreicht ist. Die Gesamtgarzeit kann daher etwas langer



sein.

e  Manchmal lasst sich der obere Deckel nur schwer 6ffnen.
Lasst sich der obere Deckel nur schwer 6ffnen, befindet sich moglicherweise noch Druck im
Schnellkochtopf. Vergewissern Sie sich, dass das blaue Sicherheitsventil im oberen Deckel des
Schnellkochtopfes in seine untere Position gesunken ist.

e  Manchmal ist mein Essen nach der programmierten Zeit noch nicht fertig. Wenn ich versuche,
den oberen Deckel wieder auf den Topf zu setzen, um das Essen ldnger zu garen, lasst sich der
Deckel nicht schlieBen.

Lassen Sie den Schnellkochtopf etwas abkiihlen. Wenn der Schnellkochtopf noch hei ist, hebt
sich das Entliiftungsventil und verhindert, dass Sie den Deckel schlieRen kdnnen. Vergewissern
Sie sich, dass das Schnellentliiftungsventil in der Stellung ,Entliiften - Venting" steht, bevor Sie
den oberen Deckel wieder auf den Schnellkochtopf setzen. Sobald der obere Deckel geschlossen
ist, schieben Sie das Ventil in die Position ,Versiegelung - Sealing".

e  Was kann man tun, wenn die im Schnellkochtopf zubereiteten Speisen mehr Fliissigkeit als
erforderlich enthalten?
Nachdem Sie den Deckel abgenommen haben, driicken Sie die Taste ,Braten” und lassen Sie die
tiberschiissige Fliissigkeit verdampfen. Verwenden Sie beim nachsten Mal weniger Fliissigkeit,
wenn Sie das gleiche Rezept zubereiten.

e Ich denke, dass ich den Schnellkochtopf griindlich reinige, aber manchmal stelle ich fest, dass
der Geruch meiner letzten Mahlzeit noch im Topf verbleibt.
Der Dichtungsring unter dem oberen Deckel ist aus Silikon gefertigt. Silikon hat viele groRartige
Eigenschaften, und eine davon ist, dass es dazu neigt, Geriiche zu binden. Mit der Zeit
verfliichtigen sich die Geriiche.

o Das Display leuchtet nicht auf, wenn es an die Steckdose angeschlossen ist.
Vergewissern Sie sich, dass Sie das richtige Netzkabel angeschlossen haben, oder versuchen Sie
es mit einer anderen Steckdose.

PRAKTISCHE VORGANGE - Beispiel fiir das Kochen einer Suppe
Dieser Schnellkochtopf ist ideal fiir die Zubereitung kdstlicher Suppen. Wenn Sie trockene Bohnen und
Erbsen in die Suppe geben, denken Sie daran, diese vorher einzuweichen.

ACHTUNG! Kochen Sie keine Suppen im Schnellkochtopf, die Gerste, Reis, Nudeln, Kérner oder
getrocknete Suppenmischungen enthalten, da diese zur Schaumbildung neigen und das
Entliiftungsventil verstopfen konnten. Diese Lebensmittel sollten erst nach dem Druckkochen in die
Suppe gegeben werden.

FUR SUPPEN UND EINTOPFGERICHTE FULLEN SIE DEN EDELSTAHLBEHALTER HOCHSTENS BIS ZUR
HALFTE SEINES FASSUNGSVERMOGENS.



Hiihnerbriihe

1 Huhn, kann eingefroren Hahnchen, Sellerie, Zwiebel, Knoblauch, Salz, Pfeffer, Gewiirze
werden und Wasser in einen Edelstahltopf geben. Den oberen Deckel

1 Staudensellerie, in Stiicke schlieRen, die Taste ,Suppe” driicken, auf der LED-Anzeige
geschnitten erscheint ,P30“ und ,Hochdruck” leuchtet auf.

1 halbierte Zwiebel Der Schnellkochtopf beginnt mit dem Aufheizen; sobald der

3 halbierte Knoblauchzehen gewiinschte Druck erreicht ist, beginnt der eigentliche

Salz, Pfeffer, Suppengewiirz Kochvorgang, und es wird eine 30-miniitige Countdown-Zeit
zum Wiirzen angezeigt.

Sobald der Countdown abgelaufen ist, lassen Sie den Druck
langsam und selbststéandig abfallen (Sie kdnnen die Kochzeit
nach Belieben verldngern oder verkiirzen).

Weitere niitzliche Rezepte finden Sie im beiliegenden gedruckten Farbkochbuch,
auf unserem Facebook - oder YouTube-Kanal.

TECHNISCHE UNTERSTUTZUNG
Bendtigen Sie Hilfe beim Einrichten und Bedienen Ihres TESLA EliteCook K70 WiFi?
Kontaktieren Sie uns: www.tesla-electronics.eu

VERBRAUCHSMATERIAL UND ZUBEHOR

Verbrauchsmaterial kann im offiziellen TESLA-Shop unter eshop.tesla-electronics.eu erworben werden
(Glasdeckel, Silikonband, Silikondeckel, Backform, Silikon-Muffinform, Silikondichtung fiir den oberen
Deckel, Dampfhalter, Original-Edelstahlbehalter, Dampfkorb, 6er-Set Joghurtbecher, blaues
Sicherheitsventil mit Stopfen und vieles mehr).

GARANTIEREPARATUR

Fiir Garantiereparaturen wenden Sie sich bitte an den Handler, bei dem Sie Ihr TESLA-Produkt
erworben haben.

Die Garantie deckt NICHT ab:

normale Abnutzung und Verschleif3.

die Verwendung des Schnellkochtopfes fiir andere Zwecke als die, fiir die er bestimmt ist.

Nichtbeachtung der ,Wichtigen Sicherheitshinweise” im Benutzerhandbuch.

elektromechanische oder mechanische Schaden, die durch unsachgeméaRen Gebrauch verursacht

wurden.

e Schéden, die durch natiirliche Einfliisse wie Wasser, Feuer, statische Elektrizitit, Uberspannungen
usw. verursacht werden.

e Schaden, die durch nicht genehmigte Reparaturen entstanden sind.

¢ unleserliche Schnellkochtopf-Seriennummer.


https://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

KONFORMITATSERKLARUNG

Wir, TESLA Electronics LTD, erklaren, dass dieses Gerat mit den grundlegenden Anforderungen und
anderen relevanten Bestimmungen der fiir den Geratetyp relevanten Normen und Vorschriften
tibereinstimmt.

eprt
icherhei

Bitte informieren Sie sich iiber das ortliche System zur getrennten Sammlung von
Elektro- und Elektronikgeréaten. Bitte befolgen Sie die ortlichen Vorschriften und
entsorgen Sie Altgerate nicht iber den normalen Hausmiill. Die ordnungsgemaRe

— Entsorgung von Altgeréaten tragt dazu bei, mdgliche negative Folgen fiir die Umwelt
und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der Europdischen Union.

Da das Produkt standig weiterentwickelt und verbessert wird, behalten wir uns das Recht vor, das
Benutzerhandbuch zu dndern. Die aktuellste Version des Benutzerhandbuchs finden Sie immer unter
www.tesla-electronics.eu.

Design und Spezifikationen kdnnen ohne Vorankiindigung geéndert werden, Druckfehler vorbehalten.


https://www.tesla-electronics.eu/

Dear customer,
Thank you for choosing the TESLA EliteCook K70 WiFi.

Before using the pressure cooker, please read the safe use policy thoroughly and follow
all normal safety rules.

IMPORTANT SAFETY NOTICES
THIS PRESSURE COOKER IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

Read and understand all instructions. Failure to follow the instructions below may result in electric
shock, fire or serious injury. The warnings, cautions, and instructions discussed in this manual cannot
cover all possible conditions and situations that may occur.

ATTENTION! During cooking and when the top lid is opened, a strong vertical leakage of hot
steam may occur. The casing, container and metal parts of the appliance will become hot while
the appliance is running! Be careful!

This pressure cooker cooks under pressure. Improper use may result in scalding. Always make
sure the pressure cooker is properly sealed before operating.

Do not open the pressure cooker until all internal pressure has been released. The release valve
must be turned to the ,Venting (Steam venting)” position.

Before each use, check the ventilation ducts and venting to make sure they are free of any
blockages. Remove and clean any debris from the vent valve.

To protect against electric shock, do not immerse the cable, plug or pressure cooker in water or
other liquid.

Unplug the power cord from the power outlet and allow the pressure cooker to cool before
cleaning.

To avoid electric shock, cook only in the original stainless steel cooking vessel. Avoid spilling or
overflowing liquids outside the stainless steel cooking vessel.

Do not use the pressure cooker with a damaged cord. If the pressure cooker is not working
properly or has been damaged in any way, return the pressure cooker to the TESLA Service
Department for inspection, repair, or electrical and mechanical adjustment.

Do not fill the pressure cooker more than two-thirds full. In addition, the pressure cooker should
not be filled more than half full if you are cooking foods that foam or expand, such as rice,
cereals, dry beans, peas and lentils, or foods that are mostly liquids, such as soups. You can
block the venting of the pressure cooker and exert excessive pressure.

Do not use pressure to cook apples, cranberries, rhubarb, cereals, pasta, split peas and dried
soup mixes. These foods have a tendency to foam, and the foam and its spray can block the vent
or the vent/air lock.

Do not remove the metal ring in the top lid that holds the silicone seal. If the metal ring is
damaged, stop using the pressure cooker immediately and replace it.

Do not use the pressure cooker for pressure cooking with oil (frying with the lid closed).

Do not open the pressure cooker until it has cooled down and the internal pressure is released. If
the blue valve does not allow the top lid to turn, it means the pressure cooker is still under
pressure.

Do not place the pressure cooker on a gas burner, electric burner or in a heated oven.



Do not use the pressure cooker in excessively hot, dusty or humid environments. Keep it away
from flammable and volatile substances.

Do not repair the pressure cooker, as this will expose you to the risk of electric shock and loss of
warranty.

Do not use the pressure cooker if your hands or feet are wet.

The surface between the stainless steel container and the heating element at the bottom of the
pressure cooker should always be clean.

Do not use the stainless steel cooking vessel with other heat sources.

Replace the silicone seal ring if it has changed shape, size or otherwise become mechanically
damaged.

Adult supervision is required when using the pressure cooker around children. It is not advisable
for children to use the pressure cooker alone.

Use caution when moving the pressure cooker because of the very hot liquid. Do not touch hot
surfaces. Always use the handles of the pressure cooker.

Use only genuine TESLA accessories that are designed for this model.

The manufacturer and importer in the European Union is not liable for damages caused by the
operation of the pressure cooker, such as injury, scalding, fire, injury, damage to other things, etc.

WARNING: The plastic bags used to package this appliance may be hazardous. To avoid the risk of
suffocation, keep these bags out of the reach of children. These bags are not toys.

IMPORTANT POWER CABLE INFORMATION
To reduce the risk of electric shock, do not attempt to modify the power cable
connector. The length of the power cord reduces the risk of entanglement or tripping on the power

cord.

DO NOT USE THE PRESSURE COOKER WITH AN EXTENSION CORD OR POWER ADAPTER.
CONNECT THE POWER CORD DIRECTLY TO AN ELECTRICAL OUTLET.

DESCRIPTION PRESSURE COOKER

ONOAARWN=

Button to release the top lid
Blue safety valve

Power cable

Pressure relief valve

Upper lid handle

Plastic stopper

Top lid

Stainless steel container
Condensate container

Outer pot

Hole for removing the top lid
Handle for gripping the pressure cooker
Upper circle

Control panel

Pressure cooker body
Heating element

Sensor

Pressure cooker bottom




BEFORE FIRST USE

e  Remove all packaging materials.

e  Remove the sticker on the front of the product.

e  Wash the silicone gasket and top cover in warm, soapy water. Do not immerse the top cover in
water. Rinse and dry the parts thoroughly.

e  ATTENTION! Never pour water inside the pressure cooker and do not immerse the power cord in
water. Always make sure the stainless steel container is completely dry before placing it back
into the pressure cooker body.

e After the initial cleaning, reassemble the top lid of the pressure cooker and fit the metal ring with
silicone seal.

e  Connect the plug to the pressure cooker and then plug the power cord into a power outlet.

e  To unplug the pressure cooker, press the ,Keep warm/Cancel” button once and then unplug the
plug from the socket.

e Although you won't need to clean the metal filter and blue safety valve after every use, you should
check them regularly and clean them if necessary. Clean the metal filter with a damp cloth and
dishwashing detergent.

Remove the small gasket from the blue safety valve on the underside
of the top cover, pull out the blue safety valve on the top and wash it
in warm, soapy water.

Periodically check the release nut on the valve vent tube for
pressure relief. If necessary, re-tighten it gently with a wrench.
WARNING! Never loosen or remove the nut.

Reinstall the blue safety valve into the top cover. Insert the blue
safety valve with the narrower side into the opening of the lid from
the top side and then from the bottom side of the lid, put the small
silicone ring (1) on the valve.

WARNING: Incorrect assembly will cause the top lid to leak and
steam to escape!

e  Place the plastic condensate container on the back of the pressure cooker.

OPENING THE PRESSURE COOKER

Move the valve to the ,Venting - Steam venting” position. Grasp the top lid firmly, press the blue
button to release the top lid ,0PEN" and turn it counterclockwise. A slight vacuum can still build up in
the pressure cooker, so sometimes you can lift the stainless steel container with the lid.

CLOSING THE PRESSURE COOKER

Before closing the pressure cooker, make sure that the silicone seal is correctly fitted around the
perimeter of the top lid, the blue safety valve with seal and the metal filter is fitted. Grasp the top lid
firmly and turn it clockwise until you hear a click and beep. The™—%—""mark on the top lid will
align with the & mark on the pressure cooker body. The ,Sauté” function should only be used without
the top lid.

Note: If the silicone seal is damaged, never continue cooking!

IMPORTANT INFORMATION FOR EVERYDAY USE
To ensure that the pressure cooker works properly, check before each use:



NEVER COOK WITHOUT A STAINLESS STEEL COOKING POT

Make sure the outside of this stainless steel cooking pot is completely dry before placing it in the
pressure cooker body. After inserting the stainless steel pot into the pressure cooker body, rotate it
slightly to ensure good contact between the stainless steel pot and the heating element at the bottom
of the pressure cooker. If the vent filter is clogged, clean it. The metal filter does not need to be
cleaned after each use of the pressure cooker, but should be checked regularly and cleaned if
necessary.

NOTICE

We recommend soaking foods such as dry beans, peas or lentils in water before cooking. These foods
have a tendency to foam during cooking and could cause blockage of the vent pipe. Never pressure
cook apples, cranberries, rhubarb, pasta or dried soup mixes.

e  Be sure not to exceed the ,MAX PRESSURE COOK" mark in the stainless steel container.

When cooking foods that foam or expand like rice, beans, peas,
lentils, dried vegetables or foods that are mostly liquids like
\ / I 2 soups, never fill the stainless steel container more than half
Y
3 full

e Make sure you do not exceed the ,MAX RICE CUP %" mark in the stainless steel container when
cooking the rice.

[x1
\ Il 3

When cooking rice, do not exceed the MAX RICE CUP " mark.

The display shows

,0000"  End of time countdown/cooking has not started

,bb* Termination of pressure cooking and switch to ,Temperature hold” mode
BUTTON PRESSURE/TEMPERATURE
Soup, Meat, Bean, Rice, Steam, Manual setting 30 ~ 45 kPa/50 ~ 65 kPa
Yoghurt 35°C~43°C

Slow cook 85°C~98°C

Sauté 150 °C ~ 190 °C

Sousvide approx. 55 °C

Keep warm approx. 75°C ~ 80 °C

Select the desired programme, use the PREFERENCE or +/- button to set the cooking time, use the
PRESSURE button to set the low or high pressure and press the START button to start cooking. As
long as the pressure cooker is pressurized, the time on the display will not change. The pressure
cooker (except for the SLOW COOK program) will only start counting down the time when the correct
pressure/temperature for the selected program is reached. For the SLOW COOK program, the time
starts counting down immediately after starting. When the cooking program (soup, meat, pulses,
steam, slow cooking, manual setting) is completed, the pressure cooker enters temperature hold
mode. When the rice, yogurt, frying and Sousvide programs are completed, it switches to standby
mode. You can stop cooking at any time by pressing the ,Keep warm/Cancel” button and the pressure
cooker will then go into standby mode.



PRESETS

This button is used in combination with the program buttons. For example, if you select the ,Soup”
program, the display will show a cooking time of 30 minutes (,P30"). If you then press the ,Preset”
button again, the cooking time will change to 60 minutes (,More”), a second press of the preset button
will change the soup cooking time to 20 minutes (,Less”) and another press will change the time to 30
minutes (,Normal”).

PRESSURE

The ,Pressure” button is used in combination with the program buttons for pressure cooking. The
default working pressure is high pressure, the ,Pressure” button switches the pressure setting
between ,High pressure” (50 ~ 65 kPa) and ,Low pressure” (30 ~ 45 kPa) for the pressure cooking
function.

Example: first press the ,Rice” button and set the cooking length, the ,High pressure” indicator lights
up, press the ,Pressure” button once and the ,Low pressure” indicator lights up.

e High pressure is suitable for most foods.
e  Use low pressure for delicate foods such as fish and some vegetables.

PRESSURE COOKING
Before you start cooking, read the ,IMPORTANT SAFETY WARNINGS“ section and always check that
the pressure cooker is assembled correctly.

e  Place the pressure cooker on a dry and level surface.

e Grasp the top lid firmly, turn it clockwise until you hear a click and the™—%—""mark on the top
lid aligns with the & mark on the body of the pot.

e Move the valve to the ,Sealing” position.

e Select the cooking program on the control panel, set the desired time and pressure (Low or High)
and press the START button.

e  When the pressure cooker is heated, steam may be released around the safety or vent valve.
Once the pressure cooker is properly pressurized, the top lid will lock against opening and the
cooking time countdown will start.

e During cooking, you may sometimes notice steam being released by the safety or vent valve. This
is fine. It's also okay if you hear the pressure cooker turn on and off during cooking to check the
pressure in the pot.

e  When the cooking time has elapsed, the pressure cooker beeps and automatically switches to the
,Keep warm" mode for the soup, meat, pulses, steam, slow cooking, manual settings, and to the
standby mode for the rice, yoghurt, frying and Sousvide programmes.

e  When you release the pressure in the pot, you will see that the blue safety valve in the top lid is in
the down position.

e After the pressure has been reduced spontaneously or after you have quickly released it yourself
by turning the valve lever to the ,Venting“ position, carefully turn the top lid counterclockwise
and lift it straight up so that the condensed liquid drips into the pot.

e When cooking is complete, unplug the power cord from the electrical outlet and then from the
pressure cooker.

e  ATTENTION! Steam and hot liquid can cause burns. During cooking and when the top lid is
opened, a strong vertical release of hot steam may occur. Be careful!

e The casing, stainless steel container and metal parts of the appliance heat up during cooking.

e  Steam may escape from the pressure cooker during cooking until it cools and there is a risk of
scalding.



e While the pressure cooker is still pressurised (the blue safety float valve is in the upper position),
do not lean over the pressure cooker as hot steam may escape.

e Torelease the pressure in the pressure cooker, grasp the end of the valve lever (not the whole
valve) and turn it to the ,Venting" position.

PRESSURE RELEASE

Quick pressure release

This method is used when cooking vegetables, seafood and other delicate foods. After the cooking
time has elapsed, press the ,Keep warm/Cancel” button and immediately move the valve lever to the
,Venting” position. You will hear steam escaping and within 2 to 3 minutes the pressure will be
released. The pressure drop will also be visible on the blue safety valve, which will be in the lower
position.

Slow pressure release

A spontaneous pressure drop is used when cooking foods such as meat, soups, etc. After the cooking
time has elapsed, leave the valve lever in the ,Sealing” position. The pressure cooker will slowly cool
down and the blue safety valve will move to the lower position.

KEEP WARM/CANCEL

After the cooking time has elapsed (except for the ,Rice, Yoghurt, Frying and Sous Vide* programme),
the pressure cooker will beep, switch automatically to the ,Keep warm“ mode and ,bb" will appear on
the display. ,Keep warm“ should not be used for more than 4 hours. The quality and texture of the
cooked food will start to change after 1 hour. To cancel the program, press the ,Keep warm/Cancel”
button until ,0000" appears on the LED display.

SAUTE

Use this program for searing/roasting, typically before pressure cooking or Slow cooking. The ,Sauté”
program is typically used for meat, vegetables, poultry, frying e.g. onions, to reduce liquid after
pressure cooking or to get a sauce full of flavor for your food.

Select the desired heating temperature by pressing the ,Presets” button:
Less: approx. 150 °C Normal: approx. 175 °C More: approx. 190 °C

Allow the pressure cooker to preheat for 3 to 4 minutes before actually inserting the food. When
frying/roasting is complete, press the ,Keep warm/Cancel” button. Allow the pressure cooker to cool

zu

for 2 to 3 minutes before pressure cooking. Do not use the top lid during the ,Sauté” program.

STEAM

The ,Steam" programme is designed for steaming food such as vegetables, seafood or warming food.
When using the program, insert the steaming holder or stainless steel basket (basket not included)
into the stainless steel container. Make sure the valve lever is in the ,Sealing” position. Use the quick
steam release when you are finished cooking vegetables and seafood to prevent food from
overcooking. Use 1~2 cups (160 ml) of water to steam fresh or frozen vegetables for 1~2 minutes.
Use the ,Preset”, ,+" or ,-“ buttons to change the cooking time. Unlike other pressure cooking
functions, the pressure cooker operates at full power during the ,Steam” program. This high output
can burn food if the food is in direct contact with the bottom of the stainless steel pot.

MANUAL SETTINGS
Used to manually program the pressure level and cooking time according to your favourite recipe or



preferences. Setting your own cooking time is ideal for cooking meat or poultry that weighs more than
1.5kg.

SLOW COOK

Due to the nature of slow cooking, the meat will not brown as if cooked in a pan or oven. It is not
necessary to fry the meat or poultry before Slow Cooking, but you may do so if you like the meat better
this way. Frying ground beef, bacon and sausage before Slow Cooking may be desirable if you want to
remove excess fat from the food. Avoid opening the pot during Slow Cooking as this will cause
considerable heat loss. If you must still open the pressure cooker, do so as quickly as possible. Some
foods such as carrots, potatoes and beets require longer cooking times than meat, so cut them into
smaller pieces before adding them to the meat.

e  Boil without pressure, the valve lever is in the ,Venting” position.

e  The default cooking time is 6 hours, the maximum cooking time is 12 hours.

e  The slow cooking temperature is 85°C to 98°C.

e You can also manually set the time for ,Slow cook”, in 30 minute increments, by pressing the ,+"
or ,-" buttons.

DELAY

Use this function to delay the start of cooking. We do not recommend using this function for
perishable foods such as meat or fish if they are left at room temperature for several hours without
further processing. Cooked rice may change texture to soft due to the longer soaking time, or you may
burn it more easily. Also porridge, oatmeal, foamy and sticky foods are not suitable for this function
as they can clog the safety valve.

e  Place the food in the cooking container.

e  Close the top lid by turning it clockwise.

e  Make sure the valve lever is in the ,Sealing” position.

e  Plug the power cord into a 230 V socket.

e  The LED display will show ,0000".

e  Pressthe ,Delay” button. The LED display will show ,0:30", which equals 30 minutes delay. Press
the ,Delay” button again to extend the cooking start delay by another 30 minutes. The maximum
delay time is 24 hours.

e  Thetime displayed on the LED display shows how long the pressure cooker will wait before
starting the next selected program.

e  For example, if you want to program the pressure cooker to turn on automatically after 3 hours,
press the ,Delay” button several times until the LED display shows ,3:00".

e After setting the length of the delay, select the program to be run.

e  Thelight next to the ,Delay” button on the front panel will light up and another light will light up
for the programme you have selected.

e  Pressthe START button to start the delayed start and cooking programme.

e  The display will count down the time remaining until the program starts.

e ,Delay” cannot be used with the Sauté, Yoghurt and Sousvide program.

YOGHURT

In the pressure cooker you can prepare delicious homemade yoghurt according to your own
preferences. You can use both pasteurized and fresh milk for production.



Pour 2 litres of milk into a stainless steel container.

Close the pressure pot and move the valve lever to the ,Sealing” position.

If you use pasteurised milk, follow the procedure in the next paragraph.

If you use fresh milk, press the ,Yoghurt” button, then press the ,Presets” button until ,00:20"
appears on the LED display.

The milk will be heated to 72~83°C and pasteurized for 20 minutes. Then the heating will stop
and the LED display will show ,YOGT".

Press the ,Cancel” button, move the lever to the ,Venting” position and open the lid.

Remove the stainless steel container and let the milk cool to about 40°C, check the temperature
with a thermometer. You can speed up the cooling of the milk by cooling the stainless steel
container in an ice bath.

Then stir 2 teaspoons of yogurt (unsweetened, no fruit) into the milk and place the stainless steel
container back into the body of the pressure cooker.

Close the pressure pot, the valve can be either in the ,Sealing” position or in the

,Venting” position.

Press the ,Yoghurt" button, then press the ,Presets” button until the display shows the time
,08:00, for culturing milk for 8 hours, or ,12:00, for culturing milk for 12 hours, or set your own
time with the ,+" or ,-" buttons.

Once the cultivation is complete, remove the yoghurt from the stainless steel container and store
it in the refrigerator.

CONTROL OF THE PRESSURE COOKER WITH THE PHONE

Turn on Bluetooth and Location (GPS) on your phone.
Install the device control app on your phone and follow the wizard to pair it with the pressure
cooker.

ANDROID
search Google Play for the ,Smart Life" app

i0S
search the Apple Store for the ,Smart Life” app

Create your account in the ,Smart Life” app and log in.

Enable all the permissions that the application requires.

ANDROID: enable the ,Location” and ,Nearby devices, app permissions.

i0S: enable the ,Location”, ,Bluetooth” and ,Local network” app permissions.

Plug the pressure cooker into an electrical socket.

After logging into the ,Smart Life” app, click on the ,+" icon on the top right and then click on
,Add Device”.

The ,Discovering devices”: ,TESLA EliteCook K70 WiFi" will be displayed, click ,Add", the Wi-Fi



network will be displayed, enter the Wi-Fi network password (if not already found automatically)
and click ,Next”. The pressure cooker will start pairing with the app.

After successful pairing, a green icon will appear next to the name and your TESLA EliteCook K70
WiFi pressure cooker has been successfully added to the app.

Click on ,Done” and you can now control the selected functions of the pressure cooker with your
phone.

Use the application only with the pressure cooker lid closed outside the Frying programme

As part of the software complexity of the operating system and Google/Apple's requirements for
application security, it is necessary to regularly adjust the application's functionality. Also keep your
phone's operating system updated to the latest version. The app requires Android 10 and above or i0S
10 and above, otherwise its functionality cannot be guaranteed.

APPLICATION TROUBLESHOOTING

If ,TESLA EliteCook K70 WiFi” does not appear in the ,Smart Life” app, reset the WiFi connection.
Turn on the pressure cooker, press and hold the ,WIFI" button for at least 5 seconds until you
hear a beep, the WIFI icon will start flashing. Then perform a new pairing according to the above
procedure.

Make sure the Wi-Fi coverage for your phone and pressure cooker is good and strong enough.
First set up your pressure cooker near your Wi-Fi router.

Make sure that the ,Bluetooth and Location” (GPS) functions are enabled on your phone.

Make sure the third-party app (VPN, antivirus, firewall, etc.) is not blocking access

to your phone.

A Wi-Fi network operating at 2.4 GHz and WPA1 or WPA2 security is supported.

Try connecting to a different Wi-Fi router or Wi-Fi hotspot on a different phone to rule out an error
on your internet connection.

You have too many devices connected to your Wi-Fi router, or a new device is blocked from
connecting to it.

Restart your Wi-Fi router.

CLEANING OF THE PRESSURE COOKER

After each use:

Unplug the power cord from the wall outlet and then from the pressure cooker and allow it to cool
completely.

After each use, disassemble and clean the top lid, metal filter, safety valve, pressure relief valve
and check the silicone seal.

Wash the parts in warm, soapy water. Do not wash these parts in the dishwasher.

Make sure the vent pipe is clean, hold the cover against the light and inspect it.

Clean the vent pipe if it is blocked or partially blocked.

Dry all parts thoroughly.

Remove the stainless steel container and wash it in warm water with a mild detergent. The
stainless steel container can be washed in the dishwasher.

Never pour liquid into the body of the pressure cooker itself or immerse it in water. Always make
sure the pressure cooker is completely dry before use.

When not in use, store the pressure cooker in a dry place and do not close the top lid tightly.



DESCRIPTION OF PROGRAMS

PROGRAMM ‘ TIME PRESSURE/TEMPERATURE
‘ Preferences | Default Options  Default Options
Manual Less 1 min
setting Centre 30 minutes 1-99 min | High Low - High
(pressure cooking) | More 99 min
Less 20 minutes
Soup Centre 30 minutes 2mOm 60 High Low - High
More 60 minutes
Less 15 minutes
Meat Centre 30 minutes r1ns|n 60 High Low - High
More 60 minutes
Less 10 minutes
Legumes Centre 20 minutes | 10~ %0 High Low - High
More 90 min min
Less 8 min
Rice Centre 12 minutes 8- 15min | High Low - High
More 15 minutes
Less 3 hours 3-12 approximatel
Slow cooking | Centre 6 hours h o 0Q y
ours 85°C-98°C
More 12 hours
Less 2 min
Steam Centre 15 minutes 2-25min | High Low - High
More 25 min
Less 8 hours 8-24 o o
Yoghurt Centre 12 hours hours 35°C-43°C
More 20 minutes - 72°C-83°C
Less Approximately 150 °C
Frying Centre 30 minutes - Approximately 175 °C
More Approx. 190 °C
Less 1 hour
Sousvide Centre 8 hours ; 24 Approx. 50 °C-55°C
ours
More 24 hours
QUESTIONS AND ANSWERS

e  What does it mean when the display shows ,E3" and the pressure cooker stops working?
The pressure cooker overheated. You have probably been using it for pressure cooking with little
or no liquid. If this condition occurs, unplug the appliance and allow the pressure cooker to cool
slowly, about 10 minutes. Then open the pressure cooker, add liquid, program it and start cooking
again.

e  What does it mean if the display shows ,E1”, ,E2" or ,E4"?
E1: sensor error, E2: circuit short, E4: switch error. Contact TESLA service.



Sometimes when pressure cooking, | notice moisture droplets forming in the pressure valve
area. Sometimes | hear a sound that sounds like steam escaping before the timer starts
counting down the time for cooking.

Both of these manifestations are normal and can be expected as part of pressure cooking.

I accidentally pressed the wrong button and the pressure cooker won't let me press the correct
button.
Press the ,Keep warm/Cancel” button. This allows you to start over and press the correct button.

When | tried to adjust the time, it didn't change.
Press the ,Keep warm/Cancel” button and start again by selecting the desired setting and
adjusting the time as required.

| can see steam escaping from the top lid.
You forgot to put the silicone seal on the top lid or the blue safety valve. If either of these parts
are not in the correct place, pressure will not build up and damage to the equipment may occur.

| hear passable steam from the quick release valve and the pressure in the pot does not
increase.

The quick-closing valve is in the ,Venting" position. This valve must be in the ,Sealing” position
to seal the pressure pot.

The time for cooking does not change.

The pressure cooker has not yet reached operating pressure. The time countdown will start once
the operating pressure for the selected cooking type has been reached. The total cooking time
may therefore be slightly longer.

Sometimes the top lid is difficult to open.
If the top cover is difficult to open, there may still be pressure in the pressure cooker. Check that
the blue safety valve in the top lid of the pressure cooker has dropped to its lower position.

Sometimes my food isn't ready after the programmed time. When I try to put the top lid back on
the pot to cook the food longer, the top lid will not close.

Let the pressure cooker cool slightly. When the pressure cooker is still hot, the vent valve will rise
and prevent you from closing the lid. Make sure the quick release valve is in the ,Venting”
position before placing the top lid back on the pressure cooker. Once the top lid is closed, move
the valve to the ,Sealing” position.

What can be done if the food prepared in the pressure cooker contains more liquid than
required?

After removing the top lid, press the ,Sauté” button and let the excess liquid evaporate. Use less
liquid the next time you cook the same recipe.

I think | clean the pressure cooker thoroughly, but sometimes I notice that the smell of my last
meal lingers in the pot.

The sealing ring under the top lid is made of silicone. Silicone has many great properties and one
of them is its tendency to retain odors. Over time, any odors will dissipate.



e  The display does not light up when plugged in.
Make sure you have the correct power cord connected or try a different power outlet.

PRACTICAL PROCEDURE - example of cooking soup
This pressure cooker is ideal for making delicious soups. If you add dry beans and peas to the soup,
remember to soak them first.

CAUTION! Do not pressure cook soups containing barley, rice, pasta, grains, and dried soup mixes as
they tend to foam and could block the vent valve. These foods should be added to the soup after
pressure cooking.

FOR SOUP AND STEWING, FILL THE STAINLESS STEEL CONTAINER TO NO MORE THAN HALF ITS
CAPACITY.

Chicken broth
1 chicken, can be frozen Add chicken, celery, onion, garlic, salt, pepper, spices and water
1 celery, cut into pieces to a stainless steel cooking pot. Close the top lid, press the
1 halved onion ,Soup” button, the LED display will show ,P30" and ,High
3 halved garlic cloves pressure” will light up.
salt, pepper, soup spices for The pressure cooker will start heating, once the desired pressure
seasoning is reached, the actual cooking will start and a 30 minute

countdown time will be displayed.

Once the countdown time is complete, allow the pressure to
slowly drop independently (you can adjust the cooking time as
you wish, lengthening or shortening it according to your needs).

You can find more useful recipes in the enclosed printed colour cookbook, on our
Facebook or YouTube channel.

TECHNICAL SUPPORT
Need help setting up and operating your TESLA EliteCook K70 WiFi?
Contact us: www.tesla-electronics.eu

CONSUMABLES AND ACCESSORIES

Consumables can be purchased from the official TESLA store at eshop.tesla-electronics.eu

(glass lid, silicone strap, silicone lid, baking mould, silicone muffin mould, silicone seal for the top lid,
steaming holder, original stainless steel container, steaming basket, set of 6 yoghurt making cups,
blue safety valve with plug and many more).

WARRANTY REPAIR
For warranty repairs, contact the dealer where you purchased your TESLA product.



https://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

The warranty does NOT cover:

e normal wear and tear.

o using the pressure cooker for purposes other than those for which it is intended.

o Failure to follow the ,Important Safety Instructions” in the user manual.

o electromechanical or mechanical damage caused by improper use.

o damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, surges etc.
e damage caused by unauthorised repairs.

o illegible pressure cooker serial number.

DECLARATION OF CONFORMITY
We, TESLA Electronics LTD, declare that this equipment complies with the essential requirements and
other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of equipment.

earif
icherhei

Please check your local separate collection system for electrical and electronic

products. Please follow local regulations and do not dispose of old products in

your regular household waste. Proper disposal of old product helps to avoid
— potential negative consequences for the environment and human health.

This product meets the requirements of the European Union.

As the product is being developed and improved, we reserve the right to modify the user manual.
The latest version of the user manual can always be found at www.tesla-electronics.eu.

Design and specifications are subject to change without notice, typographical errors reserved.


https://www.tesla-electronics.eu/

Kedves vasarlo,

Kérjiik, hogy a gyorsfdozé hasznalata el6tt alaposan olvassa el a biztonsagos hasznalatra
vonatkozo szabdlyzatot, és tartsa be a szokasos biztonsagi szabalyokat.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
EZ A GYORSFOZO KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA KESZULT.

Olvassa el és értse meg az dsszes utasitast. Az alabbi utasitdsok be nem tartdsa dramiitést, tiizet
vagy sllyos sériilést okozhat. A jelen kézikonyvben targyalt figyelmeztetések, dvintézkedések és
utasitdsok nem fedhetnek le minden lehetséges koriilményt és helyzetet, amely eléfordulhat.

e  FIGYELEM! FGzés kozben és a felsd fedél kinyitdsakor a forr6 goz erds fiiggdleges szivargasa
kovetkezhet be. A késziilék burkolata, tartalya és fém alkatrészei a késziilék miikodése kozben
felforrésodnak! Legyen évatos!

e  Ezagyorsf6z6 nyomas alatt f6z. A helytelen hasznalat forrazast okozhat. M(ikddés el6tt mindig
gy6z6djon meg arrdl, hogy a gyorsf6z6 megfelelGen le van zarva.

e Nenyissa ki a gyorsf6z6t, amig az 9sszes belsé nyomas ki nem engedett. A nyomascsokkentd
szelepet a ,Venting - Szell6ztetés” allasba kell forditani.

e Minden hasznadlat el6tt ellendrizze a szell6zécsatornakat és a szell6z6ket, hogy azok ne legyenek
eltomddve. Tavolitsa el és tisztitsa meg a szell6z6szelepet a szennyezddésektdl.

e Az dramiités elleni védelem érdekében ne meritse a kdbelt, a dugét vagy a gyorsf6zét vizbe vagy
mas folyadékba.

e  Huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, és tisztitas el6tt hagyja kihdlni a gyorsf6zét.

e Az dramiités elkeriilése érdekében csak az eredeti rozsdamentes acél f6z6edényben f6zzon.
Keriilje a rozsdamentes acél f6z6edényen kiviili folyadékok kiontését vagy tdlcsordulasit.

e Ne haszndlja a gyorsf6z6t sériilt vezetékkel. Ha a gyorsf6z6 nem mikodik megfeleléen, vagy
barmilyen médon megsériilt, kiildje vissza a gyorsféz6t a TESLA szervizbe ellendrzésre, javitasra
vagy elektromos és mechanikai beallitasra.

e Netdltse meg a gyorsf6z6t kétharmadndl jobban. Ezenkiviil a gyorsf6z6t nem szabad félig teli
tolteni, ha olyan ételeket f6z, amelyek habzanak vagy duzzadnak, mint a rizs, gabonafélék,
szarazbab, bors6 és lencse, vagy olyan ételeket, amelyek tobbnyire folyadékbal dlinak, mint a
levesek. Elzarhatja a gyorsf6z6 szell6z6nyilasét, és tilzott nyomast gyakorolhat.

e Ne hasznéljon nyomdst alma, afonya, rebarbara, gabonafélék, tésztafélék, borsohiivelyesek és
szaritott levesbetétek f6zésére. Ezek az élelmiszerek hajlamosak habosodni, és a hab és a beléle
szarmazo permet eltomitheti a szell6z6nyilast vagy a szell6z6- és légzsilipet.

e Netavolitsa el a felsé fedélben Iévé fémgydrit, amely a szilikon tomitést tartja. Ha a fémgydrd
megsériil, azonnal hagyja abba a gyorsf6z6 hasznélatat, és cserélje ki.

e  Nehasznalja a gyorsf6z6t olajjal valé nyomas alatti f6zésre (siités zart fedéllel).

e Nenyissa ki a gyorsf6z6t, amig az ki nem hiilt, és a bels6 nyomas ki nem engedett. Ha a kék
szelep nem engedi elforditani a fels6 fedelet, az azt jelenti, hogy a gyorsf6z6 még mindig nyomas
alatt van.

e Ne helyezze a gyorsf6z6t gazégére, elektromos égére vagy fiitott siitébe.



Ne hasznélja a gyorsf6z6t til forrd, poros vagy pards kornyezetben. Tartsa tévol gytlékony és
illékony anyagoktél.

Ne javitsa a gyorsf6z6t, mert ezzel dramiités és a garancia elvesztésének veszélyét kockaztatja.
Ne hasznalja a gyorsf6z6t, ha keze vagy laba nedves.

A rozsdamentes acéltartaly és a gyorsf6z6 aljan 1évé flit6elem kozotti feliiletnek mindig tisztanak
kell lennie.

Ne hasznalja a rozsdamentes acél f6z6edényt mds héforrasokkal.

Cserélje ki a szilikon tomitégy(ir(t, ha megvaltozott az alakja, mérete vagy mas médon
mechanikusan sériilt.

Felnétt feliigyelete sziikséges, ha a gyorsf6z6t gyermekek kdzelében hasznélja. Nem tanacsos,
hogy a gyermekek egyediil hasznéljak a gyorsf6zét.

Legyen dvatos, amikor a gyorsf6z6t mozgatja, mert a folyadék nagyon forrd. Ne érintse meg a
forrd feliileteket. Mindig haszndlja a gyorsféz6 fogantydit.

Csak olyan eredeti TESLA tartozékokat hasznaljon, amelyeket ehhez a modellhez terveztek.

Az Eurdpai Uni6 gyartdja és importére nem vallal felel6sséget a gyorsf6z6 miikodése altal
okozott karokért, mint példaul sériilés, leforrazas, tiz, sériilés, sériilés, mas dolgok
megrongdlddasa, stb.

FIGYELMEZTETES: A késziilék csomagoldsahoz hasznélt miianyag zacskdk veszélyesek lehetnek. A
fulladasveszély elkeriilése érdekében tartsa ezeket a zacskokat gyermekek szamara elérhetetlen
helyen. Ezek a zacskok nem jatékok.

FONTOS TAPKABELINFORMACIO

Az dramiités veszélyének csokkentése érdekében ne probélja meg maddositani a tapkabel
csatlakozdjat. A tapkabel hossza csokkenti a haldzati kabelbe vald belegabalyodas vagy botlas
veszélyét.

NE HASZNALJA A GYORSFOZGT HOSSZABBITOVAL VAGY HALOZATI ADAPTERREL.
A TAPKABELT KOZVETLENUL A KONNEKTORBA CSATLAKOZTASSA.



LEIRAS NYOMASTUZHELY

Gomb a fels6 fedél felolddséhoz

Kék biztonsdgi szelep

Tapkabel

Nyomdscsokkentd szelep

Fels6 fedél fogantyu

Mianyag dugé

Felsé fedél

Rozsdamentes acél tartaly

9  Kondenzatum tartaly

10 Kiils6 edény

11 Lyuk a felsé fedél eltavolitdsahoz

12 Fogantyu a nyomastarté edény
megfogasahoz

13 Fels6 kor

14 Vezérl6panel

15 Siittest test

16 Fiit6elem

17  Erzékel$

18 Siitéedény alja
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

e  Tévolitson el minden csomagoldanyagot.

e  Tévolitsa el a termék el6lapjan lévé matricat.

e  Mossa ki a szilikon tomitést és a felsé burkolatot meleg, szappanos vizben. Ne meritse a felsé
burkolatot vizbe. Oblitse ki és szaritsa meg alaposan az alkatrészeket.

e  FIGYELEM! Soha ne 6ntson vizet a gyorsf6z6 belsejébe, és ne meritse vizbe a tdpkabelt. Mindig
gy6z6djon meg arrdl, hogy a rozsdamentes acéltartaly teljesen szaraz, miel6tt visszahelyezi a
gyorsfézétestbe.

o Akezdeti tisztitas utan szerelje vissza a gyorsféz0 felsé fedelét, és illessze a fémgydir(it szilikon
tomitéssel.

e  Csatlakoztassa a dugét a gyorsf6z6hoz, majd csatlakoztassa a tapkabelt egy konnektorba.

e Agyorsféz6 kihiizdsahoz nyomja meg egyszer a ,Homérséklet tartasa/leallitasa” gombot, majd
htzza ki a dugét a konnektorbdl.

e  Bdrafémszirét és a kék biztonségi szelepet nem kell minden hasznélat utan tisztitania, érdemes
rendszeresen ellenérizni és sziikség esetén tisztitani. A fémsz(irét nedves ruhdval és
mosogatdszerrel tisztitsa meg.

‘% Tavolitsa el a kék biztonségi szelep kis tomitését a felsé fedél aljan,
) hazza ki a kék biztonsdgi szelepet a tetején, és mossa el meleg,

szappanos vizben.

Rendszeresen ellendrizze a szelep szell6zocsovén lévé kioldo anyat

a nyomascsokkentés érdekében. Ha sziikséges, ovatosan hiizza

meg Ujra egy csavarkulccsal. FIGYELEM! Soha ne lazitsa meg és ne

tavolitsa el az anyat.




Szerelje vissza a kék biztonsagi szelepet a fels6 fedélbe. Helyezze
be a kék biztonsagi szelepet a keskenyebbik oldalaval a fedél
nyildsaba a fels oldalrél, majd a fedél alsé oldalardl helyezze a kis
szilikongyfir(it (1) a szelepre.
FIGYELEM: A helytelen dsszeszerelés a felso fedél szivargasat és a
goz tavozasat okozza!

e  Helyezze a mlianyag kondenzatumtartalyt a gyorsf6zé hatuljara.

A NYOMASTARTO EDENY KINYITASA

Allitsa a szelepet a ,Venting - Szellgztetés" alldsba. Fogja meg erésen a felsé fedelet, nyomja meg a
kék gombot a felsé fedél ,NYITVA - OPEN" feloldasahoz, és forgassa el az 6ramutat6 jarasaval
ellentétes iranyba. A nyomastarté edényben még mindig kialakulhat egy enyhe vakuum, ezért néha
felemelheti a rozsdamentes acéltartalyt a fedéllel egyiitt.

NYOMAST(ZHELY LEZARASA

Miel6tt lezarja a gyorsf6z6t, gy6z6djon meg arrél, hogy a szilikon tomités helyesen van-e felszerelve a
fels® fedél keriiletén, a kék biztonségi szelep a tomitéssel és a fémsziirével. Fogja meg erésen a felsd
fedelet, és forgassa el az dramutatd jardsaval megegyez6 irdnyban, amig kattanast és hangjelzést
nem hall. A fels6 fedélen ™% jel egy vonalba keriil a kukta & testén Iévé jelzéssel. A ,Siités"
funkcidt csak a felsé fedél nélkiil szabad hasznalni.

Megjegyzés: Ha a szilikon tomités megsériil, soha ne folytassa a fozést!

FONTOS INFORMACIOK A MINDENNAPI HASZNALATHOZ
Annak érdekében, hogy a gyorsf6z6 megfelel6en miikddjon, minden hasznélat el6tt ellendrizze:

SOHA NE SUTTEK SEMMILYEN NEHEZFOLDI FOZOEDENY NELKUL

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a rozsdamentes acél f6z6edény kiilseje teljesen széraz, miel6tt a
gyorsf6z6 testébe helyezné. Miutan behelyezte a rozsdamentes acél f6z6edényt a gyorsfézétestbe,
kissé forgassa el, hogy a rozsdamentes acél f6z6edény és a gyorsf6z6 aljan 1évé fiitéelem kozott jo
kapcsolat alakuljon ki. Ha a szell6z6sz(iré eltomdédott, tisztitsa meg. A fémszirét nem kell a
gyorsf6z6 minden egyes haszndlata utan tisztitani, de rendszeresen ellenérizni kell, és sziikség esetén
tisztitani.

MEGJEGYZES

Javasoljuk, hogy az olyan élelmiszereket, mint a szarazbab, borsé vagy lencse, f6zés el6tt ztassa be
vizbe. Ezek az élelmiszerek f6zés kozben hajlamosak habosodni, és a szell6z6csé eltomddését
okozhatjak. Soha ne f6zzon nyomds alatt almat, afonyat, rebarbaréat, tésztat vagy szaritott
leveskeveréket.

o Ugyeljen arra, hogy ne Iépje tiil a rozsdamentes acéltartalyon lévé ,MAX PRESSURE
COOK" jelzést.

Ha olyan ételeket f6z, amelyek habzanak vagy duzzadnak, mint

a rizs, bab, borso, lencse, széritott zoldségek, vagy olyan

\ / 2 celek, amelyek tobbnyire folyadékok, mint a levesek, soha ne
3 toltse meg a rozsdamentes acéltartalyt félig!

o Ugyeljen arra, hogy a rizs fézésekor ne Iépje tul a rozsdamentes acéltartalyon lévé ,MAX RIZS
CUP %" jelzést.



? \ A rizs f6zésekor ne Iépje tdl a MAX RICE CUP % jeldlést.
T s
2

A kijelzon megjelenik
,0000“ Az id6 visszaszamlalas vége/f6zés nem kezdddott el

,bb“ A nyomasfdzés befejezése és atvaltas ,Homérséklet tartas” izemmadba.
GOMB NYOMAS/TERKEP
Leves, His, hiivelyesek, Rizs, Goz, Kézi beallitas 30 ~ 45 kPa/50 ~ 65 kPa
Joghurt 35°C~43°C

Lasst fozés 85°C~98°C

Siités 150°C ~ 190 °C
Sousvide kb. 55 °C

Homérséklet fenntartasa kb.75°C ~ 80 °C

Vélassza ki a kivant programot, a PREFERENCIA vagy a +/- gombbal éllitsa be a f6zési id6t, a
NYOMAS gombbal llitsa be az alacsony vagy magas nyomast, majd nyomja meg a INDUL gombot a
f6zés megkezdéséhez. Amig a gyorsf6z6 nyomas alatt van, a kijelz6n megjelend idé nem valtozik. A
gyorsféz6 (a LASSU FOZES program kivételével) csak akkor kezdi el visszaszamolni az id6t, amikor a
kivalasztott programnak megfelelé nyomast/hémérsékletet elérte. A LASSU FOZES program esetében
az id6 visszaszamlalasa az inditas utan azonnal megkezdGdik. Amikor a f6zési program (leves, hus,
pulzusok, g6z, lassu f6zés, kézi bedllitas) befejez6dik, a gyorsf6z6 hmérséklet-tartasi izemmddba
[ép. Arizs, joghurt, siités és Sousvide programok befejezésekor készenléti izemmddba kapcsol. A
f6zést barmikor leéllithatja a ,Homérséklet fenntartasa/leallitas“ gomb megnyomadsaval, ekkor a
gyorsf6z6 készenléti izemmddba kapcsol.

BEALLITASOK

Ez a gomb a programgombokkal egyiitt haszndlhat6. Ha példdul a ,Leves” programot vélasztja, a
kijelzén 30 perces f6zési idé jelenik meg (,P30"). Ha ezutan ismét megnyomja az ,BEALLITASOK"
gombot, a f6zési id6 60 percre véltozik (,Tobb"), az el6bedllitdés gomb masodik megnyomdsaval a
leves f6zési ideje 20 percre (,Kevesebb”), egy djabb megnyomasaval pedig 30 percre (,Kozepes").

NYOMAS

A ,Nyomas“ gomb a programgombokkal egyiitt a nyomason torténé fézéshez hasznélhato. Az
alapértelmezett izemi nyomds magas nyomas, a ,Nyomas“ gomb a nyomas beallitasat a ,Magas
nyomas"” (50 ~ 65 kPa) és az ,Alacsony nyomas” (30 ~ 45 kPa) kozott valtja a nyomasfézés
funkciéhoz.

Példa: El6szor nyomja meg a ,Rizs" gombot és allitsa be a f6zési id6tartamot, a ,Magas nyomas”
kijelzé vilagit, nyomja meg egyszer a ,Nyomas“ gombot és az ,Alacsony nyomas" kijelzg vilagit.

e Anagy nyomas a legtobb élelmiszerhez alkalmas.
e  Kényes ételekhez, példaul halakhoz és egyes zoldségekhez alacsony nyomast hasznaljon.

HOGYAN KELL HASZNALNI A NYOMASTUZHELYET A NYOMASFOZESHEZ
A f6zés megkezdése el6tt olvassa el a ,FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK" cim(i részt, és
mindig ellendrizze, hogy a gyorsf6z6 megfeleléen van-e 6sszeszerelve.



e  Helyezze a gyorsf6z6t szaraz és vizszintes feliiletre.

e  Fogja meg erdsen a felsé fedelet, majd forgassa az 6ramutatd jarasdval megegyez6 iranyba,
amig kattanast nem hall, és a fels6 fedélen =—%—" 1év6 jel egy vonalba nem keriil & az
edény testén lévd jelzéssel.

e Allitsaa szelepet a ,Tomités - Sealing” 4llasba.

e  Valassza ki a f6zési programot a kezelGpanelen, llitsa be a kivant id6t és nyomast (alacsony
vagy magas), majd nyomja meg a START gombot.

e Amikor a gyorsf6z6t felhevitik, g6z szabadulhat fel a biztonsagi vagy szell6z6szelep koriil. Amint
a gyorsf6z6 megfeleld nyomas ala keriil, a fels6 fedelet a nyitas ellen zérja, és elindul a f6zési idé
visszaszamlalasa.

e  FOzés kozben néha észreveheti, hogy a biztonsdagi vagy szell6zészelepen keresztiil g6z szabadul
fel. Ez rendben van. Az sem baj, ha a f6zés kdzben hallja, hogy a gyorsf6zd be- és kikapcsol, hogy
ellendrizze az edényben lévé nyomast.

o  Af6zésiidd leteltével a gyorsféz0 csipog, és automatikusan atvélt a ,Homérséklet fenntartasa”
lizemmaddba a leves, hus, hiivelyesek, g6z, lassu f6zés, kézi beallitasok esetében, és készenléti
lizemmaddba a rizs, joghurt, siités és Sousvide programok esetében.

e Amikor kiereszti a nyomast az edényben, |atni fogja, hogy a felsé fedelén lévé kék biztonsagi
szelep lefelé all.

e  Miutdn a nyomas spontan csokkent, vagy miutan a szelepkar ,Szelloztetés - Venting“ alldsha
forditasaval gyorsan leengedte azt, dvatosan forditsa el a felsd fedelet az dramutatd jaraséval
ellentétes irdnyba, és emelje fel egyenesen, hogy a kondenzélt folyadék az edénybe csopdgjon.

e Haaf6zés befejezddott, hizza ki a tapkébelt a konnektorbdl, majd a gyorsf6z6bél.

e  FIGYELEM! A g6z és a forrd folyadék égési sériiléseket okozhat. A f6zés soran és a felsé fedél
kinyitadsakor a forré g6z erds fiiggéleges kidramlasa kovetkezhet be. Legyen dvatos!

e Akésziilék burkolata, rozsdamentes acéltartalya és fém alkatrészei felmelegednek a f6zés sordn.

e Af6zés soran a gyorsf6z6bdl g6z tdvozhat, amig az le nem hiil, és fennall a leforrazas veszélye.

e Amig a gyorsf6z6 még nyomas alatt van (a kék biztonsagi Giszoszelep a felsé allasban van), ne
hajoljon a gyorsf6z6 folé, mert forr6 g6z tavozhat.

e A nyomdst a gyorsfézGben Iév6 nyomas megsziintetéséhez fogja meg a szelepkar végét (nem az
egész szelepet), és forditsa a ,Szelloztetés - Venting" dllasba.

NYOMASCSOKKENTES

Gyors nyomascsokkentés

Ezt a mddszert zoldségek, tenger gyiimolcsei és mds érzékeny ételek f6zésénél hasznaljak. A fozési
idd letelte utan nyomja meg a ,Homérséklet fenntartasa/leallitas”

gombot, és azonnal éllitsa a szelepkarjat a ,Szellztetés - Venting” allasba. Hallani fogja a g6z
kidramlasat, és 2-3 percen beliil a nyomdas megsz(inik. A nyoméscsokkenés a kék biztonsagi szelepen
is lathato lesz, amely az als¢ alldshan lesz.

Lassii nyomascsokkentés

A spontdn nyomascsokkenés olyan ételek fézésekor hasznalatos, mint a hds, levesek stb. A f6zési id§
letelte utdn hagyja a szelepkart a ,Tomités - Sealing” allasban. A gyorsf6z6 lassan lehil, és a kék
biztonsdgi szelep az als6 allasba keriil.

HOMERSEKLET TARTAS/LEALLITAS
A f6zési idd letelte utan (a "Rizs, joghurt, siités és Sous Vide" program kivételével) a gyorsf6z6

hangjelzést ad, automatikusan atvalt a ,Homérséklet tartas” iizemmaodba, és a kijelz6n megjelenik a

,bb”. A Homérséklet tartas” funkciot nem szabad 4 6ranal tovabb hasznalni. A f6tt ételek mindsége



és dllaga 1 dra elteltével kezd megvdltozni. A program torléséhez nyomja meg a ,Homérséklet
tartasa/Mégse” gombot, amig a LED kijelz6n meg nem jelenik a ,0000“.

SUTES

Haszndlja ezt a programot piritdshoz/porkoléshez, jellemzdéen a gyorsfézés vagy a lassu f6zés el6tt. A

,SUTES" programot jellemzéen hiisokhoz, z6ldségekhez, baromfihoz, pl. hagyma siitéséhez, a
folyadék csokkentéséhez a nyomdasf6zés utan, vagy hogy egy izgazdag szdszt kapjon az ételhez.

Valassza ki a kivant fiitési hémérsékletet az ,Beallitasok” gomb megnyomasaval:
Kevesebbh: kb. 150 °C Kozepes: kb. 175 °C Tobb: kb. 190 °C

Hagyja a gyorsf6z6t eldmelegedni 3-4 percig, miel6tt ténylegesen beteszi az ételt. Amikor a
siités/siités befejez6dott, nyomja meg a ,Homérséklet fenntartasa/megsziintetés” gombot. Hagyja a
gyorsf6z6t 2-3 percig hdilni, miel6tt a f6zést megkezdené. Ne haszndlja a felsé fedelet a ,Siités”
program alatt.

GOz

A ,Goz" program olyan ételek parolasara szolgal, mint a zoldségek, tenger gylimdlcsei vagy meleg
ételek. A program hasznélatakor helyezze a parolétartét vagy a rozsdamentes acélkosarat (a kosar
nem tartozék) a rozsdamentes acéltartalyba. Gy6zddjon meg réla, hogy a szelepkar a , Tomités -
Sealing” allasban van. Hasznalja a gyors g6zkiold6 gombot, amikor befejezte a zoldségek és a tenger
gyiimolcseinek f6zését, hogy megakadalyozza az ételek tilfézését. Hasznaljon 1~2 csésze (160 ml)
vizet a friss vagy fagyasztott zoldségek 1~2 percig tart6 parolasahoz. Az ,El6beallitas”, .+ vagy ,-"
gombok segitségével valtoztassa meg a fézési id6t. A tobbi gyorsféz6 funkciétol eltéréen a "Goz"
program alatt a gyorsf6z6 teljes teljesitményen miikddik. Ez a nagy teljesitmény megégetheti az ételt,
ha az étel kozvetleniil érintkezik a rozsdamentes acél edény aljaval.

MANUALIS BEALLITASOK
A nyomasszint és a f6zési id6 manudlis programozasara szolgél a kedvenc receptje vagy preferencidi
szerint. A sajat f6zési id6 bedllitasa idedlis 1,5 kg-nal nagyobb sdlyd hds vagy baromfi f6zéséhez.

LASSU FOZES

A lassu siités jellegébdl adédodan a hds nem barnul meg tgy, mintha serpeny6ben vagy siit6ben
siitnénk. Nem sziikséges a hdst vagy a baromfit a lasst f6zés el6tt megsiitni, de megteheti, ha igy
jobban izlik a hds. A dardlt marhahus, a szalonna és a kolbasz lassu f6zés el6tti megsiitése kivanatos
lehet, ha szeretné eltdvolitani a felesleges zsirt az ételbdl. Keriilje az edény kinyitasat a Slow Cooking
soran, mivel ez jelentds hdveszteséget okoz. Ha mégis ki kell nyitnia a gyorsf6zét, tegye ezt a lehet
leggyorsabban. Egyes ételek, példaul a sargarépa, a burgonya és a cékla hosszabb f6zési id6t
igényelnek, mint a hds, ezért vagja 6ket kisebb darabokra, miel6tt a hishoz adna éket.

e  Forraljon nyomas nélkiil, a szelepkar a ,Szell6ztetés - Venting“ dllasban van.

e Az alapértelmezett f6zésiid6 6 dra, a maximalis f6zési id6 12 éra.

e Alassu siités hémérséklete 85°C és 98°C kozott van.

e A Lassufdzés" idétartamat manudlisan is bedllithatja 30 perces lépésekben a ,*" vagy ,-"
gombok megnyomadsaval.

KESLELTETETT INDITAS
Ezzel a funkcidval késleltetheti a f6zés megkezdését. Ezt a funkciét nem javasoljuk romlandé
élelmiszerek, példaul hds vagy hal esetében, ha azokat tovabbi feldolgozés nélkiil tobb éran keresztiil



szobahdmérsékleten hagyja. A f6tt rizs allaga a hosszabb 4ztatési idé miatt [agyabbd valhat, vagy
konnyebben megéghet. A zabkdsa, zabpehely, habos és ragadés ételek szintén nem alkalmasak erre a
funkciora, mivel eltomithetik a biztonsagi szelepet.

e  Helyezze az ételt a f6z6edénybe.

e  Zarjale a felsé fedelet az 6ramutat6 jardsaval megegyez6 iranyban elforgatva.

e  Gybz4djon meg réla, hogy a szelepkar a ,Tomités - Sealing” alldsban van.

e  Csatlakoztassa a tapkabelt egy 230 V-os aljzatba.

e  ALED kijelzén a,0000" felirat jelenik meg.

e Nyomja meg a ,Késleltetett inditas” gombot. A LED kijelzén ,0:30" jelenik meg, ami 30 perces
késleltetést jelent. Nyomja meg Ujra a ,Késleltetett inditas” gombot, hogy a f6zés inditdsanak
késleltetését tovabbi 30 perccel meghosszabbitsa. A maximalis késleltetési id6 24 ora.

e  ALED kijelz6n megjelend idé mutatja, hogy a gyorsf6z6 mennyi ideig vér a kovetkez6 kivalasztott
program elinditasa el6tt.

e  Hapéldaul Ggy szeretné programozni a gyorsf6z6t, hogy 3 6ra elteltével automatikusan
bekapcsoljon, nyomja meg tobbszor a ,Késleltetett inditas” gombot, amig a LED kijelz6n a ,3:00"
nem jelenik meg.

e Akésleltetés hosszanak bedllitdsa utan vélassza ki a futtatand6 programot.

e Azel6lapon a Késleltetett inditas” gomb melletti ldmpa vildgit, és egy masik ldmpa vilagit a
kivalasztott programhoz.

e Nyomja meg a START gombot a késleltetett inditas és a f6zési program elinditdsahoz.

e  Akijelz6 visszaszdmolja a program indulasaig hétralévé idot.

e A Késleltetett inditas” nem haszndlhat6 a Siités, Joghurt és Sousvide programmal.

JOGHURT

A gyorsfézbben izletes hézi joghurtot készithet sajat izlése szerint. Az elédllitdshoz pasztérozott és
friss tejet egyarant hasznalhat.

o Ontsdn 2 liter tejet egy rozsdamentes acéltartalyba.

e  Zarjale a nyomastartd edényt, és dllitsa a szelepkarjat a ,Tomités - Sealing” alldsha.

e  Ha paszt6rozott tejet haszndl, kovesse a kovetkezd bekezdésben leirt eljarast.

e Ha friss tejet haszndl, nyomja meg a ,Joghurt” gombot, majd nyomja meg az ,Eldbeallitasok”
gombot, amig a LED kijelz6n meg nem jelenik a ,00:20".

o Atejet 72~83°C-ra melegitjiik és 20 percig paszt6rozziik. Ezutan a f(ités ledll, és a LED kijelz6n
megjelenik a ,YOGT” felirat.

e Nyomja meg a ,Tordlje” gombot, éllitsa a kart a ,Szelloztetés - Venting” allasha, és nyissa ki a
fedelet.

e  Vegye ki a rozsdamentes acéltartalyt, és hagyja a tejet kb. 40 °C-ra lehdilni, a h6mérsékletet
hémérével ellendrizze. A tej lehiilését felgyorsithatja, ha a rozsdamentes acéltartélyt jégfiirdében
hiti.

e Ezutan keverjen 2 teaskanal joghurtot (cukrozatlan, gyiimolcs nélkiil) a tejbe, és tegye vissza a
rozsdamentes acéltartdlyt a gyorsf6z6 testébe.

e  Zarja be a nyomastartd edényt, a szelep lehet ,Tomités - Sealing” vagy ,Szelloztetés - Venting"
allasban.

e  Nyomja meg a ,Joghurt” gombot, majd nyomja meg az ,Elobeallitasok” gombot, amig a kijelz6n
meg nem jelenik a ,08:00" id6pont, a tej 8 dras tenyésztéséhez, vagy a ,12:00" idépont, a tej 12
oras tenyésztéséhez, vagy dllitsa be sajat idejét a ,+" vagy ,-" gombokkal.

e Haamivelet befejez6dott, vegye ki a joghurtot a rozsdamentes acéltartalybdl, és tarolja a



hitészekrényben.

A NYOMASTUZHELY VEZERLESE A TELEFON SEGITSEGEVEL

e  Kapcsolja be a Bluetooth és a Helymeghatarozas (GPS) funkcidt a telefonon.
e Telepitse a késziilékvezérl6 alkalmazast a telefonjara, és kovesse a varazslét a parositashoz a
gyorsfézdvel.

ANDROID
keresse meg a Google Play-ben a ,Smart Life" alkalmazast

i0S
keresse az Apple Store-ban a ,Smart Life" alkalmazést

e Hozzon létre fiokot a ,Smart Life” alkalmazésban, és jelentkezzen be.

e  Engedélyezze az alkalmazéashoz sziikséges dsszes engedélyt.

ANDROID: engedélyezze a ,Helymeghatédrozas” és a ,Kozeli eszkdzok” alkalmazas engedélyeit.
i0S: engedélyezze a ,Helymeghatarozés”, a ,Bluetooth” és a ,Helyi haldzat” alkalmazas
engedélyeit.

e  Csatlakoztassa a gyorsf6z6t egy elektromos aljzathoz.

e  Miutdn bejelentkezett a ,Smart Life" alkalmazasba, kattintson a ,+" ikonra a jobb felsé sarokban,
majd kattintson az ,Eszkoz hozzaadasa” gombra.

e  Megjelenik az ,Eszkozok felfedezése”: ,TESLA EliteCook K70 WiFi”, kattintson a ,Hozzaadas"
gombra, megjelenik a Wi-Fi haldzat, adja meg a Wi-Fi haldzat jelszavat (ha még nem talalta meg
automatikusan) és kattintson a ,Tovabb” gombra. A gyorsf6z6 megkezdi a parositast az
alkalmazassal.

e  Asikeres parositas utan egy zold ikon jelenik meg a név mellett, és a TESLA EliteCook K70 WiFi
gyorsfézdje sikeresen hozza lett adva az alkalmazdshoz.

e  Kattintson a ,Kész” gombra, és maris vezérelheti telefonjaval a gyorsf6z6 kivalasztott funkcioit.

e Az alkalmazast csak a Siités programon kiviil, a gyorsf6z6 fedele zarva hasznélhato.

Az operacios rendszer szoftveres dsszetettsége és a Google/Apple alkalmazasbiztonségra vonatkozd
kovetelményei miatt rendszeresen mddositani kell az alkalmazds funkcionalitadsat. Emellett tartsa a
telefon operacids rendszerét is a legutjabb verziéra frissitve. Az alkalmazdshoz Android 10 és Gjabb
vagy i0S 10 és Ujabb operéacids rendszerre van sziikség, ellenkez6 esetben nem garantélhato a
mikodése.

ALKALMAZAS HIBAELHARITAS

e Haa,TESLA EliteCook K70 WiFi" nem jelenik meg a ,Smart Life” alkalmazasban, allitsa vissza a
WiFi-kapcsolatot. Kapcsolja be a gyorsféz6t, tartsa lenyomva a ,WIFI” gombot legaldbb 5
mdsodpercig, amig hangjelzést nem hall, a Wi-Fi ikon villogni kezd. Ezutan végezzen (j parositast



a fenti eljaras szerint.

e  Gybzddjon meg arrdl, hogy a telefon és a gyorsf6z6 Wi-Fi lefedettsége j6 és elég erds. ElIGszor
allitsa be a gyorsf6z6t a Wi-Fi router kozelében.

e  Gy6zd4djon meg rdla, hogy a telefonon engedélyezve van a ,Bluetooth és helymeghatarozas”
(GPS) funkcio.

e  Gy6z6djon meg rola, hogy a harmadik félt6l szarmazé alkalmazas (VPN, virusirtd, tlizfal stb.)
nem blokkolja a telefonhoz valé hozzaférést.

e A24GHz-en m(ikodé Wi-Fi halézat és a WPA1 vagy WPA2 biztonsdg tamogatott.

e  Probaéljon meg masik Wi-Fi routerhez vagy Wi-Fi hotspothoz csatlakozni egy masik telefonon,
hogy kizarja az internetkapcsolat hibajat.

e  Tul sok eszkdz van csatlakoztatva a Wi-Fi routerhez, vagy egy Uj eszkz nem tud csatlakozni
hozza.

e Inditsa Gjra a Wi-Fi routerét.

A GYORSFOZO TISZTITASA
Minden hasznélat utan:

e  Huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, majd a gyorsf6zébél, és hagyja teljesen kihdilni.

e Minden hasznalat utan szerelje szét és tisztitsa meg a felsé fedelet, a fémsz(irét, a biztonsagi
szelepet, a nyomdscsokkentd szelepet és ellendrizze a szilikon tomitést.

e  Mossa ki az alkatrészeket meleg, szappanos vizben. Ne mossa ezeket az alkatrészeket
mosogatogépben.

e  Gybzddjon meg rdla, hogy a szell6z6cs6 tiszta, tartsa a fedelet a fény felé, és vizsgalja meg.

e Tisztitsa meg a szell§z6csovet, ha az eltomddott vagy részben eltomédott.

e  Minden alkatrészt alaposan szaritson meg.

e  Vegye ki a rozsdamentes acéltartalyt, és mossa ki meleg vizben, enyhe mosészerrel. A
rozsdamentes acéltartaly mosogatégépben is moshaté.

e  Soha ne Ontson folyadékot magaba a gyorsf6z6 testébe, és ne meritse azt vizbe. Hasznalat el6tt
mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a gyorsf6z6 teljesen széraz.

e Amikor nem hasznélja, tarolja a gyorsf6z6t széraz helyen, és ne zarja szorosan a felsé fedelet.

PROGRAM LEIRASA

PROGRAM DO NYOMAS/HOMERSEKLET
Preferencidk  Alapértelmezett  Opcidk Alapértelmezett Opciodk
Kevesebb 1 perc

Kézi beallitas [¢5zpont 30pperc 1-99 Magas Alacsony -

(nyomasfézés) B5vebben 99 perc perc Magas
K bb 20

eves? Dert 20-60 Alacsony -

Leves Kozpont 30 perc perc Magas Magas
B6vebben 60 perc

. ngesebb 15 perc 15-60 Alacsony -
Hus Kozpont 30 perc perc Magas Magas
B6vebben 60 perc

Hiivelyesek | Kevesebb 10 perc Magas




Kozpont 40 perc 10-90 Alacsony -

B6vebben 90 perc perc Magas
. K?ﬁVESEbb 8 perc 8-15 Alacsony -
Rizs Kozpont 12 perc Magas
~ perc Magas
B6vebben 15 perc
Kevesebb 3 6ra -
e ~ - ) koriilbelil
Lassl f6zés | Kozpont 6 ora 3-120¢ra N R
= - 85°C-98°C
B6vebben 12 6ra
K?VESEbb 2 perc 2-25 Alacsony -
Kozpont 15 perc Magas
P perc Magas
B6vebben 25 perc
Kevesebb 8 6ra , R R
Joghurt Kozpont 12 6ra 8-240ra 1 35°C-43°C
Bévebben 20 perc - 72°C-83°C
Kevesebb Koriilbeliil 150 °C
Siités Kozpont 30 perc - Koriilbeliil 175 °C
B6vebben Kb. 190 °C
Kevesebb 1 6ra
Sousvide Kozpont 8 ora 1-246ra |Kb.50°C-55°C
Bévebben 24 6ra

KERDESEK ES VALASZOK

Mit jelent, ha a kijelzén az ,E3" felirat jelenik meg, és a gyorsfdzo ledll?

A gyorsf6éz6 tilmelegedett. Valdszin(ileg kevés folyadékkal vagy folyadék nélkiil hasznalta
nyomasfdézésre. Ha ez az éllapot bekdvetkezik, hiizza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja a
gyorsféz6t lassan, koriilbeliil 10 percig hdlni. Ezutan nyissa ki a gyorsf6z6t, adjon hozza
folyadékot, programozza be, és kezdje Gjra a f6zést.

Mit jelent, ha a kijelzén ,E1", ,E2" vagy ,E4" jelenik meg?
E1: érzékeld hiba, E2: aramkor rovidzarlat, E4: kapcsoléhiba. Vegye fel a kapcsolatot a TESLA
szervizzel.

Néha nyomasfozés kozben észreveszem, hogy a nyomasszelep teriiletén nedvességcseppek
képzddnek. Néha olyan hangot hallok, ami tigy hangzik, mintha goz tavozna, mieldtt az id6zito
elkezdené visszaszamolni a fozési idét.

Mindkét megnyilvanulds normdlis, és a nyomads alatt torténd f6zés részeként varhato.

Véletleniil rossz gombot nyomtam meg, és a gyorsf6zé nem engedi, hogy megnyomjam a helyes
gombot.

Nyomja meg a ,Homérséklet fenntartasa/leallitas” gombot. Ez lehet6vé teszi az Ujrakezdést és a
megfelel6 gomb megnyoméasat.

Amikor megprobaltam beallitani az idot, nem valtozott.

Nyomja meg a ,Homérséklet fenntartasa/leallitas” gombot, és kezdje Gjra a kivant bedllitas
kivalasztdsaval és az id6 sziikség szerinti bedllitasaval.



e Latom, hogy a gz kiszokik a felso fedélbdl.
Elfelejtette a szilikon tomitést a felsd fedélre vagy a kék biztonsagi szelepet. Ha ezen alkatrészek
valamelyike nincs a megfeleld helyen, nem épiil fel nyomds, és a berendezés karosodhat.

e A gyorskioldo szelepen atmené gozt hallok, és az edényben Iévo nyomas nem novekszik.
A gyorszar6 szelep ,Szelldztetés - Venting” allasban van. Ennek a szelepnek ,Tomités - Sealing”
allasban kell lennie a nyomastart6 edény lezardsahoz.

e  Afozésiido nem valtozik.
A gyorsf6z6 még nem érte el az lizemi nyomast. Az id6 visszaszamldalasa akkor kezdédik, amikor
a kivalasztott f6zési tipushoz tartozé iizemi nyomas elérte a kivant értéket. A teljes f6zési idé
ezért kissé hosszabb lehet.

e Néha nehéz kinyitni a felso fedelet.
Ha a felsé fedelet nehéz kinyitni, lehet, hogy még mindig nyomads van a gyorsf6zében.
Ellendrizze, hogy a gyorsféz6 felsé fedelében 1évé kék biztonsagi szelep a legalso allasédba
siillyedt-e.

e  Eléfordul, hogy az ételem nem késziil el a programozott ido utan. Amikor megprébalom
visszatenni a felsd fedelet az edényre, hogy tovabb f6zzem az ételt, a felso fedél nem zarodik.
Hagyja a gyorsf6z6t kissé kihdlni. Amikor a gyorsf6z6 még forrd, a szell6z6szelep felemelkedik,
és megakadalyozza, hogy lezarja a fedelet. Gy6z6djon meg réla, hogy a gyorskioldd szelep a
,Szelloztetés - Venting” allasban van, miel6tt a fels6 fedelet visszahelyezné a gyorsfézére.
Miutan a fels6 fedelet lecsukta, éllitsa a szelepet a ,Tomités - Sealing” allasba.

e  Mit lehet tenni, ha a gyorsfézoben elkészitett étel a sziikségesnél tobb folyadékot tartalmaz?
A fels6 fedél eltavolitadsa utdn nyomja meg a ,Siités” gombot, és hagyja, hogy a felesleges
folyadék elparologjon. A kivetkez6 alkalommal, amikor ugyanazt a receptet f6zi, kevesebb

folyadékot hasznéljon.

e Azt hiszem, alaposan kitakaritom a gyorsfdzot, de néha azt veszem észre, hogy a legutébbi
ételem szaga még ott marad a fazékban.
A fels6 fedél alatti tomit6gy(rd szilikonbdl késziilt. A szilikonnak sok nagyszer( tulajdonsaga
van, és az egyik ilyen tulajdonsaga, hogy hajlamos megtartani a szagokat. Id6vel az esetleges
szagok eloszlanak.

e Akijelz6 nem vilagit, amikor be van dugva.
Gy6z6djon meg rola, hogy a megfelel6 tapkabelt csatlakoztatta, vagy probalkozzon masik
konnektorral.

PRAKTIKAI ELJARAS - példa a levesfozésre
Ez a gyorsf6z6 idealis izletes levesek készitéséhez. Ha szaraz babot és borsét ad a leveshez, ne
felejtse el el6bb beaztatni 6ket.

FIGYELEM! Ne f6zzon nyomas alatt drpat, rizst, tésztat, gabonaféléket és szaritott leveskeveréket
tartalmazo leveseket, mivel ezek hajlamosak habzani, és elzarhatjak a szell6z6szelepet. Ezeket az
élelmiszereket a nyomasfézés utan kell a leveshez adni.



LEVES ES PORKOLT KESZITESEHEZ A ROZSDAMENTES ACEL EDENYT LEGFELJEBB A FELERE
TOLTSE MEG.

Csirkeleves

1 csirke, fagyaszthat6 Adja a csirkét, a zellert, a hagymat, a fokhagymat, a sét, a borsot,
1 zeller, darabokra végva a fliszereket és a vizet egy rozsdamentes acél f6z6edénybe.

1 félbevagott hagyma Zérja le a fels6 fedelet, nyomja meg a ,Leves” gombot, a LED

3 félbevéagott fokhagyma kijelz6n a ,P30“ és a ,Magas nyomas" fel fog vilagitani.

gerezd A gyorsf6z6 elkezd melegiteni, a kivant nyomas elérése utan a
s, bors, levesfiiszerek a tényleges f6zés megkezdddik, és megjelenik a 30 perces
fliszerezéshez visszaszamlalé.

A visszaszamldldsi id letelte utan hagyja, hogy a nyomds
lassan, onalléan csokkenjen (a fézési id6t tetszés szerint
allithatja, igényei szerint meghosszabbithatja vagy lerdviditheti).

Tovabbi hasznos recepteket talal a mellékelt szines, nyomtatott
szakacskonyvben, Facebook-oldalunkon vagy YouTube-csatornankon.

MUSZAKI TAMOGATAS
Segitségre van sziiksége a TESLA EliteCook K70 WiFi beéllitdsahoz és iizemeltetéséhez?
Vegye fel veliink a kapcsolatot: www.tesla-electronics.eu

FOGYOESZKOZOK ES TARTOZEKOK

A fogydeszkozok megvasarolhatdk a hivatalos TESLA druhdzban eshop.tesla-electronics.eu
(livegfedél, szilikonpant, szilikonfedél, siitéforma, szilikon muffinforma, szilikon tomités a felsé
fedélhez, g6z0l6 tarto, eredeti rozsdamentes acél tartély, g6z616 kosar, 6 db joghurtkészité pohar
készlet, kék biztonsagi szelep dugdval és még sok mas).

GARANCIALIS JAVITAS
Garancidlis javitas esetén forduljon ahhoz a keresked6hoz, ahol a TESLA terméket vasarolta.

A garancia NEM vonatkozik:

¢ normdlis elhasznalddas.

a gyorsf6z6t a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalja.

a felhaszndldi kézikonyvben talalhaté ,Fontos biztonsagi utasitdsok” be nem tartasa.

nem megfelelé hasznalatbol eredé elektromechanikus vagy mechanikai sériilések.

természeti elemek, példaul viz, tiiz, statikus elektromossag, tdlfesziiltség stb. dltal okozott karok.
a jogosulatlan javitasok altal okozott kérok.

olvashatatlan gyorsf6z6 sorozatszam.


https://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
Mi, a TESLA Electronics LTD, kijelentjiik, hogy ez a berendezés megfelel a berendezés tipusara
vonatkozé szabvéanyok és el6irasok alapvetd kovetelményeinek és egyéb vonatkozé rendelkezéseinek.

C € GE

Kérjiik, ellendrizze a helyi elektromos és elektronikus termékek elkiilonitett gydjtési
rendszerét. Kérjiik, tartsa be a helyi eléirdsokat, és ne dobja ki a régi termékeket a
szokasos haztartasi hulladékba. A régi termék megfelel6 artalmatlanitasa segit

— elkeriilni a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt esetleges negativ
kovetkezményeket.

Ez a termék megfelel az Eurdpai Unié kovetelményeinek.

A termék fejlesztése és tokéletesitése soran fenntartjuk a jogot a felhasznaldi kézikonyv
mddositasara. A felhasznaldi kézikonyv legfrissebb valtozata mindig megtalalhaté a
www.tesla-electronics.eu weboldalon.

A tervezés és a specifikaciok el6zetes értesités nélkiil valtozhatnak, a tipogréfiai hibak fenntartva.


https://www.tesla-electronics.eu/

Szanowny kliencie,
Dziekujemy za wybranie szybkowaru TESLA EliteCook K70 WiFi.

Przed uzyciem szybkowaru nalezy doktadnie zapozna¢ sie z zasadami bezpiecznego
uzytkowania i przestrzega¢ wszystkich normalnych zasad bezpieczenstwa.

WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
SZYBKOWAR JEST PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

Nalezy przeczytaé i zrozumie¢ wszystkie instrukcje. Niezastosowanie sie do ponizszych instrukcji
moze spowodowac porazenie pradem, pozar lub powazne obrazenia. Ostrzezenia, przestrogi i
instrukcje omGwione w niniejszym podreczniku nie obejmuja wszystkich mozliwych warunkéw i
sytuacji, ktére moga wystapic.

UWAGA! Podczas gotowania i po otwarciu gérnej pokrywy moze doj$¢ do silnego pionowego
wycieku goracej pary. Obudowa, pojemnik i metalowe czesci urzadzenia nagrzewaja sie podczas
pracy urzadzenia! Nalezy zachowa¢ ostroznos¢!

Szybkowar gotuje pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzytkowanie moze doprowadzi¢ do
poparzenia. Przed uruchomieniem szybkowaru nalezy upewnic sig, ze jest on prawidtowo
uszczelniony.

Szybkowar nalezy otworzy¢ dopiero wtedy, gdy cisnienie wewnetrzne zostanie catkowicie
zredukowane. Zawdr spustowy musi by¢ ustawiony w pozycji ,Venting - Odpowietrzanie“.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ przewody wentylacyjne i odpowietrzajace, aby upewnié¢
sie, ze nie sg zatkane. Usuna¢ i wyczyscic¢ wszelkie zanieczyszczenia z zaworu
odpowietrzajacego.

W celu ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym nie nalezy zanurzaé przewodu, wtyczki
ani szybkowaru w wodzie lub innej cieczy.

Przed przystapieniem do czyszczenia szybkowaru nalezy wyja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazdka i odczeka¢, az szybkowar ostygnie.

Aby unikng¢ porazenia pragdem, nalezy gotowac wytgcznie w oryginalnym naczyniu ze stali
nierdzewnej. Nalezy unikac rozlewania lub przelewania ptynéw poza naczynie do gotowania ze
stali nierdzewnej.

Nie uzywaé szybkowaru z uszkodzonym przewodem. Jesli szybkowar nie dziata prawidtowo lub
zostat w jakikolwiek sposéb uszkodzony, nalezy odda¢ go do serwisu firmy TESLA w celu
przeprowadzenia kontroli, naprawy lub regulacji elektrycznej i mechaniczne;.

Szybkowaru nie nalezy napetnia¢ wiecej niz w dwdch trzecich. Ponadto, szybkowar nie powinien
by¢ napetniony do potowy, jesli gotowane sa produkty, kidre sie pienig lub rozszerzaja, takie jak
ryz, ptatki zbozowe, sucha fasola, groch i soczewica, lub produkty, ktore sg w wiekszosci ptynne,
takie jak zupy. Mozna zablokowa¢ odpowietrzanie szybkowaru i wywiera¢ nadmierne cisnienie.
Nie uzywaj cisnienia do gotowania jabtek, zurawiny, rabarbaru, ptatkdw zbozowych, makaronu,
groszku i suszonych mieszanek zup. Produkty te majg tendencje do pienienia sig, a piana i jgj
rozpryski moga zablokowac odpowietrznik lub blokade odpowietrznika/powietrza.

Nie nalezy usuwa¢ metalowego pierscienia w gornej pokrywie, ktdry utrzymuje silikonowa
uszczelke. Jesli metalowy pierscier jest uszkodzony, nalezy natychmiast zaprzesta¢ uzywania
szybkowaru i wymieni¢ go na nowy.



e Szybkowaru nie nalezy uzywac¢ do gotowania pod ci$nieniem z uzyciem oleju (smazenie przy
zamknietej pokrywie).

e  Szybkowar nalezy otworzy¢ dopiero po ostygnieciu i spuszczeniu ci$nienia wewnetrznego. Jesli
niebieski zawor nie pozwala na obrdcenie gérnej pokrywy, oznacza to, ze szybkowar nadal
znajduje sie pod cisnieniem.

e  Szybkowaru nie nalezy stawia¢ na palniku gazowym, elektrycznym ani w rozgrzanym piekarniku.

e  Szybkowaru nie nalezy uzywa¢ w nadmiernie gorgcym, zapylonym lub wilgotnym otoczeniu.
Przechowywac z dala od tatwopalnych i lotnych substanc;ji.

e Nie nalezy naprawia¢ szybkowaru, poniewaz grozi to porazeniem pradem elektrycznym i utratg
gwaranciji.

e  Nie uzywaj szybkowaru, jesli masz mokre dtonie lub stopy.

e  Powierzchnia pomiedzy pojemnikiem ze stali nierdzewnej a elementem grzewczym na dnie
szybkowaru powinna by¢ zawsze czysta.

e  Nie uzywaj naczynia do gotowania ze stali nierdzewnej z innymi zrédtami ciepta.

e  Wymien silikonowy pierscien uszczelniajacy, jesli zmienit ksztatt, rozmiar lub ulegt uszkodzeniu
mechanicznemu.

e  Korzystanie z szybkowaru przez dzieci wymaga nadzoru osoby dorostej. Nie zaleca sig, aby
dzieci korzystaty z szybkowaru samodzielnie.

e Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas przenoszenia szybkowaru ze wzgledu na bardzo gorgcy
ptyn. Nie dotyka¢ goracych powierzchni. Zawsze uzywaj uchwytéw szybkowaru.

e  Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych akcesoriow TESLA przeznaczonych dla tego modelu.

e  Producent i importer na terenie Unii Europejskiej nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane uzytkowaniem szybkowaru, takie jak obrazenia ciata, oparzenia, pozar, urazy,
uszkodzenia innych rzeczy itp.

OSTRZEZENIE: Plastikowe torby uzyte do zapakowania tego urzadzenia mogg byé niebezpieczne. Aby
unikng¢ ryzyka uduszenia, torby te nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci. Worki te
nie sg zabawkami.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRZEWODU ZASILAJACEGO

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nie nalezy modyfikowa¢ ztgcza przewodu
zasilajacego. Dtugos¢ przewodu zasilajgcego zmniejsza ryzyko zaplatania sie lub potkniecia o
przewod zasilajacy.

NIE UZYWAJ SZYBKOWARU Z PRZEDLUZACZEM LUB ZASILACZEM.
PODLACZ PRZEWOD ZASILAJACY BEZPOSREDNIO DO GNIAZDKA ELEKTRYCZNEGO.



OPIS SZYBKOWARU

N WN =

Przycisk zwalniajacy gorng pokrywe
Niebieski zawor bezpieczeristwa
Kabel zasilajacy

Cisnieniowy zawor nadmiarowy
Uchwyt gdrnej pokrywy

Plastikowy korek

Gédrna pokrywa

Pojemnik ze stali nierdzewnej
Zbiornik kondensatu

Garnek zewnetrzny

Otwor do zdejmowania gornej pokrywy
Uchwyt do chwytania szybkowaru
Gérny okrag

Panel sterowania

Korpus szybkowaru

Element grzejny

Czujnik

Dno szybkowaru

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usunaé wszystkie materiaty opakowaniowe.

Usun naklejke z przodu produktu.

Umyj silikonowg uszczelke i gérng pokrywe w cieptej wodzie z mydtem. Nie zanurzac goérnej
pokrywy w wodzie. Doktadnie optucz i wysusz czesci.

UWAGA! Nigdy nie wlewaj wody do wnetrza szybkowaru i nie zanurzaj przewodu zasilajagcego w
wodzie. Przed ponownym umieszczeniem pojemnika ze stali nierdzewnej w korpusie szybkowaru
nalezy upewnic sig, ze jest on catkowicie suchy.

Po wstepnym oczyszczeniu nalezy ponownie zamontowac gérng pokrywe szybkowaru i zatozyé
metalowy pierscien z silikonowa uszczelka.

Podtacz wtyczke do szybkowaru, a nastepnie podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka
elektrycznego.

Aby odtaczy¢ szybkowar od zasilania, nalezy nacisng¢ przycisk

+Utrzymywanie temperatury/Anuluj" jeden raz, a nastepnie wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

Chociaz nie ma potrzeby czyszczenia metalowego filtra i niebieskiego zaworu bezpieczeristwa po
kazdym uzyciu, nalezy je regularnie sprawdzac i czys$cic¢ w razie potrzeby. Wyczy$¢ metalowy filtr
wilgotng szmatkg i detergentem do mycia naczyn.

’—Q Zdejmij matg uszczelke z niebieskiego zaworu bezpieczeristwa na
A spodzie gdrnej pokrywy, wyciagnij niebieski zawor bezpieczenstwa

na gorze i umyj go w cieptej wodzie z mydtem.

Okresowo sprawdzaj nakretke zwalniajaca na rurce

odpowietrzajacej zaworu pod katem redukcji cisnienia. W razie

potrzeby dokre¢ ja delikatnie kluczem.

UWAGA! Nigdy nie odkrecaj ani nie zdejmuj nakretki.

Ponownie zamontuj niebieski zawdr bezpieczefistwa w gornej

pokrywie. Wt6z niebieski zawdr bezpieczenstwa wezszg strong do




otworu pokrywy od géry, a nastepnie od dotu pokrywy zat6z maty
silikonowy pierscien (1) na zawor.
UWAGA: Nieprawidlowy montaz spowoduje przeciekanie gornej
pokrywy i wydostawanie sie pary!

e  Umiesci¢ plastikowy pojemnik na skropliny z tytu szybkowaru.

OTWIERANIE SZYBKOWARU

Ustawié zaw6r w pozycji ,Venting - Wentylacja“. Chwyci¢ mocno pokrywe gérna, nacisng¢ niebieski
przycisk zwalniajacy pokrywe gérng ,0TWORZ - OPEN" i obréci¢ jg w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. W szybkowarze moze wytworzy¢ sie lekkie podci$nienie, dlatego czasami mozna
podnie$¢ pojemnik ze stali nierdzewnej z pokrywa.

ZAMYKANIE SZYBKOWARU

Przed zamknieciem szybkowaru nalezy upewni¢ sig, ze silikonowa uszczelka jest prawidtowo
zatozona na obwodzie pokrywy gdrnej, niebieski zawdr bezpieczenstwa z uszczelkg oraz metalowy
filtr sg zatozone. Chwyé mocno gdrng pokrywe i przekreé ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az
ustyszysz klikniecie i sygnat dzwigkowy. Oznaczenie na pokrywie gérnej pokryje =—%—" sig z
oznaczeniem & na korpusie szybkowaru. Funkcja ,Smazenie" moze by¢ uzywana wytgcznie bez
gornej pokrywy.

Uwaga: Jesli silikonowa uszczelka jest uszkodzona, nigdy nie kontynuuj gotowania!

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE CODZIENNEGO UZYTKOWANIA
Aby upewnic¢ sig, ze szybkowar dziata prawidtowo, nalezy sprawdzi¢ go przed kazdym uzyciem:

NIGDY NIE GOTUJ BEZ NACZYNIA ZE STALI NIERDZEWNEJ

Przed wtozeniem naczynia ze stali nierdzewnej do szybkowaru nalezy upewnic¢ sig, ze jest ono
catkowicie suche. Po wtozeniu pojemnika ze stali szlachetnej do korpusu szybkowaru nalezy go lekko
obrécié, aby zapewni¢ dobre przyleganie pojemnika ze stali szlachetnej do elementu grzejnego na
dnie szybkowaru. Jesli filtr odpowietrzajacy jest zatkany, nalezy go wyczyscic. Metalowy filtr nie musi
by¢ czyszczony po kazdym uzyciu szybkowaru, ale powinien by¢ regularnie sprawdzany i czyszczony
w razie potrzeby.

UWAGA

Przed gotowaniem zalecamy namoczenie w wodzie produktéw takich jak sucha fasola, groch lub
soczewica. Zywno$¢ ta ma tendencije do pienienia sie podczas gotowania i moze spowodowaé
zatkanie przewodu odpowietrzajacego. Nigdy nie gotuj pod cisnieniem jabtek, zurawiny, rabarbaru,
makaronu ani suszonych mieszanek zup.

e Nie przekraczaé oznaczenia ,MAX PRESSURE COOK" na pojemniku ze stali nierdzewnej.

? ‘ Podczas gotowania zywnosci, ktéra pieni sie lub rozszerza,
takiej jak ryz, fasola, groch, soczewica, suszone warzywa lub
\ / ’ Z zywnosci, ktora sktada sie gtéwnie z ptyndéw, takich jak zupy,
3 nigdy nie napetniaj pojemnika ze stali nierdzewnej wigcej niz
do potowy!

e Podczas gotowania ryzu nie nalezy przekraczaé oznaczenia ,MAX RICE CUP %" na pojemniku
ze stali nierdzewnej.



? \ Podczas gotowania ryzu nie nalezy przekracza¢ oznaczenia
. q MAX RICE CUP %.
L3

Na wyswietlaczu pojawi sie
,0000“  Koniec odliczania czasu/gotowanie nie rozpoczeto sie

,bb” Zakorczenie gotowania pod ci$nieniem i przejscie do trybu ,Utrzymywanie temperatury”
PRZYCISK CISNIENIE/TEMPERATURA

Zupa, Mieso, Fasola, Ryz, Para, Ustawienia reczne 30 ~ 45 kPa/50 ~ 65 kPa

Jogurt 35°C~43°C

Wolnowar 85°C~98°C

Smazenie 150 °C ~ 190 °C

Sousvide ok. 55 °C

Utrzymywanie temperatury ok.75°C~80°C

Wybierz zadany program, uzyj przycisku PREFERENCJE lub +/-, aby ustawi¢ czas gotowania, uzyj
przycisku CISNIENIE, aby ustawi¢ niskie lub wysokie ci$nienie i naci$nij przycisk START, aby
rozpocza¢ gotowanie. Dopoki szybkowar znajduje sie pod ci$nieniem, czas na wyswietlaczu nie
zmienia sig. Szybkowar (z wyjatkiem programu WOLNE GOTOWANIE) rozpocznie odliczanie czasu
dopiero po osiggnigciu prawidtowego cisnienia/temperatury dla wybranego programu. W przypadku
programu WOLNE GOTOWANIE czas zaczyna by¢ odliczany natychmiast po uruchomieniu. Po
zakoriczeniu programu gotowania (zupa, mieso, potrawy impulsowe, gotowanie na parze, wolne
gotowanie, tryb reczny) szybkowar przechodzi w tryb utrzymywania temperatury. Po zakoriczeniu
programow gotowania ryzu, jogurtu, smazenia i Sousvide, szybkowar przechodzi w tryb gotowosci.
Gotowanie mozna przerwa¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk

,Utrzymywanie temperatury/Anuluj" a szybkowar przejdzie do trybu gotowosci.

PREFERENCJE

Ten przycisk jest uzywany w potaczeniu z przyciskami programéw. Na przyktad po wybraniu programu
,Zupa“ na wyswietlaczu pojawi sie czas gotowania wynoszacy 30 minut (,P30"). Po ponownym
nacis$nieciu przycisku ,Ustawienie wstepne” czas gotowania zmieni sie na 60 minut (,Wiecej*), drugie
nacis$niecie przycisku ustawienia wstepnego zmieni czas gotowania zupy na 20 minut (,Mniej"), a
kolejne nacisniecie zmieni czas na 30 minut (,$rednio").

CISNIENIE

Przycisk ,Cisnienie” jest uzywany w potaczeniu z przyciskami programéw do gotowania pod
ci$nieniem. Domyslnym ci$nieniem roboczym jest wysokie ci$nienie, przycisk ,Cisnienie” przetacza
ustawienie ci$nienia pomiedzy ,Wysokie cisnienie” (50 ~ 65 kPa) i ,Niskie ci$nienie” (30 ~ 45 kPa)
dla funkcji gotowania pod ci$nieniem.

Przyktad: najpierw nacisnij przycisk ,Ryz" i ustaw dtugos¢ gotowania, zaswieci sie wskaznik ,Wysokie
ci$nienie”, nacisnij raz przycisk ,Ci$nienie”, a zaswieci sie wskaznik ,Niskie ci$nienie".

e Wysokie ci$nienie jest odpowiednie dla wigkszosci produktéw spozywczych.
e  Uzywaj niskiego ci$nienia do delikatnych potraw, takich jak ryby i niektére warzywa.



JAK UZYWAC SZYBKOWARU DO GOTOWANIA POD CISNIENIEM
Przed rozpoczeciem gotowania nalezy przeczytaé rozdziat ,WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA" i zawsze sprawdzaé, czy szybkowar jest prawidtowo zmontowany.

Umies¢ szybkowar na suchej i réwnej powierzchni.

Chwy¢ mocno gdrng pokrywe, przekre¢ jg zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az ustyszysz
klikniecie, a oznaczenie na gérnej pokrywie ™—%—" zréwna sie z oznaczeniem & na korpusie
garnka.

Ustaw zawor w pozycji ,Uszczelnienie - Sealing”.

Wybierz program gotowania na panelu sterowania, ustaw zadany czas i ci$nienie (niskie lub
wysokie) i naci$nij przycisk START.

Podczas podgrzewania szybkowaru para moze wydobywaé sie wokét zaworu bezpieczenstwa lub
zaworu odpowietrzajacego. Gdy szybkowar znajdzie sie pod odpowiednim ci$nieniem, gérna
pokrywa zablokuje sie przed otwarciem i rozpocznie sie odliczanie czasu gotowania.

Podczas gotowania mozna czasem zauwazy¢ pare uwalniang przez zawor bezpieczeristwa lub
zawor odpowietrzajacy. Jest to normalne zjawisko. W porzadku jest réwniez, jesli podczas
gotowania szybkowar wtacza sie i wytgcza, aby sprawdzi¢ cisnienie w garnku.

Po uptywie czasu gotowania, szybkowar wyemituje sygnat dzwiekowy i automatycznie przetgczy
sie w tryb ,Utrzymywanie temperatury” dla zup, miesa, warzyw stragczkowych, gotowania na
parze, powolnego gotowania i ustawien recznych oraz w tryb gotowosci dla ryzu, jogurtu,
smazenia i programéw Sousvide.

Po zwolnieniu ci$nienia w garnku zobaczysz, ze niebieski zawdr bezpieczefstwa w gornej
pokrywie znajduje sie w pozycji dolnej.

Po samoistnym zredukowaniu cisnienia lub po jego szybkim uwolnieniu poprzez przekrecenie
dzwigni zaworu do pozycji ,0dpowietrzanie - Venting", ostroznie przekre¢ gérng pokrywe w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i podnie$ jg prosto do géry, tak aby skroplona
ciecz Sciekta do garnka.

Po zakoriczeniu gotowania odtgcz przewdd zasilajacy od gniazdka elektrycznego, a nastepnie od
szybkowaru.

UWAGA! Para i goracy ptyn moga spowodowac oparzenia. Podczas gotowania i po otwarciu
gérnej pokrywy moze doj$é do silnego pionowego wyrzutu goracej pary. Nalezy zachowaé
ostroznos¢!

Obudowa, pojemnik ze stali nierdzewnej i metalowe czesci urzadzenia nagrzewaja sie podczas
gotowania.

Podczas gotowania z szybkowaru moze wydostawac sie para wodna, co grozi poparzeniem.

Gdy szybkowar znajduje sie pod ci$nieniem (niebieski zawdr bezpieczenstwa znajduje sie w
gérnym potozeniu), nie nalezy pochylaé sie nad szybkowarem, poniewaz moze z niego
wydostawac sie goraca para.

W celu spuszczenia cisnienia z szybkowaru nalezy chwyci¢ za koniec dZwigni zaworu (nie za caty
zawor) i przekrecic jg do pozycji ,0dpowietrzania - Venting”.

UWALNIANIE CISNIENIA

Szybkie uwolnienie ci$nienia

Ta metoda jest uzywana podczas gotowania warzyw, owocow morza i innych delikatnych potraw. Po
uptywie czasu gotowania nacisnij przycisk ,Utrzymywanie temperatury/Anulowanie” i natychmiast
przesun dzwignie zaworu do pozycji ,0dpowietrzanie - Venting”. Ustyszysz wydobywajaca sie pare i w
ciggu 2 do 3 minut ci$nienie zostanie uwolnione. Spadek cisnienia bedzie réwniez widoczny na
niebieskim zaworze bezpieczeristwa, ktéry bedzie w dolnej pozycji.



Powolne uwolnienie cisnienia

Spontaniczny spadek ci$nienia jest stosowany podczas gotowania potraw takich jak mieso, zupy itp.
Po uptywie czasu gotowania nalezy pozostawi¢ dZzwignie zaworu w pozycji ,Uszczelnienie - Sealing“.
Szybkowar powoli ostygnie, a niebieski zawér bezpieczeristwa przesunie sie do dolnej pozyciji.

UTRZYMYWANIE TEMPERATURY/ANULUJ

Po uptywie czasu gotowania (z wyjgtkiem programu ,Ryz, Jogurt, Smazenie i Sous Vide"), szybkowar
wyemituje sygnat dzwiekowy, automatycznie przetaczy sie w tryb ,Utrzymywanie temperatury”, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,bb“. Tryb ,Utrzymywanie temperatury” nie powinien by¢ uzywany dtuzej niz 4
godziny. Jako$¢ i tekstura gotowanych potraw zacznie sie zmienia¢ po uptywie 1 godziny. Aby
anulowa¢ program, naciskaj przycisk ,Utrzymywanie temperatury/Anulowanie”, az na wyswietlaczu
LED pojawi sie ,0000".

SMAZENIE

Tego programu nalezy uzywa¢ do smazenia/pieczenia, zazwyczaj przed gotowaniem pod ci$nieniem
lub gotowaniem w trybie Slow Cooking. Program ,Smazenie" jest zwykle uzywany do miesa, warzyw,
drobiu, smazenia np. cebuli, w celu zredukowania ilo$ci ptynu po gotowaniu pod ci$nieniem lub w celu
uzyskania sosu petnego smaku potrawy.

Wybierz Zadang temperature grzania, naciskajac przycisk ,Ustawienia“:
Mniej: ok. 150 °C Srednio: ok. 175 °C Wiecej: ok. 190 °C

Pozostaw szybkowar do nagrzania przez 3 do 4 minut przed wtozeniem potrawy. Po zakoiczeniu
smazenia/pieczenia nacisnij przycisk ,Utrzymywanie temperatury/Anulowanie”. Przed rozpoczeciem
gotowania szybkowar powinien ostygnac¢ przez 2-3 minuty. Nie uzywaj gérnej pokrywy podczas
programu ,Smazenie".

PARA

Program ,Para“ jest przeznaczony do gotowania na parze potraw takich jak warzywa, owoce morza
lub do podgrzewania potraw. Podczas korzystania z tego programu nalezy wtozy¢ uchwyt do
gotowania na parze lub kosz ze stali nierdzewnej (kosz nie wchodzi w sktad zestawu) do pojemnika ze
stali nierdzewnej. Upewnij sig, Ze dZwignia zaworu znajduje sie w pozycji ,Uszczelnienie - Sealing".
Po zakoriczeniu gotowania warzyw i owocéw morza uzyj funkcji szybkiego uwalniania pary, aby
zapobiec rozgotowaniu potraw. Uzyj 1~2 filizanek (160 ml) wody do gotowania na parze §wiezych lub
mrozonych warzyw przez 1~2 minuty. Uzyj przyciskdw ,Ustawienie wstepne”, .+ lub ,-“, aby zmieni¢
czas gotowania. W przeciwieristwie do innych funkcji gotowania pod cinieniem, szybkowar dziata z
petna mocg podczas programu ,Para”“. Tak wysoka moc moze spowodowaé przypalenie potraw, jesli
beda one miaty bezposredni kontakt z dnem garnka ze stali nierdzewne;.

USTAWIENIA RECZNE

Stuzy do recznego programowania poziomu ci$nienia i czasu gotowania zgodnie z ulubionym
przepisem lub preferencjami. Ustawienie wtasnego czasu gotowania jest idealne do gotowania miesa
lub drobiu o wadze powyzej 1,5 kg.

WOLNOWAR

Ze wzgledu na charakter powolnego gotowania, mieso nie przyrumieni sie tak, jak w przypadku
gotowania na patelni lub w piekarniku. Nie jest konieczne smazenie migsa lub drobiu przed Powolne
Gotowanie, ale mozna to zrobi¢, jesli mieso lepiej smakuje w ten sposdb. Smazenie mielonej
wotowiny, boczku i kietbasy przed Powolne Gotowanie moze by¢ wskazane, jesli chcesz usungé



nadmiar ttuszczu z potrawy. Unikaj otwierania garnka podczas powolnego gotowania, poniewaz
spowoduje to znaczng utrate ciepta. Jesli mimo to musisz otworzy¢ szybkowar, zréb to tak szybko, jak
to mozliwe. Niektére produkty, takie jak marchew, ziemniaki i buraki, wymagaja diuzszego czasu
gotowania niz mieso, wiec pokréj je na mniejsze kawatki przed dodaniem do miesa.

Gotowac bez cisnienia, dZwignia zaworu znajduje sie w pozycji ,0dpowietrzania - Venting”.
Domyslny czas gotowania wynosi 6 godzin, a maksymalny czas gotowania to 12 godzin.
Temperatura powolnego gotowania wynosi od 85°C do 98°C.

Mozna réwniez recznie ustawi¢ czas dla funkcji ,Wolnowar” w 30-minutowych odstepach,
naciskajgc przyciski ,+" lub ,-".

OPOZNIONY START

Uzyj tej funkcji, aby opdzni¢ rozpoczecie gotowania. Nie zalecamy korzystania z tej funkcji w
przypadku fatwo psujgcych sie produktéw spozywczych, takich jak mieso lub ryby, jesli zostang one
pozostawione w temperaturze pokojowej na kilka godzin bez dalszej obrdbki. Ugotowany ryz moze
zmieni¢ konsystencje na miekka ze wzgledu na dtuzszy czas namaczania lub moze sie tatwiej
przypalié. Rdwniez owsianka, ptatki owsiane, pieniste i lepkie potrawy nie nadaja sie do tej funkcji,
poniewaz mogg zatka¢ zawor bezpieczeristwa.

Umies¢ zywno$¢ w pojemniku do gotowania.

Zamknij gérng pokrywe, obracajac jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Upewnij sig, ze dzwignia zaworu znajduje sie w pozycji ,Uszczelnienie - Sealing”.

Podtacz przewdd zasilajacy do gniazda 230 V.

Na wyswietlaczu LED pojawi sie ,0000".

Nacisnij przycisk ,0pdzniony start”. Wyswietlacz LED pokaze ,0:30", co oznacza 30 minut

op6znienia. Naci$nij ponownie przycisk ,0pozniony start”, aby wydtuzy¢ op6znienie rozpoczecia

gotowania o kolejne 30 minut. Maksymalny czas opéZnienia wynosi 24 godziny.

e  (Czas wyswietlany na wyswietlaczu LED pokazuije, jak dtugo szybkowar bedzie czekat przed
rozpoczeciem kolejnego wybranego programu.

e  Przyktadowo, aby zaprogramowac automatyczne witgczenie szybkowaru po 3 godzinach, nalezy
kilkakrotnie nacisna¢ przycisk ,0pdzniony start’, az na wyswietlaczu LED pojawi sie ,3:00".

e  Poustawieniu dtugosci opdznienia wybierz program, ktéry ma zosta¢ uruchomiony.

e  Kontrolka obok przycisku ,Opézniony start” na panelu przednim zaswieci sig, a kolejna kontrolka
zaswieci sie dla wybranego programu.

e Nacis$nij przycisk START, aby uruchomi¢ op6zniony start i program gotowania.

e  Wyswietlacz bedzie odliczat czas pozostaty do rozpoczecia programu.

,Opdzniony Start” nie moze by¢ uzywany z programem Smazenie, Jogurt and Sousvide.

JOGURT
W szybkowarze mozna przygotowac pyszny domowy jogurt wedtug wtasnych preferencji. Do produkc;ji
mozna uzy¢ zaréwno pasteryzowanego, jak i Swiezego mleka.

e Wilej 2 litry mleka do pojemnika ze stali nierdzewnej.

e Zamknij zbiornik ci$nieniowy i przesun dZwignie zaworu do pozycji ,Uszczelnienie - Sealing”.

e  Jesli uzywasz mleka pasteryzowanego, postepuj zgodnie z procedurg opisang w nastepnym
akapicie.

e  Jesli uzywasz $wiezego mleka, nacisnij przycisk ,Jogurt”, a nastepnie naciskaj przycisk
,Ustawienia wstepne”, az na wyswietlaczu LED pojawi sie ,00:20".

e  Mleko zostanie podgrzane do temperatury 72~83°C i pasteryzowane przez 20 minut. Nastepnie



podgrzewanie zostanie zatrzymane, a na wyswietlaczu LED pojawi sie komunikat ,YOGT".
Nacisnij przycisk ,Anuluj”, przesun dZzwignie do pozycji ,Uszczelnienie - Sealing” i otwérz
pokrywe.

Wyjmij pojemnik ze stali nierdzewnej i pozw6l mleku ostygna¢ do temperatury okoto 40°C.
Sprawdz temperature termometrem. Chtodzenie mleka mozna przyspieszy¢, chtodzac pojemnik
ze stali nierdzewnej w tazni lodowe;j.

Nastepnie wymieszaj 2 tyzeczki jogurtu (niestodzonego, bez owocéw) z mlekiem i umiesé
pojemnik ze stali nierdzewnej z powrotem w korpusie szybkowaru.

Zamknac¢ zbiornik cisnieniowy, zawoér moze znajdowac sie w pozycji ,Uszczelnienie - Sealing”
lub w pozycji ,0dpowietrzania - Venting".

Nacisnij przycisk ,Jogurt”, a nastepnie naciskaj przycisk ,Ustawienia”, az na wyswietlaczu pojawi
sie godzina ,08:00" lub ,12:00" albo ustaw wtasny czas za pomocg przyciskéw ,+" lub ,-".

Po zakoriczeniu uprawy wyjmij jogurt z pojemnika ze stali nierdzewnej i przechowuj go w
lodéwce.

STEROWANIE SZYBKOWAREM ZA POMOCA TELEFONU

Wtacz Bluetooth i lokalizacje (GPS) w telefonie.
Zainstaluj aplikacje do sterowania urzadzeniem na swoim telefonie i postepuj zgodnie z
instrukcjami, aby sparowac ja z szybkowarem.

ANDROID
wyszukaj aplikacje ,Smart Life” w Google Play

i0S
wyszukaj aplikacje ,Smart Life” w sklepie Apple Store.

Utworz konto w aplikaciji ,Smart Life” i zaloguj sie.

Wtacz wszystkie uprawnienia wymagane przez aplikacje.

ANDROID: wtacz uprawnienia aplikacji ,Lokalizacja” i ,Urzadzenia w poblizu”.
i0S: wigcz uprawnienia aplikacji ,Lokalizacja”, ,Bluetooth” i ,Sie¢ lokalna”.
Podtacz szybkowar do gniazdka elektrycznego.

Po zalogowaniu sie do aplikacji ,Smart Life" kliknij ikone
kliknij ,Dodaj urzadzenie”.

Zostanie wyswietlone ,Wykrywanie urzadzen”: , TESLA EliteCook K70 WiFi", kliknij ,Dodaj”,
zostanie wyswietlona sie¢ Wi-Fi, wprowadz hasto sieci Wi-Fi (jesli nie zostato znalezione
automatycznie) i kliknij ,Dalej”. Szybkowar rozpocznie parowanie z aplikacja.

Po pomysinym sparowaniu obok nazwy pojawi sie zielona ikona, a szybkowar

TESLA EliteCook K70 WiFi zostanie pomysinie dodany do aplikacji.

Kliknij ,Gotowe” i mozesz teraz sterowaé wybranymi funkcjami szybkowaru za pomocg telefonu.
Z aplikacji mozna korzysta¢ wytacznie przy zamknietej pokrywie szybkowaru poza programem

+" w prawym gérnym rogu, a nastepnie



Smazenie.

Ze wzgledu na ztozono$¢ oprogramowania systemu operacyjnego i wymagania Google/Apple
dotyczace bezpieczeristwa aplikacji, konieczne jest regularne dostosowywanie funkcjonalnosci
aplikacji. Nalezy réwniez aktualizowaé system operacyjny telefonu do najnowszej wersji. Aplikacja
wymaga systemu Android 10 i nowszych lub iOS 10 i nowszych, w przeciwnym razie nie mozna
zagwarantowac jej funkcjonalnosci.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW Z APLIKACJA

e  Jedli , TESLA EliteCook K70 WiFi" nie pojawia sie w aplikacji ,Smart Life”, nalezy zresetowa¢
potaczenie WiFi. Wigcz szybkowar, nacisnij i przytrzymaj przycisk ,WiFi" przez co najmniej 5
sekund, az ustyszysz sygnat dzwiekowy, ikona WiFi zacznie miga¢. Nastepnie wykonaj nowe
parowanie zgodnie z powyzszg procedurg.

e Upewnij sig, ze zasieg Wi-Fi telefonu i szybkowaru jest wystarczajaco dobry i silny. Najpierw
ustaw szybkowar w poblizu routera Wi-Fi.

o Upewnij sig, ze funkcje Bluetooth i lokalizacji (GPS) s3 wtaczone w telefonie.

e Upewnij sie, ze aplikacja innej firmy (VPN, program antywirusowy, zapora sieciowa itp.) nie
blokuje dostepu
do telefonu.

e Obstugiwana jest sie¢ Wi-Fi dziatajaca na czestotliwosci 2,4 GHz z zabezpieczeniami WPAT1 lub
WPA2.

e Sprobuj potaczyé sie z innym routerem Wi-Fi lub hotspotem Wi-Fi na innym telefonie, aby
wykluczy¢ btad potaczenia internetowego.

e Do routera Wi-Fi podtaczonych jest zbyt wiele urzgdzen lub nowe urzadzenie nie moze sie z nim
potaczyc.

e Uruchom ponownie router Wi-Fi.

CZYSZCZENIE SZYBKOWARU
Po kazdym uzyciu:

e  Odtacz przewdd zasilajacy od gniazdka Sciennego, a nastepnie od szybkowaru i pozw6l mu
catkowicie ostygnac.

e Po kazdym uzyciu nalezy zdemontowaé i wyczyscié gorng pokrywe, metalowy filtr, zawér

bezpieczenstwa, zawor bezpieczenstwa i sprawdzi¢ silikonowa uszczelke.

Czesci nalezy my¢ w cieptej wodzie z mydtem. Nie my¢ tych czesci w zmywarce.

Upewnij sig, ze rura odpowietrzajaca jest czysta, przytrzymaj pokrywe pod $wiatto i sprawdz ja.

Wyczy$¢ rure odpowietrzajaca, jesli jest zatkana lub czesciowo zatkana.

Doktadnie wysusz wszystkie czesci.

Wyjmij pojemnik ze stali nierdzewnej i umyj go w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego

detergentu. Pojemnik ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce.

e Nie wolno wlewac ptynéw do korpusu szybkowaru ani zanurza¢ go w wodzie. Przed uzyciem
szybkowaru nalezy upewni¢ sig, ze jest on catkowicie suchy.

e Nieuzywany szybkowar nalezy przechowywa¢ w suchym miejscu i nie zamykac¢ szczelnie grnej
pokrywy.



OPIS PROGRAMOW

PROGRAM ‘ CZAS CISNIENIE/TEMPERATURA
‘ Preferencje‘ Domyslny Domyslny
Ustawienie | Mniegj 1 min o
reczne Sriednio | 30 minut 1-99 min | Wysoki '\;IVIS:cI)I-(i
e[ Wicoe] | 99 min ’
Mniej 20 minut .
Zupa Sriednio | 30 minut 20-60 Wysoki Niski -
— - min Wysoki
Wiecej 60 minut
Mniej 15 minut -
Mieso Sriednio | 30 minut 15-60 Wysoki Niski -
— - min Wysoki
Wiecej 60 minut
Mniej 10 minut .
Fasola Sriednio | 40 minut 10-90 Wysoki Niski -
— - min Wysoki
Wiecej 90 min
Mniej 8 min -
Ryz Sriednio 12 minut 8- 15 min | Wysoki '\;l\;;:(l)kl
Wiecej 15 minut
Mniej 3 godziny 3-12
Wolnowar Sriednio 6 godzin qodzin ok.85°C-98°C
Wiecej 12 godzin
Mniej 2 min -
Para Sriednio 15 minut 2-25min | Wysoki \I;IVI;:(IJkl
Wiecej 25 min
Mniej 8 godzin 8-24 o o
Jogurt Sriednio | 12 godzin godzin 35°C-43°C
Wiecej 20 minut - 72°C-83°C
Mniej Okoto 150 °C
Smazenie Sriednio 30 minut - Okoto 175 °C
Wiecej Okoto 190 °C
Mniej 1 godzina
Sousvide Sriednio 8 godzin 1<;dzzltn Okoto 50 °C-55°C
Wiecej 24 godziny g y

PYTANIA | ODPOWIEDZI

Co oznacza, gdy na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,E3" a szybkowar przestaje dziata¢?
Szybkowar sie przegrzat. Prawdopodobnie szybkowar byt uzywany do gotowania z niewielkg
iloscig ptynu lub bez ptynu. W takim przypadku nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka i odczeka¢ okoto
10 minut, az szybkowar powoli ostygnie. Nastepnie otwdrz szybkowar, wlej ptyn, zaprogramuj go i
ponownie rozpocznij gotowanie.

Co oznacza wyswietlenie na wyswietlaczu komunikatu ,E1”, ,E2" lub ,E4"?
E1: btad czujnika, E2: zwarcie obwodu, E4: btad przetgcznika. Skontaktuj sie z serwisem TESLA.



Czasami podczas gotowania pod ci$nieniem zauwazam krople wilgoci tworzace sie w obszarze
zaworu cisnieniowego. Czasami stysze dZzwiek przypominajacy ulatniajaca sie pare, zanim
minutnik zacznie odliczaé czas gotowania.

Oba te objawy sg normalne i mozna sie ich spodziewa¢ w ramach gotowania pod ci$nieniem.

Przypadkowo nacisnatem niewlasciwy przycisk i szybkowar nie pozwala mi nacisnaé
wilasciwego przycisku.

Nacisnij przycisk ,Utrzymywanie temperatury/Anuluj". Umozliwi to rozpoczecie od nowa i
nacisniecie wtasciwego przycisku.

Kiedy probowatem ustawié czas, nie zmienit sie.
Nacisnij przycisk ,Utrzymywanie temperatury/Anuluj" i rozpocznij ponownie, wybierajac zgdane
ustawienie i dostosowujac czas zgodnie z wymaganiami.

Widze pare wydostajaca sie z gornej pokrywy.

Zapomniate$ zatozy¢ silikonowa uszczelke na gérng pokrywe lub niebieski zawor
bezpieczenstwa. Jesli ktérakolwiek z tych czesci nie znajduje sie we wtasciwym miejscu,
ci$nienie nie bedzie rosto i moze doj$¢ do uszkodzenia urzgdzenia.

Z zaworu szybkozamykajacego wydobywa sie para, a cisnienie w garnku nie wzrasta.
Zawor szybkiego zamykania znajduje sie w pozycji ,0dpowietrzania - Venting”. Zawér ten musi
znajdowac sie w pozycji ,Uszczelnienie - Sealing”, aby uszczelni¢ zbiornik cisnieniowy.

Czas gotowania nie ulega zmianie.

Szybkowar nie osiggnat jeszcze cisnienia roboczego. Odliczanie czasu rozpoczyna sie po
osiagnieciu cisnienia roboczego dla wybranego rodzaju gotowania. Catkowity czas gotowania
moze sie zatem nieznacznie wydtuzyé.

Czasami trudno jest otworzy¢ gorna pokrywe.

Jesli trudno jest otworzy¢ pokrywe gorng, w szybkowarze moze znajdowac sie jeszcze cisnienie.
Sprawdz, czy niebieski zawdr bezpieczenistwa w gornej pokrywie szybkowaru opuscit sie do
dolnej pozyciji.

Czasami moje jedzenie nie jest gotowe po zaprogramowanym czasie. Kiedy probuje zatozyé
gorna pokrywe z powrotem na garnek, aby gotowac jedzenie dtuzej, gérna pokrywa nie zamyka
sie.

Pozostaw szybkowar do lekkiego ostygniecia. Gdy szybkowar jest jeszcze goracy, zawdr
odpowietrzajgcy podniesie sie i uniemozliwi zamkniecie pokrywy. Przed ponownym zatozeniem
pokrywy szybkowaru nalezy upewnic sig, ze zawor szybkozamykajacy znajduje sie w pozycji
,Odpowietrzania - Venting". Po zamknigciu gérnej pokrywy, ustaw zawdr w pozycji
,Uszczelnienie - Sealing”.

Co zrobié, jesli potrawa przygotowana w szybkowarze zawiera wiecej ptynu niz jest to
wymagane?

Po zdjeciu gdrnej pokrywy nacisnij przycisk ,Smazenie” i pozwdl, aby nadmiar ptynu wyparowat.
Nastepnym razem uzyj mniej ptynu do przygotowania tego samego przepisu.

Wydaje mi sie, ze czyszcze szybkowar doktadnie, ale czasami zauwazam, ze zapach mojego
ostatniego positku pozostaje w garnku.



Pierscien uszczelniajacy pod gérng pokrywa jest wykonany z silikonu. Silikon ma wiele
wspaniatych wtasciwosci, a jedna z nich jest jego tendencja do zatrzymywania zapachéw. Z
czasem wszelkie zapachy znikna.

o  Wyswietlacz nie Swieci sie po podtaczeniu.
Upewnij sig, ze podtaczony jest prawidtowy przewdd zasilajacy lub sprébuj uzyé innego gniazda
zasilania.

PROCEDURA PRAKTYCZNA - przyktad gotowania zupy
Ten szybkowar jest idealny do przygotowywania pysznych zup. Jesli dodajesz do zupy suchg fasole
lub groch, pamietaj o ich wcze$niejszym namoczeniu.

UWAGA! Nie nalezy gotowac pod ci$nieniem zup zawierajgcych jeczmien, ryz, makaron, ziarna i
suszone mieszanki zup, poniewaz majg one tendencje do pienienia sie i mogg zablokowa¢ zawor
odpowietrzajacy. Produkty te nalezy dodawac¢ do zupy po zakoriczeniu gotowania pod ci$nieniem.

W PRZYPADKU ZUP | GULASZU NALEZY NAPELNIC POJEMNIK ZE STALI NIERDZEWNEJ NIE WIECEJ
NIZ DO POLOWY JEGO POJEMNOSCI.

Rosoét z kurczaka

1 kurczak, moze by¢ mrozony ~ Dodaj kurczaka, seler, cebule, czosnek, sdl, pieprz, przyprawy i

1 seler naciowy — pokrojony wode do garnka ze stali nierdzewnej. Zamknij gérng pokrywe,
na kawatki nacisnij przycisk ,Zupa”, na wysSwietlaczu LED pojawi sie ,P30" i
1 cebula przepotowiona zaswieci sie ,Wysokie cisnienie”. Szybkowar zacznie sie

3 przepotowione zabki nagrzewac, po osiagnieciu zadanego cisnienia rozpocznie sie
czosnku wthasciwe gotowanie i wyswietlony zostanie 30-minutowy czas
sOl, pieprz, przyprawy do zup odliczania. Po zakorczeniu odliczania czasu, pozwol, aby

do doprawienia ci$nienie powoli spadato niezaleznie (mozesz dostosowaé czas

gotowania wedtug wtasnego uznania, wydtuzajac go lub
skracajac w zaleznosci od potrzeb).

Wiecej przydatnych przepisow mozna znalez¢ w dotaczonej kolorowej ksigzce
kucharskiej, na naszym Facebooku lub kanale YouTube.

WSPARCIE TECHNICZNE
Potrzebujesz pomocy w konfiguracji i obstudze TESLA EliteCook K70 WiFi?
Skontaktuj sie z nami: www.tesla-electronics.eu

MATERIALY EKSPLOATACYJNE | AKCESORIA

Materiaty eksploatacyjne mozna kupi¢ w oficjalnym sklepie TESLA eshop.tesla-electronics.eu
(szklana pokrywa, silikonowy pasek, silikonowa pokrywa, forma do pieczenia, silikonowa forma do
muffinek, silikonowa uszczelka gérnej pokrywy, uchwyt do gotowania na parze, oryginalny pojemnik ze
stali nierdzewnej, koszyk do gotowania na parze, zestaw 6 kubkéw do jogurtu, niebieski zawér
bezpieczenstwa z zatyczka i wiele innych).

NAPRAWA GWARANCYJNA
W celu naprawy gwarancyjnej nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt
TESLA.



https://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

Gwarancja NIE obejmuje:

normalne zuzycie.

uzywania szybkowaru do celéw innych niz te, do ktérych zostat przeznaczony.

Nieprzestrzeganie ,Waznych instrukcji bezpieczeristwa” zawartych w instrukcji obstugi.

uszkodzen elektromechanicznych lub mechanicznych spowodowanych niewtasciwym

uzytkowaniem.

e uszkodzer spowodowanych przez czynniki naturalne, takie jak woda, ogier, elektryczno$é
statyczna, przepiecia itp.

e  uszkodzer spowodowanych nieautoryzowanymi naprawami.

e nieczytelny numer seryjny szybkowaru.

DEKLARACJA ZGODNOSCI
My, TESLA Electronics LTD, o§wiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z zasadniczymi wymaganiami
i innymi odpowiednimi postanowieniami norm i przepiséw wtasciwych dla danego typu urzadzenia.

earif
icherhei

Nalezy sprawdzi¢ lokalny system selektywnej zbidrki produktéw elektrycznych i
elektronicznych. Nalezy przestrzegac lokalnych przepiséw i nie wyrzucac¢ starych
produktéw do zwyktych odpadéw domowych. Prawidtowa utylizacja starych

— produktéw pomaga uniknaé¢ potencjalnych negatywnych konsekwenc;ji dla
srodowiska i zdrowia ludzkiego.

Ten produkt spetnia wymagania Unii Europejskie;.

Poniewaz produkt jest rozwijany i ulepszany, zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania instrukcji
obstugi. Najnowszg wersje instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na stronie
www.tesla-electronics.eu.

Konstrukcja i specyfikacje moga ulec zmianie bez powiadomienia, btedy typograficzne zastrzezone.


https://www.tesla-electronics.eu/

Stimate client,
Va multumim ca ati ales TESLA EliteCook K70 WiFi.

inainte de a utiliza oala sub presiune, va rugam sa cititi cu atentie politica de utilizare in
siguranta si sa respectati toate regulile normale de siguranta.

NOTIFICARI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
ACEASTA OALA SUB PRESIUNE ESTE DESTINATA EXCLUSIV UZULUI CASNIC.

Cititi si intelegeti toate instructiunile. Nerespectarea instructiunilor de mai jos poate duce la socuri
electrice, incendii sau vatdmari grave. Avertizarile, precautiile si instructiunile discutate in acest
manual nu pot acoperi toate conditiile si situatiile posibile care pot aparea.

ATENTIE! in timpul gétitului si la deschiderea capacului superior poate aparea o degajare
verticald puternica de abur fierbinte. Carcasa, recipientul si partile metalice ale aparatului se vor
incélzi in timp ce aparatul functioneaza! Fiti atenti!

Aceasta oala sub presiune gdteste sub presiune. Utilizarea necorespunzdtoare poate duce la
scaldare. Asigurati-va intotdeauna cd oala sub presiune este sigilata corespunzator inainte de
utilizare.

Nu deschideti oala sub presiune pand cand nu a fost eliberatd toata presiunea interna. Supapa de
eliberare trebuie sa fie intoarsa in pozitia ,Venting - Ventilare”.

Inainte de fiecare utilizare, verificati conductele de aerisire si aerisirea pentru a vé asigura cd nu
sunt blocate. Indepartati si curatati orice resturi de pe supapa de aerisire.

Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, stecherul sau oala sub
presiune in apd sau alt lichid.

Deconectati cablul de alimentare de la prizd si |asati oala sub presiune sa se rdceasca inainte de
curatare.

Pentru a evita socurile electrice, gatiti numai in vasul de gatit original din otel inoxidabil. Evitati
vdrsarea sau revarsarea lichidelor in afara vasului de gatit din otel inoxidabil.

Nu utilizati o oald sub presiune cu un cablu deteriorat. Dacd oala sub presiune nu functioneaza
corect sau a fost deteriorata in vreun fel, returnati oala sub presiune la Departamentul de service
TESLA pentru inspectie, reparatie sau reglare electrica si mecanica.

Nu umpleti oala sub presiune mai mult de dou treimi. in plus, oala sub presiune nu trebuie
umplutd mai mult de jumatate daca gatiti alimente care fac spuma sau se dilata, cum ar fi orezul,
cerealele, fasolea uscatd, mazarea si lintea, sau alimente care sunt in principal lichide, cum ar fi
supele. Puteti bloca aerisirea oalei sub presiune si exercita o presiune excesiva.

Nu utilizati presiunea pentru a gati mere, afine, rubarbd, cereale, paste, mazare despicata si
amestecuri de supe uscate. Aceste alimente au tendinta de a face spumd, iar spuma si jetul
acesteia pot bloca orificiul de aerisire sau dispozitivul de blocare aerisire/aerisire.

Nu indepartati inelul metalic din capacul superior care mentine garnitura de silicon. Daca inelul
metalic este deteriorat, opriti imediat utilizarea oalei sub presiune si inlocuiti-l.

Nu utilizati oala sub presiune pentru gatit sub presiune cu ulei (prajire cu capacul inchis).

Nu deschideti oala sub presiune pana cénd aceasta nu se raceste si presiunea interna nu este
eliberatd. Daca supapa albastra nu permite capacului superior s se roteasca, aceasta inseamna
ca oala sub presiune este inca sub presiune.



o Nuasezati oala sub presiune pe un arzdtor pe gaz, pe un arzator electric sau intr-un cuptor
incalzit.

o Nu utilizati oala sub presiune in medii excesiv de fierbinti, prafuite sau umede. Tineti-o departe
de substante inflamabile si volatile.

o Nureparati oala sub presiune, deoarece acest lucru va expune riscului de electrocutare si de
pierdere a garantiei.

e Nu utilizati oala sub presiune daca mainile sau picioarele sunt ude.

e Suprafata dintre recipientul din otel inoxidabil si elementul de incélzire din partea inferioara a
oalei sub presiune trebuie sa fie intotdeauna curata.

e Nu utilizati oala sub presiune din otel inoxidabil cu alte surse de caldura.

e Aveti grijd atunci cand deplasati oala sub presiune din cauza lichidului foarte fierbinte. Nu
atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna manerele oalei sub presiune.

o Utilizati numai accesorii TESLA originale care sunt concepute pentru acest model.

e  Producétorul si importatorul in Uniunea Europeand nu sunt raspunzatori pentru pagubele cauzate
de functionarea oalei sub presiune, cum ar fi rdnirea, scaldarea, incendiul, rénirea, deteriorarea
altor articole etc.

ATENTIE: Pungile de plastic utilizate pentru ambalarea acestui aparat pot fi periculoase. Pentru a
evita riscul de sufocare, tineti aceste pungi departe de indeména copiilor. Aceste pungi nu sunt jucdrii.

INFORMATII IMPORTANTE DESPRE CABLUL DE ALIMENTARE
Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu incercati sd reglati conectorul cablului de alimentare.
Lungimea cablului de alimentare reduce riscul de incurcare sau impiedicare de cablul de alimentare.

NU UTILIZATI OALA SUB PRESIUNE CU UN CABLU PRELUNGITOR SAU UN ADAPTOR DE ALIMENTARE.
CONECTATI CABLUL DE ALIMENTARE DIRECT LA O PRIZA ELECTRICA.

DESCRIEREA OALEI SUB PRESIUNE

Buton de eliberare a capacului superior
Supapa de siguranta albastra

Cablu de alimentare

Supapa de eliberare a presiunii
Manerul capacului superior

Dop de plastic

Capacul superior

Rezervor din otel inoxidabil

Rezervor de condens

Vas exterior

Orificiu pentru indepartarea capacului
superior

Maner pentru prinderea oalei sub presiune T—2 15
Inelul superior 16
Panou de comanda 3ot s 17
Corpul oalei sub presiune 13
Element de incélzire

Senzor

Baza oalei sub presiune
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

 Indepdrtati toate materialele de ambalare.

o Indepdrtati autocolantul de pe partea din faté a produsului.

e  Spaélati sigiliul din silicon si capacul superior in apd calda cu sapun. Nu scufundati capacul
superior in apa. Clatiti si uscati bine piesele.

e  ATENTIE! Nu turnati niciodata apa in interiorul oalei sub presiune si nu scufundati cablul de
alimentare in apa. Asigurati-vd intotdeauna ca recipientul din otel inoxidabil este complet uscat
inainte de a-I plasa inapoi in corpul oalei sub presiune.

o  Dupa curatarea initiald, remontati capacul superior al oalei sub presiune si potriviti inelul metalic
cu garnitura de silicon.

o  Conectati stecherul la oala sub presiune si apoi conectati cablul de alimentare la o priza.

e  Pentru a deconecta oala sub presiune, apdsati o datd butonul ,Mentinere
temperatura/Cancelare” si apoi scoateti stecherul din priza de perete.

o Desinuva fi necesar sa curatati filtrul metalic si supapa de siguranta albastra dupa fiecare
utilizare, trebuie s le verificati in mod regulat si sd le curdtati daca este necesar. Curatati filtrul
metalic cu o carpa umeda si detergent de vase.

Indepértati garnitura mica din partea inferioara a capacului superior,
scoateti supapa de siguranta albastra din partea superioara si
spdlati-o in apd calda cu sapun.

Verificati periodic piulita de eliberare de pe tubul de aerisire al
supapei pentru reducerea presiunii. Daca este necesar, strangeti-o
din nou usor cu o cheie.

ATENTIE! Nu slabiti sau indepartati niciodata piulita.

Reinstalati supapa de siguranta albastra in capacul superior.
Introduceti supapa de siguranta albastrd cu partea mai ingusta in
deschiderea capacului din partea superioara si apoi din partea
inferioard a capacului, puneti inelul mic de silicon (1) pe supapa.
ATENTIE: Montarea incorecta va cauza scurgerea capacului
superior si iesirea aburului!

e  Asezati recipientul din plastic pentru condens pe partea din spate a oalei sub presiune.

DESCHIDEREA OALEI SUB PRESIUNE

Deplasati supapa in pozitia ,Venting - Ventilare“. Prindeti ferm capacul superior, apasati butonul
albastru pentru a elibera capacul superior ,Deschide - OPEN" si rotiti- in sens antiorar. In oala sub
presiune se poate forma in continuare un usor vid, astfel incat uneori puteti ridica recipientul din otel
inoxidabil cu capacul.

INCHIDEREA OALEI SUB PRESIUNE

Inainte de a inchide oala sub presiune, asigurati-vd cd garnitura de silicon este montata corect in jurul
perimetrului capacului superior, cd supapa de siguranta albastra cu garnitura si filtrul metalic sunt
montate. Prindeti bine capacul superior si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand auziti un
clic si un bip. Marcajul de pe capacul =—%—"" superior se va alinia cu marcajul & de pe corpul
oalei sub presiune. ,Pradji” trebuie utilizatd numai fard capacul superior.

Nota: Daca sigiliul de silicon este deteriorat, nu continuati niciodata gatitul!

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU UTILIZAREA ZILNICA
Pentru a va asigura cd oala sub presiune functioneazd corect, verificati inainte de fiecare utilizare:



NU GATITI NICIODATA FARA VASUL DE GATIT DIN OTEL INOXIDABIL.

Asigurati-vd ca exteriorul acestui vas de gatit din otel inoxidabil este complet uscat inainte de a-|
introduce in corpul oalei sub presiune. Dupd introducerea vasului de gatit din otel inoxidabil in corpul
oalei sub presiune, rotiti-l usor pentru a asigura un contact bun intre vasul de gatit din otel inoxidabil si
elementul de incdlzire din partea inferioard a oalei sub presiune. Daca filtrul de aerisire este infundat,
curatati-l. Filtrul metalic nu trebuie curatat dupa fiecare utilizare a oalei sub presiune, dar trebuie
verificat periodic si curdtat daca este necesar.

ATENTIE

Va recomandam sa inmuiati alimente precum fasole uscata, mazare sau linte in apd inainte de a le
gati. Aceste alimente au tendinta de a face spuma in timpul gatitului si ar putea cauza blocaje in
conducta de aerisire. Nu gatiti niciodata sub presiune mere, afine, rubarba, paste sau amestecuri de
supe uscate.

e  Asigurati-va ca nu depasiti marcajul ,MAX PRESSURE COOK" din oala din otel inoxidabil.

ﬁ Atunci cand gatiti alimente care fac spuma sau se dilatd, cum
ar fi orezul, fasolea, mazarea, lintea, legumele uscate sau
\ / 2 alimente care sunt in mare parte lichide, cum ar fi supele, nu
A umpleti niciodata recipientul din otel inoxidabil mai mult de
jumatate!

e  Asigurati-va ca nu depasiti marcajul ,MAX RICE CUP %" din recipientul din otel inoxidabil
atunci cand gatiti orez.

[x1
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Afisajul arata
,0000"  Sfarsitul numaratorii inverse a timpului/coacerea nu a inceput

Nu depdsiti marcajul MAX RICE CUP " atunci cand gatiti orezul.

,bb* Sfarsitul gatitului sub presiune si trecerea la modul ,Mentinerea temperaturii”
BUTON PRESIUNE/TEMPERATURA
Supa, Carne, Legume, Orez, Abur, Setare manuala 30 ~ 45 kPa/50 ~ 65 kPa
Laurt 35°C~43°C

Gatire lenta 85°C~98°C

Prajire 150°C ~ 190 °C

Sousvide cca55°C

Mentinerea temperaturii cca75°C~80°C

Selectati programul dorit, utilizati butonul OPTIUNI sau +/- pentru a seta timpul de gdtire, utilizati
butonul PRESIUNE pentru a seta presiunea scazutd sau ridicata si apasati butonul START pentru a
incepe gatitul. Atata timp cét oala sub presiune este presurizatd, timpul de pe afisaj nu se va
modifica. Oala sub presiune (cu exceptia programului GATIRE LENT) va incepe numaratoarea inversa
a timpului numai atunci cand este atinsa presiunea/temperatura corecta pentru programul selectat.
Pentru programul GATIRE LENT, timpul incepe numératoarea inversa imediat dupa pornire. Atunci
cénd programul de gatit (supd, carne, pulpe, abur, gatit lent, setare manuala) este finalizat, oala sub
presiune intrd in modul de mentinere a temperaturii. Cand programele orez, iaurt, prajire si Sousvide



sunt finalizate, aceasta trece in modul standby. Puteti opri gatitul in orice moment apasand butonul
,Mentinerea temperaturii/Cancelare”, iar oala sub presiune va intra in modul standby.

OPTIUNI

Acest buton este utilizat in combinatie cu butoanele de program. De exemplu, daca selectati
programul ,Supd”, afisajul va indica un timp de gatire de 30 de minute ("P30"). Dacd apasati apoi din
nou butonul ,Presetat”, timpul de gatire se va schimba la 60 de minute (,Mai mult”), o a doua apasare
a butonului de preset va schimba timpul de gatire a supei la 20 de minute (,Maiputin”) si o alta

apdsare va schimba timpul la 30 de minute (,Mediu”).

PRESIUNE

Butonul ,Presiune” este utilizat in combinatie cu butoanele de program pentru gatit sub presiune.
Presiunea de lucru implicita este presiune ridicata, butonul "Presiune"’ comuta setarea presiunii intre
,Presiune ridicata” (50 ~ 65 kPa) si ,Presiune scazuta” (30 ~ 45 kPa) pentru functia de gétit sub
presiune.

Exemplu: apdsati mai intdi butonul ,Orez" si setati durata de gatire, indicatorul ,Presiune ridicata” se
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aprinde, apdsati o data butonul ,Presiune” si indicatorul ,Presiune scazuta” se aprinde.

e  Presiunearidicatd este potrivita pentru majoritatea alimentelor.
e  Utilizati presiunea scazutd pentru alimentele delicate, cum ar fi pestele si unele legume.

CUM SA UTILIZATI OALA SUB PRESIUNE PENTRU GATIT SUB PRESIUNE
Inainte de a incepe s gétitj, cititi sectiunea ,AVERTISMENTE IMPORTANTE DE SIGURANTA" si
verificati intotdeauna dacd oala sub presiune este asamblata corect.

e  Asezati oala sub presiune pe o suprafata uscata si plana.

e Prindeti ferm capacul superior, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand auziti un clic si
marcajul de pe capacul =% superior se aliniaza cu marcajul & de pe corpul oalei sub
presiune.

e  Mutati supapa in pozitia ,Etansare - Sealing”.

e Selectati programul de gatit de pe panoul de control, setati timpul si presiunea dorite (scazuta
sau ridicatd) si apdsati butonul START.

e (Cand oala sub presiune este incalzitd, se poate elibera abur in jurul supapei de siguranta sau de
aerisire. Odata ce oala sub presiune este presurizata corespunzator, capacul superior se va bloca
impotriva deschiderii si va incepe numdratoarea inversa a timpului de gatit.

e Intimpul gatitului, este posibil sa observati uneori cé se elibereaza abur prin supapa de siguranta
sau de aerisire. Acest lucru este in reguld. De asemenea, este in reguld daca auziti oala sub
presiune pornind si oprindu-se in timpul gatitului pentru a verifica presiunea din oala.

e Laexpirarea timpului de gatire, oala sub presiune va emite un semnal sonor si va trece automat
la modul ,Mentinere temperatura” pentru setdrile Supa, Carne, Legume, Abur, Slow Cooker,
Manual si la modul Standby pentru programele Orez, laurt, Préjire si Sousvide.

e  Céand eliberati presiunea din oal3, veti vedea cd supapa de siguranta albastra din capacul
superior este in pozitia jos.

e Dupd ce presiunea a fost redusa spontan sau dupa ce ati eliberat-o rapid chiar dvs. prin rotirea
manetei supapei in pozitia ,Ventilare - Venting”, rotiti cu atentie capacul superior in sensul
invers acelor de ceasornic si ridicati-l drept in sus, astfel incat lichidul condensat sa se scurgd in
oala.

e  Céand gatitul este finalizat, scoateti cablul de alimentare din priza electrica si apoi din oala sub
presiune.



e ATENTIE! Aburul si lichidul fierbinte pot provoca arsuri. Pot aparea scurgeri verticale puternice
de abur fierbinte in timpul gatitului si atunci cand capacul superior este deschis. Fiti atenti!

 Invelisul, recipientul din otel inoxidabil si partile metalice ale aparatului se incalzesc in timpul
gatitului.

e Din oala sub presiune poate iesi abur in timpul gatitului pana cand se raceste si exista riscul de
arsuri.

 Intimp ce oala sub presiune este inci presurizati (supapa albastra cu flotor de sigurant3 este in
pozitia superioard), nu va aplecati peste oala sub presiune, deoarece poate iesi abur fierbinte.

e Pentru a elibera presiunea din oala sub presiune, prindeti capatul manetei supapei (nu intreaga
supapa) si rotiti-o in pozitia ,Ventilare - Venting".

ELIBERARE A PRESIUNII

Eliberarea rapida a presiunii

Aceasta metodad este utilizata la gatitul legumelor, fructelor de mare si a altor alimente delicate. Dupd
expirarea timpului de gatire, apasati butonul ,Mentinere temperatura/anulare” si deplasati imediat
maneta supapei in pozitia ,Ventilare - Venting”. Veti auzi aburul scurgandu-se siin 2 pana la 3 minute
presiunea va fi eliberatd. Scaderea presiunii va fi vizibila si pe supapa de siguranta albastrd, care va fi
in pozitia inferioara.

Eliberarea lenta a presiunii

Eliberarea spontand a presiunii este utilizata atunci cand gatiti alimente precum carne, supe etc. Dupa
expirarea timpului de gatire, |asati maneta supapei in pozitia ,Etansare - Sealing”. Oala sub presiune
se va réci incet si supapa de siguranta albastrd se va deplasa in pozitia inferioara.

MENTINEREA/ANULAREA TEMPERATURII

Dupd expirarea timpului de gatit (cu exceptia programului "Orez, iaurt, prajire si Sous Vide"), oala sub
presiune va emite un semnal sonor, va comuta automat in modul ,Mentinere temperatura” si pe afisaj
va apdrea ,bb". Modul ,Mentinere temperatura” nu trebuie utilizat pentru mai mult de 4 ore. Calitatea
si textura alimentelor gatite vor incepe sa se schimbe dupd 1 ora. Pentru a anula programul, apasati
butonul ,Mentinerea/Anularea Temperaturii” pana cand ,0000" apare pe afisajul cu LED.

PRAJIRE

Utilizati acest program pentru rumenire/prajire, de obicei inainte de gatitul sub presiune sau Slow
Cooking. Programul ,Prajire” este utilizat de obicei pentru carne, legume, pasari de curte, pentru a
préji, de exemplu, ceapd, pentru a reduce lichidul dupa gatirea sub presiune sau pentru a obtine un sos
plin de aromad pentru mancarea dumneavoastra.

Selectati temperatura de incalzire dorita prin apdsarea butonului ,Presetari”:

Maiputin: aprox. 150 °C Medie: aprox. 175 °C Mai mult: aprox. 190 °C

Lasati oala sub presiune sa se preincalzeasca timp de 3 pana la 4 minute inainte de a introduce
efectiv alimentele. Cand préjirea/rezervarea este finalizata, apasati butonul ,Mentinere
temperatura/anulare”. Lasati oala sub presiune sa se rdceasca timp de 2 pana la 3 minute inainte de a
gati sub presiune. Nu utilizati capacul superior in timpul programului ,Prajire”.

ABUR

Programul ,Abur” este conceput pentru aburirea alimentelor precum legume, fructe de mare sau
pentru reincalzirea alimentelor. Cand utilizati programul, introduceti suportul pentru abur sau cosul din
otel inoxidabil (cosul nu este inclus) in recipientul din otel inoxidabil. Asigurati-vé cd maneta supapei



este in pozitia ,Etansare - Sealing”. Utilizati eliberarea rapida a aburului atunci cand ati terminat de
gatit legume si fructe de mare pentru a preveni supracoacerea alimentelor. Utilizati 1~2 cani (160 ml)
de apa pentru a fierbe la abur legume proaspete sau congelate timp de 1~2 minute. Utiliza{i butoanele
"Preset’, "+" sau"-"pentru a modifica timpul de gatire. Spre deosebire de alte functii de gatit sub
presiune, oala sub presiune functioneaza la putere maxima in timpul programului ,Abur”. Aceasta
putere mare poate arde alimentele dacd alimentele sunt in contact direct cu fundul oalei din otel

inoxidabil.

SETARE MANUALA

Utilizata pentru a programa manual nivelul de presiune si timpul de gatire in functie de reteta sau
preferintele dvs. preferate. Setarea personalizata a timpului de gatire este ideala pentru gatirea carnii
sau a pasdrilor care cantaresc mai mult de 1,5 kg.

GATIRE LENTA

Datorita naturii gatitului lent, carnea nu se va rumeni ca si cum ar fi gatita intr-o tigaie sau in cuptor.
Nu este necesar sa prdjiti carnea sau pasarile de curte inainte de gatirea lentd, dar puteti face acest
lucru daca vi se pare carnea mai gustoasa. Prajirea cdrnii de vitd tocatd, a slaninii si a carnatilor
inainte de gatitul lent poate fi de dorit daca doriti sa eliminati excesul de grasime din alimente. Evitati
sd deschideti vasul in timpul gatitului lent, deoarece acest lucru va cauza o pierdere considerabild de
caldurd. Dacd totusi trebuie sa deschideti oala sub presiune, faceti-o cat mai repede posibil. Unele
alimente precum morcovii, cartofii si sfecla necesita timpi de gatire mai lungi decét carnea, asa ca
tdiati-le in bucati mai mici inainte de a le adduga la carne.

e  Gatiti fara presiune, cu maneta supapei in pozitia ,Ventilare - Venting".
e  Timpul implicit de gatire este de 6 ore, timpul maxim de gatire este de 12 ore.
e  Temperatura de gatire lentd este cuprinsa intre 85 °C si 98 °C.

o De asemenea, puteti seta manual timpul pentru ,Gatire Lenta”, in trepte de 30 de minute,
apasand butoanele ,+" sau ,-".

PORNIRE INTARZIATA

Utilizati aceasta functie pentru a intarzia inceperea gatitului. Nu recomanddm utilizarea acestei functii
pentru alimente perisabile, cum ar fi carnea sau pestele, dacd acestea sunt ldsate la temperatura
camerei timp de mai multe ore fard a fi prelucrate ulterior. Orezul gétit isi poate schimba textura in
moale datorita timpului mai lung de inmuiere sau il puteti arde mai usor. De asemenea, terciul de ovaz,
fulgii de ovdz, alimentele spumoase si lipicioase nu sunt potrivite pentru aceasta functie deoarece pot
bloca supapa de siguranta.

e  Asezati alimentele in recipientul de gatit.

e Inchideti capacul superior prin rotirea acestuia in sensul acelor de ceasornic.

e  Asigurati-va ca maneta supapei este in pozitia ,Etansare - Sealing”.

e  Conectati cablul de alimentare la o priza de 230 V.

e Afisajul LED va indica ,0000".

e Apdsati butonul ,Pornire intarziata”. Afisajul LED va arata ,0:30", ceea ce echivaleaza cu o
intarziere de 30 de minute. Apasati din nou butonul ,Start intarziat” pentru a prelungi intarzierea
inceperii gatitului cu incd 30 de minute. Timpul maxim de intarziere este de 24 de ore.

e Timpul afisat pe afisajul cu LED indica cat timp va astepta oala sub presiune inainte de a porni
urmdtorul program selectat.

e  Deexemplu, dacd doriti s3 programati oala sub presiune sd porneasca automat dupa 3 ore,
apdsati butonul ,Start Intarziat” de mai multe ori pana cand afisajul cu LED afiseazd ,3:00".



Dupa setarea duratei de intérziere, selectati programul care urmeaza sa fie pornit.

Lumina de pe panoul frontal se va aprinde |angd butonul ,Start intarziat” si o altd lumina se va
aprinde langa programul pe care |-ati selectat.

Apasati butonul START pentru a porni startul intarziat si programul de gatit.

Afisajul va numara timpul ramas pana la inceperea programului.

»Start intarziat” nu poate fi utilizat cu programul Prajire, laurt si Sousvide.

laurt

Puteti prepara iaurt delicios de casa in oala sub presiune, in functie de propriile preferinte. Puteti
folosi atat lapte pasteurizat, cat si lapte proaspat.

Turnati 2 litri de lapte in recipientul din otel inoxidabil.

Inchideti oala sub presiune si deplasati maneta supapei in pozitia ,Etansare - Sealing”.

Daca utilizati lapte pasteurizat, urmati procedura din paragraful urmator.

Dacd utilizati lapte proaspat, apdsati butonul ,laurt”, apoi apdsati butonul ,Presetari” pana cand
afisajul cu LED indica ,00:20".

Laptele va incepe sd se incalzeasca la 72~83°C si laptele va fi pasteurizat timp de 20 de minute.
Apoi incalzirea se va opri, iar afisajul cu LED va indica ,YOGT".

Apadsati butonul ,Anuleaza”, deplasati maneta in pozitia ,Ventilare - Venting” si deschideti
capacul. Se scoate recipientul din otel inoxidabil si se lasa laptele s se rdceasca pana la
aproximativ 40 °C, verificand temperatura cu un termometru.

Scoateti recipientul din otel inoxidabil si Idsati laptele sa se raceasca la aprox. 40°C, verificati
temperatura cu un termometru. Puteti accelera racirea laptelui racind recipientul din otel
inoxidabil intr-o baie de gheata.

Apoi amestecati 2 lingurite de iaurt (neindulcit, fara fructe) in lapte si puneti recipientul din otel
inoxidabil inapoi in corpul oalei sub presiune.

Inchideti oala sub presiune, supapa poate fi fie in pozitia ,Etansare - Sealing”, fie si in pozitia
,Ventilare - Venting".

Apasati butonul "Yogurt", apoi apasati butonul ,Presetari” pana cand pe afisaj apare ora "08:00",
pentru cultivarea laptelui timp de 8 ore sau ,12:00", pentru cultivarea laptelui timp de 12 ore, sau
setati propria ord cu butoanele ,+" sau ,-".

Cand culturile sunt finalizate, scoateti iaurtul din recipientul din otel inoxidabil si depozitati-I in
frigider.

CONTROLATI OALA SUB PRESIUNE CU TELEFONUL DVS

Activati Bluetooth si localizarea (GPS) pe telefon.
Instalati aplicatia pe telefon pentru a controla dispozitivul si urmati expertul pentru a o asocia cu
oala sub presiune.

ANDROID
cdutati in Google Play aplicatia ,Smart Life”



i0S
cdutati aplicatia ,Smart Life” in Apple Store

e  Creati-va contul in aplicatia ,Smart Life” si conectati-va.

e Activati toate permisiunile solicitate de aplicatie.

ANDROID: activati permisiunile aplicatiilor ,Locatie” si ,Dispozitive din apropiere”.
i0S: activati permisiunile aplicatiilor ,Locatie”, ,Bluetooth” si ,Retea locala”.

o  Conectati oala sub presiune la o priza electrica.

o Dupd autentificarea in aplicatia ,Smart Life", faceti clic pe pictograma ,+" din dreapta sus, apoi
pe ,Add Device" (Addugare dispozitiv).

e Seva afisa ,Descoperirea dispozitivelor”: ,TESLA EliteCook K70 WiFi", faceti clic pe ,Addugare”,
se va afisa reteaua Wi-Fi, introduceti parola retelei Wi-Fi (dacd nu este deja gasita automat) si
faceti clic pe ,Urmatorul”. Oala sub presiune va incepe imperecherea cu aplicatia.

e  Dupd imperecherea reusita, o pictograma verde va aparea langd nume, iar oala sub presiune
TESLA EliteCook K70 WiFi a fost adaugata cu succes la aplicatie.

e Faceti clic pe ,Done” (Terminat) si acum puteti controla functiile selectate ale oalei sub presiune
cu telefonul.

Utilizati aplicatia numai cu capacul oalei sub presiune inchis in afara programului de prajire

Ca parte a complexitatii software a sistemului de operare si a cerintelor Google/Apple privind
securitatea aplicatiilor, functiile aplicatiei trebuie sa fie ajustate periodic. De asemenea, mentineti
sistemul de operare al telefonului actualizat la cea mai recenta versiune. Aplicatia necesita Android
10 si versiunile ulterioare sau i0S 10 si versiunile ulterioare sau functionalitatea acesteia nu poate fi
garantata.

DEPANAREA APLICATIEI

e Dacd ,TESLA EliteCook K70 WiFi" nu apare in aplicatia ,Smart Life", vd rugam sd resetati
conexiunea WiFi. Porniti oala sub presiune, apasati si mentineti apasat butonul ,WIFI” timp de cel
putin 5 secunde pana cand auziti un bip, pictograma WIFI va incepe sa clipeasca. Apoi efectuati
o noud imperechere in conformitate cu procedura de mai sus.

e  Asigurati-va cd acoperirea semnalului Wi-Fi pentru telefonul dvs. si oala sub presiune este
suficient de bund si puternica. Efectuati prima configurare a oalei sub presiune in apropierea
routerului Wi-Fi.

e Asigurati-vd cd functiile "Bluetooth si localizare" (GPS) sunt activate pe telefon.

e  Asigurati-va cd aplicatia terta (VPN, antivirus, firewall etc.) nu blocheaza accesul |a telefon.

e  Este acceptatd o retea Wi-Fi care functioneaza la 2,4 GHz si securitate WPA1 sau WPA2.

o Incercati sd vd conectati la un alt router Wi-Fi sau hotspot Wi-Fi pe un alt telefon pentru a exclude
o eroare din partea conexiunii la internet.

o Aveti prea multe dispozitive conectate la routerul Wi-Fi sau un dispozitiv nou este blocat sa se
conecteze la acesta.

e Reporniti routerul Wi-Fi.



CURI\TAREA OALEI SUB PRESIUNE
Dupa fiecare utilizare:

o Deconectati cablul de alimentare de |a priza de perete si apoi de la oala sub presiune si lasati-o
sa se rdceascd complet.

o  Dupa fiecare utilizare, demontati si curatati capacul superior, filtrul metalic, supapa de siguranta,
supapa de eliberare a presiunii si verificati garnitura de silicon.

e  Spdlati piesele in apa caldd, cu sapun. Nu spalati aceste piese in masina de spdlat vase.
Asigurati-vd ca conducta de aerisire este curata, fineti capacul contra luminii si inspectati-l.

o  Curatati teava de aerisire daca este blocata sau partial blocata.

e Uscati bine toate piesele.

e Scoateti recipientul din otel inoxidabil si spalati-l in apa caldd cu un detergent usor. Recipientul
din otel inoxidabil poate fi spalat in masina de spalat vase.

e Nuturnati niciodata lichid in corpul oalei sub presiune si nu o scufundati in apa. Asigurati-va
intotdeauna ca oala sub presiune este complet uscata inainte de utilizare.

e Atunci cand nu este utilizata, depozitati oala sub presiune intr-un loc uscat si nu inchideti bine
capacul superior.

DESCRIEREA PROGRAMULUI

PRESIUNE/
g ‘ TIMP TEMPERATURA
‘ Presetdri ‘ Presetat Optiuni  Presetari Optiuni
Setare Mai putin | 1 min —
manuals g | Centru |30 min 1-99 min | Ridicat fefda.iii
sub presiune) Mai mult 99 min
Mai putin | 20 min Scizut
Supa Centru 30 min 20 - 60 min | Ridicat cazu
- - Ridicat
Mai mult 60 min
Mai putin | 15 min Scizut -
Carne Centru 30 min 15- 60 min | Ridicat F:qzu
. : Ridicat
Mai mult 60 min
Mai putin | 10 min Scazut -
Leguminoase | Centru 40 min 10-90 min | Ridicat cazu
- - Ridicat
Mai mult 90 min
Mai putin | 8 min Scizut
Orez Centru 12 min 8-15min | Ridicat pgzu |
. : Ridicat
Mai mult 15 min
Mai putin | 3 ore imati
Gdtire lenta | Centru 6 ore 3-12hod apr?mma ':’ -
- 85°C-98°C
Mai mult 12 ore
Mai putin | 2 min Scizut -
Para Centru 15 min 2-25min | Ridicat cazu
- - Ridicat
Mai mult 25 min
Aburi Mai putin | 8 ore 8-24hod |35°C-43°C




Centru 12 ore

Mai mult | 20 min - 72°C-83°C
Mai putin aprox. 150 °C
Prajire Centru 30 min - aprox. 175 °C
Mai mult aprox. 190 °C

Sousvide Centru 8 ore 1-24hod |aprox.50°C-55°C

Mai putin | 1 ore

Mai mult 24 ore

INTREBARI $1 RASPUNSURI

Ce inseamna cand afisajul arata ,E3" si oala sub presiune nu mai functioneaza?

Oala sub presiune s-a supraincélzit. Probabil ati folosit-o pentru gatit sub presiune cu putin sau
deloc lichid. Daca apare aceasta conditie, deconectati aparatul si lasati oala sub presiune s& se
raceasca incet, aproximativ 10 minute. Apoi deschideti oala sub presiune, addugati lichid,
programati-o si incepeti din nou gatitul.

Ce inseamna daca afisajul indica ,E1”, ,E2" sau ,E4"?
E1: eroare senzor, E2: scurtcircuit circuit, E4: eroare comutator. Contactati service-ul TESLA.

Uneori, cand gatesc sub presiune, observ ca se formeaza picaturi de umiditate in zona supapei
de presiune. Uneori aud un sunet care pare a fi abur care iese inainte ca cronometrul sa inceapa
numaratoarea inversa a timpului de gatit.

Ambele sunt normale si de asteptat ca parte a gatitului sub presiune.

Am apasat din greseala butonul gresit si oala sub presiune nu se elibereaza pentru a apasa
butonul corect.

Apadsati butonul ,Mentinerea/Cancelarea temperaturii”. Acest lucru va permite s& incepeti de la
capat si sd apdsati butonul corect.

Cand am incercat sa ajustez ora, aceasta nu s-a modificat.
Apdsati butonul ,Mentinerea/Cancelarea temperaturii® si incepeti din nou selectand setarea
dorita si ajustand timpul dupa cum este necesar.

Vad cum iese abur din capacul superior.

Ati uitat s@ puneti garnitura de silicon pe capacul superior sau supapa de siguranta albastra.
Dacd oricare dintre aceste piese nu este la locul corect, presiunea nu se va acumula si poate
deteriora unitatea.

Aud un abur admisibil de la supapa de eliberare rapida si presiunea din oala nu creste.
Aveti supapa de eliberare rapida in pozitia ,Ventilare - Venting”. Aceastd supapa trebuie sd fie in
pozitia ,Etansare - Sealing” pentru a etansa oala sub presiune.

Timpul de gatire nu se modifica.

Oala sub presiune nu a atins inca presiunea de functionare. Numdratoarea inversd a timpului va
incepe odata ce a fost atinsd presiunea de functionare pentru tipul de gatit selectat. Prin urmare,
timpul total de gatire poate fi usor mai lung.



Ocazional, capacul superior este dificil de deschis.

Dacd capacul superior este dificil de deschis, este posibil sd existe incd presiune in oala sub
presiune. Verificati daca supapa de siguranta albastra din capacul superior al oalei sub presiune
a coborat in pozitia sa inferioara.

Uneori mancarea mea nu este gata dupa timpul programat. Cand incerc sa pun capacul superior
la loc pe oala pentru a permite alimentelor sa se gateasca mai mult, capacul superior nu se
inchide.

Lasati oala sub presiune s& se rdceasca usor. Atunci cand oala sub presiune este inca fierbinte,
supapa de aerisire se va ridica si va va impiedica sa inchideti capacul. Asigurati-va ca supapa de
eliberare rapida este in pozitia ,Ventilare - Venting” inainte de a pune capacul superior inapoi pe
oala sub presiune. Odata ce capacul superior este inchis, mutati supapa in pozitia ,Etansare -
Sealing”.

Ce se poate face daca alimentele preparate in oala sub presiune contin mai mult lichid decat
este necesar?

Dupé indepartarea capacului superior, apasati butonul ,Prajire” si |dsati excesul de lichid sa se
evapore. Utilizati mai putin lichid data viitoare cand gatiti aceeasi reteta.

Cred ca curat bine oala sub presiune, dar uneori observ ca mirosul ultimei mele mese persista
in oala.

Inelul de etansare de sub capacul superior este fabricat din silicon. Siliconul are multe proprietati
excelente, iar una dintre ele este tendinta sa de a retine mirosurile. in timp, orice mirosuri se vor

disipa.

o  Afisajul nu se aprinde atunci cand este conectat la priza.
Asigurati-va ca aveti cablul de alimentare conectat corect sau incercati o altd priza electrica.

PROCEDURA PRACTICA - exemplu de preparare a supei
Aceasta oald sub presiune este ideald pentru prepararea supelor delicioase. Dacd adaugati fasole
uscatd si mazare la supd, nu uitati sa le inmuiati mai intai.

ATENTIE! Nu fierbeti sub presiune supe care contin orz, orez, paste fdinoase, cereale si amestecuri de
supe uscate, deoarece acestea au tendinta de a face spuma si ar putea bloca supapa de aerisire.
Aceste alimente trebuie addugate la supa dupd gatirea sub presiune.

PENTRU PREPARAREA SUPEI $1 A TOCANITEI, UMPLETI RECIPIENTUL DIN OTEL INOXIDABIL NU

MAI MULT DE JUMATATE.
Bulion de pui

1 pui, poate fi congelat

1 telind, taiata in bucai

1 ceapa tdiata in doud

3 catei de usturoi tdiati in
doud

sare, piper, condimente
pentru supd pentru aroma

Adaugati puiul, telina, ceapa, usturoiul, sarea, piperul, condimentul si
apa intr-un vas de gatit din otel inoxidabil. Inchideti capacul superior,
apdsati butonul ,Supa”, afisajul cu LED va ardta ,P30" si se va
aprinde ,Presiune Ridicata”. Oala sub presiune va incepe sa se
incalzeascad, odata ce este atinsa presiunea doritd, va incepe gatitul
efectiv si va fi afisat un timp de numératoare inversa de 30 de
minute. Cand numadratoarea inversd este completd, lasati presiunea
sd scada incet independent (puteti ajusta timpul de gatire, il puteti

prelungi sau scurta dupa cum doriti).



Mai multe retete utile pot fi gasite in cartea de bucate color tiparita anexata, pe
canalul nostru Facebook sau YouTube.

ASISTENTA TEHNICA
Aveti nevoie de ajutor pentru configurarea si utilizarea TESLA EliteCook K70 WiFi?
Contactati-ne: www.tesla-electronics.eu

CONSUMABILE S1 ACCESORII

Consumabilele pot fi achizitionate de la magazinul oficial TESLA eshop.tesla-electronics.eu

(capac din sticld, curea din silicon, capac din silicon, forma de copt, forméa de briose din silicon,
garnitura din silicon pentru capacul superior, suport pentru abur, recipient original din otel inoxidabil,
cos pentru abur, set de 6 cani pentru prepararea iaurtului, supapa de siguranta albastra cu capac si
multe altele).

REPARATII IN GARANTIE
Pentru reparatii in garantie, contactati dealerul de la care afi achizitionat produsul TESLA.

Garantia NU acopera:

uzura normala.

utilizarea oalei sub presiune in alte scopuri decat cele pentru care este destinata.

nerespectarea "Instructiunilor importante de sigurantd" din manualul de utilizare.

deteriorari electromecanice sau mecanice cauzate de utilizarea necorespunzatoare.

deteriordri cauzate de elemente naturale precum ap3, foc, electricitate statica, supratensiuni etc.
deteriordri cauzate de reparatii neautorizate.

e numar de serie ilizibil al oalei sub presiune.

DECLARATIE DE CONFORMITATE
Noi, TESLA Electronics LTD, declardm c& acest echipament este in conformitate cu cerintele esentiale
si cu alte prevederi relevante ale standardelor si reglementarilor relevante pentru tipul de echipament.

e
icherhei

Va rugam sa consultati sistemul local de colectare selectiva a produselor electrice
si electronice. Va rugdm sa respectati reglementdrile locale si sd nu aruncati
produsele vechi in deseurile menajere normale. Eliminarea corespunzatoare a

r— produsului vechi ajuta la evitarea potentialelor consecinte negative pentru mediu si
sandtatea umana.

Acest produs este conform cu cerintele Uniunii Europene.

Pe mdsura ce produsul este dezvoltat si imbunatatit, ne rezervdm dreptul de a modifica manualul de
utilizare. Versiunea curentd a manualului de utilizare poate fi gasita intotdeauna la
www.tesla-electronics.eu.

Designul si specificatiile se pot modifica fara notificare prealabild, erorile tipografice fiind rezervate.


https://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/
https://www.tesla-electronics.eu/

